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Za izradu kvasca iz sulfilne luZine ili
drugih Secernih rastvora dobivenih iz dr-
veta pokusalo se, da se luzina odn. rast-
vor firetira po istim metodama, koje su
se primenjivale za vrtenje sulfilne luzine na
alkohol. Ali se pokazalo, da ove melode
nisu dovoljne, ako se tice izrade sasvim
dobrog kvasca, kao na pr. onaj, koji se u-
zima za pecenje hleba, i da bi se pri tom
dobro iskoristio &ist kultivisani kvasac. Mo-
ze se verovali, da se i sa primilivnom me-
todom dobije dobro iskori§¢avanje, ako se
gajenje odnosi samo na torula, oidium ili
druge vrste divljeg kvasca, ali se ove vrste
kvasca ne mogu primenili za peCenje hle-
ba i druge prakiicne svrhe.

Teskoce su razlicile pri neutralizaciji. Lu-
%ina se mora oslobodili materija, koje mo-
gu Skodili kvascu, ili se moraju preduzeli
poirebne mere, da bi se ove materije spre-
¢ile, da Stete kvascu. Takve malerije $kod-
ljive za kvasac jesu na pr. sumpordioksid,
materije za Stavljenje, kre¢, gvozdene i ba-
karne soli i t. d. Stetno dejstvo ovih mate-
rija malo ulice usled fakve neulralizacije,
koja se izvodi pri spravljanju alkohola. Kod
takve neulralizacije moze luZina povecali
stepen aciditeta posle neutralizacije, 5to je
za struénjaka u sulfitnom alkoholu, poznata
pojava, ,luZina se kiseli“. Ako se takva
luZina uzme za izradu kvasca, onda ¢e la-
bilan sastav luZine i nejednak stepen aci-
diteta za vreme gojenja kvasca prouzroko-
vati talozenja razli¢itih materija, koje kva-
sac moze apsorbovali i Skoditi im. Snaznim
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provelravanjem za vreme gajenja kvasca
mogu i malerije oksidirali u sulfilnoj luZini
i talozZiti se, usled ¢ega je kvasac rdavo
obojen i ostecen. Takvo rdavo bojenje kvas-
ca pruza se obicno kroz sve éelije kvas-
ca i ne moze ukloniti sledeéim postupa-
njem.

I hranljiva sredstva, uobiajena za nego-
vanje kvasca, mogu sa sulfitnhom luZinom
prouzrokovati Stetne taloge za vreme gaje-
nja kvasca. Celije kvasca fraze, kao §to je
poznato, za njihovo izvodenje osim hrane
koja se nalazi u sulfitnom lugu, u glavnom
Secer, i druge hranljive materije, kao na pr.
fosfor, azot i druge manje vaine materije.
Izvesne malerije, koje ostaju u luzini pos-
le neutralizacije, mogu na pr. sa amonija-
kom ili superfosfalom obrazovati taloge,
koji ulicu na kvalitet kvasca.

Predmet ovog pronalaska je postupak za
uklanjanje gornjih nedostalaka takvim po-
stupanjem luZine, da se moZe dobili sasvim
dobar kvasac za pecenje ili za druge prak-
ticne svrhe.

Sledeci primer pokazuje, kako se poslize
dobar rezultat.

LuZina dolazi iz sulfitnog lonca obicno
topla oko 100° Zalim se ista vodi zagre-
vacu, gde se ista upotrebljava za zagreva-
nje ili fermentiranje luZine ako treba da se
ova za neku svrhu ispari, na pr. neutralisa-
njem ohladene luzZine, ili se pak ona vodi
preko hladnjaka, gde se jedan deo sumpor-
dioksida ispusla, luzina isparavanjem zgu$-
njava i temperatura iste smanjuje. Potom
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se luzina dovodi neutralizacionom sudu, gde
se srestvo za neutralizaciju dovodi na vi-
sokoj temperaturi, najmanje na 80° Ako
freba, na pr. kad se luzina zbog dugog
transporta ohladi, onda se ona zagreva do
80—90°. Sredstvo za neulralisanje se prven-
stveno dodaje u upradenom obliku na pr.
u vidu kalcium-karbonata, krecnjaka ili mu-
lja kausterizacije iz sulfitne fabrikacije ili
tome sli¢no, pri ¢em se dodaje postepeno.
Da bi se srestvo za neutralisanje odrZava-
lo u intimnom dodiru sa luzinom, ova se
mesa, prvensiveno upusfanjem vazduha. O-
vaj vazduh treba da bude duvan pod ja-
kom snagom, da bi se time isterali slobo-
dni ili neutralizacijom oslobodeni gasovi, na
pr. ugljen-dioksid i sumpordioksid, i zalim
tako jako, da ne bi one materije iz luZine,
koje se usled provefravanja za vreme sle-
deceg lobrazovanja kvasca u luZini oksi-
diSu i izdvajaju, mogle time naskoditi
luzini, le se zbog toga za vreme neufrali-
zacije oksidisu i izdvajaju. Posto je utvr-
deno, da reakcije, koje su na ovaj nacin
izazvane neutralisanjem, iziskuju priliéno
dugo vremena, luZina se velri najmanje 6
ali bolje je 12 do 24 casa, racunati od
momenta kad je unet prvi deo neutraliza-
cionog sredstva.

Utvrdeno je, da je najzgodnije neutrali-
zaciju vr8ili dotle, da dobivena reakcija lu-
Zine, kisela ili bazi¢na, bude potpnuo ho-
mogena kroz celu masu, i da posle nekog
vremena, stajanja neufralizirane luZine, ista
reakcija ostane stabilna, poSlto postoji opa-
snosti od daljih izdvajanja za vreme stva-
ranja kvasca. Po3lo se ovo teiko poslize i
fo samo sa krec¢njakom, dodaje se po si-
panju krecnjaka, na pr. jedan ili nekoliko
casova potom, neko alkalno sresivo na pr.
kalcium-hidroksid, peceni kre¢ ili tome sli-
¢no, i to prvenstveno u obliku kreénog
mleka. Ovde se neulralizacija tera dolle,
da po zavrSetku neutralizacije luZina ima
slepen alkaliteta od 0,14 do 1,0, najbolje je
0,5. Koli¢ina dodatog kreénjaka moZe vari-
rati izmedu na pr. 4 i 8 kg, kolic¢ina kre-
¢a izmedu na pr. 0,3 i 5 kg., racunalo na
1 m?® sulfitne luZine, Slo sve zavisi od sa-
stava upotrebljene luzine. Cim se velrenje
zavrsi, odvajaju se obrazovani talozi, na pr.
cenlrifugama, filter-presama ili sedimentira-
njem i dekantiranjem. Za sedimenliranje
treba luzZina da sloji najmanje 6., a najbo-
lie je 12 do 24 casova.

Da bi se dalje izdvojili za kvasac Stelni
sastojci iz gore obradene luZine, na pr.
gvozdene i bakarne soli, korisno je predu-
zeli dalje izdvajanje sa alkalijama, na pr.
sodom ili belom cedi iz sulfilne fabrikacije.
Ovo izvajanje freba da se prvenstveno vrsi
u jednom drugom neutralizacijonom sudu

i uz vetrenje, pri ¢em treba da je lu-
zina lopla. Velrenje freba da fraje jedan
ili vi%e, prvenstveno pak bar dva sata
po dodavanju alkalija. Korisno je, da
se ced nacini toliko alkalna, da se aciditet
smanji, koji se stvara iz kiselina obrazova-
nih za vreme obrazovanja kvasca kao iod
kiselina, koje dolaze iz dodate hrane, tako
da se moze 7eljena reakcija cedi odrzava-
ti. Luzini se moZe dati alkalitet od 0,2 do
1,0. Pod stepenom alkalileta razume se ov-
de broj kubnih santimetara normalne kise-
line, koji je polreban za neutralizaciju 100
kubnih santimetara sulfitne cedi uz prime-
nu lakmusa kao indikatora.

Koliéina dodatih alkalija moZe varirali u
granicama od 100 do 800 grama sode na
1 m? luzine. Vetrenje treba da traje dotle,
dok se ne svr3e reakcije izazvane doda-
vanjem alkalija. Ake bi se kod nekog od
dva procesa neutralisanja pokazalo da nije
poslignul Zeljeni stepen aciditeta ili alkali-
fela ili da luzina postaje kisela, onda se
dodaje jo$ srestvo za neutralsanje, kome
se daje jo¥ dovoljno vreme za dejstvo.

Cim se velrenje posle drugog procesa
neufraliziranja zavrsi, odvajaju se postali ta-
lozi separacijom, filtriranjem ili sedimenti-
ranjem i dekanliranjem. Sedimentiranje fre-
ba da traje bar 6, a najbolje je 12 ili jo3
viSe Casova. LuzZina ireba da je po neulra-
lizaciji potpuno alkalna i alkalitet treba da
je po slojanju Sto stabilniji. LuZina treba
da se pona3a i pri razredivanju sa vodom
kao potpuno disocirani rastvor. Svi proce-
si neutralisanja treba da se izvode u pot-
puno zatvorenim sudovima, koji su snabde-
veni polrebnim ispustom za uduvani vazduh.
Ovaj vazduh treba da se pre upotirebe ste-
rilizira, bar onda ako je ced alkalna, i to
radi spreavanja infekcije gljivama za bu-
danje. Dekantiranje luzine vr$i se prven-
stveno postupno sa gornjim slojevima naj-
pre, prema tome koliko je luZine potrebno
za kulluru kvasca.

Hranu, koju kvasac scm one, koja se
nalazi u sulfitnoj luZini, potrebuje za svoje
uveéanje, moZe se dodati za vreme neutra-
lisanja ili neposredno u fermentacioni sud.
U prednjem sluéaju izgubice se velike ko-
licine pri odvajanju taloga. Najkorisnije je
dodavati hranu ¢im se luZina definitivno
neutraliSe ali pre sipanja iste u fermenta-
cionu kacu. Onda se moze, ako se luZina
postupno dodaje, i hrana postupno doda-
vali i na taj nacin kvascu dovoditi luZina,
koja je najpodesnija za polrebu kvasca u
vecoj ili manjoj koli¢ini azola, fosforai L d.
alkaliteta i t. d. Da bi se alkalitet doti¢uce
luzine mogao regulisali tako, da bude odr-
Zavan Zeljeni stepen alkaliteta ili aciditeta
u fermentacionoj kaci, korisno je, imati na



raspolozenju hranljiva sredstva, kako bazi-
sne tako i kisele prostore. Ovo vaZi i on-
da, ako se fermentaciona sredsiva dodaju
neposredno fermentacinoj kaci. Podesna
hrana je prema lome: amoniumove soli, na
pr. amonium-fosfat, i amonim-sulfat. Kao $to
je veé istaknulo, amoniak i super-fosfat su
nepodesni za upoirebu, i to zbog taloga,
koji oni izazivaju. Ako nemamo fabri¢no
izradenog amonium-sulfata, onda se ova so
moZe najlak3e naéiniti pomoéu amonijaka,
amonium-sullata i superfosfata, pri cem se
obrazovani talozi moraju temeljno ukloniti,
pre upolrebe amonium-fosfaia.

Ako je neutralisana luzina oci$cena se-
dimentiranjem, onda je za odvajanje laksih
taloga Ceslo polrebno, filtrirati luzinu, za-
$to se pokazao kao vrlo podesan celulozni
ili azbesini filtar.

Upotreba luzine za kulturu kvasca vrsi
se najbolje tako, 3to se, ¢im se prvobitni
kvasac na neki nacin stavi u vrenje za da-
lje rascenje, sulfitna luzina postupno doda-
je, i to tako Sto se ona unosi u fermenta-
cioni sud poglavito sa stalnom brzinom za
vreme same kullure kvasca. Ipak je koris-
no, da se za vreme poslednjih ¢asova smanji
primesaluzine. Od prilike za vreme dva posle-
dnja Casa moze se na. pr. zaustavili dovod
luZine, posle ¢ega se obrazovani kvasac
ostavlja da uzri sa hranom, zaostalom u
fermentacinom sudu. Utvrdeno je, da je za
kvalitet kvasca vrlo podesno, da se za vre-
me od dva preiposlednja ¢asa dovod luzZine
smanji do skoro na polovinu. Alkalitet lu-
zine ireba da se izabere tako, da se aci-
difel zacina za vreme kulture kvasca Sto
pre smanji, i fo tako, da luzina ima alkal-
nu ili neutralnu reakeciju pri litriranju sa lak-
musom.

Za vreme kulture kvasca potrebno je iz-
nad koli¢ine vazduha, koja je data da spre-
¢i obrazovanje alkohola i da polpomaze
ra8¢enje kvasca, uvesti toliko vazduha, da
se ili odvedu gasovi, koji mogu Stetno uti-
cati na kvasac, kao na pr. sumpor dioksid,
ili neutrali3e njihovo otrovno dejstvo na
kvasac. Koli¢ina vazduha zbog toga freba
da je bar 200 m?® na m? povriine fermeta-
cionog suda ina jedan cas. Zatim se vaz-
duh mozZe dovodili u tako velikoj koli¢ini
kakvu daje vazdudni kompresor sa efekliv-
nim radom od 0,5 kilovat ¢asa, prvensive-
no nesto vise, na pr. 1 kiloval cas na Kki-
logram kvasca.

U takvim slucajevima, gde suvide visoka
specificna lezina, suviSe veliki aciditet ili
suvide visoki osmoti¢ki prilisak sprecava
povecanje kvasca, moze se mladom kvascu
dodali podesna koliina vode.

Pri kulturi kvasca dobijeni kvasac sadrZi iz-
medu éelija kvasca i oko 70%; teénosti, koja

se sasloji iz sulfilne luzine. I same céelije
sadrze teénost, u kojima se nalazi sulfitna
ced f. j. prevrela ced. Takva luzina se u-
klanjana taj nacin Sto se kvasac viSe pula
odvaja i pere. Ovo pranje se prvensiveno
izvodi tako, $to se kvasac odvaja, sa vo-
dom razreduje i uduvanjem vazduha me$a,
nasto se kvasac ponovo odvaja: ovaj nadin
rada moze se ponovili nekoliko puta. Ovom
melodom se sulfilna ced kako iznuira tako
i van celija zamenjuje vodom i dobija kvasac
dobre boje, mirisa i ukusa. Ako se na ovaj
nacin radi, onda ne treba kvasac podvréi
kultivisanju na pr. u melasi.

Za kulturu pofrebni pocetni kvasac (maja)
moze se dobiti iz obi¢nog kvasca, na !pr.
iz melase, te prema lome, ne treba ga na-
rocilo preparirati, Po pravilu narogiti rezul-
tati dobijaju se, ako osnovni kvasac ima
veci procenat azota nego normalni prodaj-
ni kvasac, na pr. bar 2,3%,. Tako islo je
bolje, da se kvasac prvo jednom ili vide
pula neguje (podmladuje) u sulfitnoj luZini,
prvensiveno uz dovoljan dovod azota, usled
¢ega se dobija jeftini osnovni kvasac i ées-
to bolje iskoriScenje.

Gore opisani nacin izrade moZe se, na-
ravno, u izvesnim delovima preinacili i na
druge nacine kombinovati. Tako isto nisu
razni stupnjevi postupka izrade zavisni je-
dan od drugog.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za prethodnu obradu sulfit-
ne luzine ili koga drugog $ecernog, iz dr-
vela nacinjenog, rastvora u cilju kultivisa-
nja kvasca, naznaéen time, 3to se iz sulfil-
nog kotla dolazeca luZina odnosno rastvor
hladi na pr. veirenjem ili gradiranjem (hla-
dnjakom), nasta se dodaje neulralizaciono
sredstvo, prvenstveno kad je luzina topla,
ito tako, da luZina pri titriranju sa lakmu-
som ima alkalnu reakciju, nasta se luZina
vefriuduvanjem vazduha, neprekidno ili po-
vremeno, dok se ne zavrie reakcije.

2. Postupak po zahtevu 1, naznaéen time,
Sto se sredstvo za neufralisanje dodaje u
takvoj kolicini, da luZina i po veirenju ima
alkalnu reakeiju.

3. Postupak po zahtevu 1, naznaden ti-
me, 5to se prethodna obrada sulfilne luzi-
ne odnosno raslvora vrsi dolle, da dobive-
na reakcija luZine oslaje srazmerno stabil-
na i posle slojanja luZine za izvezno vreme.

4. Postupak po zahtevu 1, naznaden li-
me, Sto se pri neulralisanju uleruje lolika
koli¢ina vazduha, da se delom neutraliuéi
materijal drzi u intimnoj sme3i sa luZinom
i delom slobodna sumporna kiselina i dru-
gi eventualno postoje¢i gasovi uklone, ali
i tako, da se one malerije u luZini, koje
bi se mogle usled veirenja oksidisali, kod



velrenja oksidiSu vec¢ pri neulfralisanju i iz-
dvajaju se radi predohrana, da bi se one
materije docnije pri vetrenju oksidisale i
izdvojile u fermentacionom sudu za vreme
kultivisanja kvasca.

5. Postupak po zahtevu 1, naznacen ti-
me, $lo velrenje pri neufralizaciji luZine tra-
je povremeno ili neprekidno za vreme naj-
manje Sest Casova, pri Cem se vreme ve-
frenja racuna od trenutka, u kome poéinje
neufralisanje dodavanjem neulralizacionog
sredstva,

6. Poslupak po zahtevu 1, 2, 3, 4 ili 5,
naznacen time, $to se kao neufraliSuce sred-
stvo prvo dodaje usitnjeni krec¢njak, kalicium-
karbonat ili mulj kausterizacije iz celulozno-
sulfitnih fabrika, a posle nekoliko ¢asova
sredstvo za alkalisanje na pr. kre¢, Ca O,
ili Ca (OH),, prvenstveno izmeSan sa
vodom.

7. Postupak po zahtevu 6, nsznacen ti-
me, 3lo se koli¢ina kre¢njaka i kreCa bira
fako, da se po neulralizaciji dobije alkali-
tet luzine od 0,1 do 1,0, najbolje 0,5.

8. Postupak po zahlevu 6 ili 7, naznacen
time, Sto koli¢ina kreénjaka iznosi 4—38 kgr,
a kreca 0,535 kgr, sve racunato na 1 m®
sulfitne luZine, i prema sastavu luZine.

9. Postupak po zahtevu 1—8, naznacen
time, §to se po neufralisanju luZine i zavr-
Setku velrenja, talozima daje moguénost, da
se laloze za vreme najmanje od Sest ca-
sova ili jo§ i duZe, pre nego 3to se pocne
sa dekantiranjem.

10. Postupak po zahlevu 1—9, naznacen
time, Sio se neufralisana luZina sa sodom,
belim cedem iz sulfatno-celuloznih fabrika
ili kojim drugim alkalijem podvrgava neul-
ralizaciji, tako da se odrzava alkitet ili ak
povecava, sto se najbolje poslize u sudu
za neulralizaciju, posto se luzina oslobodi
od laloga postalih pri prethodnom neulrali-
sanju.

11. Poslupak po zahievu 1, naznacen li-
me, Sto se luzina alkalizira toliko jako, da
se usled alkalilela luzine smanjuje acidilel,
koji postaje usled kiselina postalih za vre-
me obrazovanja kvasca, kao i kiselina u
potrebnoj hrani, tako da se mozZe ocuvati
Zeljena reakcija luzine.

12. Postupak po zahtevu 10 ili 11, naz-
nacen time, $to se alkalitet luzine poveca-
va dodavanjem alkalija do 0,2—1,0 pri tit-
riranju sa lakmusom.

13. Poslupak po zahteva 10, 11 ili 12,
naznacen time, $to dodatak sode iznosi do
100—800 grama na 1 m? luZine, odnosno
primesa drugih alkalija jeste u odgovaraju-
¢oj kolicini.

14. Postupak po zahtevu 10, 11, 12 ili 13,
naznacen lime, $to se luzina po dodavanju

alkalija vetri bar dva sata ili dotle, dokle
fraju izazvane reakcije.

15, Postupak po 10, 11, 12, 13 ili 14, na-
znacen ltime, 3to se vr3i naknadno neutrali-
ziranje ako je vazduh topao.

16. Postupak po zahtevu 15, naznacen li-
me, $to se luzina zagreva za naknadno ne-
utralisanje iskoriséenjem toplote vrelog vaz-
duha, koji dolazi iz kotlova (lonaca).

17. Postupak po zahtevu 1016, nazna-
cen fime, Sto se luZina oslavlja da sloji
posle naknadnog neutralisanja i veirenja ra-
di sedimenliranja taloga za vreme najma-
nje od Sest casova ili vise, nasta se isla
odvaja od laloga i to prvenstveno deken-
firanjem.

18. Postupak po zahtevu 1—17, naznacen
time, Slo se za vreme neulralisanja vrsi
konlrola, prvo, da se dostignu Zeljeni ste-
peni alkaliteta i drugo, da se isti odrze po-
tom i za vreme daljeg toka neulralisanja,
prema polrebi.

19. Poslupak po zahtevu 1—18, nazracen
timé, 5to se sterilizirana i dekanlirana lu-
Zina velri, pre nego S§lo se upolrebi za
kulturu kvasca.

20. Postupak po zahtevu 1—19, naznacen
time, $to se neufralisanje i vefrenje vrsi u
sudovima, koji su zatvoreni izuzev ispusta
za vazduh, koji se sterilizira pre upotrebe.

21. Postupak po zahtevu 1, naznaéen ti-
me, $fo se neulralisana i ociSéena luZina
postepeno vodi kaci za kulturu kvasca i
pri tom sipa sukcesivno potrebna hrana,
fako da je trenutna poireba hrane za ob-
razovanje kvasca u kaci obezbedena.

22. Poslupak po zahtevu 1, naznacen li-
me, &to se kao hrana osim hranljivih ma-
terija iz sulfitne luZine odnosno rastvora u-
potrebljuje samo ona, koja ne stvara talo-
ge pri dodavanju ili za vreme obrazovanja
kvasca ili materije koje boje kvasac na pr.
amonium-sulfat ili amonium-fosfat.

23. Postupak po zahtevu 22, naznacen li-
me, Sto se kao zamena za nedostajuéi fos-
for u luzini ili rastvoru, upolrebljuje samo
amonium-fosfat, koji se ili proizvodi u fa-
brikama ili na pr. iz amoniaka, amonium-
sulfata i superfosfata, pri cem se pri tom
nastali talozi moraju odvojiti, pre nego sto
se upolrebi amonium-fosfal.

24, Postupak po zahtevu 1, naznaéen ti-
me, Sto se alkalilel ili acilel mladog kvas-
ca u sudu postepeno reguliSe za vreme
kulture, a narocitlo izborom hrane na pr.
amonium-sulfatom ili amonium-trifosfatom.

25. Postupak po zahtevu 1, naznacen fi-
me, 5to se siepen kiseline mladog kvasca
§to pre redukuje i kultivisanje vodi tako, da
mlad kvasac za vreme dalje kullure ima al-
kalitet 0—0,2 pri titriranju sa lakmusom kao
reagensom.



26. Postupak po zahtevu 1-—25, naznacCen
time, 3to se, ¢im se osnovni kvasac stavi
u dejstvo u hrani za kvasac, dodaje prethod-
no obradena luzZina, tako da ova tece sa sraz-
merno istom brzinom za vreme kullivisanja
kvasca izuzev poslednjih Casova, kad se
doticaj postepeno smanjuje radi sazrevanja
kvasca pomocu zaoslale hrane.

27. Postupak po zahtevu 26, naznaden ti-
me, Sto se dolicaj cedi za vreme prelpo-
slednjih, skoro dva ¢asa, smanjuje do polo-
vine, a za vreme dva poslednja casa pot-
puno, prekida, da bi kvasac mogao sazreti
pomocu zaostale hrane.

28. Postupak po zahtevu 1, naznacen ti-
me, 3to se pored vazduha, potrebnog za
sprecavanje obrazovanja alkohola za vreme
kulture kvasca uvodi onoliko vazduha, ko-
liko je potrebno da se uklone ofrovni ga-
sovi na pr. SO,, koji postaju za vreme o-
brazovanja kvasca, i sprec¢i Stetan uticaj
istih na obrazovanje kvasca.

29. Postupak po zahtevu 28, naznaden ti-
me, Slo koli¢ina vazduha za ¢as i m® po-
vriine fermentacionog suda iznosi najma-
nje 200 m?

30. Postupak po zahtevu 28 naznacen
time, Stlo se vazduh uduvava bar u onoj

koli¢ini, koja odgovara radu kompresora
od 0,5 kilovat ¢asa, prvenstveno 1 kilovat
cas na 1 kg. kvasca.

31. Postupak po zahtevu 1, naznacen ti-
me, Sto se u slucajevima, gde suvise viso-
ka specifi¢na tezina ili suviSe visoki stepen
kiseline ili osmotigki pritisak mladog kvas-
ca (maje) sprecava razvoj kvascu, dodaje
podesna koli¢ina vode toj maiji.

32. Poslupak po zahlevu 1, naznacen ti-
me, §to se dobiveni kvasac odvaja i pono-
vo pere, pri ¢em se pre svakog ponovnog
odvajanja kvasac sa vodom razblaZuje i iz-
laze veirenju, da bi se ubrzalo, da se luzi-
na, koja eventualno ostaje izmedu celija
kvasca i ostaci luZine isprali i sa vodom
zamenili.

33. Postupak po zahtevu 1, naznalen li-
me, $to se upofrebljena maja sastoji iz o-
bicnog pekarskog presovanog kvasca, koji
se pravi na pr. od Zita ili melase.

34. Postupak po zahtevu 33, naznacen
time, Slo se upotrebljena maja prvo jednom
ili viSe puta podmladuje u sulfitnoj luZini.

35. Postupak po zahtevu 33 ili 34, naz-
nacen time, $to se upoirebljenoj maji prj
podmladivanju dodaje veéi procenat azola
nego obiéno, i to bar 2,3%/,.
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