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totki fe na dslje, zanima e le bolj gg. udi-
telje, nasi bralei pa so lehko e iz tega, kar

smo navedli, izpoznali, da je g. nadzornik moZ
na pravem meste. Sola, kakor si jo misli, taka

Ra.(’! ni le za folo, ampak za Zivljenje. Daj Bog,
a bode tacih veliko v domovini nadi!

Guspuﬁarsk_a stvari.

Nekaj o saduem mostu.

Letos je po nadih krajih malo grozdja,
vina hode torej malo, ali sadja je po nekaterih
krajih obilo in teiko, de se spravi ga veliko v
densr, veaj ne za drag denar. Kolikor vemo,
vprafuje se le bolj iﬁ epib jabelkih in zato se
dobi za Strtinjak jabelk po 10, najve¢ po 13 fl.
Zadnja cena Se sicer velja, toda ona velja le
za najbolja jabelka in ne za vse kraje.

Na veak nalin bode torej treba gledati,
da se porabi sadje drugate, ali #e za sulenje
ali pa za me3t. Kdor more storiti oboje, ta
stori dobro, kajti suho sadje, e Ze tudi ne
pride na prodajo, porabi se doma lehko prav
koristno; pribrani se kruha in druge hrane, po
letu pa se lehko skuha in le-ta pijala nam
pride v Casih bolje; kakor katera drnga, izlasti
v boleznih. Ali tadi moita delati, kdo ne ve,
da je dobro? Modt je po letn prav prijetna pi-
jada in zdrava, samo treba je, da se Jnhrn na-
pravi. Okus moSta in torej njegova vrednost
papravita se teko rekod Ze v predi, v tem, kako
se ravna s sadjem, kedar se tolée inz moftom,
kedar je Ze v sodn,

Oboje naj tukaj malo tistim braleem, ki
§e tega ne znajo, razjasnimo! Za modt ni vsako
sadje: mo#t tirja zrelo in zdravo sadje. Kar je
gnjilo, zmrzlo ali zmehfano, ni ved za most,
Prej pa, ko hoted delati modt, spravi sadje za
nekaj dni v sub, zakriti kra.i Tu fe naj neko-
liko dozori, da dobi vet sladkorja va-se. Pre-
dolgo pa ne sme ostati sadje na kupu, sicer se
preved zmehdéa — na kvar moftu.

Kako sadje kaZe za mo¥t? Tisto, ki ima
trdo medo, pusto, ne pa tako tisto, ki je Zlahtno.
Tedaj so za most najboljse tepke, érnelke, drob-
nice itd, Ko je tako sadje potem dozorelo na
kupu, ne predebelem, treba ga je fe na movo
izbrati in vzame se za moit le zdravo, vse
drugo se odpravi, bodi %e, da _se vzame za kis
ali jesih ali pa se daje Zivini. Ce je sadje blatno,
treba ga je oprati in tako se mora potem po-
sufiti, predno se stolie in zmedka, Kako da se
to stori, to je znmano, najbolje orodje je za to
leseni tolkaé ali kijec.

Ce je sadje stolfeno, dene se na predo,
prav tako, kakor grozdje. Moft, ki tele iz prefe,
vlije se v sod in je zato najbolji tak, v kate-
rem je bilo vino, s¢ ve, da zdravo. Ce ni tacih
sodov, sodijo Se tudi taki, v katerih je bilo

zganje, toda morad jih poprej dobro izplahniti.
Nikakor pa ne sme§ mosta vliti v sod, v kate-
rem je bil jesih ali kis, kajti potem dobis pat
jesih, nikar pa modt. Kar pride moita iz pr-
vega koda, t. j, iz prvega predanja, ta je naj-
bolji moft, ali tudi tisti, ki pride iz druge
prefe, ni kar bodi. Druga preia pa je tista 1z
tropin, na katere si vlil nekaj vode, potem pa
ai jih pustil stati nekatere ure. Le-ta modt je
dober, e se potem izpreda; se ve, da jle slabii,
kakor iz prve prefe, vendar pa se lahko Se
vlije k njemu, brez posebne fkode. To pa Se
zlasti takrat, e si delad modt ne toliko za
prodajo, kolikor za lastno rabo.

Da se moét shrani ravno take v dobri
kleti, kakor vino, to je potrebno; klet mora
biti zrafna in snaZnaj zelja ali korenja ne sme
biti v njej, kajti duh, ki pribaja iz teh stvari,
privzame mo#t in se pokvari, da ni veé za dobro
rabo, Tudi topla naj bode klet, kakor pri vin-
gkem moftu; 10 do 14 stopinj mu ngaja Se ne-
kam najbolje. Mo¥t zalne v par dnevih vyreti
in da se ga ne pogubi preved, treba je, da pu-
stid sode nekaj ,navane“ t j. dd niso polni do
vrha. Umeje se, da morad iti viasih gledat,
kako je kaj z moStom, dokler %e vrenje v kleti
ni pri konei, sicer se utegne kaj pripetiti, da
ti bode na Skodo.

Br# ps, ko se je vremje skonfalo, pretoéi
modt v druge, liste sode, kajti modt ne sme
leZati na droZih. Dalje ko lezi moEt na droZih,
manj ti bode sladek in postane ti tudi celo lehko
kis ali pa se ti pokvari, da ne bode prijetna
pijaia iz njega. Sod mora, ko si va-nj modt
pretodil, biti polen in treba ga je od dasa do
dasa dopolniti — prav, kakor pri vinu. V obie
pa se opravlja poslej pri sadnem modtu vse
tako, kakor pri vinskem, Delaj tedaj z njim
tako in verjami, da ti bode prav dobro teknil,
tebi tako, kakor tvojim delaleem, gotovo bolje,
kakor — Zganje.

Sejmovi. Dne 17. oktobra pri sy. Emi
nad Podéetrthom. Dae 18, oktobra v Oplotniei.
Dae 19, oktobra v Apafah, pri sv. treh Kra-
ljiih v slov, gor., v Mozirji, v Podsredi, v Tr-
bovljah in v Vojuniku,

Dopisi.

Od sv. Kriza pri Slatini. (Spominek
Zeni!) Na seyerni strani od Slatine, nro hoda
navzgor, leki gora Boi. Na juZnem rebru te
gore se nahaja Ze od nekdaj dobro znana, z do-
madim imenom ,Grilova* domaéija. Dne 29.
septembra t. . odvzela je nemila smrt po daljsi,
muéni bolezni tej hidi frez vse skrbno in blago
gospodinjo. Ranjka, rojena pred 65 leti v 6 ur
oddaljeni Podargdi, je prigla pred 806 leti za
gospodinjo in hikno mater k te) hidi, Ves tas



