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Fez naiik prodaj aien

TESTENINE raznih vrst (polzki, spageti, makaroni itd.) oddajamo kolikor
zmore zaloga v polni kolidini, ki jo dolotajo krusne karte. ;
MASCOBE — dobimo za marec sredi meseca in jih bomo zaceli deliti takoj
po prejemu, in sicer 2 del olja in 20dkg sur. masla na osebo oziroma
nakaznico. é!&ni, ki so nakupili Fivila takrat, ko Se mi .hilo masdob, naj

pridejo Se préd koncem meseca ponje. :

MILO — Obrok mila je po visji odredbi zniZan na 100 g na mesec. Zato

pa mestni- prehranjévalni urad opozarja trgovee in zadruge, da za
mesec marec na odrezke, ki so oznafeni na /150 g, oddajajo samo po
100 g mila.

KROMPIR — Velike koli¢ine krompirja, kateréga je zadruga nabavila v
jeseni za Clamstvo in ga je tudi rezervirala preko zime, so posle, tako
da smo bili primorani prijaviti potrebo semenskega krompirja. Ce nam
bo uspelo, da dobimo semenski krompir, ga bomo najbrze morali
vrniti v istih koli¢inah, kakor nam bo dostavljen. To velja tudi za &lane.
Zaenkrat je oddaja krompirja ustavljena, ker je zaloga posla.

FIZOL — Narotili smo in imamo nekaj upanja, da dobimo Se fizolico ali

nekaj drugega fizola. :

DRVA — Stara zaloga drv je do malega posla, ker so &lani narodali drva
¥e v zimskih mesecih tako pridno, da so izérpali vso rezervo, katera naj
bi po nafém radunu zadestovala vsaj dozatetka maja, Nabava movih

koli¢in drv pa bo tezavna, ker se drva zaradi hude zime in visokega
snegg miso napravljala in ker je ptrilnd'nj.kow'&lo gozdnih delavcev in
vozni.kov.. Zacasno smo morali ukiniti vsako naroéilo drv, dokler si ne
osiuramo novih dobav, ker Ze sedanja marofila presegajo 360 ton drv.

POLENOVKA Zadruga ima naprodaj namoéeno polenovko po ceni L 890
za kg. Suhe pole-novke ne smemo prodajati.

VAMPERLI IN CIVEBI' ZA VELIKO NOC. — V zadruznih prodajalnah
s¢ oddajajo vamperli in civebi, in sicer oboje v kaoli¢ini 20(]]\@ na dru-

zinskega Clana, dokler traja zaloga.
MARMELADA — Prejeli smo zopet nekaj marmelade, ki jo bomo ¢lanom
izdajali v mesecu aprilu. Koli¢ina je' maksimirana. Marmelada je po-
sebno priporocljiva za otroke.. :

{ Nadzljevanje glej ovitek 3 stran,
i 2



Z/ADRUGAR

GLASILO NAB. ZADRUGE ZELEZNICARJEV LJUBLJ. POKRAJINE

St. 3 I'jubljana, 23. marca 1942 — XX. Leto XVII

VYaDa:
Predhodnice danaSnjih zadrug

Kakor se izpreminja nacin zivljenja v raznih dobah, tako se izpre-
minja tudi socialni in druZabni red; in kakor imamo danes najrazli¢nejse
zadruge, tako so jih imeli tudi Ze mnasi pradedje.

Ze stari Slovami so ziveli v zadrugah, ki so bile osnovne orga-
nizacije vsega mjihovega druzabnega Zivljenja. Staroslovanska wzadruga
je obsegala ve¢ rodbin pod eno streho, zdruZenih po krvnem sorodstvu,
ki so zivele v skupnem gospodarstvu. Te zadruge so bile torej osnovane
na rodbinski in imovinski vzajemmosti. Nacelnik zadruge
je bil stareSina, ki je vodil vse gospodarstvo zadruge, doloceval in
razdeljeval posameznim c¢lanom zadruge delo in skrbel za vse potrebe
zadrugarjev.

Prav tako je bilo tudi pri nas — Slovencih; nasi pradedje. ki so se
naselili v teh krajih v ¢asu preseljevanja narodov, so prinesli s seboj
tudi to socialno ustanovo in jo deloma ohranili skozi ves srednji vek vse
do najnovejSega c¢asa. Tako nmam srednjeveske darilne, kupne ter pro-
dajne pogodbe dokazujejo. da je bilo tako, saj se v njih navaja mnogokrat
ofe z mnogimi sinovi in héerami, ki prodajo ali pa podarijo komu kako
zemljo ali kako drugo posest (dr. Fran Kos. Gradivo za zgodovino Slo-
vencev II., str. 292), V srednjeveskih avstrijskih urbarjih. ki so jih pri-
redili za posamezne dezele s posebnimi diplomatariji, nam kazejo, da je
devilo pri¢ zelo veliko in se te prite imenujejo tovarisi (socii), so-
drugi (complices), pa tudi ob¢ani (communes-convivae). Prayv tako pa
nam potrjujejo tudi krajevna imemna, da so tamkaj$nji prebivalci
ziveli v zadrugah, tako: Radovei, Sulineci, Stefanovei, Bra-
slovée, Vitomerci pri Sv. Andrazu v Slovenskih goricah, itd.. ker
so se vsi ¢lani zadruge imenovali po svojem staresini, tako Pribinci po
stareSini Pribini, Radovljani po starefini Radovanu, Vitomerci
po stareSini Vitomeru, itd.; prav tako pa so se tudi maselbine imenovale,
kakor sem Ze omenil po imenu stareSine. Tako se je Ligojna pri Vrh-
niki sprva imenovala Ljubigojmna. ker je bila naselbina Ljubigojeve
zadruge (Carmiola, 1909., str. 45).

V srednjem veku pa zasledimo v urbarijskih zapisnikih, da so po-
samezne naselbine in kraje oznacevali z imeni doti¢nih staresin, tako: ..Pri
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Veligoju na Pohorju”, .,Pri Svobodinu in Semigoju™ (Skofjeloski urbarij
iz leta 1291.), ter nam ta krajevna imena dokazujejo veliko oblast, ki jo
je imel starefina v svoji zadrugi, oziroma naselbini; prav tako pa mnam
potrjujejo, da so se vse socialne in politicne organizacije pri nas — Slo-
vencih razvile iz raziirjene rodbine, to je zadruge (dr. Gruden, Slovenski
zupani v preteklosti, str. 12). Tudi Dopsch priznava v svoji knjigi ,.Die
dltere Sozial- und Wirtenschaftverfassung der Alpenslawen, str. 147.. da
so bile zadruge med Slovenci razSirjene skozi ves srednji vek ter so se
ohranile v Pusiriski dolini vse do XIX. stoletja. Pa tudi Czaplovicz v svoji
knjigi ,.Die Kroaten und Wenden in Ungarn® trdi. da je v zacetku XIX. sto-
letja nasel med ogrskimi Slovenci v eni hi$i po dva ali tri brate s svojimi
rodbinami ter je najstarejsi brat vodil gospodarsivo in kot stareSina stanoval
in prenoceval v izbi, vsi ostali ¢lani zadruge pa so prenocevali v kuhinji
ali pa v hlevu. V Vojaski pokrajini in Benec¢iji je bilo sredi XIX. stoletja
v navadi, da je tisti izmed sinov, kateremu je dal umirajo¢i ofe svoj bla-
goslov, odslej vodil gospodarsivo, skrbel za red v zadrugi. prodajal in
kupoval vse potrebs¢éine in Zivila ter sprejemal denar in poravnaval vse
raéune za vse ¢lane zadruge: vsi ¢lani zadruge so morali delati in izvrSiti
vse, kar jim je ukazal stareSina ter so se mu smeli upreti samo tedaj.
kadar je kaj ukazal, kar bi bilo v Skodo skupnemu gospodarstvu (Babnik
J.. Sledovi slovenskega prava, Letopis Matice Slovenske 1883., str. 89).

Vet zadrug skupaj je tvorilo Zupo, kateri je mafeloval Zupan:
zupa je bila nekaka plemenska zveza, ki je obsegala vse ozemlje, ki je
bilo naseljeno od istega rodu, tako kako vecjo dolino ob reki, zemljo med
dvema rekama, itd. Zupani, ki so jih v €asu vojn mnazivali tudi ..vojvode”
(Borut, Hotimir, Pribislav) so prebivali v wutrjenih zavetjih (Blatograd,
Krnski grad), pod frankovskim vplivom pa so Zupane zamenjali grofi.

Staresina je kot gospodar in lastnik premoZenja zadruge imel vse
pravice nad ostalimi ¢lani zadruge: skrbel je za njihovo varstvo, bil njihov
sodnik, v dobi paganstva pa tudi duhovnik. V ¢asih vojn ali pa zaradi vojme
nevarnosti so se zadruge in Zupe sirnile v nekako zvezno drzavo (v prvi
polovici VII. stoletja Samova drZava, v VIII stoletju drzavica
na Koroskem pod Borutom, Gorazdom in nasledniki). ki pa niso privedle
do stalnih drzavnih ustanov.

Toda v vseh vaZznejsih zadevah stareSina ni smel sam odloéati, temvec
je moral sklicati vse odrasle moske ¢lane zadruge in jih vprasati za svet
(Turner, Slawische familienrecht, str. 3). Tak sestanek mogkih ¢lanov za-
druge je bil ponavadi zvecer pod drevesom (lipo) blizu hiSe stareSine. Prav
tako so na takih sestankih volili stareSino ali pa odvzeli stareSinstvo sta-
resini, ki ni izpolnjeval svojih dolZnosii. Najvaznejse obravnavanje na teh
sestankih pa je bilo oskrbovanje zadruZnega premoZenja, do katerega so
imeli vsi ¢lani zadruge enake pravice: zadruzno premozenje se ni smelo
razdeliti, prav tako pa nih¢e ni mogel po umrlem kaj podedovati, kajti vse
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kar je bilo last umrlega. je pripadlo zadrugi: stari Slovenci tako torej niso
poznali masledsivenega ali dednega prava.

Ce pa je zadruga postala prestevilna, se je nekaj rodbin odecepilo od
prvotne zadruge. dobilo svoj delez od skupnega premozZenja in si osnovalo
samostojno zadrugo.

Zupamn pa je bil v prvi vrsti sodnik med posameznimi zadrugami
in med ¢lani raznih zadrug, kajti spore med ¢lani iste zadruge je reSeval
in razsojal stareSina zadruge. Pozneje, ko so zagospodovali nad Slovenci
Franki, pa je bil Zupan posredovalec med plemisko gospodo in podloznim
ljudstvom. Zupan je sporotal vaSanom povelja gosposke, pobiral davke.
dolo¢al kmetom dolznosti in pravice, red v vasi, v gozdu, na cesti, na ob-
¢inskih pasnikih, poslusal tozbe in prepire med kmeti in ¢e je $lo za manjse
stvari, jih je sam razsojal. Po stari navadi mu je pomagalo soditi dvanajst
kmetov, ki so bili njegovi porotniki ali ,,zaprisezeni mozje”. Sodni zbori so
se navadno vriili pod vasko lipo, v cerkveni lopi. pred glavnimi cerkvenimi
vrati ali na kakem drugem javnem kraju. Zupan je imel v znamenje svoje
oblasti dolgo palico, navadno leskovko, katero je izro¢il svojemu namest-
niku. ¢e je tudi sam nastopil kot pri¢a. Glasovanje se je vrsilo tako, da
je zupan najprej razlozil .pravdo” in pokazal dvoje potov, da odlo¢ijo
v prid tozitelju ali obtozencu. eden izmed kmetov pa je zarezoval glasove
+na rovas” to je na leskovo palico: odlocala je vecina. Odtod Se zdaj
pregovor .Imava Se nekaj na rovas§u”, to je: imava Se nek spor
za poravnati. !

(Se bo nadaljevalo.)

OmeN*,I‘ ¢ ﬂmfmgmﬁ

Do in druzina

Oranze in mandarine za otroke,

Cim ima dojenéek oba zgornja in
spodnja sprednja zobka, mu namesto
soka ze lahko ponudimo kos¢ek man-
darinice ali oranze. Nekateri dojencki
zatno kmalu odklanjati oranzni sok.

do&im se oranze v koStkih ne mave-
licajo. Sleherni sok zgubi svoj prijei-
ni sladki okus. ¢im ga lo¢imo od nje-
govega naravnega nahajalid¢a, in tako
je tudi z oranzo. Dojencki imajo po-
sebno radi mandarinice, ker so slad-
ke. Mandarino najprvo dobro umi-
jemo, olupimo in jo razdelimo na
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koscke. Vsak koScek potem na vrhu
edpremo, primemo s kazalcem in pal-
cem obeh rok debelo mandarinino
kozo in jo potegnemo nazaj, tako da
dobimo ¢isto meso, ki se drzi na hrbin
Se svoje koZze. Drzet¢ za to koZo po-
nudimo otroku mandarinico. Dete bo
hlastno seglo po njej in jo bo srka-
lo, dokler bo kaj scka v kosc¢ku. lz-
srkani komad vzamemo otroku iz ust
in skrbno pazimo, da otrok te koze
ne pojé, ker je baje neprebavljiva.
Ce damo tako dojencku po eno man-
darinico dopoldne okrog desete ure,
eno pa popoldne tako okrog pete, smo
storili otroku zelo dobro delo.

Tudi oranzo lahko ponudimo ofro-
ku na tak macin, ali pa jo umito
prerezemo kakor limono z ostrim
malim nozkom in izkroZimo strzen,
potem pa gremo z rezilom tik ob lu-
pini in lo¢imo nje: mato
gremo z nozkom Se okrog vsakega
kostka posebej. Zdaj smo pripravili
oranzo tako. da jo lahko jemo, &e za-
jemamo z zlicko iz njene skledice.
Potem oranzo posujemo s sladkorjem
in pustimo, da stoji vsaj eno uro, da
se napoji z njim. Tako pripravljena
oranza je zelo okusna, otroci in bol-
niki jo imajo zelo radi. Po popisu se
zdi, da je z njo dosti dela, v resnici
pa je takoj pripravljena, samo ¢e smo
sli na delo z ostrim nozkom. Na isti
nac¢in pripravljamo ,Grapefruit®, ki
se bo kmalu pojavil na trgu.

Jz lkuliinge

Paradiznik nameste mascobe.

meso od

Paradiznikova mezga je izborno do-
polnilo masti. Ce hotemo pripraviti
okusno petenko, pa nimamo dovolj
masti na razpolago, tedaj opeCemo
meso najprvo na malo magéobi, potem
pa damo razredéeno paradiznikovo
mezgo in dusimo pokrito, dokler ni
mehka. Meso se napoji s paradizni-
kom in postane mehko in so¢no. Pri
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brezbrizno

takem postopku se tudi lahko izog-
nemo vseh zacéimb, ki jih posebno
sedaj pozimi nimamo vedno pri roki.
Zrezek je posebno okusen. ¢e ga pri-
pravimo na ta nac¢in. Ce pa dodamo
pecenki, oziroma, ¢e razredé¢imo mez-
go z vinom, pa dobimo poseben pi-
kanten okus.

Namesto paradiznikove mezge ali
tudi svezih paradiznikov lahko kupi-
mo ze pripravljeno paradiznikovo
omako znamke .Cirio”. Dobimo jo v
steklenicah, pa tudi v malih plocevi-
nastih posodicah, Ta omaka je pri-
pravljena po vzorcu svetovnoznane-
ga .Ketchupa” in nosi tudi vsaka
.Cirio” steklenica v oklepaju to be-
sedo. Ta omaka vsebuje vse najfinej-
Se za¢imbe in jo lahko uporabljamo
ze kot pripravljeno omako k gove-
jemu mesu ali suhi svinjini.

Minestre in juhe pa tudi izboljsa-
mo, ¢e smo jih slabo zabelili, ako jim
dodamo nekaj kock mesnega izvlec-
ka, ki jih dobimo Se po trgovinah in
niso drage. Ce imamo v huhinji po-
leg paradiznikove mezge Se juhine
mesne kocke, si vsak dan posebej
lahko pomagamo iz zadrege. kaj in
kako bomo kuhale, da bo vsaj okus-
no, ¢e ze ne more biti izdatno.

M.

Solatina polivka.

Se nikoli nismo tako hrepenece
cakali pomladi, da bi nam prinesla
kaj svezih hranil kakor letos, ko nam
je tako zgodaj zmanjkalo vsega. 3Se
celo kislega zelja in repe. Toda kako
naj se veselimo prve zelenjave — so-
late. ¢¢ pa olja nimamo? Lansko leto
smo v vec¢ listih ¢itali neko navodilo
za solatno polivko. Nekateri so sli
mimo tega navodila, dru-
gi so ga preizkusili in marsikdo je
bil zadoveljen z njo. Ce s tako poliv-
ko ne dobimo vase dosti maséobe, pa
dobimo vsaj tiste snovi, ki so v solati
in ki so nam spomladi posebno tako
zelo potrebne. Razumljivo je, da je



olje najboljSe, kar si moremo misliti
na solati, toda ¢e olja ni, si moramo
pomagati kako drugace. Tudi drugje
po svetu si ljudje pomagajo v teh
tezkih casih. kakor si le morejo. Fran-
cozi. Anglezi, Amerikanci, pa tudi 3¢
drugi. si ne pripravljajo solate kakor
mi. Tam imajo stalno pripravljeno v
steklenici polivko in ko je treha so-
lato zabeliti. steklenico samo malo
stresejo. da se tekolina pomeSa z
usedlino, nakar jo polijejo po solati.
Njihove polivke vsebujejo poleg olja
in kisa Se paradiznikovo pikantno
omako, pa sol., poper, ¢ebulo in gor-
¢ico. Pri nas jo delamo samo iz kisa,
vode, olja in krompirjeve moke. Na-
vodilo je sledece: Potrebujemo % |
vinskega kisa, ¥ | vode, % 1 olja in
zavitek krompirjeve moke.

V  posodo denemo krompirjevo
moko in ob stalnem meSanju doliva-

WNase malo

inz. H. Repié:
Kuhanje mila — umetnost?

Splosno prevladuje prepricanje, da
je za kuhanje mila najvaznejsi pred-
pis (priporo¢ajo ga pod imenom ,res
preizkuseni recept!), in da je majbolj-
§i izmed wvseh tisti, ki vsebuje najvec
izvestnih tajinstvenih pridatkov. Ce
kje. velja za milo pravilo, da je naj-
enostavnejSe tudi najboljSe. Milo pere
samo in je torej v ,milu” samo edino
in vedno zgolj milo pranju najbolj
koristno. Zato bomo vse .krompirje-
ve”, .kostanjeve” in druge odcedke
zavrgli, da ne omenimo zraven meste-
tih ,dodatkov™ n. pr. ..sck treh limon™
itd.

NajvaznejSe je pa¢ samo pravilno
in koristno razmerje med maS¢obami
in lugom. To razmerje pa je v pra-
vilih kemije toéno podano in znasa
za:

1 kilogram maS¢obe

160 gramov &istega natrijevega luga
ali 200 gramov ¢istega kalij. luga

mo kis in vodo. Ko imamo moko do-
Lbro umesano, lonec pristavimo in ko
zavre, kuhamo na malem ognju 5 mi-
nut. Ko je mekoliko ohlajeno, doda-
mo olje. dobro meSamo in vrnemo
lonec na Stedilnik, kuhamo Se par
minut na malem ognju in odstavimo.
Ohlajeno vlijemo v steklenice in do-
bro zamasimo. Iz te koli¢ine dobimo
priblizno poldrugi liter polivke,
Morda bi se dalo to navedilo v na-
sih  kuhinjah kako izpopolniti. Po-
skusimo enkrat narediti tako polivko
s prav malo koli¢ino omenjenih po-
trebscin. pa dodajmo meSanici Se ti-
ste zacimbe, ki so bile prej omenjene,
da jih dodajajo drugje. Ce bi se ka-
teri nasi ¢lanici taka polivka posebno
dobro posre¢ila, jo prosimo, da bi
nam sporocila; njen recept bi potem
objavil v . Zadrugarju”. M.

gospodarsteo.

oziroma:

I kg kokosove masti

200g natr. luga ali 250 ¢ kalij. luga.

Upostevati moramo, da kupljeni lug
ni ¢ist in ga moramo zato vzeti nekaj
ved. 7 ozirom ma maS¢obo si v so-
glasju z zgora) navedenimi razmerji
izberemo eno naslednjih sestav za
10 kilogramov kvalitetnega mila:

5— kg loja 4'— kg loja
050 ,, vode i'— ,, olja
0'75 ., natr. luga 050 ., vode
020 ,, kalij. luga 090 ., natr. luga
360 ,. vode 360 ,, vode

ca. 10 kg mila ca. 10 kg mila

450 kg kalija

0’50 ,, kokos. masti
G'30 ,, vode

095 ,, natr. luga
360 ,, vode

ca. 10 kg mila
Vsak izmed predpisov ima oznace-
ni dve koli¢ini vode. V prvi koli¢ini
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t. j. 0.30kg vode. raztopimo mascobo
in sicer v 20 litrskem, emajliranem
loncu. lahko je tudi samo zelezen. V
drugi zelezni posodi si pripravimo
560kg vro¢e vode in previdno v nji
raztopimo, kos za kosom, tofno od-
tehtani lug. Pozor na oéi, da jih lug
ne oSkropi! Ko je mas$¢oba raztoplje-
ma, ji previdno prilijemo pol litra
pripravljene luzne raztopine in me-
Samo z leseno kuhalnico toliko ¢asa,
da dobimo mletno brozgo. Vsebina
kotla naj bo precej vroca, vreti pa ne
sme. MeSanica se zafne gostiti. Zdaj
smemo spet dodati ¢etrt luzne razto-
pine ter meSamo dalje. MeSanico se-
veda ves ta Cas segrevamo in vzdr-
7zujemo nekaj pod vrelis¢em. 7 dode-
vanjem luzne raztopine ne hitimo.
Ce ra¢unamo, da se bo milo kuhalo
dve do tri ure, bomo komaj vsako
celrt ure dodali é&etrtino razotpine,
spo¢etka manj, pozneje lahko
Brozega bodi vedno enotna kot redka
krema. Ce se po dadatku raztopine
mesanica zgosti in se v mascéobi izlo-
&éijo kosmidi, je to znamenje, da ste
prezgodaj dodali luzno raztopino. Ne-
sreta seveda ni velika, treba je samo
pocakati z dodevanjem vse dotlej, da
postane zmes spet enotna. Pomaga
tudi. ¢e prilijete kozarec tople vode.
Proti kraju postopka. med drugo in
tretjo uro kuhanja. se zmes zgosti kot

vec

mehka polenta. Dolijemo Se ostanek
luga in Ze postane nekoliko redkejse
in prozornejse, — gost moénik. Vze-
mimo nekaj te zmesi na mrzel noz
ohladimo in gnetimo med prsti. Ce se
lepi na prste, Se ni dovolj kuhano.
zato madaljujemo s segrevanjem in
mesanjem, dokler se nam ne da zgne-
sti v kroglico, ki se prstov ne pri-
jemlje. Zdaj je — milo! — kuhano.
Odstavimo ga od ognja in poc¢akamo,
da se nekoliko ohladi. Milo ima zdaj
nekam zopern duh, ki ga lahko pre-
krijemo s tem, da mu dodamo cetrt
lifra terpentinovega olja in 50 gramov
benzaldehida ali 10 gramov nitroben-
zola ter dobro premesamo. Ce se zd:.
da se je pri kuhanju uparilo prevec
vode, prilijemo sedaj pol do en liter
tople vode. Zdaj predenemo milo v
primerno posodo. najboljSa je pekaca.
ga Cez no¢ pustimo ohladiti, nato ga
razrezemo na primerne kose.

Na ta nacin skuhano milo ima pra-
vilno vsebino mastnih kislin in je ze
toliko trdo, da ga lahko takoj upo-
rabljamo. 7 Ze omenjenim izsoljeva-
njem bi debili sicer nekoliko &istejse
milo, tvegali pa bi, da se nam ne bi
lepo skepilo. Pri povrinem delu nam
milo rado postane drobtinasto ali pre-
mehko. S prvim ne moremo prati, v
drugem primeru pa ga moramo suSiti

veéasi tudi ved tednov.

Dr. Avein Marij:
O prehrani in prebavi

Ko nam je éudovito urejena in smo-
trna razvojna pot v materinem telesu
konéana, smo postavljeni v ta svet, na
milost in nemilost svoji okolici. Ro-
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dili smo se in zdaj lezimo v obliki
drobeenega. nebogljenega. roznorde-
Ceea bitjeca., ki se komajda upa od-
preti zaspane of¢i. bodisi v ¢udovito
beli posteljici — bodisi v starih cu-
njah: vseeno je. prepusceni smo oko-
lici, to je ljudem. stvarem. predme-



tom, snovem in vcasih zivalim, da nas
bodo vzredili, vzojili, hranili, Sctili
in ogreli, V razliko od nekaterih zi-
vali iste starosti, ki so ze takoj po
rojstvu ali kmalu nato neodvisne od
roditeljev in se same vzgajajo, krmi-
jo. S¢itijo in grejejo. smo mi ljudje
(razen nekaterih otrok iz bajk) od-
visni prav od nasih soljudi, ki nam
s svojim razumom, modjo, vplivom,
voljo in pametjo pridobe vsega v iz-
cbilju ali najnujnejSega, kar nam po
prirodnem pravu pripada.

V najneznejsi dobi rabimo pravtako
lesa in zeleza za posteljico, blaga in
zime za pregrinjala in lezisce, kuriva
za ogrevanje prostora, kjer pozimi le-
zimo itd., in pa stvari in snovi, ki slu-
zijo prehrani. In ravno te snovi so za
nas$ obstanck najvaznejse. Le da ima-
mo za silo nmajnujnejsih zivil. Ze ne-
kako Zivimo. o

Ce pogledamo zivila nas odraslih
skozi kemi¢na ocala, potem vidimo,
da jemo predvsem: beljakovine,
masti, sladkorje im zdrob,
vodo, soli, alkohole, zad¢im-
be in vitamine,

Poglejmo, kako mi odrasli vse to
prebavljamo.

Hrano najpreje zagrizemo, zgrize-
mo in zmeljemo z zobmi, ali jo pa
kar vsrkamo vase. Ce je hrana teko-
¢a, jo kar popijemo, Ce je jed suha,
jo premeSamo s slino. V slini
so posebni prebavni kvasniki (fer-
menti), ki pri¢no kemic¢no obdelovati
predvsem skrobasta in sladkorna Zivi-
la ter jih razstavljajo v vse manjse
kemicne delce. Ko smo z grizenjem,
jezikom in slino stvorili spolzek griz-
ljaj. ga pogoltnemo in zdaj ni pre-
bavljanje veé odvisno od nade volje.
Grizljaj dréi po poziralniku, ki se
pred njim odpira, za njim zapira in
pride v zelodec, kjer ga pri¢ne obde-
lovati Zelod¢émi sok in ga meSa
in vrtin¢i zelodec s svojim gibanjem.
7elodéni sok ima precej solne
kisline in pa kvasnike, ki skupno s
solno kislino razkrajajo predvsem be-

ljakovine in masti, in pa Se kvasnike,
ki sesirjajo mleko. Hrana se v zelodeu
Se bolj razdrobi in se porazdeli v male
delce, ki so maplavljeni v zelodénem
soku, pomeSanem s teko¢imi v obliki
ved ali manj goste kaSe. V Zeloden se
iudi nadaljuje ze pri¢eta prebava
skrobov in sladokorjev.

Razna hrana oblezi v zeloden raz-
licno dolgo — od dveh do dvanajstih
ur, kakrina pac je. Z ozirom na to
ostajanje lo¢imo razli¢na zivila, ki jih
imenujemo po svojem obéutku v ze-
lodeu: lahka zivila (ki so lahko
in hitro prebavmna, po katerith smo
kmalu la¢ni, ker se po njih Zelodec
kmalu izprazni, n. pr. juhe, mleko, pi-
jace, jedi iz bele moke, sladkor, alko-
hol itd.) in pa v tezka zivila
(ki mnogo dalje obleze v Zelodeu, ki
nas zapahnejo. n. pr. mastobe, mesov-
je, jajeca, strocnice itd.).

lz zelodca gre hrana v obliki kisle
kaSe v Zoléno ¢revo, ne vsa na-
enkrat, temve¢ postopoma v malih
obrekih. To spuS¢anje hrane po ma-
lem urejuje posebna misica ob izhodu
zelodca, ki se po potrebi odpre in
zapre. To ima svoj smoter v tem, da
se lahko vsaka poSiljka hrane dobro
premesa z najvaznejSimi sokovi pre-
hrane. ki so ravno v Zolénem ¢Erevesu,
kamor jih izcejajo jetra v ob-
liki zol¢a in pa trebusna sli-
navka v obliki svojega soka.

Sok trebusne slinavke ima kvasni-
ke, ki napadejo beljakovine in jih
razgradijo do konca v enostavne spo-
jine, ki so v vodi topljive. Pravtako
so v tem soku kvasniki, ki napadejo
ze itak dokaj razgrajene preostanke
skrobov in sladkorjev in jih razgrade
prav  do najenostavnejsih, v vodi
topljivih kemiénih spojin. Nadalje so
v soku trebusne slinavke tudi kvas-
niki. ki cepijo toli¢e v njihove sestav-
ne dele: tolitne kisline in glicerin.
Glicerin je ze itak v vodi topljiv,
toli¢ne kisline se pa morajo Se vezati
z zoléem, ki jih obdela v vodi topljive
spojine.
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V Zolénem ¢revesu torej postane iz
hrane zidko teko¢a naplavina v vedi
topljivih, razgrajenih osnovnih delov
zivil. Ta sok se pretaka iz Zol¢nega
¢revesa naprej v. ozko ¢&revo.
Sluznica ozkega ¢revesa mapravlja
resice. v katerih se ovijajo in razple-
tajo drobne zilice. Skozi sluznico ére-
vesa prehajajo v te krvne in mezgov-
ne zilice osnovni razgrajeni delci hra-
ne in gredo v kri in mezgo. Kri iz
crevesja se zbere v veliko dovodnico,
ki vodi v jetra in odtod v srce. plju-
¢a. kjer se Se okisa in nato po odvad-
nicah in srca v slehrien delec telesa.

Hrana. spremenjena v tekod sok.
gre iz ozkega &érevesa maprej v 5i-

roko ¢revo. kjer iz nje posrka
to ¢revo mnogo vode in se zato hra-
na osusi in spremeni v ilovnato. meh-
ko gmoto. Primesa se s sluzjo in pa
nesStetimi prebavnimi bakte-
rijami. ki v Sirckem ¢revesu na-
domescajo prebavne sokove. Povzro-
Cajo zlasti gnilobne pojave na
prebavnim sokovom nedostopnih  se-
stavinah hrane in pa pojave vre-
nja in kipenja na doslej ne-
razgrajenih celuloznih ovojnicah skro-
bastih zivil. Pri obeh pojavih se raz-

vijajo plini. Teh prebavnih bak-
terij je neSteto, toliko, da stvarja-
jo dobrsen del blata. v kar se
spremene preostanki prebavljene hra-
ne in pa neprebavljene in neprebav-
ljive snovi.

Kakor smo omenili, pridejo tore]
koné¢éno zivila, kemi¢no razstavljena v
vodi topljive najmanjse sestavne dele
skozi ¢revesno sluznico v kri, ki jih
prenasa povsod po telesu. Telo upo-
rabi ta osnovna hraniva v dvoje na-
menov: da iz njih ¢rpa gorivoe, ki
ga uporablja za svoje zivljenjske po-
trebe, in pa, da iz njih sestavlja, ob-
navlja in razdirja svojo lastno
zgradbo. katere osnovni element
je Ziva celica.

Kaj sluzi gorivu? V doh
debelih krav le sladkor, ki je
presel v kri. V dobi suhih pa tudi
tolsc¢e. ko pa gre ta doba ze zelo
proti koncu. pa celo beljakovi-
ne.

Kaj sluzi zgradbi? Sladkor-
ji, masti in “‘zlasti beljakovi-

ne, ker le v njih je dusik, ki je
najbistvenejsi sestavni del zive celice
soleg kisika, vodika, vode in raznih
soli.

DuSan Kompare, stud. phil.:

Domacda obrt na Kranjskem
(Komec.)

Zebljarstvo:

Doma¢a zebljarska obrt je bila pri mas razvita Ze za Casa starega
fuzinarstva. Zebljarstvo v Kamni gorici sega celo v 13. stol, a v kaksni
obliki ni znano. Zeblje so kovali na Kotevskem. okrog Kamnika (Me-
kinje. Bistrica). v Trzi¢u. Bohinju in zlasti v Zeleznikih.

Konec 19. stol. je zebljarstvo skoro popolnoma izgubilo znacaj do-
mace cbrti. Leta 1895, se je zebljarstvo industrializiralo na zadruzni pod-
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lagi. Le Se 6 druzin se je v Kamni gorici bavilo z zebljarstvom kot 7
domadco obrtjo. V Zgornji in Srednji Beli se je ukvarjalo z njo e 7 druzin
s 30 delavskimi mo¢mi (12 moskih, 12 Zensk in 6 otrok). lzdelovali so
podkovske in ¢evljarske zeblje in jih po prekupcih iz Kranja in Ljubljane
posiljati v Ljubljano, Gradec. Celje. Fiume, Trieste, itd. Danes Zebljarske
domace obrti tu ni ved, toda Zebljarne 1. Zebljarske Zelezoobrine zadruge
v Kropi in Kamni gorici so njeni dediéi.

Sitarstvo:

Sitarstve omenja ze Valvasor, in sicer v Bitnjah in Peuni. lzdelovali
so sita iz konjske Zime in so se splo$no imenovali sitarji. Svoje blago so
prodajali predvsem v Senigalijo in Avgusto. Po raznih listinah lahko skle-
pamo. da je bilo sitarstvo pri nas udomaceno ze v 16. stol.

O izvoru sitarstva so mnenja deljena. Dognano mi, ali je nemskega,
italijanskega ali pa slovenskega izvora. Konec 19. stol. so se bavili s si-
tarstvom le kajzarji v vaseh: Strazisce, Gorenja Sava, Gorenja, Srednje in
Spodnje Bitnje, Sutna in Se mekatere manjSe vasi. Sredis¢e je bilo Stra-
ziste. Domaco obrt je madomestil industrijski obrat na zadruzni podlagi
v Strazis¢u in Bitnjah. Izdeloval-i suhe robe v okolici Ribnice so kupovali
tukaj mreze in sita.

Cipkarstvo:

Koliko je staro ¢ipkarstvo na Kranjskem. je tezko ugotoviti. Ljudska
govorica stavi zacetek ¢ipkarske domace obrti v idrijskem kotu v dobo.
ko Se ni bilo rudnika v Idriji, torej pred 1. 1497. v Zireh pa je &ipkarstvo
zelo mlado. Vpeljano je bilo okoli 1. 1890. Konec 19. stol. je cvetelo &ip-
karstvo v Idrii. Idrii Inferiore, Vojskem, Zireh, Dobravi in Gorenji vasi.
V Selski dolini je bilo razvito zlasti v Zeleznikih, Zelenem logu, Sorici,
Zgornjih in Spodnjih Danjah in nekaterih manjsih vaseh.

Do nedavnega so izdelovali ¢ipke v maslednjih vasch: Dolencice, Do-
lenja Zetina, Javorje, Murave, Debeno, Hobovse, Leskovica, Podgora. Bu-
kov vrh. Delnice, Poljane, Zakobiljek, Gorenja Dobrava., Hotavlje, Vo-
ljaka. Zelezniki. Sorica, Zminec, Ziri. V Zalem logu in Danjah cipkarske
domace obrti ni ve¢. Cipke so prodajali Osrednji ¢ipkarski zadrugi.

Glavamikarstvo:

Kdaj se je zacelo glavnikarsivo pri mas, ni znamo. Valvasor ga ne
omenja. V letih 1820. o 1830. je bil en mojster v Trzicu, trije v Kranju,
cden v StraziStu. 4 pri Sv. Duhu v Skofji Loki in dva v Skofji Loki. Vse
kaze, da se je zacelo glavnikarstvo pri nas konec 18. stol. Odkod je prislo,
se ne ve. Orodje ima nemsSka imena, nacin izdelovanja je slicen onemu na
Ceskem. Domaci obritniki - glavnikarji so delali tudi za izvoz. Konec
19, stol. je glavnikarstivo mspevalo le Se v Pustalu. Tu se je zacelo okoli
I. 1820. Seveda je bilo le stranski zasluzek kmetu. Okrog 1. 1900. se je =
glavnikarsivom bavilo okoli 70 ljudi, ki so napravili na leto 3000 tucatov
glavnikov. Glavnikarstvo v PuStalu uspeva kot domaca obrt Se danes.

Piparstvo:

O piparski domaci obrti ne pove Valvasor nicesar. Leta 1793. jo omenja
Vodnik v Pratiki v .Popisovanju kranjske dezele”. Ko je bila 1. 1838.
industrijska razstava v Celoven, so bile razstavljene tudi Gorjuske pipe.
Koncem 19. stol. so delali pipe razen v Gorjusah Se v Moraviki dolini. V
Krajevnem leksikonu je omenjeno piparstvo v Gorjusah.
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Pletarstvo:

Konec 19. stol. so pletli koSe, koSare itd. v Vipacco. v okolici ldrie,
v Ribnici, Domzalah, Cerkljah, Visokem, Sen¢urju in v ljubljanski oko-
lici. V Bohinju je ta domaca obrt Ze tedaj skoro izumrla. Na Vipavskem
so delali predvsem koSare za sadje, koSarice za igrace in ovoje za steklenice.

Danes se bavijo s to domato obrtjo v Godesi¢u, Srednji Beli, Ader-
gasu., PodZagi, Dragomlju in Thanu.

Londéarstvo:

Lon¢arska domaca obrt je bila na Kranjskem Ze v 16. stol. zelo raz-
sirjena. Loncarji so bili ponekod samostojni obriniki, ki so imeli svoje
cehe. V 19, stol. so se cehi razdruzili. Mnogi so tedaj opustili lon¢arstvo.
veliko pa se jih je bavilo z loncarstvom odslej kot z domado obrtjo. Val-
vasor omenja loncéarstvo kot domaco obrt v Ribniski dolini v sledecih va-
seh: Hrvada, Grica vas, Otavice, Nem¥ka vas, Prigorica, Dolenja vas. Na
Notranjskem pa je opazil lon¢arstvo v Horjulu. Zelo staro je loncarstvo v
Ljubnem in sicer iz &asov cehovstva. Morda Se starejSe je londarstvo v
Krskem okraju. Okrog 1. 1900. se je bavilo v Ljubnem Se 9 druzin z lon-
carstvom. V Kammiskem okraju je bilo lon¢arstvo doma v Mlaki, Gori,
Podboritu, Gmajnici in Krizu. V vseh teh vaseh je izdelovalo 50 druZin
kozice, lonce, sklede, latvice, umivalnike, skropivéke, pa tudi lonéene pedi.
Y krikem okraju se je razvilo lon¢arstvo v Sv. Jerneju, Stari vasi, Sv. Krizu.
Znani so zlasti rde¢i lonci, ki jih drugje ni bilo dobiti. S svojimi izdelki
lonéarji iz teh vasi tudi krosnjarijo.

Ribniski lonéarji so bili v Dolenji vasi, Bukovici, Nemski vasi in Ra-
kitnici. Tukaj se je bavilo 40 druZin z lon¢arstvom. Poleg loncev, skled,
kozic itd. so izdelovali tudi otrofke igrate. S svojo robo so tudi krosnja-
rili in jo posiljali v Trst in Reko.

Lon¢arji so bili tudi na Gri¢u in v Podgorici v ¢rnomeljskem okraju.
Dobljiski gori in Vitosih.

Domaca loncarska obrt se je ohranila v Gmajnici. Gori, Podboritu,
Dolenji vasi, Blokah, Prigorici in Sent Jerneju. V Mlaki pri Komendi se
je loncarstvo industrializiralo. V zadnjem ¢asu londena posoda seveda ne
more ve¢ konkurirati z aluminijastim in emajliranim posodjem, zato lon-
carstvo mazaduje.

Slamnikarstvo.

Slamnikarstvo je ena najmlajsih domacih obrti. Zacelo se je v lhanu
okoli 1. 1800., kjer so preje izdelovali molke. Prvi je izdeloval v Thanu
slamnike baje nek lhanc¢an, ki se je te obrti naudil v Florenci. Drugi vir
pa pravi, da je bil zaletnik slamnikarstva 1828. leta umrli Jozef Misvelj.

Slammikarstvo se je kmalo razSirilo na vasi: Domzale, Beri¢evo, Men-
geS, St. Jakob, Trzin in Stob. S slamniki so kro$njarili najprej Blejei,
kasneje pa Tirolci. Okoli 1. 1859. so zageli izdelovati tudi vrece, pregri-
njala in trakove. S stroji so zadeli l. 1867. Slamnikarstvo je kot domaca
obrt propadlo, ostalo je le 8¢ izdelovanje slammatih kit. 1923. je bilo pri-
blizno 12.000 ljudi v brdskem in kamniskem okraju zaposlenih pri tej do-
maci obrti. Danes je udoma¢eno pletenje kit v Gorizii, Kras¢ah. Sv. Valen-
tinu, Vrhpolju, Zalogu, Zg. Javorséici, Zg. Tustanju.
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Oglarstvo:

Oglarstvo sega v ¢ase, ko so stale na Kranjskem Se Fuzine. Kmetje so
za placo Zgali oglje v gra$éinskih gozdovih na Jelovici, Jati, nad Baco.
na Kommni in drugod po Bohinju. Ze okoli 1. 1900. je oglarstvo modno
upadlo. Na nekdanje bohinjske oglarje je spominjalo le Se kopisde v
Stengah. Véasih je oglarstvo cvetelo tudi v Poljanski, Selski dolini in na
Dolenjskem. Uspevalo je tudi v kammiskih hribih (Palovide).

Tovormi§tvo:

Ta panoga zaposlitve naSega kmeckega prebivalstva je z nastopom
zeleznice popolnoma propadla. O tovornikih pravi Valvasor v svoji ka-
rakteristiki obrti na Gorenjskem sledede: ..Del prebivalstva tvorijo to-
torniki. ki na tovornih konjih tovorijo najrazlitnejSe predmete. Na to-
vorni zivini prenasajo predvsem vino, sol, Zelezo, jeklo, olje, Zito, platno
in zivo srebro. Na ta mnadin spravljajo razne stvari v Gorizio, Gradec,
Dunaj. Solnograd. Trieste in razna druga mesia. Kot prevozno sredstvo upo-
rabljajo tudi majhne vozove, s katerimi vozijo iz fuzin dvakrat na teden
v Ljubljano jeklo in Zelezo, nazaj pa Zito in druge Zivljenjske po-
trebs¢ine.”

Po Valvasorju sem posnel. da so tovorili tovorniki vedéino v vaseh:
Smartno pod Smarno goro. Domzale, Krasnja, Blagovica, Moravée, Dra-
gomlje. Nadgorica, Udmat, Smarje. Dobrepolje. Kompolje fin Gori¢ica.
Okoli Cerkniskega jezera so bili doma tovorniki s soljo. V Blagovici se
je ohranilo tovornistvo v ljudski tradiciji.

Tkalstvo:

Ta domaca obrt. ki je bila veasih najbolj razdirjena, je skoro docela
zamrla. Ohranila se je v Beli krajini. Na Gorenjskem izdelujejo domaée
platno Se v Strahinju. Nekdanje suknarstvo v Radovljici in Zapuzah se
je industrijaliziralo. Tudi propada domade tkalske obrti je kriva indu-
strija. ki konkurira s svojimi cenenimi izdelki, in pa veéje potrebe nasega
kmetskega cloveka. Domaéa obrt, ki je Valvasor ne omenja. je izdelo-
vanje prtov v Vodicah.

Cevljarstvo: Cevljarstivo kot domac¢a obri je najnovejSega da-
tuma. Nastopilo je v Ljubnem mesto starodavnega loncarstva in pecar-
stva. V Krizah se # prebivalcev ukvarja s tem poslom, v Sebenjah pa
vecina. Cevljarstvo uspeva tudi v Spodnjih Dupljah, Strahinju. Zireh in
Zapogah.

Za Valvasorja je cvetelo v Trzinu in lhanu izdelovanje mrez. sakov
in vrs ter izdelovanje postelj. Razvito je bilo mlinarstvo na Vi¢u in Glin-
cah. usnjarstvo v Trzi¢u in Smartnem. kjer so strojili rdece in ¢rno kordo-
vansko usnje. Valvasor omenja dalje perice v Dobrunjah in kovastvo v
Cereveu. Vse te obrti so propadle, le v Dobrunjah Se danes stanujejo
perice.”

* Viri: Valvasor, Die Ehre des Herzogthums Krain.
Janko Jovan, Domaca obrt na Kranjskem (Dom in svet).
Janko Jovan, Produktivne sile Slovenije.
Anton Melik, Slovenija 1/2.
Joze Rus. Suha roba,
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Josip Jurdéié

Josip Juréic se je rodil 4. mar-
ca |. 1844. na Muljavi pri Krki. Solo
je obiskoval najprej na Krki, pozne-
je pa v Visnji gori in v Ljubljani.
kjer je leta 1863. dovrsil gimmnazijo.
Nato je Studiral na Dunaju klasiéno
tilologijo, prezivljal pa se je s pisa-
teljevanjem. Ker je leta 1868, dobil
sluzbo pri .Slovenskem Narodu™ v
Mariboru. je opustil Studije. L. 1872
se je z .Narodom™ preselil v Ljub-
ljamo.

Kot otrok in Student je Juréié prav
posebno rad zahajal med kmete in
poslusal njihove govorico; zato je
Juréi¢ev jezik tako bogat marodnih
izrazov, smesnic, rekov in pregovorov.
Toda poleg jezika je Jurcica privla-
¢evalo zivljenje preprostega cloveka;
zato se je zanimal za berace, popot-
nike in kmecke ¢udake, za gospodo
pa se ni navduSeval.

Juréic  je pisal po Levstikovem
nauku: .Slovenkim pisateljem se je
od preprostega naroda uditi, a ne po
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tujih zgledih in po svoji glavi pisati!”
7¢ kot ¢etrtoSolee je napisal .Spo-
mine na deda”, prva njegova
ve¢ja povest ,Jurij Kozjak" pa
je postala prava ljudska knjiga: ‘v
njej opisuje zivljenje slovenskega na-
roda. kakor zivi v ustnem izrotilu o
tezkih turskih casih. Po .Dome n"-u
je napisal prvi slovenski roman ,.D ¢ -
seti brat”, v katerem opisuje gra-
Staka in njegovo druzino, kmete, slo-
venskega Studenta, duhovnika. udite-
lja, itd.. sploh wvse sloje. Krjavelj.
stric Dolef itd. so znacaji, ki jih je
Juréi¢ tako zZivo naslikal, da bodo
ostali v njegovi leposlovni knjizevno-
sti pravi biseri.

Omeniti moramo Se: njegovo naj-
boljSo povest iz kmeckega zivljenja
Sosedov sin”, zgodovinski roman
Erazem Tatenbach” in
Roekovnjade”, za katere je za-

S lviam

narodnih pripovedk o ro-
delo je dokonéal po nje-
govi smrti J. Kersnik. Ustanovil je
.Slovensko knjiznico™, ki je izdajala
slovenske knjige v 1. 1876.—1880., med
njimi tudi njegova romana ..Dr. Za-
ber” in ..Med dvema stoloma™.

jel snov iz
kovnjacih:

Leta 1881, je osnoval s prijatelj
JLjubljanski Zvon®., toda bolezen je
prekrizala vse njegove madaljnje ve-
like naé¢rte. Iskal je zdravja v tujini
in na Brdu pri prijatelju Kersniku,
toda lotila se ga je suSica. za katero
je 3. maja 1881. umrl. Pokopali so ga
na pokopalis¢u sv. Kristofa, kjer so
mu postavili nagrobni spomenik, na
katerem razberemo Jurci¢evo vodilo
na njegovi za slovensko knjizevnost
tako pomembni zivljenjski poti.
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(Nadaljevanje.)

Vojveda Ulrik 111 Spanhajmski je
v podjebradski pogodbi®® s ¢eskim
kraljem Otakarjem 1l. Premislom za-
pustil vsa svoja posestva kralju Ota-
karju, ki je po smrti vojvode Ulri-
ka IIL. leta 1269. poslal brnskega prosta
Konrada, da bi v njegovem imenu
prevzel vlado. Toda na Kranjskem so
se zahtevi ceskega kralja zoperstavili
ter so se 2. novembra 1269. sestali v
poslopju nemikega viteskega
reda poglavar Ljubljan-
skega gradu Rudelin
iz HruSice, Herman iz
Vranje peci, brata Ge -
rold in Oton Tur-
jaska*  inneGerloh
Hertenberski. Kot price

Grb so bili med njmi Se
nemskega 1y e frich, tedanji

viteskega i & . 4

rodi. predstojnik nemikega vi-
teskega reda, in  trije

bratje istega reda ter Urban Pu-
celj. ljubljanski mestni sodnik. Na
tem sestanku so priznali za svojega
gospoda oglejskega patriarha Fili-
pa. brata vojvode Ulrika IlI. Span-
hajmskega. Ko pa se je zarotnikom
pridruzil Se Otakarjev odposlaner
prost Konrad, se je tudi Filip zavzel
za svetno oblast nad Spanhajmskimi
posestvi; pridobil je ogrskega kralja
Stefana V., ki pa ga je Otakar IL
Premisl porazil, 1. 1270. zasedel Slo-
venji Gradec.”” obiskal cistercijanski
samosian v Stiéni in ga sprejel v
svoje varstvo: nato pa se je podal s

33 4, decembra 12068.
i Auersperg
3 last oglejskega patriarha

svojo vojsko proti Ljubljani,
ki jo je ze v prvem naskoku zavzel.
Posadko na Ljubljanskem gradu je
pustil oditi. ker se mu je udala brez
boja. Ko se je ceski kralj polastil Se
Kamnika in Kostanjevice, je izrocil
upravo Kranjske loSkemu zZupniku
Henriku ter oddel s svojo vojsko pre-
ko Gorenjske na Korosko.

T'oda oblast ¢e-
Skega kralja nad
Kranjsko je tra-
jala samo kratek
cas, kajti leta
12737 je bil iz-
voljen za nem-

skega cesarja
gerof Rudolf

Habsburski,

ki je v bitki na

Pecat kralja

Otakarja IL. Moravskem  po-
lju®**  premagal
¢esko vojsko: v tej bitki je Ota-

kar 1I. Pfemisl padel. njegova vdova
pa je sklenila z Rudolfom: mir in
tako so alpske dezele in z mnjimi
Ljubljana leta 12822 presle v
dedno habsburiko last; za upravitelja
Kranjske in Slovenske krajine®™ pa je
cesar Rudolf postavil goriskega gro-
fa Majnmarda IV.* ki je v odlo-
¢ilni bitki na Moravskem polju vodil
viteze slovenskih dezel. Toda Ze po
smrti vojvode Majnarda se je wnel
ponoven spor zaradi ¢eSke krome, ker

29, septembra
20. avgusta 1278.
58 27, decembra
# kateri je pripadala tudi Savinjska
dolina
A0 1258, —1295.

o
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so leta .1507. ¢eski plemi¢i poklicali
na ceski prestol Majnardovega sina
Henrika. Cesar Albreht, ki ni bil
zadovoljen s tako naglim dvigom go-
riskega grofa. je ukazal sinu Fride-
riku; ki je bil tedaj avstrijski vojvo-
da, da zasede vso posest vojvode
Henrika. V tem sporu so se sloven-
ske dezele razdelile v dve stranki: v
avstrijsko in gorisko. Ljubljana
je bila na strani goriskega vojvode in
teskega kralja Henrika ter se je ubra-
nila vseh napadov avstrijskih prista-
Zev. Pod vlado: kralja Henrika so se
mesta zelo dvignila. Tako je kralj
lHenrik leta 1320. ukazal, da mora
vsak ljubljanski hisni po-
sestnik., éetudi plemié, v
sploino korist placevati
davkein pomagati pri mest-
ni strazi ter pri popravlja-
nju mestnega obzidja. oko-
pov in mostov.™

Toda ze leta 1335. je kralj Henrik
umrl brez moskih potomecev in je po
nekdanji dedni pogodbi med goriski-
mi grofi in Habsburzani pripadla
Kranjska, z mjo pa tudi Koroska
in Slovenska krajina Habsburzanom.
Leta 1338, je vojvoda Albreht Habs-
burski v Ljubljani sprejel poklo-
nitev plemstva tersi tako utrdil
oblast v dezeli. Po smrti vojvode Al-
brehta IL* so zavladali njegovi sinovi
Rudolf, Friderik. Albreht in Leopold,
toda pravi vladar je postal Rudolf
IV. Ustanovmik, * ki je 27. marca
1630. sklical veliki knezji kon-
gres v Ljubljani. katerega so
se udelezili oglejski patriarh Ludovik,
salzburgki nadskof Ortolf, mnogo sko-
fov in grofov, med njimi Ulrik in
Herman Celjski. S tem kongre-
som je bila zdruZzena tudi slove-
sna poklonitev plemstva;
mestom in samostanom pa je vojvoda
Rudolf podelil mmnogo privilegijev.

2t Klun, Archiv fiir die Landesge-
* schichte des Herzogtums Krain, I, str. 215
12 1539, —1358.
a3 ystanovitelj Novega mesta
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Ker so se gospodarji Kranjske doslej
imenovali samo ., Gospodje”, je
leta 1364. povzdignil Kranjsko v sa-

niostojno vojvodino.

" Izmed naslednikov vojvode Rudol-
fa** je bil najbolj naklonjen Ljub-
[jani vojvoda Ernest Zelezni.* kaj-
ti ko se je vnel spor med ljubljanski-
mi mescani in Turjaskimi grofi zaradi
nabavljanja lesa v turjaskih gozdovih,
je vojvoda, ki se je mudil v Ljublja-
ni, leta 1421. resil spor v korist ljub-
ljanskih meS¢anov: ker pa dezelni
glavar Jurij Turjaski ni hotel pri-
znati razsodbe. ga je leta 1423, voj-
voda odstavil in tako zagotovil me-
S¢anom pravico do lesa iz {urjaskih
zozdov.

“Ljubljana, ki se je kot vsa
druga mesta in trgi pod vlado kralja
Henrika gospodarsko zelo dvignila,
je postala pretesna, ker so se zacell
naseljevati v mestu tujci, med njimi
prav posebno Zidjce. ki so kmalu
prevzeli skoraj vso trgovino z ino-
zemstvom: poleg trgovine so se pecali
tudi z zdravniStvom in denarstvom.
Naselili so se izven mestnega obzidja
na levem bregu Ljubljanice. kjer Se
danes spominjata ..Zidovska ulica™ in
.Zidoveka steza® na nekdanjo precej
Stevilno zidovsko naselbino v Ljub-
ljani. Po Valvasorjevem porocilu so
imeli zidje v Ljubljani $e pred letom
1213.4% svojo sinagogo.t” ki je stala
blizu pozneje zgrajenih Vicedomskih
vrat in se cmenja Se leta 1316..*% kma-
lu potem pa je izginila, ker je cesar
Maksimiljan Ze leta 1515, izgnal zide
iz avstrijskih dezel.*

e

4 Leopold II., Viljem, Ernest Zelezni

40 1411.—1424,

16 Valvasor, Die
Krain, XI., str. 71C

47 molilnica

48 Arhiv ljubljanskega stolnega kapit-
lja, zvezenj XLVIIL, §t. f.. kjer se ome-
nja: ,,1516. Ablass fiir die Kapelle Aller-
heiligen niichst der Synagoge der
Judem =zu Laibach™

49 Valvascr, Die Ehre des Herzogtums
Krain, XI., str.: 714 1

Ehre des Herzogtums



Kralj Henrik je zi-

1 Si‘alg 1z 1. 152,

dom mnaklonil mnogo 2Utrdb
. 2 2 3. Vac-dnmska vrala
pravic in svoboséin, i Kapels scLovrenca.
o .. . e 2 R
leta 1330. jim je do- TNemika ko

2.Ner SKa. vrada,
8.Nicedomsha pa.

9.Pregrajs

volil ustanovitev ban-
ke. Zidje so bili pod-
lozni neposredno vla-
darju dezele, katere-
mu so placevali visoke
davke: imeli so svoje
posebne zidovske sod-
nike. Obcevanje med
zidi in kristjani je
bilo strogo urejeno po
cerkvenih, prav tako
pa tudi po svetnih
postavah. Zidje so no-
sili posebne siljaste
klobuke.” Toda zara-
di blagostanja, v ka-
terem so ziveli zidje,

bila med kristjani
in njimi huda nape-
tost, ki so jo mesScani
izkoristili ob vsaki pri-
liki. Po Vll\dsorjc
vem porotilu je prislo

LJUBLJANA

NOV1 TRG

RISAL DAMJAN VAHEN

leta 1290. zaradi ne-
kega izgubljenega otroka do hudega

pretepa, pri katerem je bilo mmogo
zidov ubitih.”* Leta 1337. so mes¢ani
obtozili zide, da so jim zastrupili

vodnjake,” kar je bilo povod za nove
izgrede. Leta 1408. je prislo zopet do
hudega obrac¢unavanja med mesc¢ani
in zidi., ker je neki zid oskrunil me-
stansko deklico, ter so se zidje po-
stavili po robu zaradi obglavljenja
zlodinca.™

Prijetno in zivahno mestno zivlje-
nje pa je privabljalo tudi plemisko
gospodo, da se je zacfela naseljevati
na levem bregu Ljubljanice. kajti
gospoda se ni hotela podrediti mest-

50 pileus cornutus
™ Valvasor, Die Ehre des llerzogtums
Krain, XI,, str. 710
%2 Valvasor, Die Ehre des Herzogtums
Krain, XV., str. 319

3 Valvasor. Die Ehre des Herzogtums
Krain, XI., str. 711

ni gosposki. ki so jo sestavljali pre-
prosti mescani.

Okoli prostornega trga, ki so
imenovali .Novi trg”, so plemiéi
gradili svoje hiSe in tako je mnastala
gosposka naselbina, ki se je razpro-
stirala od Zoisovega grabna do danas-
nje Po Valvasorjevem po-
ro¢ilu se je Novi trg prikljucil
staremu mestu ze leta 1200. in je bil
ze tedaj obzidan. Toda obzidje je
moralo biti zelo slabo, kajti vojvoda
Ernest Zelezni je leta 1416, izdal
ukaz. da se mora Novemu trgu oskr-
beti boljSe in varnejSe obzidje.™ Da
je mesto izvriilo ta vojvodov ukaz,
nam dckazuje brezuspeSno obleganje
mesta leta 1442.; kajti ko je nastal
spor med celjskim grofom Friderikom
in krskim Skofom zaradi mekaterih

5 Klun,

cchichte des

Zu

univerze.

Archiv fiir die Landesge-
[Herzogtums Krain, I,

=]
=



posestev v blizini Celja, so se sloven-
ske dezele razdelile na dve stranki:
na celjsko in avstrijsko. Ljublja-
na je bila na avstrijski strani, ki jo
je vodil cesar Friderik 11I., na celjski
strani pa je vodil boj proti cesarju
sin grofa Friderika Ulrik II. Celjski.
kateremu se je pridruzil tudi vojvo-
da Albreht Habsburski, brat cesarja
Friderika IIl1. Vojska celjskega grofa.
kateri se je s svojo vojsko prikljucil
tudi vojvoda Albreht, je wvdrla na
Kranjsko in zacela oblegati Ljub-
ljano, ki jo je branil baron Jurij
Apfalirer in meS¢ani pod vodstvom
Kisla. Celjska vojska je postavila ve-
like metalne stroje in pri¢ela z debe-
limi kamni pretresati mestno obzidje.
Toda zaradi odlotne obrambe so na
kresni veler 1442. napadalci opustili
obleganje L jubljane, opustodili
okolico in porusili Apfaltrerjev stolp®
pri Ljubljani. Leta 1443, je prislo do
premirja, v katerem je cesar Friderik
priznal Celjskim knezji naslov, skle-
nili pa so tudi vazno dedno pogodbo,
po kateri so po smrti zadnjega Celja-
na Ulrika TI. Habsburzani dobili sko-
raj vso celjsko posest.

V priznanje za odloéno obrambo me-
sta je cesar Friderik I11. dovolil mest-
ni gosposki, da je odslej smela pe-
catiti svoje listine z rdecim voskom,
mescanom in njihovim naslednikom
pa je odpustil ves hisni davek za vse
veéne Case, le v priznanje njegovega
gospodstva so morali placevati vsako
leto v no¢i 30. septembra po en kraj-
car. Ta ,patidenk krajcar®,
kakor so ga mes¢ani nazivali. so me-
SCani prinaSali prazni¢no obleceni
opolnoéi v mestno hiso, kar je bilo za
srednjevesko mesto nekaj posebnega,
kajti tedanji srednjeveski mestni red
je veleval, da mora vsakdo po sonc-
nem zahodu, ko se zapro mestna vra-
ta ugasniti v pe¢i ogenj in lu¢ v hisi
in le¢i k pocitku. V tej no¢i pa se je
vsa Ljubljana udala veselju ter je

" na mestu sedanjega gradu Tivoli
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vse prebivalstvo prebilo no¢ na ulicah
in po zabaviséih. Ker pa se je ta slo-
vesnost scasoma izpremenila v grdoe
razvado, ponotne izgrede in pijance-
vanje, je leta 1589, vicedom zahteval
od mestne gosposke, da morajo odslej
meséani plac¢evati ..patidenk™ podne-
vi.” Mestna gosposka je zato sklenila,
da se bo odslej patidenk placeval vsa-
ko leto 1. oktobra ob 6. uri zjutraj.

LPatidenk™ so plactevali posest-
niki samo za hiSe, katere so stale ze
leta 1442, in katerih lasiniki so se
udelezili obrambe mesta, za vse ostale
hiSe pa so morali posestniki placevati
davek kakor po drugih mestih. Ta
oprostitev, oziroma .patidenk™ pa je
veljal samo do leta 1752., ko je cesa-
rica Marija Terezija razveljavila vse
srednjeveske predpravice in posebno-
sti, pa¢ pa so tudi Se po tem letu za
vse hiSe z patiden¢no pravico priznali
oprostitev desetega vinarja. ki so jo
imenovali ..percentualna pristojbina™.

Kakor vsej slovenski zemlji, tako
je tudi Ljubljani grozila turska
nevarnost, kajti Turki so se vedno bolj
priblizevali avstrijskim dezelam. Zato
je cesar Friderik II1. leta 1448, ukazal
vsem v ljubljanski okwolici
stanujodéim, da morajo hiti ved-
no pripravljeni s sekirami, lopatami
in drugim zidarskim orodjem, da se
bodo mogli v nevarnosti z vsem svo-
jim blagom zate¢i za mestno obzidje
in najti zavetja v Ljubljani, ter da
bodo mogli popravljati in graditi
mestno obzidje.’”

V tej dobi je potekalo mestno ob-
zidje od grajskega poslopja po teme-
nu hriba do Sanc, odtod po poboéju
Gradu do Karlovskih vrat, preko
Karlovike ceste do Ljubljanice, kjer
se je obrnilo in pri sedanjem Sentja-
kobskem mostu preskoéilo Ljubljani-
co, $lo ob nekdanjem Zoisovem vrtu
do sedanje Emonske ceste, kjer se je

56 Vicedomski arhiv 1., 106. a: drZzavni
arhiv v Ljubljani.

57 Klun, Diplomatarium
str. 30

Carniolicum.



okrenile in se nadaljevalo v ravni ¢rti
do dezelnega dvorca:™ tu se je obrnilo
zopet proti Ljubljanici ter pri Cev-
ljarskem mostu preskoéilo Ljubljani-
co, od Cevljarskega mosta pa je kre-
nilo po poboéju Gradu proti grajske-
mu poslopju in se sklenilo z grajskim
zidom. Leta 1475. so to obzidje moc¢no
utrdili s stolpi in jarki, leta 1520, pa
so vse obzidje ponovno popravili,
zgradili nove stolpe in ,.bastijone™ ter
skopali nove jarke.™

" na mestu sedanje univerze

» Valvasor, Die Ehre des Herzogtums
Krain, XL, str. 665

Manica Koemanova:

Od Vaodnih vrat do zatetka zidu ob
Zoisovi hisi so v obliki ¢érke ..S™ na-
redili v strugi Ljubljanice pregra-
jo, ki je sluzila obramb:,
deloma pa zato, da je zadrzevala les,
ki so ga splavljali po Ljubljanici, ter
da je zadrzevala Colne ali ladje ¢ol-
narjev, ki so se utrgali ter jih je voda
adnesla. Pregrajo je sestavljalo mmno-
go v Ljubljani¢ino dno zabitih kolov,
ki so bili povezani med seboj.®

deloma

o0 olej slike .Wodna vrata“ v zad-
nji Stevilki ,Zadrugarja™.

(Se bo nadaljevalo.)

) )

Zvondcki, oj zvoncki...!

Sestletni Lukec se sprehaja s svoiim ljubim dedkom roki v roki po vrtu.

Naenkrat veselo zaklice:
wZvoncki, 0i zvoncki!”

In Ze izpusti dedkovo roko, skloni se in varno potegne iz tal dvoje napol

razcvelih zvonckov.

..Glei, glej, spomlad prihaja”, pripomni smehljaje dedek.
.Dedek, kaj pa Se pomeni zvon&ek?”, zvedavo vpraSuje Lukec, ki je va-
jen, da mu dobri staréek o vsaki stvarici ve povedati toliko zanimivega.

JKai maj bi Se pomenil...

Slusaj Lukec! Spomlad je podoba mladosti.

Tedaj se namreé zbudi iz zimskega spanja vse. Soncni 7arki zadobijo vecjo
moé&. Vetrovi postanejo topleisi. Drevie ozeleni. Oglasijo se pticki. Vse, prav
vse vzklije v novo Zivljenje. In prva cvetka, ki spomladi prikuka iz zemlie
je zvoncek. Zato pa to prvo spomladno cvetico lahko imenujemo tudi cvetko
mladosti. Ker si ti Lukec mlad, je zvonek Se posebno tvoja cvetica, ki naj
ti vedno zvonklja k zadovolinosti in sreci!™

Lukec molé&i. Naenkrat upre svoii Zivi ofesci v starcka:

.Dedek, ali ima$ ti tudi svojo cvetico?”

,Seveda jo imam.”

,Kako se imenuje?”

,Hm, hm — zvonéek je.”
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»Res? Ali prav takle zvoncek kot je moj?”

»Ne, Lukec. Moj zvon&ek je precej drugacen.”

»Kie pa rase? Kije je, dedek, kje je?”

»,Kie — precej visoko je, otrok moj, precej visoko. A neko& — morda
kmalu — mi zacinglja in me spremi v mirno in ve¢no spomlad!™

Lukec zaduden zre v starcka. Ni mu vse jasno. Se hoce izprasevati toda
dedek se toZno nasmehne, stisne vnucka k sebi in ga poljubi na celo. Nato
pa odkoraka tja k uljnaku.

Komaj teden dni pozneje je Lukca doletelo najZalostnejSe v vsem nje-
govem Zivljenju. Dobri dedek ie umrl. Kar nenadoma. NaSli so ga v postelji
mrtvega.

»Starost, starost”, je ugotovil poklicani zdravnik.

Lukec je pa jokal in jokal...

Dedka so poloZili na mrtvaski oder in ga cbsuli z rozami. Tedaj je Lu-
kec pohitel na vrt, natrgal velik Sopek zvonckov, jih potisnil v loncek in po-
stavil k dedkovim nogam.

Tisti hip je zadonelo iz zvonika. Zvonilo je dedku. Lukcu pa je bilo, kakor
da mu izginja mrena z o¢i. Dedkove besede, katerih pomen mu je nekam meg-
leno lebdel pred dus$o, so mu postale na mah jasne. Zdaj jih je razumel. S
solzami v oceh in s tugo v srcu je tiho ponovil:

»Moj zvonéek je visoko. A nekoé — morda kmalu — mi zacinglia in me
spremi v mirno in veéno spomlad...!”

Fadruazui vestuilz

Jz uprave

Nakupovalni termini za mesec april

Ljubljanski Za ¢lane s proge Ljubljanski Za ¢lane s proge
e po tull‘)l:--,:'u(li ne tﬂ@dﬂ na abecedo 20 po [:AIE([}(I:t'(li ne glede na LibECt‘EdO
LIV. I A B ‘fSkoijicu‘Iﬁ(jwsuplje 10. IV. M, N, —
A2 - | Visnja g. — Mirna Peé “‘_IL P E )
2.IV. [C, C, D, E| "ok e T ng - -
| rebnje — St Jao% | 45: V.| © R,Z "' Verd — Rakek
y - Novo mesto loco S
5.0v.0  FG Novom. — Straza T. | 14. IV. S
41V |~ H.LJ | Culperk — Kotevje | 15, IV.| . 6, T o pporias 1o
4 { Py &
v K 7 _Jiwe vl uv.w
BEEV | KO BKanduu — Metlika 171V, 5 Jefica
&4 " rezovica— Borovnica}l———|———
9.1v. | L, Z | Vrhniska proga

Za clane s proge, ki robe ne narocajo osebno, v tabeli navedeni nakupo-
valni termini ne veljajo. Ti ¢lani naj posljejo svoja naro€ila in zaboje na zadrugo
ob sledecih terminih:

a) Z vseh dolenjskih prog 9. v mesecu:
b) s proge Brezovica—Rakek in Brezovica—Vrhnika ter s postaje Zalog in
D. M. v Polju 11. v mesecu.
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Clanom s proge se bodo Zivila, v kolikor jih ne bodo osebno odnesli, od-

premila z vlakom v sledecih terminih:

a) Na progo Skofljica—Novo mesto—Straza Toplice in Trebnje—St. Janz (iz-

klju¢no postaje Grosuplje) 19. v mesecu;

b) na progo Grosuplje (vklju¢no) —Kocevje 20. v mesecu;

¢) na progo Kandija—Metlika 19. v mesecu;

d) na progo Ljubljana—Rakek in Brezovica—Vrhnika 23. v mesecu:
e) na progo Ljubljana—Zalog 23. v mesecu;

Ostala navedila in pripombe veljajo, kakor so bila

stev. ,,Zadrugarja®.

priobéena v prejsnjih

Jdz ,,ZLegoze*

Pri ..Sploéni gospodarski zadrugi Ze- -

lezni¢arjev Ljubljanske pokrajine v Ljub-
ljani® ali kratko pri .Zegozi”, ki ima
svojo pisarno v II. madstropju posloval-
nice Zeleznitarske nabavljalne zadruge v
Sifki, dobe njeni ¢lani nakaznice
za zivalsko zrnato pa tudi druge vrste
hrano, kolikor jo dobi na razpolago za
~male gospodarje”. Sedaj ima mn. pr. ri-
zeve odpadke za perutnino.

Glede umetnega valjenja piS¢ancev
naj ¢lani oddajo valilna jajea za valje-
nja g. Jozefu Ahcanu, IZanska cesta 118,
ki upravlja z mjenim valilnim aparatom.
Jajeca je treba oddati najpozneje do
1. aprila t. 1. Za vsako vloZeno jajce je
ireba platati po 150 lir.

~Zegoza™ kupuje mnadalje od svojih
€lanov angorsko volno po 550°—, 490" -
in 450'— lir za 1 kilogram ter vse pra-
vilno suSene kozice kuncev, psov in mack,
ki jih stroji v usnje ali krzno tudi po

G =

naro¢ilu za ra¢un dotiénih ¢lanov. Ne
zametujte kozic, ker se vsaka lahko s
pridom izkoristi!

Predenje volne in strojenje vrii v
lastnih zadruznih delavnicah.

Na zalogi ima sedaj angorsko pre-
jo Stev. 12/5 zelo prikladno za Zenska rod-
na dela v klopé&i¢ih po L 860 v raznih
barvah (4 totke za 10dkg ali klop¢icev),
nadalje zlozljive kunénice po 150'— lir
za 1 komad.

Iz lastnega rejskega srediSca gospo-
darskih pasem kuncev na Muljavi bo ju-
lija meseca t. 1. pocela ponovno oddajati
¢lanom odbrane mlade ¢istokrvne zivalee
v razplodne namene.

Naj torej ne bo Zeleznicarja, ki ne bi
bil ¢lan te zadruge malih gospodarjev in
zospodinj!

Zadruzni delez znaSa 38— lir in 2 liri
vpisnine, kar lahko wvplacate tudi v $ti-
rih obrokih. Jamstvo je desetkratno.

Resitev vpraSanja v 2. Stev. ',,Zadrugarja“

C je tako-le sklepal, da ima bel klo-
buk., Po odgovoru A-ja je B vedel, da A
ne vidi dveh ¢rnih klobukov. Ce bi bil B
pri C-ju videl ¢érn klobuk, bi lahko torej

z gotovostjo izjavil, da ima sam belega.
Njegov odgovor, da ne vé, kakSen klobuk
ima, je torej mogo¢ le tedaj, ¢e vidi pri
C-ju bel klobuk.
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KriZzanka

Pomen besed.

Vodoravno: 1) Ima robata stvar
— inStrument — zloé¢in, 2.) Koristna usta-

nova — bog ljubezni — gaj — Zidovsko
ime — cuvar reda, 5.) severno obmorsko
mesto — pomozni glagsl — del kolesa —

gora na Gorenjskem, 12.) kraj pri Ljub-
ljani, 29, utezna enota — Zuzelka — pred-

placilo — oce zensko ime — egiptov-
sko hozanstvo, 30.) dva enaka samoglas-
nika — nota — elektricna enota — tri
ceirtine leta — arabski konj — ruska
reka, 31.) okrajSava pri podpisu — Zen-
sko ime — pramati — srbsko ime —
predlog, 32. Zensko ime — domada Zival —
gozdno drevo — planinska ptica — po-
staja na progi Pragersko—Cakoveec, 33.)
pivska posoda — prislov kraja — latin-
ski predlog — mesni izdelek, 34.) sple-

tena miklavzevka.
Navpiéno: 1) ptica pevka, 3.) kraj
ob Savi, 4.) dva osebna zaimka, 6.) Finz-

garjeva povest, 7.) nemska okrajSava del-
niSke druzbe — oblika osebnega zaimka.
&) masprotno od prav — ¢rka azbuke, 9.)
§tevilo, 10.) lovski pripomoéek — bog lju-
bezni, 11.) foneti¢ni soglasnik — svojilni
zaimek, 12.) grska ¢rka — konec Sloven-
ca, 13.) zvrtan podzemeljski hodnik, 1+)
igralna karta — dolina na Gorenjskem —
kazalni zaimek, 15.) domaca zival — pre-
bivalec juzne Afrike, 16.) kvartaski izraz
— obrezje — predlog, 17.) kraj na Sta-
jerskem — dalmatinski otok, 18.) mad-
zarski si¢nik — zlodej — pritrdilnica, 19.)
nasprotno od ubogljiv — okrajSava se-
daj koristne organizacije, 20.) grika érka
—. foneti¢ni soglasnik, 21.) napis na krizn
— &evljarsko orodje, 22.) pesnitev, 23. vrt-
narsko orodje — primorska beseda, 24.)

povrSinska mera — igralna karta, 25.) vo-

jasko prebivalis¢e, 26.) skrajna to¢ka
zemlje v morju — veznik, 27.) bivsi slo-

venski minister, 28. francoski duhovnik.
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Vesele in srecne velikonocne praznike
zeli psem clanom, njihovim rodbinam
in vsem prijateljem zadruzne misli
Urednistvo Uprava
<Zadrugar'* izhaja mese&no 20tega 1n stane celoletno 15— L, rosamezna &tevilka 150 L. Narola im

reklamira se pri upravnem odboru N. Z. U. D. Z.. Ljubljana. Masarykova cesta. kamor se posiljajo tudi
dopisl. — Odgovorni urednik: Dr. Benko Leopold. Tyr8eva ccsta 8tev. 39. — Tiskali ]J. Blasnika nasled..

Univerzitetna tiskarna in litografila. d. d.

v Lubljiani, — udgovoren Fr. Kralj.



SLANE SARDELE — Na razpolago imamo nekaj zabojev prav. i'epih in
zdravih slanih sardel. UZitne so v surovem stanju, lahko jih pa tudi

skuhamo kot zadimbo k ri¢etu, zelju, repi, fizolu itd. Te sardele se
lahko tudi brez masti pecejo v vro€i zelezni ponvici. Ko zarumene, 30
_ gotove in jih serviramo zlasti k polenti in koruznim Zgancem. Sardele
se pripravijo labko tudi kot rusi. Treba jih je oistiti, odrezati jim
glavice, makar se vloZijo v kozarec. Nato se manje vlije razredéeni kis
in doda razrezana ¢ebula, cel poper in nekaj kapl jic olja. Po par «neh
se lahko uzivajo. — Surove nasol jene sa_fdele se dolgo drze (do 6 mese-
ce\}) in se ne pokvarijo. Vloziti ‘jih je treba v kozarce in jih hraniti na
‘ hladnem. Zadruga mudi svojim &lanom sardele tudi vedje kolidine.
Cena za 10 dkg L 4'50. Pohitite z naroéili! ‘
S]R — V Ildbll'l prodajalnah dobite sir znamke . Fior d'Alp”, ,J’I-elle
sir v Skatlicah po 6 komadov. Cena je nizka.
CEBULJCEK — Prejeli smo vetjo koli¢ino lepega ¢ebuljcka. Narocdite ga
- in posadite, da se zalozite za jesen in zimo s €ebulo. '
PARADIZNIK — zmamke . Excelsior” v plofevinastih’ dozah netto 220 gr
smo pravkar prejeh. Td konservirani paradifnik se razlikuje od na-
vadnega v tem, da je meSan deloma z oljem in d;rugo zelenjavo. Raz-
red¢ in prekuha se na vodi. Uporabljamo ga kot omako h testeninam,
rizu in drugim jedem. — Doza ﬂ‘tdnC L 660,

VYRTNA IN DRUGA SEMENA — Kot :]ruga ]c’m b{mm tudi letos 1m(,11 na

razpolago razna semena, ki jih naj ¢lani z ozirom ma blizajoto se spo-

mlad pravotasno naro¢ijo.

ZGODNJA ZELENJAVA — V zgodnji spomladi nam navadno primanj-

~ ' kuje zelenjave. Zato bo zadruga od ¢as do casa dobivala zelenjavo iz

. goriske province in jo oddajala svojim ¢lanom. Ker/'mam ni vedno znan
tofen ¢as prispetja te brzo pokvarljive robe, naj se €lani sami zani-
majo v nasih prodajalnah, kdaj bo zelenjava predvidoma mna razpo-
lago. Vedje edinice bo zadruga po moznosti telefonsko obvestila.

BRiNJEVEC — Na zalogi imamo pristen domaé brinjevec, ki smo-ga ku-
"~hali semi iz | kraskega brinja. V prlmeru nekaterih bo]ezm je treba imeti

brinjevec pri hisi.
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POZI,VQNASE-MU SLANSTVU

Obdelu]mo vrtove in njive'

i za,dlujem wLadrugarju®’ smo opozarja]n da.ustvo ‘glede sajenja krom-
pirja; Gedaj pa apelitamo na vsé one, katerim je moznost dana, da nasade
kohkor mogote veliko zelenjave.

" Pogoj, da bo pridelek obilen je, da je zemlja dobro l‘azhla}e:na na vr-
tovih presejana in primerno, gnojena. :

¥ Tezko je dobiti hlevski gnoj, in &e ga dobite, je drag in dovoz tudi
stane. Zato bi priporotali nadim ¢lanom, da si' nabavijo umetna gmojila,
.ki so cenejia in 7d.k,?ejo tudl P pravﬂno in _ob prayem Casu upo- :
rabl,ja"mo ‘ R . !

_ Cl-a.m naj si tako,r nabavuo poirebna semena, kot 50, to: p(.-trﬁ:l]j, ko
' renje, kolerabco, solato, zeleno, rdedo peso, ohrovt, zelje, rumeno kolerabo
in paradiznik. Brezdvomno ﬂ)odo.letqs' sadike drage in jih bo tezko dobiti;
zato bo dobro, da si vsakdo sam pridela séme navedene zelenjave.

Stmkovn;akl pmpbrmajo. da ‘se seje petrsllj, korenje. zelena. ¢ebula
in ¢esen v ne sveZe gnojeno zemljo, /nasproino pa se sadi ohrovi, zelje,
‘sulata, kolérabee, paradizniki, kumarce itd. v sveZo gnojeno zemljo. Fizol,
gmh se lahko sadi v slabo gnojeno zemljo. Tudi krompir naj se sadi po
‘moznosti na njlvc ykl so bile v prejanjem letu sveze gmojene s hle\sklm
gnojem

Povlavxtuo ~je, da’ nasadimo |k011k01‘ mogoce vehko ze]cn jave, ‘in 'ucer
za takojsnjo uporabo.in za hr;m_]en_]e in Lonservnranje za zimo.

- Na$ natin konseryiranja petrsilja, zelene, pora in korenja z dodatkom

10% soli, ki se v zmletem stanju Vlon v kozaru, lesene ali loncene posode
in tudi v sodtke, se je izborno obnesd "G

Imamo $e daties svezo in okusno zelenjavo in ham mi treba iskati’ in
drago phcevatx Cez 71mo v kleteh shranjene ze]enjave

Vsak dan Gitamo v dnevmh listih navodila, prlporoclla in IldS\t‘h‘ 7
~ obilno'! sétey. in sajenja. kramplrja_ in razne zelenjave. Upostexajmo to!
Seniena, za prodajo na Clane in lastno uporabo si je zadruga Ze zago-
" tovila. Tudi smo narotili semenski krompqr ¢e nam bo ¥ dobrem stanju in
pravocasno dostavljen potem. je situacua reSena.

Za seime mizkega in preklastega fizola naj &lani sarml skrbljo.,ker ga
kljub pmzvcdovanju nismo mogli dobiti. ; ‘

Umetna mnojtla bo odda;ala Slanom. za-dru.ga v prlmcrmh kohcmah
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