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Urejeno vajen3tvo.

L.

Vsaki organizaciji so odkazane naloge v
izvrSitev. Tako tudi organizaciji gostilni¢arskega
stanu. Med najvaznejSe in najpomembnejSe
njene naloge spada gotovo ureditev vajenStva,
saj je vajenStvo vendar bodoce gostilniarstvo.
Od vzgoje vajenStva je odvisen procvit bodo-
Cega gostilniCarstva. Pri vseh organizacijah se
posvefa nara$€aju najvecjo pozornost. Pri go-
stilniSki obrti je vajenStvo naraddaj. Ze iz tega
vzroka nam je torej treba delovati na to, da
je vajenStvo urejeno vzorno. Odlo€ilno merilo
za vspelost, moc in delovanje vsake posamezne
organizacije je vedno ureditev vajenStva. Ako
torej hole veljati naSa organizacija za ugledno
in vzorno, bodi naSa skrb, pred vsem urediti
naSe vajenStvo.

Drugod pomenja nara$¢aj podkrepitev or-
ganizacije kot take. Pri gostilniCarskem stanu
pa se k temu pridruZijo Se okoli¢ine prakti¢ne
vrednosti. Zato je v naSi organizaciji Se tem
bolj potrebno, da ne podcenjujemo naraScaja,
t. j. naSih vajencev in vajenk.

Ureditev vajenStva je za gostilnicarski stan
prakti¢ne in trajne vrednosti.

Porocali smo Ze, da se vpelje najbrZe Se
to leto, najkasneje pa s prihodnjim vsled mini-
sterijalne odredbe za sedem avstrijskih mest
glede gostilniSke obrti obvezni dokaz vsposob-
ljenosti, to se pravi, da v dotinih mestih ne
dobi koncesije za izvrSevanje gostilniSke obrti
nih¢e drug, kakor samo oni, ki dokaze s pravno-
veljavnimi listinami, da se je tudi izucil te obrti.

V teh mestih bo torej treba dokazati tudi glede
gostilniSke obrti enako, kakor se sedaj zahteva
pri rokodelskih obrtih, da ima prosilec za iz-
vrSevanje gostilniSke obrti potrebno strokovno
znanje.

Iz dotiCnega naSega poroclila je razvidno
dalje, da bodo obrtna oblastva v doti¢nih mestih
morala polagati vaZnost tako na prakti¢no kakor
na teoreti¢no prosilevo izobraZenost v gostil-
niski obrti.

Koneéno je bilo razvidno iz doti¢nega na-
Sega porocila, da se s predlagano ministerijalno
odredbo ugotovi, da je za prej omenjena mesta
potrebna vsaj petletna praksa v gostilniSki obrti.
Petletna doba praktiCnega delcvanja pa se
lahko skrajSa vsled obiskovanja gotovih stro-
kovnih Sol za eno, dve, odnosno tri leta. Dru-
gale prosilec koncesije ne dobi in naj se po-
stavi pri tem na glavo.

Iz te naredbe torej izhaja jasno, da za-
hteva ministrstvo glede samostojno-
sti v gostilniSki obrti petletno prak-
ticno delovanje, da pa bodi dokaz
vsposobljenosti obvezen samo tam,
kjer je vajenS§tvo Ze urejeno in Kjer
imajo Ze strokovne gostilnicarske Sole.

Organizirano gostilniarstvo je sicer zahte-
valo Ze pri tej priliki, da bodi dokaz vsposob-
ljenosti glede gostilniSke obrti splodno obvezen
za celo drzavo, toda vlada ni hotela za enkrat
tej zahtevi ugoditi. Pal pa se ugotovi s to
naredbo ob enem tudi, da imajo v posameznih
dezelah deZelne vlade glede zahteve dokaza
vsposobljenosti za gostilniSko obrt precej prosto

roko, lahko torej posamezne koncesijske pro3nje
zavraCajo tudi iz razloga, ce§ da prosilec ni
doprinesel dokaza vsposobljenosti. Zato so
nam tudi Ze danes, ko dokaz vsposobljenosti
glede gostilniSke obrti sploh Se nikjer ni ob-
vezen, znani sludaji, v katerih so posamezné
obrtne oblasti zastopale stali¢e, da ne morejo
ugoditi prosiléevi pro3nji radi tega, ker ni do-
kazal vsposobljenosti za obratovanje. Da bodo
odslej naprej zahtevale obrtne oblasti dokaz
vsposobljenosti tudi za take kraje, za katere
ta dokaz sicer ne bo obvezen, je po tem po-
lozaju ve¢ kot jasno dovolj. Zato je tudi vsa-
kemu prosilcu za lastno gostilniS8ko koncesijo
priporodati v njegovem lastnem interesu, da
priloZi koncesijski pro$nji razven drugih doku-
mentov tudi listine o tem, da se je izulil go-
stilniSke obrti in prakti¢no deloval v njej vsaj
skozi pet let.

Zahtevi organiziranega gostilni¢arstva glede
dokaza vsposobljenosti za gostilniSko obrt sicer
ni vstrezeno v celoti. Edino na Dunaju, v Pragi,
v Inomostu itd. bodo odslej naprej mogli iz-
vrievati samostojno gostilniSko obrt samo taki
ljudje, ki bodo izkazali &rno na belem, da so
Zc vsaj pet let delovali pri tej obrti. V teh
mestih torej odslej naprej ne bodo mogli veé
delati zgage gostilni¢ariem razni uskoki iz dru-
gih stanov.

V ostalih krajih, torej tudi v naSi deZeli
pa bomo nekaj &asa §e vedno v tem oziru
odvisni od dobre volje obrtne oblasti in sicer
najmanj tako dolgo, dokler nimamo urejenega
vajenStva.

LISTEK.
Nauk o serviranju.

(S sodelovanjem strokovnih uditeljev gg. Karla Scheichelbauerja in Antona
Sirowyja priredil ravnatelj Adolf Fr. Hess.)

(Dalje.)
a) Pogrinjanje miz za diner.

Zane vnaprej naroCene dinéje veljajo v sedmem
Poglavju glede pogrinjanja miz v splo§nem navedena pravila.

Nasprotno pa moramo pri pogrinjanju mize za vnaprej
Naroceni diner poizvedeti za Stevilo gostov in za jedi ter
pijaéo, ki naj se servirajo, da lahko pripravimo potrebni servis
M potrebno temperirano pijaco.

Pri preprostem dinéju moramo postaviti za vsako osebo :
Servirni kroznik, dvoje vilic, dva noza, eno Zlico.za juho, kom-
Pletne desertne pribore, t. j. noZ, vilice in Zlico, kozarec za vodo,
Solnik, zobotrebec, kruh in servijeto.

Servirne kroZnike, ne morda kroZnike za juho, moramo po-
IoZiti na mizo okrog 60—70 ¢cm drug od drugega oddaljene in
“d dva prsta od miznega roba (z monogramom ali podobnim
Z8oraj v sredi). Vilice poloZimo-na levo paralelno ene poleg

fugih, z ostmi nakviSku, noZe na desno, rezi proti kroZniku

obrnjene in toliko drug od drugega oddaljene, da ima vmes
prostor Zlica za juho. Desertni pribori leze po¢ez nad servirnim
kroZznikom in sicer desertni noZ najblizje kroZniku. rofaj na
desno, rez obrnjena proti kroZniku, vilice nasprotno, t. j. rodaj
na levo stran obrnjen, ker tudi gost prime desertne vilice vedno
z levico, in konéno sledi desertna Zlica, ki mora zopet lezati v
nasprotni smeri k desertnim vilicam, torej z ro¢ajem na desno
(Glej dodane tabele!)

Ako se servira namesto modlnate jedi sladoled, potem naj
se predloZi namesto prej navedenih priborov Zlica za sladoled
ali v slu¢aju, da te ni na razpolago, kaka druga mala Zlica. Ako
je treba servirati kot juho consommé ali bouillon v Skode-
ljicah, potem predlozimo namesto Zlice za juho Zlico za con-
summé (desertno Zlico).

Od solnikov predloZimo samo male saliérje in sicer po
enega med dva kuverta. Zobotrebci, trije po Stevilu, spadajo na
levo poleg vilic, servijeta, najprimernejSe navadno zgrnjena, na
kroZnik, odprta stran obrnjena proti gostu. Kruhe damo ali v
koSaricah ali na kroZnikih na sredo mize, ali pa poloZimo po
en kos (najve¢ dva, toda razline vrste, n. pr. Zemljo in kolagek)
na servijeto ali tudi na desno poleg noZev, kar je priporodlji-
vejSe kakor polaganje na servijeto, ker je s tem odstranjena
ovira pri serviranju.
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Vlada sama nas torej sili k temu, da ure-
dimo vajenStvo; ona sama nam kaZe pot, po
kateri pridemo do svojega cilja. Tudi mi sto-
jimo namre¢ na stali8¢u, da v gostilniSki obrti
ni prostora za ljudi, ki nimajo niti pojma o
tem obratovanju. Tudi mi se zavzemamo Ze
od nekdaj za nacelo, da bodi podelitev gostil-
niske koncesije odvisna enako kakor pri roko-
delskih obrtih od doprineSenega dokaza vspo-
sobljenosti.

V tem oziru je torej le v interesu sedanjih
gostilnitarjev, da urede vajenStvo. S tem za-
gotove na eni strani obstanek svojim potomcem,
na drugi strani pa se pribliZajo svojemu veli-
kemu cilju, katerega mora vesolno gostilnifarstvo
v Avstriji dose¢i v doglednem Casu.
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Pri sedanjih okoli§¢inah je vpeljava sploSno
obveznega dokaza vsposobljenosti za gostil-
nisko obrt odvisna zlasti od tega, v koliko in
kako je gostilnidko vajendtvo urejeno. To je iz
besedila Ze veCkrat omenjene ministerijelne od-
redbe jasno ve& kot dovolj. Ako torej hotemo,
da bodi dokaz vsposobljenosti glede gostilni-
Skega obrta obvezen tudi za naSe kraje, mo-
ramo imeti pred oémi prej navedeno ministeri-
jeino odredbo, moramo skrbeti v prvi vrsti za
to, da uredimo vajensko vpraSanie.

Vajenskemu vprasanju se med nasim go-
stilnicarstvom doslej Zalibog ni pripisovalo
onega velikega pomena in one vaznosti, ki ga
ima za vsako obrt. V naSem lastnem interesu,
bolje redeno v interesu potomcev pa je, da
popravimo v najkrajSem Casu, kar smo zamu-
dili v tem pogledu, da posvetimo vajenSkemu
vpraSanju vso pozornost, da uredimo vajenstvo.

Vajensko vpraSanje se krije deloma s
strokovnim Solskim vpraSanjem.

Znana stvar je, da se izulim kake obrti
lahko na dva nacina, namred teoreti¢no ali
prakticno.

Obrtnik kot tak na samo teoretino izo-
brazbo v kaki obrti ne da prav ni¢, pac pa
ga jako veseli pomocnik, kise je svoje obrti izuil
praktiéno in teoretitno. Kljub temu se mora
veliko obrtnikov zadovoljiti s pomocniki, ki
niso imeli prilike obiskovati strokovnih Sol,
ker je pri nas obrtno-strokovnih 3ol Se bore
malo in niso vsakemu dana na razpolago po-
trebna sredstva, da bi obiskoval v mestu obrtno
Solo itd. Vendar pa postanejo pri naSih roko-
delcih tudi oni vajenci, ki niso obiskovali ni-
kakih strokovnih Sol, lahko samostojni obrtniki,
seveda le v sludaju, ako so se podvrgli va-

jenski preskusnji, jo z dobrim vspehom pre-
stali, delali postavno dobo kot pomocnik ter
konéno tudi mojstrsko preskudnjo prestali s
povoljnim uspehom.

Nekako podobno je zamiSljeno vajenSko
vpraSanje tudi pri gostilniSki obrti. Dokazati
za gostilniSko obrt teoreticno naobrazbo na
podlagi sprieval strokovnih $ol je za naSe
kraje tezko, ker v slovenskih pokrajinah go-
stilni¢arske strokovne Sole nimamo niti ene.
Nasprotno pa ni ve€ tezko izkazati v smislu
obrtnega reda prakti¢no izobrazbo. Veéina naSe
deZele je namre Ze organizirana, za skoraj
dve tretjini naSih okrajev Ze obstojajo gostil-
ni¢arske zadruge.

Ako hoemo priti do cilja, ako hocemo
dose¢i, da je dokaz vsposobljenosti glede go-
stilniSke obrti tudi za naSe kraje obvezen, mo-
ramo pred vsem urediti vajensko vprasanje tako,
kakor zahteva to obrtni red, vpisovati mo-
ramo pri naSi obrti zaposlene va-
Jence tudi pri zadrugah kot vajence.

S tem so zdruZeni naravnost malenkostni
troSki, pa pa ima vsak od tega precej$ne
koristi.

Gostilni¢arju pomaga pri njegovi obrti n.
pr. sin ali héer in je ofe tudi namenjen, dati
njemu, odnosno njej pozneje posestvo z obrtjo
vred. Sinu ali hceri bo gotovo pri pro$nji za
podelitev koncesije koristilo, ako doda pro3nji
tudi izkaze, da se je obrti uil. Zato ni treba
drugega, kakor da gre ofe do nalelnika go-
stilni¢arske zadruge, ako taka za njegov kraj
obstoja. vpiSe tam sina kot vajenca pri svoji
obrti, vplacta v pravilih dolofeno vpisnino ter
ima potem sina pri sebi tako dolgo, kakor je
vajenSka doba v pravilih dolodena, torej dve,
tri ali Stiri leta. Po koncCani vajenski dobi se
potrudi zopet do nacelnika zadruge, vplaca
tam oprostnino in zadruga izstavi potem va-
jencu-sinu uéno spricevalo. ‘

Sin postane na podlagi tega spritevala
pomocénik.

Sin je torej delal doma pri ofetu enako
kot dosedaj, Edina razlika med dosedanjo
prakso in od nas priporoCano formalnostjo je
ta, da je sin ob enem vpisan tudi pri zadrugi
za vajenca. Obrtni red zahteva to formalnost,
ministrstvo pa hofe sedaj doseCi, da se go-
stilniarstvo tudi ozira na to formalnost.

Kakor je splo§no znano, mora biti vajenec
star najmanj Stirinajst let. Ako je starejSi, ni¢
he de.

StariSem, ki imajo gostilne in
7ele, da bi jim v njih obrti sledili

sinovi ali héere, toref moremo le kar
najtopleje priporocati, da vpiSejo svoje
otroke za vajence. Na podlagi od zadruge
izdanega uclnega spriCevala jim bo potem
mnogo lazje doseci lastno koncesijo.
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V smislu obrtnega reda in v smislu be-
sedila Ze veCkrat omenjene ministerijelne od-
redbe pa ne zadoSca, da je kdo vpisan za va-
jenca ali vajenko, marved se mora pred
potekom uc¢ne dobe podvreci Se po-
sebni preskusnji. Na to okolis¢ino pa
naSe zadruge dosedaj Se niso polagale posebne
vaznosti. Kolikor nam je namrec znano, doslej
Se nobena gostilniarska zadruga ni vpeljala
preskuSenj za vajence. To pa bo treba izvrSiti
in sicer v najkrajSem cCasu.

Na ta nacin potem gotovo doseZemo,
da bo dokaz vsposobljenosti glede gostilni-
Skega obrta obvezen za vse tiste Kraje,
glede katerih so zadruge vpeljale za vajence
tudi obvezne vajenske preskusnje.

S tem na en mah doZemo dvoje, namreé
vpeljave obveznega dokaza vsposobljenosti za
gostilniS8ko obrt in pa urejeno vajenistvo.

In to je in mora biti veliki cilj vsakega
zavednega in po napredku svoje obrti streme-
Cega gostilnitarja.

VajenSka presku3nja sama pa bo predmet
razprav v prihodnjih Stevilkah naSega glasila.

Hoteli in stavbinski davek.

Pod pezo neznosnega obdacenja ne trpe
samo nasi gostilniCarji-hotelirji, marve¢ hotelirji
v Avstriji sploh. Zato bo gotovo zanimalo nase
prizadete gostilni¢arje, ako objavimo dobesedno
¢lanek, ki ga v tem oziru prinaSa ,Allemeiner
Verkehrs-Anzeiger® v §t. 2004 od 18. avgusta
1912 Clanek se glasi takole:

»Avstrijska hotelska industrija trpi neznosno
pod pezo dvojnega obdalenja, s katerim je
obdarovan vsak posamezni hotelir v svoji dvojni
lastnosti kot hotelir in hiSni posestnik. To
morece dvojno obdacenje je krivo, da ne more
korakiti roko v roki hotelska industrija v Av-
striji s procvitajoCo in razvito industrijo v ino-
zemstvu, zlasti v Svici in Nemciji. Visoko ob-
dacenje namre¢ horendno ovira rentabiliteto
obratovaliS¢, torej ovira tudi njih razvoj Pred
kratkem se je podala radi tega v parlament
Stevilna deputacija drzavne zveze avstrijskih
hotelirjev, da se izrazi glede po poslancih
Friedmannu in Kraftu na inicijativo drzavne

Pri obseznej8ih, vnaprej narofenih dinéjih servijete na-

Stevilo in vrsta kozarcev, ki naj jih postavimo, se ravnata

vadno lepo zloZe in jih postavijo ali na kroZnik ali vCasih na

(«P] levo poleg vilic; zadnja navada se vedno bolj udomaluje radi
.'E 8 o | tega, da pri serviranju juhe ni treba 3e-le prositi gosta, da naj
- odstrani servijeto itd.
N :'E Pri obseZnejSih dinejih moramo tudi predlozZiti troje vilic
- E namesto same dveh in sicer pomaknemo tretje vilice, med osta-
ew= ) | lima dvema paralelno leZee, navzgor do roCajevega kolena.
PIY S Ako pridejo do vporabe pribori za ribe (jedilni pribori
s > za ribe, da razlikujemo med predloZilnimi pribori za ribe),
c-s"._. potem poloZimo navadna dva noZa drugega poleg drugega, po-
D & |tem 7Zlico za juho in na zunanjo stran noZ za ribe; pri vilicah
e §2 odpadejo v tem slufaju tretje. Namesto teh poloZimo vilice za
¢g €2 | ribe zunaj poleg paralelno lezecih, ker se te vilice rabijo naj-
Z, ¥ | prej. Ako pa predlozimo troje vilic, potem pomaknemo srednje
= | navzgor do rofajevega kolena (glej tabele!)
cwm Sy Ako je med dinejem treba servirati tudi sladoled in sadje,
f?_? "'(7; potem si moramo pripraviti za to potrebni servis na servirni
$= O | mizi. Na desertni kroZnik, ki je pokrit s prtifem za desert ali
g © | sladoled, postavimo kroZnik za sladoled (kroZnik iz stekla) in na
o & | izpod tega moleéi del prtita polozimo Zlico za sladoled ali noZ
e za sadje.

Za postavljanje kozarcev moramo na vsak nalin vporabljati
prostor na desno nad servirnim kroZnikom.

po vrsti naroenih vin. Simetricna in pravilna, razvrstitvi vin, ki
se servirajo, odgovarjajoca postavitev je neobhodno potrebna.
Ako pride n. pr. kot prvo na vrsto belo vino, kot drugo rdece,
potem mora biti kozarec za belo vino najbolj priroen gostu in
mora biti postavljen na prostor, ki je njegovi roki najblizji, drugi
prostor pa zavzema kozarec za rdee vino. Vendar ne sme
nikdar manjkati kozarca za vodo; ta je namre pravec za po-
stavitev ostalih kozarcev. Postirati ga moramo tako, da v slu-
¢aju, ako se ne pije iz njega, med celim dinejem ne dela na-
potjia in da ga torej ni treba premikati s prostora. Najpriklad-
nejSi prostor za kozarec za vodo je torej nad obema noZema.

Kozarci ne smejo biti tako blizu drug poleg drugega, da bi
se dotikali ali cclo zazveneli, ako gremo poleg mize ali se slu-
¢ajno zadenemo ob njo.

Navadno se postavijo samo Stirje kozarci in sicer kozarec
za vodo, za belo vino, za rdefe vino in za Sampanjca. Postavi
se jih navadno v obliki kriza, ki je sploh osnovna oblika za
postavljanje kozarcev. Pri tej obliki stoji kozarec za vodo nad
obema noZema; nekoliko viSje na desno kozarec za belo vino
kot kozarec, ki se rabi najprej; direktno nad kozarcem za vodo
kozarec za rdefe ali bordovino in kot kozarec, ki se rabi kot
zadnji, kozarec za Sampanjca in sicer nasproti kozarcu za belo
vino. (Glej tabele!) (Dalje prih.)



zveze avstrijskih hotelirjev vloZenega predloga
radi kontingentiranja hotelsko-stavbinskih dav-
kov, da informira poslance o upravifenih za-
htevah hotelirjev in da se posvetuje o davéno-
tehni¢ni obliki, kako naj se izvede prakticno
to kontingentiranje. Ta deputacija je opozorila
na to, da enormni hiSnorazredni davek, ki za-
dene lastnika hotela dvakrat, odganja iz Av-
strije kapitaliste, ki hoCejo svoj denar investi-
rati v hotelska podijetja; avstrijski kapitalisti
zidajo hotele na Rivieri in v Svici, ne pa v
Avstriji.

V merodajnih krogih se je sicer priznala
opetovanokrat nujna potreba, da se mora nekaj
ukreniti za hotelstvo v Avstriji, ako se hode
dvigniti tujski promet, toda to uvidevanje $e
ni privedlo do tega, da bi se vsaj nekoliko
oblazilo Cisto fiskalitno staliS¢e z ozirom na
Specijalne razmere v hotelski industriji.

D4, hotelstva se Se vedno nole priznati
za industrijo, Cetudi reprezentira enormni in-
vestirani kapital. Moderni hoteli zahtevajo za
vzdrzevanje svoje konkurencéne modéi, ali bolje
refeno za privabitev in ohranitev svojega ob-
Cinstva velikanske investicije, ki se nikakor ne
dado primerjati z vzdrZevalnimi tro3ki glede
poslopij in ohranitve notranje opreme v pri-
vatnih hiSah. Nacrt zakona glede stavbinskega
davka ne daje hotelski industriji nikake pred-
nosti, do¢im upajo druge industrije vsaj na
olajSave, ki se jim bodo dovolile.

Hotele je smatrati z ozirom na njih velike
obratovalne prostore za industrijska obratova-
lif¢a. Vsled tega so upravieni zahtevati, da
Se jim dovolijo za njih gospodarska poslopja
enake ugodnosti, kakorSne se dovoljujejo in-
dustriji. V na&rtu zakona glede stavbinskega
davka se ni niti najmanj poskusilo, da bi se
odstranila ta ovira, dd, upravitena je bojazen
«da bi se dal fiskus zap:ljati da bi z visjo
cenitvijo in ve¢jo obremenitvijo hotelov sku3al
pridobiti vsled davénih olajSav pri drugih his-
Nih posestvih narasli odpadek. Proti temu se
morajo hotelirji zavarovati in vsled tega zahte-
Vati od vlade in parlamenta polno vposteva-
nje njih interesov.

Za sigurni obstoj, za normalni razvoj ali
Celo za procvit hotelske industrije je glavni
pogoj, da se stabilizira obdadenije in
to bi bilo mogoce doseci le s kontin-
gentirajem hiSnega davka za vse
dvstrijske hotelirje. Ta davéni kontin-
gent naj bi se doloCil v viso€ini povpreénega
davnega donosa vseh avstrijskih. hotelirjev
tekom zadnjih treh let, zmanjSanim za znesek,
ki odpade na dosedaj neopravieno obdadene
Obratovalne in reprezentacijske prostore. Na
Novo sezidani hoteli naj bi se sprejeli v ta
kontingent z odgovarjajodim obdadenjem in
tako nastali prebitek naj bi se pripisal v dobro
Ze obstojedim obratovalis¢em. S tem bi jim
bilo omogogeno, iti roko v roki v interesu po-
Spesevanja tujskega prometa z vedjo investicijo
$ konkurenco.*

Priznati se mora, da je ta ideja skrajno
Sprejemljiva. Vpraanj. je samo, ali bo imela
ta intervencija kak uspeh. Bojimo se namreg,
da pri nas v Avstriji $e vedno nimajo smisla

2a hotelsko industrijo in povzdigo tujskega
Prometa.

e

Gostilnitarska zadruga v Litiji.

Nalelstvo gostilnitarske zadruge v Litiji
1€ uvidelo potrebo sklicati izredni ob&ni zbor
2adruge. Ta se je vrsil v pondeljek 19. t. m.
POpoldne v prostorih g. Meska v Litiji ob ude-
®2bi nad 30 Glanov. Dnevni red je obsegal

lepanje o zviganju inkorporacijske pristoj-

bine, sklep glede odpisa pri zadacanju vina, po-
svetovanje glede policijske ure ter sluajnosti.

Ker ob 2. popoldne, na katero uro je bil
sklican ob¢&ni zbor, Se ni bilo navzo&ih 20%
Clanov, je nacelnik g. MeSek ob 3. uri otvo-
ril drugi ob&ni zbor, konStatiral sklep&nost,
pozdravil navzoCe, ter naprosil naSega ured-
nika, da prevzame porocilo glede vseh tok
dnevnega reda.

Glede zviSanja inkorporacijske
pristojbine nam je navesti Na sestanku
radi ustanovitve zadruge se je sicer priporo-
Calo, da naj se inkorporacijska pristojbina do-
lo¢i z 10 kronami, toda ve€ina se je izrekla
za 6 K. Nacelstvo zadruge je pri§lo do pre-
pri¢anja, da bi se z inkorporacijskimi pristoj-
binami samimi v sedanji viini ne dalo dolgo
Casa izhajati. V najkrajSem &asu bi bilo torej
treba vpeljati v pokritje reZijskih troSkov za-
druzne doklade. Temu pa se da izogniti s tem,
da se zvia inkorporacijska pristojbina na 30 K
za vsakega novega Clana. Po dalj§i debati pa
se sklene soglasno, da naj znaSa odslej naprej
inkorporacijska pristojbina glede onih koncesij,
ki imajo tudi pravico Zganjeto&a, 40 K, za kon-
cesije brez te pravice pa naj je v trgu Litija
in vasi Smartno inkorporacijska pristojbina 30
K, za vse ostale kraje v okoliSu zadruge pa
20 K. Ke rse je nadejati ve¢ sprememb v obra-
tovanju, se sme racunati s tem, da ostane de-
narni polozaj zadruge v ravnoteZju.

Glede postopanja prizadacanju
vina je nacelstvo zadruge naziranja, da bi
bilo pravi¢no, ako bi se odpisalo na vsakih
100 litrov 5 litrov na go$co, osuSenije, puh=
tenje itd. Dacarji imajo sicer nalog, da ne
odpiSejo niCesar od zadacanega vina. Ta Zelja
gostilniCarjev je naravnost malenkostna, vendar
Se to ti€i njihovega Zepa. Podobno kakor edi-
nole gostilniar sme piti le zadacano vino je
tudi tukaj oSkodovan pri vsakih 100 litrih za
okrogio 50 h, ako se ne drZi strogo na ne-
sreCno besedilo tozadevnega zastarelega za-
kona Konvencijonalni predpisi iz leta 1820.
namre¢ doloCajo v § 9, da se smejo odpisati
gotove mnozine samo od neobdacdene
zaloge in Se te le pod gotovimi pogoji. V
teh predpisih je tudi doloCeno, da go3tava pri
vinskem mostu ne sme presegati pri 100 litrih
10 litrov, pri vinu pa celo 2 in pol litra ne,

Gostilni¢arjem torej drugega ne preostaja,
kakor da si omislijo veje in manje sode,
vsak svojemu obratovanju primerno. Vegje
sode samo vkletijo in iz teh potem pretakajo
vino v manjSe, Kkatere puste zadacati sproti.
S tem ima seveda gostilnitar nekaj veé¢ dela,
Se bolj pa bodo preobloZeni dacarji z delom,
ako zaCno vsi gostilniCarji tako postopati.
VpraSanje je celo, ali bi njih sedanje 3tevilo
potem zadoSCalo. Ako gostilnitar tako postopa
si prihrani na leto vsaj 20—30 K, ker se mu
potem mora gotova mnoZina v smislu zakona
odpisati. Nasprotno pa postane potem uprava
doklad mnogo drazja.

Zato je le Zeleti, da se najde tukajsrednja
pot in ta pot bi bila, da se Ze takoj pri za-
dacanju vpoSteva za vse, za goS¢o, puhtenje,
zgubo itd. odpis s 5%, torej da se za vsakih
100 litrov vina pla¢a daca samo za 95 |. Go-
stilni¢arju je s tem pomagano, dacarji pa bi
bili vsled te moderne odredbe prisvojem delu
tudi izdatno razbremenjeni.

Zadruga naj torej napravi pros$njo na nad-
zorniStvo deZelnih doklad, v kateri se ga na-
proSa, da naj izda na dacarje navodila v tem
smislu, in to vlogo naj priporo¢a tudi zveza.

Sploh pa je stvar driavne gostilnitarske
organizacije, da tej zadevi posveti najvedjo
pozornost in da doseZe v doglednem cCasu
preosnovo tozadevnih zakonitih predpisov, ki

vsaj deloma odgovarjajo dana$njemu moder-
nemu obratovanju in poslovanju.

Preuredba doloéil glede
policijske ure v modernem duhu je
Ze stara zahteva gostilniCarske organizacije na
Kranjskem. Po drugih deZelah imajo v tem
oziru Ze jako moderna dolodila, samo na
Kranjskem ima gostilni¢ar 3e vedno opraviti s
strogimi dolo¢bami iz 1. 1854. Splogno naj se
vpelje za celo deZelo kot policijska ura 12.
ura ponoli in za vsako prekorafeno uro naj
se plata 60 h. Zveza je vsled sklepa odbora
Ze vloZila utemeljeno vlogo na deZelno vlado
ter ob enem pozvala tudi vse zadruge, da naj
Se vsaka za se navede posebej razloge, ki go-
vore za podaljSanje. Zadrugav Litiji ho&e opo-
zoriti zlasti na okoinost, da se na kmetih go-
stilniSki  prostori. Cestokrat vporabljajo tudi
pozno v no¢ za razna kmetska dela, tako pri
majenju koruze, obrezovanju repe in korenja
itd. Pa tudi delo na polju govori za podalj-
Sanje.

Vsi navzoti soglaSajo s tem, da se vpelje
enotna policijska ura do polnoéi in so pri-
pravljeni pobirati pri svojih gostih podpise na
doposlane jim resolucije, ako jih zadruga k
temu pozove v slufaju, da bi deZelna vlada
Ze prej ne modernizirala ukaz iz 1. 1854.

Pri sluCajnostih pride do razprave glede
marsikaterih stvari. Pred vsem sklenejo nav-
zoCi, naj zadruzno nacelstvo napravi ponovno
proSnjo na nadzorniStvo deZelnih doklad glede
enega svojega Clana, kateremu se je skvarilo
Ze zadacano vino. Ta ima Ze vsled skvarjenja
obCutno Skodo; ako se mu ne odpie daca,
je Skoda Se velja. Ker je stvar znana, bi dru-
gaCe to delalo slabo lu¢ med gostilniarji v
okraju.

Pri tej priliki je moral dajati na¥ urednik
tudi razlicna pojasnila glede zadev, ki so se
Ze obravnavale v naSem glasilu, tako glede
prodaje piva v steklenicah, glede konku-
rence itd.

Na tem ob&nem zboru, katerega se je
udeleZilo zlasti mnogo gostilni¢ark, ki so tudi
posegale v debato, se je zopet enkrat poka-
zalo, da gostilnitarsko organizacijo Caka Se
mnogo dela, ako hole svoj program izvrSiti,
in da je vse to delo v prvi vrsti odpornega
znacaja, da pomenja boj za pravice, ki jih je
gostilniCarski stan Ze imel, a se mu jih hode
polagoma in vspavalno odvzeti.

Vprasalnica.

VpraSanje $tev. 52.

Nameravam zidati ledenico. Od gotove
strani se mi priporoa kamine za zrak. Je li
to dobro za led? Mora imeti tudi led zrak?

Odgovor:

Na VaSe vprafanje Vam ne moremo dati
tofnega odgovora, ker ne poznamo naérta le-
denice. Mnogi se namred ogrevajo za zralne
kamine pri ledenicah, Se ve¢ jih pa priporota
samo za ledenice gotovega sistema.

Pravijo, da vsled kamina v sredi nad le-
denico lahko odhaja na prosto oni gorkejsi
zrak, ki se nabere nad ledom vsled odpiranja
ledenice. GorkejSe zradne plasti so namred
laZje in se vsled tega nabirajo pod stropom
ter slabo utinkujejo na led od zgoraj. Ako se
ze napravi odvodni kamin, zado3¢a za lede-
nico s ploskovino 25 m* en kamin, ki ima
8—9 cm? svitlobe. Seveda mora-biti kamin za-
varovan, da morebiti ne deZuje skozi njega na
led ob dezevju.

Na vsak nalin pa je priporotati, da opre-
mite hladilnico (predklet) pred ledenico s ka-

minom. Ta kamin pa imej nekoliko ve& svet-
lobe.



Zlasti se priporoca kamine tudi za lede-
nice, ki nimajo nobenega stranskega dohoda,
kakor so n. pr. nekatere grajske ledenice v
kleteh.

Kakor Ze refeno, Vam to¢nega odgovora
ne moremo dati. Ako holete to¢nega odgovora,
nam posljite nacrt ledenice in tudi na kratko
opiSite, kako mislite ledenico zidati. Navodilo
dobite potem od naSega izvedenca.

Pa¢ pa pri tej priliki povdarjamo, da so
se izkazale za najboljSe ledenice one, ki imajo
kolikor mogocle pravilno obliko k%vadrata in so
tudi temu primerno visoke. Razven tega naj
so tla 20—30 cm visoko nasuta s Suto, da
skozi njo voda takoj pronica. Za izoliranje
med stenami pa priporo¢ajo kot najboljSe sred-
stvo ali Soto ali braSko. -

VpraSanje Stv. 53

Kdko nam je postopati, da dobimo pri
nas za nad sodni okraj meroizku3nji urad, ako
Ze ne za stalno, pa vsaj za doloceni ¢as vsa-
keza leta?

Odgovor:

Za Vas okraj bo morda doseli laZje sa-
mostojen meroizkuSnji urad ali njega ekspozi-
turo, ker je v VaSem kraju ob enem sedeZ
okrajnega glavarstva,

Da to doseZete, Vam ne moremo drugega
priporoCati, kakor da se poda vecja deputa-
cija gostilni¢arjev in drugih prizadetih obrtni-
kov ter trgovcev do okrajnega glavarja, mu
razlozi, s kakimi neprilikami in tro$ki je za
Vas zdruZeno sedaj preizkuSevanje mer in ute-
Zev, ter ga kon¢no naprosi, da uvede okrajno
glavarstvo vse potrebne korake v ta namen,
da se tak urad. ustanovi v VaSem kraju.

Tudi je dobro, ako izjavite pri tej priliki,
da ste zadovoljni samo z ekspozituro kakega
drugega, Vamnajblizjega urada, ki bi posloval
samo gotove dni vsak teden ali vsak mesec,
in da ste event. tudi pripravljeni nekaj prispe-
vati k nabavi inventarja za to ekspozituro. Na
ta nacin mislimo, da se VaSi Zelji v kratkem
ustreZe.

Razno.

Treba je vpoStevati, da se blizamo tre-
nutku, ko bodo pivovarne kakor Delniska v
Laskem in Zalcu ter MengSka vsled lanske
prijave izstopa iz kartela popolnoma proste in
ko jim kartel ne bo mogel ve¢ kljubovati tako
kot danes. S 1. januvarjem 1913 nastopi ta
trenutek. Vsak gostilni¢ar bi moral imeti zlasti
pred olmi vedno vpraSanje, kaj pravzaprav
zasleduje kartel pivovaren. Ako bi se vsak
gostilniar zavedal, da ta kartel ne namerava
ni¢ drugega. kador polagoma vdinjati vse go-
stilniCarje za svoje hlapce, ki naj mu zbirajo
in kopicijo denar. potem bi mu tudi ne bilo
tezko odloditi se, kje jemlje pivo. To Se tem
manj, ker naSe domale pivovarne, ki stoje
izven kartela, vare vsaj tako dobro pivo kakor
kartelirane, ako ne boljSe, razven tega ga pa
gostilni¢arjem celo ceneje oddajajo kakor kar-
telirane. Seveda mora pri tem odlo€evati tudi
narodnogospodarsko staliCe, ki tudi govori
za to, da moramo dajati prednost domafemu
blagu. V interesu gostilniarskega stanu in v
interesu naSega naroda je, da se domace pi-
vovarne dvignejo. Zato je pravzaprav stanov-
ska dolZznost gostilni¢arstva, da deluje na to,
da se dvigne domaca, izven kartela stojeca
pivovarniSka industrija.

Vedno lepSe. Nekatera obrtna oblastva
hocejo dati dolocila obrtnega reda kar v kod.
Mnogokrat so jim namre¢ strokovne zadruge
na poti. Tako se je Ze zgodilo opetovanokrat,
da so ustanovitvi zadrug nasprotovala ali vsaj
skuSala nasprotovati. Med zadrugam skrajno
nenaklonjena oblastva spada menda tudi okr.
glavarstvo ljubljanske okolice. Vse okoliigine
to kazejo. Ena najvaZnejsih pravic, ki jih imajo
zadruge, je ta, da glede proSenj za podelitev
koncesije lahko oddado svoje mnenje in da
imajo zadruge tudi pravico rekurza, ako se

proti njenem mnenju podeli koncesija. Okrajno
glavarstvo ljubljanske okolice in z njo vred
tudi slavna deZelna vlada pa sta se enkrat
postavila na staliS¢e, da zadruge ni treba vpra-
Sati za mnenje. V zadevi neke gostilniske kon-
cesije v Dravljah, ki ima precej politi¢nega
ozadja, in glede katere sta se Ze zadruga in
obgina izrekle opetovanokrat proti podelitvi,
se je namre¢ okrajno glavarstvo postavilo na
staliS¢e, da pri novem postopanju ni treba
vprasati zadruge za mnenje, ker se gre za
koncesijo v isti hiSi, glede katere se je izrekla
zadruga Ze pri prejSnjih proSnjah proti pode-
litvi. Seveda zadruga ne more molati in je
vsled tega vlozila pritozbo na ministrstvo.
Upamo, da bo ministrstvo zopet enkrat dalo
glavarstvu pouk, kako mora postopati pri
obrtnih zadevah. —— Pri tej priliki pa se ne
moremo vzdrZati vpra$anja, zakaj obrtne oblasti
delajo prosilcem za nadaljevanje Ze veC deset-
letij obstojecih koncesij tezkofe in proSnje
zavracajo. dodim gotovim prosilcem za popol-
noma nove koncesije, glede katerih je po
ob¢ini in zadrugi ugotovljeno, da za nje ni
krajevne potrebe, hocejo nemudoma ugoditi
celo preko dolo¢b obrtnega reda. Ali je morda
v sistemu? NajbrZe.

Kam plovemo? V naSem listu smo imeli
Ze Cast pelati se z zadevo, ki le prejasno
kaZe, da se hoce gostilniCarja oropati najeno-
stavnej8ih drzavljanskih pravic. Porodali smo,
da je deZelna vlada izdala na okrajna glavar-
stva tajna navodila, vsled katerih se morajo
predloziti vse proSnje za podelitev gostilniSke
koncesije, ako se prosi tudi za Zganjetoc, naj-
prej deZelni vladi v aprobacijo in da sme
okrajno glavarstvo podeliti koncesijo samo v
slucaju, ako deZelna vlada temu ne ugovarja.
Takrat nam je bilo tudi znano to le glede
dveh okrajnih glavarstev. Takratno naSe po-
rofilo pa je bilo netotno in pomanijkljivo.
Ugotovili smo namre¢ sedaj, da so ta n a-
vodiia romala na vsa okrajna
glavarstva in da setidejovseh
gostilniSkih koncesijskih pro-
Senj. Stvar je torej Se mnogo hujSa kakor
smo prvotno mislili. Gostilni¢arski stan je to-
rej na Kranjskem prikrajSan na celi &rti za
eno inStanco, kajti to je gotovo, da deZelna
vlada v slu¢aju pritozbe ne bo rekla da, ko
je vendar pred podelitvijo rekla ne. Danes ne
kritikujemo nadalje tega postopanja. Sklicu-
jemo se samo na izvajanja v Clanku ,Atentat“
v 12. Stevilki. Povdarjamo pa, da je treba
skrbeti za to, da pride ta zadeva pred visji
forum in naj si je ta tudi drzavni zbor. Svo-
jih pravic si ne damo kratiti. Ako gotova go-
spoda nofe in ne mara tega uvideti, bo mo-
rala to uvidet, &e tudi po britkih skuSnjah.
Tudi gostilni¢ar zna krepko govoriti!

Koliko se spije piva na svetu? Svetovna
poraba piva je poskoCila od 273 milj. hl v
I. 1910. na 293 milj. hl v I. 1911, Po posa-
meznih drzavah se porazdeli v smislu stati-
stike norimberske hmeljarske tvrdke Joh. Barth
& Sohn poraba piva sledece (k Stevilkam je
dodati po tri niéle, da se dobi pravo Stevilo):
Zdruzene drzave ameriSke 74.321, Nem$ko
69.709, Anglesko 58.777, Avstro-Ogrsko 25.638,
Francija 17.942, Belgija 17.032, Rusko 10.897,
Svica 3.959, Dansko 2.663, Svedsko 2641,
Avstralija 2382, Nizozemsko 1.950, Kanada
1.879, Argentinija 1.080, Cile 800, Italija 598,
Brazilija 590, NorveSko 450, Nova Zelandija
440, Mehika 320, Japonsko 319, Spansko 242,
Rumunsko 240, Bulgarsko 220, Kuba 217,
angleSka JuZna Afrika 200, Indija 184, Srbsko
148, Turcija 134, Kitajsko 72, Uruguay 70,
Peru 50, Egipt 40, Filipinski otoki 40, Alzir
35, Venezuela 30, Portugalsko 28, Bolivija 27,
Ekvador 22, Paraguay 18, Kolumbija 18, Gua-
temala 18, Panama 15, nem$ka juZnozapadna
Afrika 11. Avstrija zavzema torej v tem oziru
Cetrto mesto, do¢im se samo na Kranjskem
popije na leto ve¢ piva kakor pa na Kitaj-
skem.

Hoteli na francoski Rivieri. Znano je,
da je najslovitejSa in najprivlac¢nejSa franco-
ska Riviera za tujce in da tja dohaja leto za
letom na stotisofe bogatase- iz vseh delov
sveta. Francoska Riviera se zove francoska
obal ob Srednjezemskem morju. Na francoski
Rivieri je od Toulona do Ventmiglije (120
francoskih milj) vsega skupaj samo 577 hote-
lev; v tej Stevilki pa niso vSteti oni hoteli, ki

imajo manj kot 20 sob, ter penzijonati. A tudi
toh je mnogo tam, gotovo vsaj toliko, ako ne
veC. V posameznih mestih je hotelov: V Men-
teni 66, v Monako 91, v Nici 170, v Cannes
71, v St. Rafaelu 31. Ostali so v manjsih me-
stih. V te hotele investirani kapital se ceni na
740 milj. frankov, najbrZe pa je v resnici pre-
cej . vi§ji. Izmed Ilastnikov hotelov je 20%
Francozov, 10%, Italjanov, 25%, Nemcev in
45%0 Svicarjev. Na francoski Rivieri se pad
Se danes lahko govori, da pomenjajo hoteli
zlate jame. Najve¢ denarja puste tujci v Mo-
naku (Monte Carlu) in v Nici. Znacilno je, da
je na Rivieri toliko Svicarjev kot hotelirjev. Ti
imajo namre¢ tako v Svici kakor na Rivieri
svoje hotele; v Svici obratujejo poleti, na Ri-
vieri pozimi. Imajo torej celoletno obratovanije.
Zato pa tudi vse drugale vspevajo in tudi
morejo vse kaj druzega nuditi kakor pa ho-
teli v na8ih letoviS¢ih, glede katerih smo lahko
zadovoljni, ako imajo Sesttedensko sezijsko
obratovanje.

Koliko se spije v Plznu piva? Plzen, ki
Steje nekaj nad 80.000 prebivalcev, je avstrij-
sko mesto, v katerem se na leto ne zvari samo
najve¢ piva, marveC tudi najve¢ popije. Pov-
preéno se namre¢ ob delavnikih spije v Plznu
po 283 hl piva, odnosno na leto preko 120
tiso¢ hl. Ob nedeljah, zlasti poleti pa se kon-
zum 8e zdatno zviSa. Tako se je eno preteCe-
nih nedelj stocilo v plzenskih gostilnah skupno
522 hl. piva, kar odgovarja Ze malemu kapi-
talu, kajti za to pivo so placali gostilnicarji
malenkost 18.792 K. :

Koliko varijo velike ceSke pivovarne
piva? Leta 1911 so velike &eSke pivovarne

* varile slede¢e mnoZine piva: MeSéanska pivo-

varna v Plzou 970.000 hl, prva akcijska pivo-
varna v Plznu 285500 hl, zadruZna pivovarna
v Plznu 176.855 hl, vse tri pivovarne torej sku-
paj 1,432,405 hl. Pivovarna v Smichovu je va-
rila 617.000 hl, pivovarna v Veliki Popovici
217.731 hl, ée8ka akcijska pivovarna v Budje-
vicah 183.172 hl, nem$ka pivovarna ravnotam
143.229 hl, meScanska pivovarna v HoleSovicah
136.550 hl, Schwarzenbergova pivovarna v Proti-
vinu 135,939 hl in akcijska pivovarna v Hebu
106,826 hl. Tem pivovarnam sledi potem S$e *
veliko Stevilo pivovaren, ki varijo na leto veé
kot 50 in manj kot 100,000 hl, Iz tega je raz-
vidno, kako mocno je razvita pivovarniSka in-
dustrija na CeSkem.

Kavijar. V nekem mestu je imela mala
druzba obrtnikov lepo navado, da je vsak pon-
deljek napravila mal izlet v okolico mesta in
sicer navadno do dobro znare restavracije na
dezeli. Tam so se navadno dobro pokrepcali,
napili in najedli ter proti vederu odsli dobre
volje domov. Nekega pondeljka so bili gospodje
mojstri izredno dobro razpolozeni, Takrat se
obrne do gostilnicéarja eden izmed gostov in
mu pravi: »Vasa kuhinja sicer slovi, toda d&e
bi zahteval od Vas kawijar, ga gotovo nimate.«
Gostilniéar sicer res ni imel kavijarja, toda ni
se hotel izdati, zato je odvrnil: »Ali, prosim
Vas, imam kavijar — toda najboljSega, porcija
stane osemdeset krajcarjev.c Samprisebi pa si
je mislil pri tem: tega gotovo ne pla¢as. Racu-
nal pa je slabo. Takoj dobi namre¢ odgovor:
>Verujem, da ga imate za dve ali tri porcije,
toda ¢e bi ga hoteli imeti 15 porcij, tako da
bi na vsakega prifla ena porcija, nam gotovo
ne morete postreci,« Gostilni¢ar pa se m hotel
dati poraziti, zato je odvrnil: »>Tudi tohko ga
imam. Ako Zelite, da Vam ga serviram?¢< »Pet-
najst porcij kavijarjals zavpijejo razdraZeni mojstri,
ki dosedaj e mikoli niso jedli kavijarja, a so
se na lastna usta hoteli prepricati, kaka je ta
gosposka jed. Gostilnicar se jim prikloni ter
odide v kuhinjo; »Zenka! Hajdi, pretlaéi hitro
skozi sito kos slanika, Vi, Faanika, pa razsekljajte
hitro prav na drobno dve cebulji, dajte sem
povidle, zdrob, poper in sol, a vse to zalijemo
s kisom in oljem.« Kuhinja je delala naravnost
vzorno. Iz vseh teh ingerenc, glavno iz povidla
se je napravil sladko kisel in popopran piré, s
katerim se je namazalo polovico Zemlje in te
je donasal slavni gostilnicar vsako na svojem
kroZniku in s posebnimi pribori vsakemu mojstru
posebe]. Mojstri so hvalili kuhinjo, hvalili kavi-
jar, nekateri pa so si mislili, kaj najde gospoda
na tej jedi, ko vendar ni ni¢ na njej, a so na
tihem sodili, da njih jezik ni vajen take jedi.
Toda eden 1zmed njih, ki je prej enkrat v svojem
zivljenju vendarle jedel kavijar, se je ojunacil in




rekel gostilni¢arju: >»Toda poslufajte, jaz sem
ze jedel kavijar, a ta je bil &isto drugalen!«
Gostilni¢ar pa: » Ampak oprostite, vi ste morali
jesti potem mlad kavijar, Se nezrel, toda ta je
star, vlezan, popolnoma zrel...< »A takol« je
odvrnil pomirjeni mojster ter povzil hitro osta-
nek Zemlje ter obliznil Se noZ, na katerem se
)¢ drialo Se nekaj starcga kavijarja.
Policijska ura. Preureditev policijske ure
V_modernem smislu je stara naSa zahteva.

ne. Zeleti je, da vse zadruge &im prej reSijo
to svojo nalogo. Kazalo bi morda celo, skli-
cati izredne obéne zbore v ta namen, da
sklenejo primerno resolucijo. Glede nekaterih
krajev so namre¢ v prav zadnjem cCasu Ze iz-
dana dovoljenja policijske ure do 12, ponodi.
To pa nikakor 3e ne zadoS¢a. Qostilnica:
imej povsod enake dolZnosti in enake pravice.
To je naSe naclelo. In v tem smislu naj se
uredi tudi policijska ura.

pomo¢ Kolinsko kavno primes. Kavi pridene
tega kavnega pridatka, ki po njem dobi kava
izboren okus, prijeten vonj in lepo barvo in
se zaradi teh svojih lastnosti priljubi vsakemu.
Tudi najvedji izbiréneZ tako dobro kavo rad
pije. Prav posebno so pa zadovoljne naSe go
spodinje zato, ker je ta izvrstna Kolinska kavna
primes pristno domace blago in tako zdruZuje
v sebi dve lastnosti. ki ju naSe gospodinje
zahtevajo od vsakega blaga, namre€ nedoseZno

kakovost in domadi izvor.

Oglejte si zalogo perila za hotele, restav-
racije in gostilne pri ljubljanski tvrdki Lenasi
& Gerkman. Prepri¢ali se boste, da vam ta
tvrdka nudi po konkurenénih cenah priznano
dobro blago. Vet itak v inseratu.

wDeZelna zveza gostilniarskih zadrug na
Kranjskem“ je letos zopet vloZila na deZelno
vlado vlogo s pro$njo, naj se zastarele do-
lotbe iz I. 1854. predrugacijo. Ob enem je
pozvala tudi v zvezi vélanjene zadruge, naj
ej dopo$ljejo tozadevne vloge. Nekatere za-
druge so se temu pozivu odzvale, nekatere Se

Ni¢ veC si ne beli glave gospodinja z
vpraSanjem, kako napraviti dobro in okusno
kavo, kajti za njo je to vpraSanje Ze davno
razreSeno. RazreSeno je v njeno popolno za-
dovoljnost in v zadovoljnost vseh, ki so pri-
jatelji dobre kave — in to smo menda mi vsi.
Kadar go%podm]a pnpravl;a kavo, vzame na

a in | |m = ]
™ : 2 % s -~ Ly AT EE T T
5 I88e se v Ljubljani gostilniske lokale s koncesijo vino-, pivo- " ® | Fran Zabkar gostimicar
™ in Zganjetoda ali brez nje in sicer do 1. nov. t. 1. Ponudbe na m || @ Ljubljana, Dunajska cesta 52 n
L] .l | 2 5 |

| Ivan Cerne tapetni§k1 mojster

Ljubljana, Dunajska cesta §t. 28,

Zaloga pihidtva 1, Kranj, miz. zad. v St. Vidu. Izdeluje ter ima v za-
logi vsakovrstno tapetnifko pohiStve in kompletne oprave za ho-
tele, restaviacije in Losulnc Specnhst za p:wlcko biljarov.

| FEEEEEELEEEELEEE
Trgona in gostilna

se dasta
vV najem alinaradun.

2y,

;)) l

GEECEOISIEE

@@@@'@-@@@@@
Luovik CEBRON

posestnik, Rihenberg, Gorisko.
Ima na prodaj]

200 hi. BELEGA VINA IN SICER
OD 10 hi NAPREJ PO K 50— hl.

(D@D VDD D)

Gostilna je popolnoma opremljena,
. ravnotako trgovina. Z gostilno so
| zdruZene tudi sobe za prenoce-
. vanje tujcev, ker se nahajajo v bli-
Zini (/s ure proc) toplice, Hisa je na-
novo zidana in moderno vrejena.

@@@:@:@@

|
| ———— Vec pove
‘ Janko Karloviek, Rudolfovo.

S ?‘i*??%???%fﬁﬁﬁ
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Kranjska betonska tovarna

TRIBUC & K>» LJUBLJANA

Pisarne, dela\mice in skladiS$¢a na Trzaski cesti. - Telefon §t. 297,

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomeniki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik plosce za tlak,
cementna opeka za dimnike itd.

Dolmska kisla voda.

(Jl'ﬂ]\ki studenec (Tha]heim} Cisto naravna alkalijska.

Ta kisla voda, pomeSana z vinom, ne izpremeni vinu prvotne barve.
zatorej zahtevajte po vseh gostilnah to vodo, katero priporoajo
zdravniki pri raznih notranjih boleznih. — Dobiva se v vseh vedjih
prodajalnah in boli8ih gostilnah. — Glavna zaloga in skladiice:
Ant. I{risper v Lj,l.lbljll‘ll - Z1siopnlk E. Rooss v Kranju

ri.;iano najboljSa
zdravﬂna in
namizna voda.

e
Proda se

par tiso¢ smrekovih
suscev,

dolgih od 3-5 m naprej,
posebno prikladnih

za oporo mlademu
: sadnemu drevju :

Ve¢ pri upravnistvu ,Gostilnicar-
skega Vestnika“. ',

Franc Golo_b “

mesarija, prekajevalnica in tovarna vsakovrstnih sklobas

svojih izletih na Bled posecajte
Sika pri Ljublja i,
se prlpnroc‘a p. n. ZT)Qill::arjgmn?'\ narodila, | PETERNELOV hotel

TRIGLAV 2%

| LODVORU

| Priporocajte ta hotel tudi svojim p. n.
| gostom

Zganje — Likeriji,
Domaca tvrdka. Cene brez konkurence.

Pozor gg. gostilniéarjil
Raznovrstno destilirano
iganje najboljfe vrste
in fine likerje dobite pri
Gabrijelu ErZen v
apuzah,
poita Begunje (Gorenj)
: Pozor gg. gostilniéarji
Domaéu tvrdka Cene brez konkurence.
Zganje — Likerji.

Tovarisi!

Pri

Ant. Muller-]a,

|
| ST

v Domzalah, ——— |

priporo¢a p. u. gostilnitarjem svojo veliko |

zalogo zajamfeno naravnih vin iz dolenj- I

skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in 3tajer- |

skih vinskih goric, ter zagotavlja tocno in |

solidno postrezbo po primernih cenah,

|
| mesarija, pre
|
|
|
{ Vinska trgovina
|
|
l

Vino se dostavlja na dom ali posilja po Ze-
leznici |

___ i: A 3
l H |




=) - - » 2 -
o Priporocamo svojim tovariSem izborno 28

¢ | marcéno, dvojnomarcéno, ter- | =
a0 = malno in granatno pivo =

=
- s ‘
%% ‘ najvecje slovenske narodne tvrdke; o

50 DelniSka druzba zdruZenih pivovaren %1
= ~— Zalec in Laski trg v Ljubljani = 0

@C@Cm@z&@’i@@@@nm el ichehsicl el et e eli e 100

IS AARARRREIRRREIRERIREIRAN Fr. P. Zajec, Ljubljana Stamp|]_|e Deset zapovedi za kmeta in
Narodni hotelf Postojna izpradanl optik In urar vseh vrst za urade, drudtva, | deset zapovedi za zdravje
4 avap—_—" 1 gostilnitarje itd. | dobi zastonj in poStnine pro-

nine in rebr-

renoviran in povedan J

ANTON CERNE | sto vsak gostilni¢ar v poljubnem

|
priporota svojo bogato zalogo Svicarskih ur, zlal-
!
mino, kakor
|
|

se priporota cenjenim poset- i ‘:r’c'::::ti‘:h ' graver in izdclovalj kav- | Stevilu za razdelitev med kmete.
i i ; ukovih stampilij. ' wy
nikom “Otra"ls:.ek metropole Zaloga FERY WL | Treba le dopisnice z naslovom:
za obis ey gramofonov LJUBLJANA —
‘ |
: n raznih : Ub. pl. Trnkoczy, lekarna
Fran Paternost, |astnik | ploé. Stari trg §.20. | L ET W 1 AR iy
HEMETAARRRARIKARINIINIAIGKIRAR Zahtevajte centk, podljem ga zaston]. ! Ceniki franko. | Ljubljana.

5@@ TR o) @ D‘E ::ott.klaqua trgovina 5@@ | - . - . - B - . . . .

22 M. TuSek, Ljubljana, =0

Sl Keancadlia L ,st ] I@  Tovarna pecéi in Stedllmkov
O ,Pri starem Rimljanu* ‘E _ arl trg _ .
v Ljubljani, Rimska cesta Stev 4. ﬁ! priporoa po najniZjih cenah svojo bo-

: < -FEd, : gato zalogo steklene in porcehmste
@ se priporota slavn. obtinstvu, zlasti cen- '@ [@@ posode, svetilk, ogledal, vsakovrstnih

jenim tovariSem z deZele za obisk, Sip in okvlrjt.\f za podobe

@ ] Izborna, zajamdceno pristna vina. — Vedno |

e sveZe pivo. — MeSéanska kuhinja. — | Prevzema vsa steklarska dela pri cer- | Vlt‘. pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Sv. dJa-
@ Dobra posireZzba. — Zmerne cene. @ | kvah in stavbah, E Koba trg 5 ( dstilna Kovatita)
@j 7R 7470  Najsolidnejsa in tofna postrezba. g g 0 ’

priporocamo cenjenim tovariSem v mestu in

] ] | =, |
Keglle.! kroglje 1:1d';§1z,ﬂi¢s,lt:;:’§,?r5ka Ly Instalater Er. Sax, na dezeli za narocCila glede vseh v njegovo
] i konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradi&’e 7, se pri |
JOS. OBLAKU, um. strugarju, Ljubljana, poroda p. n. gostilniCarjem kot specijalist vsako- stroko spadajocih del.
Selenburgova ul. 1. vrstnih elektri¢nih naprav.

Istotam 'se popravlja razne fine cigarnike iz bernitajna, morske

pene, kost‘I. mga, lesa itd. it Sprejema tudi narodila na deZelo, . . . . - . - - . . .

W Priznano najboljse mem | AT RRE RV LB EIOPCR YT OO IRS
A NT. GORSE-tova rdede In belo vino iz kedkih go- Restavracija |ZLLATA RIBA“ | Vinska trgovina

Restavracija ,NOVI SVET* | ric grajS¢aka Ivana Globo&nika

|
| =
Stritarjeva nlica «.jubljana. Ribja uliea. | ——e— peter Stepl(‘.
Ljubljana — Marije Terezije cesta 14. ‘

t
se priporota p. n. obdinstvu Spodnja Sitka §tev. 256.

|
|
se toli v gostilni 1 .
- Zajamleno pristna vina, sveZe pivo, . 40 3
FRANA KAVCICA, ‘ mestanska ]?:uhinja, toéna postrezba. ‘ priporo¢a p. n. gostilniarjem svojo
|
|
|

se priporo¢a cenjenim p. n. gg. gostil-
ni¢arjem z deZele e I (Eos 5o
i vellko zalogo zajamceno naravnih vin
Priznano dobra vina — MeS$¢an- s | s e Zmerne cene. iz dolenjskih, goriskih, istrskih in $ta-
ska kuhinja. Totna postrezba. k]cr je na razpolago p. n. gostom Restavrater: Emil KrZiSnik. ‘ jerskih vinskih goric.

tudi na;moderne1§e kegljisce.

i

= Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika |-
. priporo¢a svoje izborne izdelke. -

250
A
I

W]

Narotila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani

Telefon Stev. 282. Ivan BajZelj Kolizej.

P



L gorenjska rastlinska destilacija likerjev in . Najfinejse planinsko
Zganjarna ,FLORUS* ————— | : : SUrono mﬂSlO in SIT
priporoca

Mlekarska zveza

javno sklad. Krisper & TomaZit
Ljubljana, Dunajska c. 33.

djevec, ceSpljevec, brinjevec itd.
Cene sortiranemu zaboju franko kron 47

IVAN JEREB Sestranska vas i@ gy

G KLEINOSCHEG-
priporoca razne likerje ter domaca Zganja, sa- _
Uzorci so na razpolago.

Priznani krojaski salon za gospode ERB SEt Priznano najboljse priporoéa

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA, H =———— Zagorje ob
Dno ! L. Caufer, Savi, (Kranj.)

MikloSi¢eva cesta 8,
Za vedja narodila izjemne cene ! Apnenica ustanov. 1. 1873

se priporofa za izdelovanje oblek.
Zaloga angledkega blaga.

™ ——v 2 ﬂiﬁlv. Buggenig=

Priporodajte in Sirite ,,Gostilni-

|
|
" (I — sodarski mojster
. ' |
i
EarSkl VEStmk : Grlcar & Mejac : E Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zel. 5.
jubljani i . 9. _@3 . - . p =
R S 3 L Ui AR R SO AR ey ¥ l.]ub ) Predernova ulica 5. 9 priporoca svojo veliko zalogo vsa-
xé‘i'&'kof-,-li}l'_-.-_-l-}'f'*F-tu;-fi‘»14_vI-_-I<.'l'.~I°:2~,31"?.1"1('!*‘T‘K\'I‘&.ﬁm.‘f'.'f‘qﬁgé | priporofata v veliki izberi po najniZji ceni ; | {@\)@ kovrstnih sodov,
{ B - ; f
E VILJEM SP[T ZER 8 | obleke za gospode in decke, povrs- | S Prevzema tudi vsa v njegovo stroko
& Liubli lteal Mokt Pt it § | nike za gospode in decke, obleke | @Ei S‘pada‘“ea dela po ‘najnifjih_cenah, L—)l*"@
5 LiubljanaKolizej MarijaTerezijac.1l. | | za otroke, zakete za dame, paleto | S Solidno delo. Toéna postrezha. S
E’ Cenj. gostilnicarjem in Zganjetoénikom pri- ;’2 . za dame, plase za deklice itd. itd. _— == MR =
é. porodam svojo veliko ;m’gg}lk a‘asm(}t zgr}m- :{% K i e : | T | " t
slivovke, tropinovca, droZnika in Rranjs- | epremocljive pelerine iz lodna ali velblodje | i . . . ¥\l
* k”ﬁ‘-‘ bn;rgiiwa rszc?af-'f:'h:-_ Izorstni k;a}u’- fé" - dlake (Kamelhaar) v vseh velikostih.  Tovarisi: aro{al € in Sirite
: 2 , kRakor ruma za caj. H 75 - e
E« W Pl O 1 g ,Gostilni€arski Vestnik«!
PSRRI ORI CHROORPROK | - >
. Mestna hranilnica ljub-
NAJBOLSE sredstvo zoper stenice in ljanska P Z vsemi v Specerijsko in delika- §
sl drugo mrles je B | v Ljubljani, PreSernova ulica 3. []® tesno stroko spadajocimi potreb- g
| Najvetja slovenska hranilnica. Prometa koncem leta 1911 |' squmI; lfa_kor t“d_l z \_"S&_l'l 'VTSt )
o ra a- | 614:5 milij{)m)}\; kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili- namiznimi in buteljskimi vini po- BE
o 5 jonov kron. Rezervni zaklad 1 milijon 300 tisoé kron. | 3 stree gostilnicariem naiceneie =
Morana uniéi steniceingolazen, terse naroci Sprejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 4Y/a%/, brez | _E z ingnajsolidnejje tvrdk]a J I
ori M. Skrinjar, Trst, ulica Ferriera 37./1. odbitks: PE ¢ | T. MENCINGER ge
e [~ « 3 : a vlo amdci 2 i zaklad hraniini i béi b - o v
100 g -"LYI"C 50 h, 200 g 1 K, pri vecjem |Zka z ﬁ:et]u“;:'oj[i:l;;lmnienjem lnlz'\:ri(c‘r :II;\.'IEl:th:o?joA n;ns}::]vlaf::?e a 7 s Ljubljana, 2
naroéilu popust, trgovcem rabat. :: | nadzoruje c. kr.'dezelna ylada. Posoja na zemljiséa in poslopja proti | | N vogal Sv. Petra in Resljeve ceste. 2
50jg obrestmi in najmanj 1/20/0 amortizacije. Za varevanje ima '
| vpeljane domadehranilnike, Posoja tndi na menicein vredn, papirje. |

Narocajte, ponudite, ki je najboljfa namizna in zdravilna kisla

mm TOIStOvrgko Slatino voda in se narofa v Tolstem vrhu, posta

Gustanj, Zelezniska postaja Spednji Dravo-

grad, postajaliS¢e Gustanj, Korosko. Brzojavna postaja Strelbeben. ™ ¢ M e i B leatt ookt T e e kIl voas 36 jhreimelo v pol-

0:20.90.90.90.00.90.9¢.90.00¢.90.90.96.9¢.9¢

Hotel ,,UNION” v zdravili$tu 2
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se inozemski

pod ugodnimi pogoji proda. 3 §ampanjec

tordke Emil Kieslinger

Promet je izboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho- ®
telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povrsino
posestva k hotelu, Plagilni pogoji in druge podrobnosti pri

Gosting pri Gradcu.

Edino zastopstvo za Kranjsko:

% |Stefan Hitzl, Ljubljana
2N J
IVAN K0S, gostilniar in mesar | @@ @B R RIB HBIBIRE, |
————= 1na Vrhniki .
88 priporoda cenjenim gostilnicarjem | P e
za narotilo pristnih | : Popravilain nova dela seizvrsujejo vlastni delavnici.
kran 'Skih klObaS ! ENG‘ FRANCHETTI’ | NajniZje cene. Strogo so!idna postrezba. Ceniki brezpla¢no in poStnine prosto
e J - Ljubljana, Sodona ulica §t. 1 ‘B (A AN AN 6O NA A
ofilia se jih najmanj 30 kom UL U R s ok LWHS W
a 36 h proti povzetju. | se priporofa p. n. gostilniarjem. | — 9 -«-J o) wmed ‘233 cenilec 13
Ljubljana. Woliova ulica 3,

Ra
"hotam se proda poceni dobro | 7 == . |
ohranjeni godbeni avtomat. Wﬂ@&wmm { Edina zaloga najboljiih ur z znamlo , TP

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju.

Brivnioa

\ juvelir, trgovec z urami,
y ¢ ! zapriseZeni sodni : ¢ I




Lenasi & Gerkman

Namizne prte, brisalke, servijete

(bele in barvaste), platno za rjuhe

brez Siva, zavese, preproge pri-
poroca trgovina

v Ljubljani.

obleke, Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips
i. dr.
H B B

Kamgarn in sukno za moske “

Za gostilnifarje in hote-
lirje popust.

v ey sssetre

Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar

priporo€a nanovo v,

Ljubljana, Francovo nabreZje |
eljano izdelovanje okvirjev in passepartout

za slike. Velika Izb?ra okvirjev. Tiskanje trakov po najniZji ceni.

Cene zmerne.

%] = : 4 Y
® | Kranjska tov. mineral. voda in brezalkoholnih pijaé r. z.z0.p.
SlomS$ekova ulica Stev. 27
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= Vse tukaj navedene pijace obstoje izkljuéno iz naravnih [sadnih snovi, ter : ,

so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke. ol

Stenski plakati na razpolago. m |
|

B Cene zmerne!
]
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Modna in Sportna trgovina P. MHG ch, LjUbIjana Nasproti glavne poste
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Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic. |
Toéna postreiba.

priporofa obifajne pokalice in s

SN NN NN NN NS NN EEEE
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

| ,,Nektar¢ ) Te vrste pijace se polnijo

\ ,Citrolimeta«
sJaboléni biser«

( ,,Malinovka*
,Citronada“ : J

v patent steklenicah, ter se
vsled prakti¢nega zapiranja

Avg. Agnola, Ljubljana |
Dunajska cesta 13.

Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-
tele in kavarne.
Posredovalnica za sluzbe
gostilnicarske zadruge v Ljubljani, Gradi§¢e 7 |
posrednje brezplatno za vse posle
v gostilni¢arskem obrtu in za gospodarje proti |
pristojbini 60 h.

Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzujte se |
te ugodne prilike! ‘

|

odavico.

Za gostilni¢arje in kavarnarje,
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Spécialité en montres de Précision.

elektri¢ne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno |

H. Suttner, Ljubljana.

Lastna tovarna ur
" P
v Svici,

Tovarnis. znamka

SIKO*

Najvelja zaloga
ur, zlatnine in sre-
broine,
Solidna in dobra
postreZba.
Ceniki zastonj in
postnine prosti.

mo¢, nov patent,
godba na lok ze
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke

J. Kmetetz

v Ljubljani
Kolodvorska ul, 26

Fotografi¢ni atelier VIKTOR*
v Ljubljani

Bethovnova ulica &tev. 7,
poleg .Kranjske hranilnice,

| se priporofa slavnemu obéinstvu na

dezeli za izvrSitev modernih por-
tretov.

Sprejema tudi naroéila na deZelo,

| OO OOty

| Pivo
JULIJ STARE

| Zaloga v Ljubljani, Metelkova ulica §t. 19 '

varna Menges

ustanovljena leta 1818.

Telefon §t. 218.

| priporoga svoje izborno vleZano marcno, dvojno
martno in bavarsko pivo v sodckih

in steklenicah.

Fr. Stupica v Ljubljani
Marije Terezija cesta 3t. 1
priporoca svojo ZALOGO najbolje priznanih
slamoreznic, mlatilnic, vratil &stilnic,
strojev za ko&njo in obrafanje sena,
blagajne in motorje.

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino In gnoj-
nlco, recl, Atedilnike In poljedelska orod) ,
kuhinjske potreb&tine, omare za led, plpe za
?l\ro in vino, prIanve za plvotot na zrako-
lak, trpeZne rotke za prevazanje mlcka, tra-
verze, releinidke &ine, nagrobne Krize ter vse
kljutavnitarsko, kovadko, kleparsko, tesarsko

in mizarsko orodje vedno v zalogi.

tudi v higijenicnem oziru
toplo priporo¢ajo p. n. gos-
tilniCarjem in obcinstvu,

Priporo¢amo tudi

Kavarna ,Leon“
v Ljubljani, je vsonoc odprta.

PRI ,LEONU*

Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaca.

fran Krapes-evo

gostilno

v [jubljani,

Svilnato blago, barZuni, plidi in tendice,

Cipkasto blago, €ipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in Eipk,

Oprava za novorojencke, posteljne pod-

loge in odeje za voziCke, sukanec za Si-

vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila

in ustna voda. Narodne vezenine, zastave,
trakovi in znaki i. t. d.
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Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hidne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domaci Cevlji, galoSe, nogavice, sol 1-
Cniki, dezniki, Strikane jope, Cepice in ga-
mase za Sport, Zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse
nakitne predmete za klobuke, pajcolani,
zalni klobuki vedno v skladis¢u i. t. d.

Oddelek za gospode :

Klobuki, cilindri, slamniki, Cepice,
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
dezniki, deZni plasCi, galoSe, gamaSe,

odeje za potovanje, palice, S¢etke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamaSe, plezalni evlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. Potreb3€ine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebS€ine.
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Narodno kRavarno

priporotamo p. n. gg. tovarisem.
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostinicarski Vestnik* Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.




