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gospodarske, obrtniSke in narodne.

Izhajajo vsako sredo po celi poli.

Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3

gld. 60 kr., za pol leta 1 gld. 80 kr., za Cetrt leta 90 kr.

posiljane po posSti pa za celo leto 4 gld. 20 kr., za pol leta 2 gld. 20 kr., za fetrt leta 1 gld. 15 kr. nov. den.

S== V Ljubljani v sredo 4. ma.jar 1864. 2D

Gospodarske stvari.

Obrezovanje sadnega drevja.

Obrezujejo se sadne drevesa iz raznih namenov,
zato se ne smejo obrezovati po enem Kkopitu.

Drevesa se zato obrezujejo, da se korenine in veje
pripravijo v pravo razmero — da se drevesom dd druga
podoba, — da se mlade drevesa okrep&ajo, stare
pa pomladijo in da veé, boljega in debelej-
sega sadja rodé.

Vsako sadno drevé se mora le z ostrim noZem
obrezovati. Drevesa, ki so trdega lesa, se obrezujejo
vselej] tikama nad ocdesi, tako blizo kar se da, toda
paziti se mora, da se ok6 ne pokvari. NoZ se nastavi
na skorjo ofesu nasprotno, pa nekoliko niZe pod odce-
som, in mladika se navzgor odreze tako, da je rez
gladka in napofev in da se z ofesom ujema na visavi.
To je zato dobro, da preve¢ soka ne zaliva odesa, sicer
bi ga utegnil zadusiti.

Drobne drevesa z debelim strZenom se morajo tudi
napoSev rezati najmanj pol pavca nad o¢esom, sicer
bi se znala po urezni rani voda v strZen pocejati, drevo
bi se jelo od zgorej navzdol susiti, in ok6 bi se pokva-
rilo z drevesom vred.

Najbolji ¢as drevesa obrezovati je spomlad, kadar
se zaCne sok v njih_pretakati, popkl napenjati, cvetje
in perje poganjati. Ce se drevesa pozimi ali prezgodaj
spomladi obrezujejo, kadar Se sok v drevesu spi in se
mu rana brZz celiti ne more, prizadene to drevesu ve-
liko 8kodo, ker je rana Skodljivim spremenom zraka,
mraza in zmrzline izpostavljena. Pa tudi ob &asu soko-
toka se ne smé drevo obrezovati, ker bi se sicer soku
preveé odtokov odprlo, po kterih bi se iz drevesa oce-
jal, namesti da bi odesa, perje, ¢esulje in sad, h ¢emur
ga je natura obudila, redil in zalival.

Vsako sadno drevo bi imelo povsod enako veliko
lesa, perja in sadja imeti; kjer je preobilo lesa, se mora
po pameti izrezati. Da drevo krepko in zdravo ostane,
in od leta do leta rado rodi, treba je, da je sok po
vsem drevesu, vejah in mladikah enakomerno razdeljen.
Kolikor ve¢ soka kaka veja ali mladika po napadnem
obrezovanji od drugih dobi, toliko je modneja od onih,
ki manj socnatega ZiveZa dobivajo, zato jamejo bo-
lehati in po malem sadja donaSati. Pri starejih dre-
vesih , ktere niso tako umno obrezane, da bi se sok
enakomerno po vejah in mladikah pretekal, se ta na-
paka tezko popravi; zato se mora na drevesca Ze v
drevesnici paziti in jih tako glestati in obrezovati,
da lepo in enakomerno krono napravijo, zakaj v mladih
drevesih se sok najloZe tako obrne, da se po celem
drevesu v enaki meri razliva. (Kon. prih.)
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0 izdelovanji sladkorja iz pese.
Spisal Edvard Pour.
(Konec.)

Najbolja pesa za sladkor je Slezka bela pesa (slad-
korna pesa, beta cicla), ktero zdaj sploh na Avstrijskem
in na NemSkem v ta namen sejejo.

Ce se dobra pesa kemiéno razkroji, kaze v 100
delih: vode 80 do 82 odstotkov, kristalnega sladkora 12
do 10, lakneca 4, beljaka 1:5, rastlinske masti, rast-
linskega barvila, kalia, natrona, apna itd. 2:5 odstotkov.

Kdor jo hoée dobro opraviti, mora skusati, da na
malem prostoru veliko in najbolje sladkorne pese pridela.
Zatoraj mora zemljo, na kter1 hoce peso za sladkor
pridelovati, dobro poznati, ker iz slabe pese nobena fa-
brika ne more z dobickom sladkora izdelovati, kakor
se ne dd iz slabe Zelezne rude dobro jeklo narediti.
Pesceno-ilovéna zemlja je za sladkorno peso najbolja,
ali da to z drugimi besedami refemo: zemlja, v kteri
se je¢men ali krompir dobro sponasata, tudi pesa
dobro obrodi. Ce je zemlja moc¢na, ni treba je za peso
posebno gnojiti. (%rati se pa mora globoko, ker pesne
korenine globoko v zemljo segajo. Seje se pesa malega
travna, in se presaja mesca velikega travna, ali pa tudi
ne. Nepresajena izraste lepSa in debelejia. Pesa je zrela,
kadar se perje za¢ne kroZiti in veniti; potem se izruje
in hrani v shrambi, kakor drugo korenstvo. *)

tospodarska skusnja.

* Kako zrnje prebavljajo goveda in pre-
81¢1. Skusnje kaZejo, da cele zrna (celi jeémen, rz in
oves) govejizelodec loZe prekuha kakor soéivje. Goveda pa
prebavljajo rz loZe kakor je¢men in oves. Presi¢i pre-
bavljajo bob loze kakor grah, oboje pa tako dobro, da
ni treba, da bi jih poprej zmleli ali zdrobili ali nama-
kali. Tudi Zito prekuha njih Zelodec vecidel. Ni treba
tedaj nobenega zrnja presiGem drobiti ali mleti, ampak
celo se jim mora pokladati, da ga podasi jedd in
zvedijo.

Kmetijsko-obrtnijska novica.

* Koliko sladke pese seje v nafem cesar-
stvu podelalo v sladkor ali cuker, nam naznanja
»Agram. Zeitg. Leta 1861 je bilo 126 fabrik, ki so
podelale 14 milijonov in 195.851 centov pese, leta 1862
pa 13 milijjonov in 876.721, — davka so te fabrike
1861, leta pladale 5 milijonov in 365999 gold., — leta
1862 pa 5 milijonov in 246.125 gold. Najvec se je pese
podelalo na Ceskem (6,182.599 centov), potem na Mar-

*) V poslednjem listu na drugi strani v 21. vrsti od spodej beri:
100 namesti 1000 gold.



