Primorsk Gospobar

List za povspeSevanje kmetijstva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske 3ole v Gorici v p.
1zdajz .,Gora'ka kmcﬂj:ko drustvo”,

gteo 24. E ﬁonm dné SI decembra I9ll felaj ¥ii.

Obseg: 1. Pridelujte na Goriskem vendar Ze boljfe, dragocenejie Fparglje!
2. Ali se splaéa delati gnojniéne jame?: 3. Gospodarske drobtinice;
i. Porocila; 5. Poroédilo o delovanju c. k. kmet-kem, poskulevalidéa
v Gorici (Nadaljevanje); 6. OkroZoica vsem Znpanstvam deZele,

Ponatisi iz >Primorskega Gespodarja< so dovoljeni le tedaj, ako se navede vir|

Pridelujte na Goriskem vendar Ze boljse,
dragocenejse Spargije!

Kie je Ze tisti Cas, ko je izdal moj blagi ranjki bratranec -
ki je bil tistikrat kaj dobro znan po celem Goriskem kot prebu-
ievalec naSega, tedaj Se v narodnosti  1ezavednega specega ali
vsai dremajotega naroda kakor urednik »Edinostic v Trstu

koledar, v katerem je grajal napacno pridelovanje Spargliev
na Goriskem in priporocal drug holjsi nacin? To je bilo, ako
se ne motim, leta 1875ega ali 76ega.

Ze leta 1903, sem ponovil to graio v »Primorskem Gospo-
darjuq, ticoco se napadnega nacina pridelovanja goriskih Spar-
gliev tudi jaz, ter nasvetoval vel:ko bolisi na¢in, To sem storil
v Stev. 9. od dne 2. junija in v Stev. 10, od 15, junija. Obadva
Clanka sta bila poijasnena s potrebnimi podobami. In pri vsem
tem se prideluie na GoriSkem, kakor sem se preprical letos vno-
vi¢ na goriSkem trgu, Se vedno Sparglie, kakrdni se zamoreio
prodaijati le po slepi ceni, t. i., po 30 060 vinariev kilogram, na-
mesto da bi se prodajali (Ze celo najzgodnejSi) po 2 kroni 40,
da celo po 2 kroni 60 vin.

V obedveh Clankih sem nagla8al, da so goriski Sparglii zato
tako po ceni, ker so 1. drobni, 2. ker so le niihove glavice uZitne
— kajti ostali del je trd in neuZiten in 3. ker so grenki, namesto
da bi bili sladki. V obeh ¢lankih sem priporocal izvolitev pr a-
vih sort, to je debelih Spargliev, pravo zboljiSano zasaditey,
ter osobitodrugacno bledenije istih. Pustimo v
danaSniem ¢lanku zboliSano zasaditev popolnoma na strani (to
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zaradi hitrejSe dosege nameravanega smotra) in navedimo, kar
je lahko izvedljivega, da se doseze nemsko tako zvani »Solo-
spargel« (debeli Spargelj), namesto le »Spargelspitzen« (¥par-
glievi vrSicki). Prvi je debel ves uziten, mehak in sladek, dru-
gemu so pa le glavice mehke ter uZitne. Ce je $pargeli obenem
tudi debel, je prvemu tudi cena visoka, drugemu pa neprimerno
nizka.

Kdor ima toraj debele Sparglie zasajene in jih hoce za »So-
lospargel« prodajati, spremeni naj pred vsem bledenje istih. —
Dandanasnji se bledi na§ goridki Spargelj jednostavno na ta na-
Cin- da se ga, kakor hitro se prikaZe iz tal, kar le mogoce glo-
boko iz zemlje izrezuje. In to je ravno poglavitna napaka pride-
lovania, kajti ravno to globoko izrezavanie ie vzrok, da so
naSim S$pargliem le glavice uZitne, ostali del je pa — vsaj za
premozZnega sladkosnedeza — Ce Ze ne za navadnega Cloveka
— neuZziten, ker je trd in grenak. Globoko izrezavanie iz tal
treba toraj na vsak nacin opustiti, ter ga s plitvim nadomestit,
V ta namen pa je treba imeti posebne bledilne priprave. Tako
pripravo nam kaZe Stev, 1. Ona je iz lonCevine in se imenuje
bledilni lonec ali bledilni poveznik, s kratka poveznik.

Rabi se ta priprava na ta nadin, da se
Spargeli, kateri se iz tal prikaZe, koi z nio
pokriie, ter toliko casa pokrit pusti, dokler ne
doseZe njene visokosti, toraj visokosti povez-
nika. Bogvekaj kaj pripravna ali priporocliiva
pa ta priprava ravno ni, in sicer iz ved¢ vzro-
kov, Prvi¢ je treba vsak dan vsak poveznik
oddvigniti, za se prepricati, je li pod njim
rasteci Spargelj Ze dovolj dorastel ali ne. Dru-
gi¢ je kaj lahko mogoce, da marsikateri Spar-
gelj Ze prevel iz tal izraste, vsled Cesar se¢
skrivi in ni vel za kupCijo. Tretiif, se taki
loneni povezniki kaj radi razbijejo. Kar jim
ie pa v prednosti pred drugo sicer veliko bolj-

$o bledilno pripravo, pred tako zvano bledilno cevijo (glej Stev.
'2.) upoStevati je to, da zamore pod enim samim povezn kom
vec Sparglijev hkratu rasti, ter se blediti.
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Bledilne cevi (podoba 3§t. 2) si zamore pa¢ vsak
kmetovalec, kateri se s pridelovaniem 3pargliev
ukvarja, sam napraviti. Narbolidi material za to so
zadosti debele, ravne ter neolupliene, na 25 cm dolge
kose razZgane topolove (jagniteve) ali pa vrbove
veje. Te se po zrklu ali strZenu s tremi zaporednimi
svedri prevrta, na enem Koncu oSpi¢i, na drugem
zgornjem pa (kakor podoba kaze) s primernim za-
maskom oziroma pokrovcem previdi. Lubadi opro-
stiti ali obeliti gre tako napravljene bledilne cevi $ele
tedai, ko so Ze dovrSene, toraj prevrtane
in oSpi¢ene, ker se sicer med vrtaniem kaij
rade razkoljejo. Uporablia se pa take bledilne cevi
jednostavno tako-le: Ko se debeli $pargeli (drobnih
blediti se ne izplata) prikaZe iz tal, zapili se nad
njim cev v tla, in v njeno luknjo na vrhu se vtakne

Pod 2. zamaSek oziroma pokrovec. TakSno, zataknieno
cev se pusti potem toliko ¢asa popolnoma na miru, dokler Spar-
geli v njei zamaSka ne doseze, istega odvrze, ter tako sam
pove, da ga je prav plitvo pod povrSie zemlje odrezati, ter
spraviti v kupciio. Tako obledeni $parglji so ravni kakor svela
in popolnoma nepoSkodovani po kakem mrcesu. Osobito ne
morejo biti poSkodovani po tako zvanem Sparglievem hro3ceku
(cecidomia asparagi), kateri napravija marsikie veliko 8kodo s
tem, da zalegava svoja jajCeca na Sparglje in da jih iz teh izleh
¢rvicki potem razjedajo. Ako gre tako pridelanih $pargliev le
20 k velem 25 na kilogram, potem se sme reci: to je solo-
Spargelij, katerega se prav lahko proda na Dunaju in v dru-
gih velikih mestih po takih cenah, kakorSne so bile Ze v tem
Clanku navedene, namreC po 2 kroni 40 do 2 kroni 60 vin. kilo-
gram.

Da bi se pa Ze vendar enkrat pri nas istinito pridelovaii
takdni Sparglji, ter priCeli prodajati po takih cenah, trebalo bi
gotove akcije.

Pred vsem je treba za propagiranje stvari Zive, ne pa le
mrtve tiskane besede. Castito »Gori§ko kmetijsko drustvo« v
Gorici, naj bi poslalo v kraje, kjer se Ze zdaj narveé Spargliev
prideluje, svojega za stvar vnetega popotnega ulitelia ali in-
Struktorja. Ta naj bi pridelovalce Spargliev, z vso megoto mu
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viemajoco zgovornostio za to pridobil, da bi se polotili v pred-
stojedi zimi gotovo naprave bledilnih  cevi. Koi prihodnjo
spomlad, naj bi se pa istotako prav gotovo lotili bledenja naij-
debeleisih Spargliev s pomodcjo blediinih cevi. Vsi tako zadoblje-
ni Sparglii naj bi se pa ne prodajali na goriSkem trgu, Ker tam,
prei ko ne, ne bo pravega, to je drago placujoCega Kupca zanje.
ampak prodajali naj bi se tako-le: »Gorisko kmetijsko drustvoc
naj bi se potrudilo pozvedeti na Dunaju, v Gradcu, v Pragi, Ce-
loven 1. t. d. za hotele in prodajalnice izbornosti (Delika-
tessenhandlungen), katere bi bile voline kupovati Sparglie po
dogotovljeni ceni in sicer neposredno od pridelovalcev. V ta
namen bi morali pridelovalcei seveda svoje »soloSparglieo
tudi pravilno zapakovati ter kakor poStno blago odposSiljati.
Zapakovanie bi se moralo vrsiti v poscbnih prav lahkih za-
bojckih tako, kakor kuaZe podoba §t. 3. Sparglii se namre¢ med
notjo ne smejo nic¢ osusiti, zato
morajo biti vlozeni tako v za-
boickih, da obdaja njihove
spodnje konce vlazni mah, V
ta namen je treba vloziti ob
koncnih  deScicah  zabojcka
dve plasti mokrega mahu. V
ta mah pa morajo segati vlo-

Pod. 3. Zeni Sparglievi konci tako, da
pride prvi s spodnjim Koncem v desno plast, drugi zraven v le-
vo, tretji zopet v desno i. t. d. do vrha. Prav dobro ¢, ako s¢
natrosi tudi na dno in pod pokrov zaboj¢ka nekoliko mokrega
mahu. Ako se pri zapakovanju Spargliev tako ne postopa, am-
pak dene iste kar prosto v Sope povezane v kakSno cunjo all
zabojtke ter tako odpoSdlie, zgube med potjo na tezi, posebno
pa na dobroti, to je na okusu, To pa seveda na Skodo proda-
jalca ne pa kupca.

Dal Bog. da bi dosegle te vrstice svoi namen in da bi se
zaceli naSi goriski zgodnii Sparglii Ze vendar ehkrat kakor
sdragocena primica« izvaZati v severnejSe kraie, ne pa kakor
malo cenjena, in vsled tega tudi slabo placana zelenjava, kakor
ie to v proSlosti slucajno bilo. Slove¢ je moravski takozvani
»Eibensicki $pargeli«, slove¢ koroski »Sentvidski Spargeli«! Za-
kai bi ne slovel tudi na$§ goriski, kateri ima pred navedenimi to
veliko prednost, da pride jako zgodenj kakor sprimicija«
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na trg. V ta namen treba pa Ze vendar enkrat resnobnega pri-

Cetka.

Ali se splada delati gnojniéne jame?

Glede tega odgovarja Holz v »Gospodarskem Glasnikuwe
to-le: »1z zemlie si in v zemljo se bo§ povrnil. Tako ie Bog re-
kel: zato je to res. To pa ne velja samo o Cloveku, ampak o
vsem, kar je na zemlii okoli njega. To potriujcio tudi nauki ke-
mije in fizijologije pri vseh bitjih, Zivecih na zemlji, oziroma
zivecih od zemlje. Kemija je pokazala, da so v rudninskih, rast-
linskih in Zivalskih telesih nahajajoe se snovi (prvine) tudi v
zemlji, fizijologija pa je dokazala, da prehajajo te snovi iz
zemlje tudi v rastlinska in Zivalska telesa in da so za njihovo
Zivlienje neobhodno potrebne. Ko prencha Zivlienje rastline ali
Zivali, se vrnejo te snovi, izvirajode iz zemlie bodisiposredno ali
neposredno, prej ali slej zopet v zemljo. Spoznati ta tok snovi je
zanimalo ljudi Ze v starih Casih; za dananje razmere pa je po-
stalo to prasanje Ziva potreba in sicer nikjer v toliki meri. kakor
ravno pri kmetiistvu. Saj lahko trdimo, da je ravno to bolj ali
manj temeljito poznavanie teh prikazni, teh pojavoyv
nekako merilo strokovno bolj ali manj naobraZene-
€ a kmetovalca. Ni ga sicer na svetu, ki bi si bil 0 vsem tem
toku popolnoma na jasnem; nase Zivlienie je prekratko, da bi se
zamogla pregledati vsa ta pretvarania; veliko pa e e sploh ne-
razkritega.

Od spoznanja tega naravnega toka j2 odvisen uspeh ali ne-
uspeh pri gospodarienju nasih kmetovalcev. Marsikatera Skoda
zadene nadega kmetovalca, da je niti ne uti prej, nego se po-
kaZe Ze v svoijih posledicah, $koda, ki se je ponavliala dolgo
vrsto let neprenchoma; poasi in v enomer vedno naprej je od-
tekala rodovitnost nadih polj v obliki gnoijinice, v kateri so, ka-
kor sladkor v vodi, raztopliene snovi, ki tvorijo rodovitnost
nase grude. To je nevarna in zavratna $koda! Ce kmeta zadene
kaka otividna Skoda, jo skuSa popraviti in nadomestiti na ta ali
drugi nacin; za nadomestitev onih redilnih snovi pa, ki so nam

R. Dolznc.
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v toliki mnozini Ze odtekle z gnojnico, pa se do zadnjega casa
ni nikdo brigal — in $e danes se najde povsod Zalosten znak te
brezbriZznosti tam, kjer curlia gnojnica v jarek in od tam z do-
madiie ali pa na cesto. Da se gnojnica odteka v obliki kova-
nega denaria v tisti vrednosti, kolikor so vredne v njej raztop-
liene, skrite redilne snovi, smemo biti prepricani, da bi teh pri-
kazni ne na8h nikier vec.

Sicer je pri kmetiistvy S¢ vec takih zavramnih Skod, pa za
danes si predocimo v Stevilkah samo zgubliene vrednosti, ki so
nam odtekle v obliki gnojnice. Da je gnojnica po vecini scalnica,
to je znano; veckrat je v niei tudi precej dezevnice, ki je padala
na gnoj ter ga izluzila redilnih snovi, ki so ticale v niem. Scal-
nica je del krme, ki smo jo dali Zivini; da ni sama Cista voda, ki
io e Zivina popila, menda ne bo treba Se posebej razlagati: si-
cer pa pridemo tudi Se h kemiéni sestavi razli¢nih scalnic. Scal-
nica ima torej v sebi del redilnih snovi, ki smo jih dali Zivalim
n. pr. v obliki sena; redilne snovi pa so dospele v seno iz zem-
lie, toraj so tudi v scalnici nahajajoCe se redilne snovi iz zemlje.

Predno za¢nemo razmotrivati redilne snovi, ki jili vsebuje
scalnica, si predo¢imo najprei, koliko scalnice se priblizno sploh
naredi v hievu. V tem pogledu se razne domade Zivali med seboj
razlikuieio. Recimo, da dve kravi enake teZe in pri enaki krmi
izloCita enako mnoZino, na vsak nadin pa ved, kot Konj enake
teze. Natan¢na preiskovania so dognala, da Zivali, Ki Zro »vse«
in ki se hranijo samo iz rastlinstva, izloCujejo primeroma malo
scalnice, k vetemn 30%¢ pitne vode in vode, ki je v krmi, pri
vsem tem se mora seveda pomisliti, da ima zelena trava 70 do
S0 in Se ved odstotkov vode v sebi. Konji n. pr., ki naporno de-
laio in se pogosto zelo pote, izlocujejo radi tega manie scalnice,
pribliZzno 25% od napojne vode: junec (vol) pa, ki dobiva boli
vodeno hrano, izloCuje 30 - 507 vode, ki jo dobi pri
napajanju in krmljeniu (pasi) v se.

IzloCevanje scalnice pa je tudi odvisno od mnoZine znojnih
Zlez (nahajajoCih se pod kozo) in cevk, po katerih pride znot
na telesno povrsie. Mesojedci (n. pr, pst) jih imajo zelo malo,
zato pa velik pes. ki ne dobiva preved suhe hrane, ne izloCuje
ni¢ dosti mani scalnice, kakor kak konj.

Da torei dobimo priblizne &tevilke, koliko scalnice da
nasa Zivina, vzemimo na dan poprec¢no pri konju 5 litrov, pri
govedu 15, pri ovei 2%/, in pri svinii 4 [itre,
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Po Wolfu vsebuiejo razlitne scalnice v procentih (% —
odstotkih):

B S DR e e e Yoo

Vrsta 8 | = %2 5 (A €23

: = | =2 |8 § g = EXNE

scalnice 2% 8= 3|8 |fEk
govejska 058 049 — 004 001 938 6.2
konjska 1.55 | 1.50  — |0.24 045 90.1 99
ovija 1.95 226 0.01 034 0.16 87.2 128
svinjska 0.43 /083 007 008, — 957 43
starejSa gnojnica 0.15/0.49  0.01 0.04% 0.03 982 1.8

srednje zreli hlevski ] , ‘ _
gnoj 10.50 063 0.26 0.180.70 75.0 25.—
1

E enem letu torej znaSa mnoZine scalnice okroglo: pri g o-
vedu 4500 litrov in vsebuje priblizno 26 kg dusika, 22 kg ka-
lija: pri koniu 1800 litrov in vsebuje pribliZno 28 kg dusika,
27 kg kalija; pri svinji 1400 litrov in vsebuje priblizno 6 kg
duSika, 11 kg kaliia, 1 kg fosiorove kisline; pri o v ¢i 900 litrov
in vsebuje priblizno 18 kg duSika, 20 kg kalija, 0.10 kg fosfo-
rove kisline.*®

Stvar dobiva ¢im dalje resnejsi znacaj, ¢e pomislimo, da
sta duvsik in kalij v naSem sluCaju ravno tisti snovi, ki iih kupu-
jemo ali v obliki Cilskega solitra ali pa v obliki Zvepleno kislega
amonijaka, oziroma v obliki kajnita ali 407 kalijeve soli.

Ce preisknjemo (v naslednii tabeli navedene) pridelke na
vsebino duSika, kalija in fosiorove Kisline, najdemo sledele
mnoZine:

Na primer: dusika (N) kalija (K) fosforove kisline (P. O;)

v 100 kg sena 1.50 kg 132 kg 0.41
v 100 kg krompirja 0.34 , 002 , 0.16
v 100 kg psenice 200 , 050 , 0.80
v 100 kg rZi (zita) 1.70 , 050 0.80
v 100 kg jemena 1.60 , 0.40 0.70
v 100 kg ovsa 1.90 , 040 , 0.60
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Dusik, kalij in fosforova kislina so pa po svojem bistvu ve-
dno enaki, bodisi, da so v zemliji, ali v rastlinak, ahh v Zivalih,
ali gnoinici ali v umetnem gnoijilu.

V letni mnoZini scalnice nahajajodi dusSik in kalii (da
ne govorimo dalie o fosfor. kislini)

bi torej zadostovala za centov sena 13 oziroma 15

ali krompirja *) . . . . . ... . .5 » 100
« DBeplce ®Y o A e @ L8R 8 L 40
o TP ow sosoria o m Sums 8 8wt wohd P 40
5 JOCMERR *) i » e o v wewie o B2 . 50
o OV crG N s ssera g wowes xw w 0 » 50

Vse to nam torej gre v zgubo, ¢e pustimo odtekati gnoi-
nico samo od e ne Zivine (poprec¢no racunano od vseh nadtetih
7ivalskih vrst). Skoda ie seveda 3e vedia, Ker imamo razmero-
ma najvec goveje Zivine. Omenili smo Ze, da vse te navedene
snovi izvirajo iz nasega posestva; za toliko je toraj posestvo
opesalo in to se godi leto za letom,

Koliko znasa $koda v denarju, si ho¢emo izraCuniti na po-
dlagi cen, za katere kupuiemo umetna gnojila.

Popreéno mnozino 19 kg du§ika (glej zgoraj””) vsebuie
120 kg 15.5 odstotnega Cilskega solitra ali 95 kg 20 odstotnega
7vepleno-kislega amonijaka: popre¢no mnozino 20 kg kalija
pa vsebuic gnojila, ki jih  kupujemo pod imenom Kajinit z
12.4% ali kalijeve soli s 40« kalija; da torej dobimo 20 kg ka-
lija, je treba ali 150 kg 40%¢ kalijeve soli.

19 kg dulika pa stane v obliki Cilskega solitra K 31.20, v
podobi Zvepleno-kislega amonijaka K 32.77; 20 kg kalija stanc
v obliki 12.4% kainita K 7.17, in v obliki 40% Kkaliieve soli
K 5.90,

Popre¢na vrednost gnoinice znasa toraj na leto in sa-
moodene Zivali kakih 37 do 40 K; ¢e nam odtece iz po-
sestva, moramo Kupiti za g oto v denar umetnih gnojil, e pa
ne kupimo nadomestila, pa nam nazaduieio pridelki; Ce Zivino
slabo krmimo, nam peSa; Ce zemlio premalo gnojimo, imamo
%e vedjo $kodo, ker ¢e malo priraste, ne moremo rediti toliko
Fivine in dobro. Vsak kmetovalec pa si sedaj lahko izracuna,
koliko zna%a ta Skoda, ki je menda dosedaj Se Cutil ni.

#) Brez S&nja, oziroma brez slame.
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Gospodarske drobtinice.

Mah se zareja po travnikih najboli vsled pomankliivega
gnojenia. Vsak kmetovalec ve dobro, da izgine mah po primer-
nem gnojenju popolnoma s travnikov, namesto njega pa zraste
Zlahtna trava. S samim uni¢evanjem mahu se travniki nikdar
ne izholiSajo. UniCevanie mahu in krepcanje se mora obenem
vrsiti, ¢e se hole doseci kaj uspeha. To se doseZe s temeljitim
brananjem in gnojenjiem travnikov. Z brananjem se odpravi
mah in tla prerahlja, kar je zelo velike koristi, zato s¢ mora to
vedno pred gnojenjem zgoditi. Za gnojenje se da porabiti lesni
pepel, apneni prah, cestno blato, dobro pregnit kompost, Toma-
sova zlindra, 40"« kalijeva sol, gnojinica, amonijev suliat i. t. d.

Kako naj se uporablja hlevski gnoj. (inoj naravnost iz
hleva je Se surov in negoden, ter precei porablien ni tako dober
kakor ulezan. Hlevski gnoj naj se naiprei na gnoiis¢u godi ali
vdela, a pazi naji se obenem, da ne bo duSec oziroma smrdliiv
plin vhajal iz njega. To se doseZe, ako se gnoj vsakrat sproti.
ko se pripelie na gnojis¢e, enakomerno razsiri, nato dobro po-
hodi ter potrese plast za plastjo z zemljo. Boljsi od prsti je ma-
vec ali gips, Cegar Zveplena Kislina veze duSec oziroma amo-
miak. Kakor hitro pa se izvozi hlevski gnoj na njivo in se je raz-
trosil, naj se ga takoj podorje, ¢e ne izhlapi iz njega najboli§i in
naidragoceneji del, t. j. duSec v obliki amonijaka.

Ni kmalu bolj potratnega in zapravljivega gnojenia, kakor
ie gnojenje travnikov s hlevskim gnojem, kakor je pri nas v na-
vadi. Pri takem gnojenju pride le ono v korist, kar dezevnica in
sneznica izpereta iz gnoia: tega je pa veliko manj, kakor v kate-
rikoli gnoinici. Travnik gnojiti s hlevskim gnojem je torej velika
capravliivost. Ako Se moramo hlevski gnoj porabiti za gnojenie
travnikov, tedaj ga z zemljo in mavcem izpremenimo v nekak
mesanec, kajti kvintal takega meSanca vec izda kakor 10 Kvin-
talov surovega gnoja.

Mrzla pitna voda Skoduje domacim Zivalim. Konj n. pr., ka-
tere napaja$ s premrzlo vodo, poloti se rada kolika. Ce hoces,
da bode Zivina zdrava, napaiaj io z vodo, katera ima naimani
7° R nad niclo. A voda naj ne bo oblezana, ker ima zopern okus
in ne okrepla Zivine, marve¢ jo mnogokrat kriva, da dobi Zi-
vina drisko. Koniem priia sveZa voda, ki ima toplote 8 9" R.

V kaksno svrho se lahko uporabjio Zgane tropine. -~ Kadar
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kuhad Zganje, spravi$ iz tropin samo alkohol, vse druge snovi
ostaneio v njih. Te snovi so precej lahko prebavliive in dasi ne
zelo redilne. vendar se lahko rede, da ima 300 kg Zganih tropin
toliko redilnosti v sebi, kakor 100 kg dobrega sena. Zivina Zre
v obde prav rada tropine, zlasti dokler se Se gorke. Vendar pa
se ne sme pokldati tropin samih, ampak pomesati se mora z
drugo krmo. Ravna nai se pa z Zganimi tropinami tako-le: Ka-
dar so se vzele iz kotla in so $e vrode, stlacijo naj se v kako
kad in vliie nai se vode po vrhu. Na ta nacin se ohranijo precej
dolgo.

Tudi kot gnoiilo so tropine dobre, zlasti za vinograde, ker
vsebujeio mnogo kalija in fosforove kisline. Toda, ker se v zem-
lii le pocasi razkrojujejo, ie naijbolie, da se jim primesa lesnega
pepela, trtnega roZia in zemlje ter napravi iz te mesanice kom-
post. Ce se poliva ta kompostni kup veCkrat z gnojnico, se dob
izvrsten gnoi za vinograde, prav posebno pa za nove trtne na-

sade.
%

POROGILA.

Platnice za »Prim. Gospodarja«. Knjigovec Ivan Bednafik
v Gorici (ulica »Croce« Stev. 6) izdeluje jako licne platnice z
nacelno podobo za na$ list, Kdor Zeli imeti letnik vezan, naj ga
poslie omenjenemu kniigovezu. Pri njem stane vezanje 1 K 20 v,
po podti 30 v ved.

Kazalo k »Prim. Gospodariu«. Z danasnjo Stevilko »Prim.
Giospodarja« dobe nadi cenjeni Citatelji kazalo k VIL letniku.

o e
POROGILO

o delovanju ¢ kr. kmetijsko-kem. poskusevalis¢a v Gorici
v dobi od 1907 do 1910.
(Nadaljevanije.)
Pri nekaterih posestnikil v raznih krajih nase deZele se po-
trZe in zmasti grozdie pod nadzorstvom v to odrejenega zavo-
dovega uradnika, ki vzame en vzorec dobljenega mosta. Z do-
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ti¢nim moStom napolni se sod, ki je oskrblien s kipelno veho in
se wradoma tako zapecati, da ie izkljucena vsaka manipulaciy
z moStom v sodu, ¢e se poprei ne zlomijo pecati. Po kKon¢anem
Kipeniu, pretodi se vino tudi pod nazorstvom zavodovega urad-
nika, kateri vzame od vsake take vinske partiie po en uzorec.

‘T'a nacin priskrbovanja zanesliivih vinskih uzorcev je sicer
zamuden in dragocen, pa j¢ po naSem mneniu edini, po katerem
ie moZno zagotoviti popolnoma neoporecno vinsko statistiko,
kaijti vina takih uzorcev morajo imeti enake lastnosti, kakor jih
imajo ona, ki prihajaio v kupdcijo.

To delovanje smo nadaljevali v letih 1909 in 1910 in je raz-
tegnili tudi na Istro, kjer se zdi, da bivajo, kar se tice mogocih
nepravilnosti, sli¢ne razmere kakor na Goriskem. Po navede-
nem nacinu vzeti vzorci so dali v raznih slucajih pri preiskavi
presenetliive rezultate in podobne onim nepravilnim, ki smo iih
zori omenili. Jasno je pa, da se more tako delovanje vrsiti ved
let in sicer v dobrih in slabih letinah; le tedaj bo mogoce do-
speti do natanénih in takih zakliuCkov, ki bodo obvarovali po-
Steno pridelovanje vsake krivice.

NauvkiinposkuSnje, kakorazkisavati vina.

Med goriskimi in istrskimi vini so nekatere vrste, ki imajo
mnogo kisline v sebi (razun one, ki prihaja od ocetne kisline,
tako imenovannega cika); to iih dela vec, kakor je potreba, ki-
selnata in nikakor harmonicna.

Zato smo delali poskuse, kako bi se vzelo tem vinom toli-
ko kisline, da bi postala milejSa in prijetnejSega okusa. Ob enem
smo natancno preiskaval premembe, Ki se vrSe v sestavi onih,
vin, s katerimi se je tako ravnalo. Ogliikovo-kisio vapno je edi-
no sredstvo, ki je za razkisavanje vin dopusceno po zakonu o
vinski kupdiji; Z njim smo delali poskuse. O doti¢nih rezultatih
bi bilo porocati naslednje:

Ce dodamo vinu oglitkovo-Kislega vapna, premenimo s tem
prav znatno njegovo sestavo:

Ogliikovo-kislo vapno nevtralizuje v prvi vrsti tako ime-
novano stalno kislino in od te naiprej prosto vinskoe Kkislino,
potem pa tudi vezano vinsko Lislino v obliki vinskega
kamna (cremor tartari). 1z tega nastane zveza, ki je skoro ne-
raztopna v alkoholi¢ni tekoCini, se poleze 'n tako se iz vina iz-
lo¢i eden izmed naivaznei$ih njegovih obstoinih delov. Ce do-
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damo malo kiselnatim vinom Se precej ogliikovo-kislega vapna
(n. pr. kolikor ga treba, da se nevtralizuje 3"/, kisline) izgubé
ta vina lahko zadnii sled vinske kisline in vinskega kamna
in postanejo brezokusna, prazna. Ce so pa vina preved Kisel-
nata, enak dodatek skoro ni¢ ne spremeni okusa.

Dokler ostane v vinu, koje leCimo, samo 3e sled stalne ki-
sline, ne zmanj$a se prav ni¢ njegova hlapna Kislina (ocetna ki-
slina). Dodatek ogliikovo-Kislega vapna ne pomaga torej prav
ni¢ v to, da bi ponehale posledice cika ali skisanja in Se man)
da bi se odstranili njihovi vzroki.

Vracujé se k normalnim prvinam vina, naj povemo, da po
umnem ravnanju z oglifkovo-kislim vapnom se znatno ne spre-
meni v njem mnoZina pepelika in tosiorove Kisline. Pa tudi
skupna mnozina pepela in niti vapna samega se v niem ne po-
vek&a, da se le uporablia toliko oglitkovo-kislega vapna, kolikor
ga zadoSCa v to, da se skupna vinska Kislina zmanisa na k ve-
ciemu 3°/,,.

Suhi ekstraktin dosledno specifi¢na teZa vina ponehavata v
tisti meri, v kateri smo vinu dodali oglilkovo-kislega vapna.
Vina, ki imajo malo ekstrakta v sebi, se torej lahko tako spre-
mene, da je videti, kakor bi ne bila pristna.

Iz vsega tega je posneti, da, kdor hoce doseci z razkisa-
vaniem najboli&i uspeh, mora poprer poznati kemicno sestavo
onega vina, koie hole popraviti. Sele, kadar to pozna, lahko
dolo¢i pravo merico oglitkovo-kislega vapna, ki ga ima upo-
rabljati v vsakem posameznem slucaju,

Podrobneje podatke nam daje doti¢no porocilo nadzornika
Ad. BeneschovsKy-a.

6. Naukiinrazna delanaenotehniskem
inenokemic¢nem polju

Maja meseca 1909, je bila na Dunaju poskusnja avstriiskih
vin, katere se je po skrbi tukajSnjega deZelnega kmetijskega
urada skupno delezila tudi naSa dezela. V ta namen se je bil
ustanovil poseben odbor, kojemu je bil pridruZen tudi en za-
stopnik poskuSevalis¢a. Ta odbor je imel nalogo, nabrati in
poprej pokusati najboliSa vina, ki so se leta 1908, pridelovala na
GoriSkem. Zbrana vina je na8 zavod kemino preiskal in re=-
zultat svojih analiz je predloZil presojevalni komisiji na Dunaju,
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v koii je bil tudi sedanji nadzornik M. Ripper, kot zavodov
zastopnik.

Goriska vina so na Dunaju po vrednosti ocenili in jim pri-
sodili znamenito Stevilo daril.

Ker wi v nadi deZeli skoro nobene dobre kleti, ne hranijo se
vina v posebno vgodnih razmerah, posebno &e ostajajo dalie
Casa v nacetih sodih, Hote¢ poizvedeti, kakSnim premembam
so razpostavljena vina v takih razmerah, lotili smo se raznih
poskuSenj: seveda smo v ta namen posnemali omenjene raz-
mere.

Te poskudnje so imele v oble take rezultate, kakordni sc
kazejo navadno v nasih kleteh.

Med raznimi ¢rnimi in belimi vini, Ki smo jih preskusal, jc
bil naj ustraineisi, oziroma naj odpornejsi proti vsem tudi naij-
nengodneiSim ravnavam kradki teran. Sploh so se Crna vina,
tudi bela iz vipavske doline, ki iimajo vec Creslovine v sebi, ve-
liko bolje upirala poskuSnjam, kakor bela briska vina.

Iz enokemiCnega staliSa se je v glavnih potezah opazilo
to-le: V vinih, ki se nahajajo v gori omenjenih nenormalnih
razmerah, mnoZi se polagoma hilapna kislina in ob enem se v
njill razmerno poizgublia alkohoi.

Enako se manjSa tudi vkupnost stalnih organicénih kislin,
mlecna Kislina in glicerina, do¢im dusikova vsebina v nekate-
rih slucajih ponehava, v drugih ne. Kvantitativno skoro ne-
spremenjeni pa ostajajo suli ekstrakt, vinski kamen in fosfo-
rova kislina. Specifi¢na teza se seveda mnozi v vseh slucajih.

Dalie smo naredili mnogo poskusenj, kako odpraviti iz vin
razne napake in kako popraviti in izboliSati bolna vina. Ce ni
bila napaka prehuda, ali bolezen ne preved razvita, so se te po-
skuSnje navadno posrecile. Izid smo vsakrat naznanili delezni
stranki in jo ob enem podudili, kako ima ravnati v enakih
slucaiih.

Izmed trgatev zadniih let, je bila najnenormalnej$a ona leta
1909, Grozdie ni prav dozorelo in ne malo ga je segnilo in sple-
snilo na trti. Ker se v naSi deZeli redkokije prebira grozdije, dasi
je to jako koristno, je bilo vino v obc¢e Sibko, v prav mnogih
slucajih pa je porjavelo, ker so se v njem skisale ekstraktne
snovi, Ki prihajajo navadno od pokvarjencga in plesnivega gro-
zdia. Takemu vinu ce je belo - je dodati najprej primerno
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mnozino tanina. potem pa je izCistiti z zelatino, To je mnogo-
krat samo zacasno ozdravi; za nckoliko Casa potem postane
zopet riavo. V takih slucajih je treba porjavelo vino najprej
dobro prezraditi, da se pospesi skisanje ekstraktnih snovi v
njem, potem je Sele izcistiti, kakor smo poprej povedali in sied-
nji¢ pretoditi v zaZveplan sod.

Jako vazno je bilo poizvedovanje nacina, kako zaslediti v
vinu dodatek trsnega sladkorja. S tem se je bavil nadzornik
M. Ripper, ki ie delal poskugnie z uporabo raznih reagen-
tov na prav mnogih uzorcih vin ter je iznaSel nov nacin za do-
znavo najmaniSih ostankov trsnega sladkoria (do 0.03%) v vi-
nu. To njegovo metodo preskuduicjo sedaj razna poskuSevalisSca
in e spoznajo, da odgovarja svoiemu namenu, jo takoj ob-
javimo.

Drugo delo je poverjeno nadzorniku A. Beneschov-
s k y-iu; on preskuduje namre¢ novo metodo, po kateri se do-
locuie prosta hlapna kislina v vinih. PredioZil jo je Dr. M.
Gallo, pristav na enotehniSkem poskusevaliScu v Asti (Glej
str. 37—350 porocila »Stazioni sperimentali agrarie italiane« vol.
XLII, 1909!). Nova metoda se opira na raztopnosf proste ocetne
kisline v eterju. Ona je sicer priprosta, toda poskusnje so poka-
zale, da ni zanesljiva in zato se je proglasila za neporabno.

V znanstvenem pogledu je zanimiva tudi druga v naSi ke-
micni delavnici izvriena preiskava o vsebini pepela (rudninskih
snovij) v surovem glicerinu, ki ga dobimo od normalnih in zdra-
vih vinin pa od pokvarienih, posebno od cikastih in zavrelih
vin, kadar iih kemi¢no razkrajamo. Doznalo se ie, da glicerin,
ki se dobiva od zdravih vin, obsega 2 do kvelemu 6% pepela,
dodim ima iz pokvarienih vin doblieni glicerin lahko 20 do 32%
v sebi. O tem priob¢imo svoije peizvedbe v posebnem porocilu.

Slednii¢ je zavod o raznih trtoreiskih, vinarskih in enoke-
mic¢nih praSanjih izdal svoje mnenje; zlasti naj omenimo sle-
deca:

1. O sajenju in obdelovanju trt, ki dajejo namizno grozdje.

2. O pridelovanju namiznega grozdja v avstrijskih vinorod-
nih dezelah.

3. Kako Skodujejo korenine murb trtni rasdi.
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4. O okuZenju po trtni usi in obdelovanju trt ob velikih je-
zerih v zdruZenih drZavah in Kaliforniiit v Ameriki.

5. O dozdevni nevarnosti, da se po uvazZanju tropin iz oku-
Zenih pokrajin zanese trtna u$§ v neokuzene kraje.

6. O vrednosti in uspednosti nekih novih pripomockov, ki
se priporocajo proti poronospori.

7. Kako po upravnem potu vrediti dovolievanic prodaie
vinskega mosta (rebule) in mladega vina.

8. GoriSka vina primerjana s Spodnje Avstrijskimi,

9. O sestavi primorskih vin v zadnjh letinah.
10. Kraski teran; kako naj se pravilno napravlia.

11. Kaj je ukreniti, da se pospesi in zboljSa pridelovanije in
izvaZanje goriskih vin.

12. O sposobnosti nckaterih primorskih vin za izvaZanje
PO moriju.

13. Kako so si nekatera tuja vina pridobila argentinski trg.

14. Kako v vinski kupciji na zanesliiv nadin zajemati
uzorce.

15. O nepravilni sestavi nekaterih pristnih istrskih vin.

16. Kako soditi o pristnosti vin na podlagi najmaniSe vse-
bine nekaterih prvin.

17. O oslajanju mosta s sladkorijem.

18. Kdaj je po novem zakonu o vinski kupéiji dovolieﬁo,
dodati sladkorja navadnim in likernim vinom in kako je o tem
ravnati.

19. Ali in koliko se je zanaSati na dolocitev alkohola v vinu
po raznih metodah, ki se sedaj izvajajo.

20. O tako zvanem kuhanem moS3tu in nasveti, kako ga
bolje napravljati.

21. Kako napravljati konjak iz domacih vin.

22. O olju (tol3¢i) v grozdnih pelkah in kako naj se obrtno
izkoris¢a.

(Nadaljevanje sledi.)



— 384 —
‘St 1625111 Gorica, dne 24. decembra 1011.

Okroznica

vsem Zupanstvam deZele.

Nesrecne kmetiiske razmere so letos neugodno uplivale
tudi na pridelovanje krme in nasi niali posestniki so radi tega
v hudih stiskah, ker ne bodo mogh s pridelano krmo ohraniti
svoje zZivine.

Ta nesrecen gospodarski poloZai ie dal povod ¢. kr. mini-
sterstvu za poljedelstvo, da je na predlog dezeinega odbora
blagovolilo podeliti izdaten prispevek za nakup mocnih kel
(kakor olinatih pogac. otrobov, itd.), ki naj bi s¢ po znizani
ceni oddala potrebnim Zivinorejceni.

Zelet to naredbo takoj izvesti, razpisuje dezelni odbor na-
rocho za sledeCa mocna Krmila:

I. Olinate pogace.

2. PSeniCne otrobi debeli in drobui.

3. Je¢men in korvzo (sirk) za krmo.

Prosilci naj podaio svoia narocila po doticnih Zupanstvih
do 20. januaria 1912, dezZelnemu odboru in naj v njih navedejo,
kaksna krmila in koliko vsakega Zele dobiti.

Narocena krma se priskrbi takoj in deleZniki jo bodo pla-
ali, kadar se iim izrod¢i blago, za sedaj z 207« popustom. Ce b
pa po koncani pomoZni akciii ostalo kaj denarija, odkaze se ta v
prid deleZnim Zivinorejcemn.

Opomniti s¢ pa mora, da se smejo ponujane ugodnosti de-
leziti samo potrebni Zivinorejei. Zato bodo morala Zupanstva,
predlagaie podane prosnje dezelnemu odboru, iziaviti ali in ka-
teri prosilci so res potrebni in vredni, da se iim pomaga.

Dalie bode moral vsak deleznik porabiti dobljeno blago
samq za svojo potrebo in ga ne smwe nikakor prodati. Toza-
devna obveznost mora biti v prosnji izrecno omenjena.

Posamezna mocna krmila se porazdele in izroCe na tistih
zelezniSkih postaiah, ki so bivali§¢u naroénikov najbliZie ali ki
so jim naiprileZneiSe. Vsak naj navede v svoji prosnii, kie zZeli
dobiti blago.

Gilede pogal se opaza, da bodo sezamove ali orehove, ka-
kor bodo trZzne razmere bolie kazale, da se narodi te ali one.

DEZELNI ODBOR
DeZelni glavar:
Pajer.



