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Piemenito tekmovanije

O dveh velikih moZeh slarih kritan-
skih ¢asov, o sv. Baziliju in sv. Grego-

riju iz Nise, pripoveduje zgodovina, da

sta kot dijaka visoke Sole v Atenah tek-
movala za ¢ast znanstvene dovrienosti,
Se bolj pa za plemenite Cednosti; isto-
Casno pa ju je vezalo nerazdruzljivo
prijateljstvo vse Zivijenje,

Kolikega pomena bi bilo tudi za
naso mladino, ¢e bi na podoben nadin
tekmovala med sabo za dovrSenost in
Cednost! Ali pa morebiti more tudi
vzgoja kaj k temu pripomoéi? Prav go-
tovo! Doraséajoli mladi €lovek kar ¢aka,
da bi se izkazal, da bi vr3il junaSke €ine,
da bi pokazal, kaj zmore. Ako ga vzgoja
napeljuje le na povrsje Zivljenja, na zu-
nanjosti, tedaj misli, da je dosegel pravo
sreto, ¢e to doseZe. Ce ga pa vzgoja
napeljuje k velikim, lepim, plemenitim
delom Ze prav od zgodnje mladosti,
tedaj pa €indalje bolj pridobiva modi
nad svojim delom, misljenjem in strem-
lienjem.

Vazno je torej, da naSo dorastajoto

~ mladino navdusimo in pripravimo za

tekmovanje. V Soli in v uku jim mora
biti v ponos, da se z vso svojo mocjo
priblizujejo najboljSim, najspretnejsin.
In prav od vzgojiteljev je odvisno, da
jih opozore ny prave vrednote Zivijenja
i jil spodbujajo k plemenitemuy delu.

Seveda pa pri tem ne smejo poza-

~ biti, da niso vsi otroci enako nadarjeai

in ¢e morebiti kateri ne napreduje v soli
tako, kakor bi bilo Zeleti tedaj‘ia pat
ne smejo zapostavljati ali celo kazno-
vali. Bog je namyec svoje talente raz-
lifuo porazdelil, ker na svelu ne potre-
buiejo samih udenjakov, ampak tudi

postene delavce, ki mu prav tako po-
mafajo pri viadanju in ohranjevanju
sveta in prav tako ({elajo za veino pla
Cilo, kakor oni udeni.

Vazno je, da vzgoja postavi otrokom
pred odi lepe 2glede velikih ljudi, da se
ob tem pogledu vesele in zadutijo v sebi
nagon za posnemanje in: plemenito tek-
movanje z njim. V prvi vrsti so to pa¢
svetniki, ki nam vsi sluZijo v najlepdi
vzgled, pa tudi Se danes je, hvala Bogu,
med nami Se vzglednih moz in Zena,
fantov in deklet, ki sluzijo mladini lahko
za najboljsi vzgled. Vsi fi jasno kazejo,
da tudi danasnja doba marsikaj zmore,
da pa zgledno Zivijenje ni nedosegljivo,
kakor marsikdo zlasti izmed nasih mla-
dih misli, Zgledi iz sedanjosti so za
mladino Se prav posebno priviacni! Se-
veda pa vsi kaZejo na mocno samopre-
mago in neustraseno vztrajunost, brez
katerih ni¢ velikega ne moremo dosedi.

Kako lepo pa bi bilo, ¢e bi dorasta.
jotim sinovom in héeram ne bilp treb:

hoditi daled po zglede za svoje Zivljenje

m ravnanje! Ce bi sin v svojem odetu
imel najlepsi zgled in héi v svoji materi
ne samo v tihem druzinskem in domaten.
zivijenju, ampak tudi zunaj v javiem
iivlfemu! Ce bi kar v lastnem domu
nasli najboljsi dokaz, da je pcSten in
dober, ¢lovek obenem tudi dober kato-
li€an in drzavljan! y

Seveda pa je zelo vazno, da otroci
ze zgoda) razumejo razloé-vati dobro
od :ﬁtbcga in se potem odiocijo za ple.
merito tekmo samo za dobre stvari. Za'
pa, da prav pri nas v zadnjih ¢asih vi-
dimo med neso miadino aeke vrste (k.
movanje, ki ne more biti n¢ posamez-
niky, ne splosnosti v konist, Mislim {u
na feagzovanie v sazkazovanju medernih
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oblek, v cemer se kosajo ne samo de
kleta ene vasi, ampak celo vas z vasjo
in celo vas z mestom. In vendar vsaka
ve, da vse ni za vsakega, da je marsi-
katera naravnost smesna, ko hole v
moderni obleki drugo prekositi.
...Nezdrava in vse obsodbe vredna pa
je tudi tekma med fanti in moZakarji,
»kdo ga ve¢ nese« in komu ne prides
do konca v nedostojnem govorjenju.
Da bi na$ novi red, nasa miadina,
brez $kode obSla tovrstno tekmovanje,
naj z vso vnemo in resnostjo skrbe vzgo-
jitelji, matere in oletje!

G spodinja
in gospodars ‘a kriza

Silna gospodarska stiska, ki ji pra-
vimo kriza, je objela menda ves svet.,
Prav posebno pa jeti pod tem zlom
Evropa. Tudi pri nas jo bridko obtu-
timo Ze dlje ¢asa, dasi morebiti ven-
darle Se ne tako hudo kakor v marsi-
kateri drugi drZavi. Prizadet je od nje
vsak stan, najbolj pa delavski in
kmecki. Delavee zato, ker mu pri-
manjkuje posla, kmelki pa zato, ker
od nikeder ni dobiti potrebnega de-

narja. Pridelki nimajo cene, pa se’

tudi prodati ne morejo, potrebe pa so
iste ali pa se Se vetajo — torej do-
hedki vedno manjsi, strogki pa vedno
enaki, ¢e Ze ne vetji. Tako gospodar-
sivo mera peljati v pogubo, ¢e se kaj
ne izpremeni, zlasli ée si svojega po-
loizja sami ne bomo skudali izboljdati.

Tu nekaj nasvetov, kako naj bi pa-
metna gospodinja v svojem delokrogu
oriromcgla, da bi se olajiala sedanja
<ticka in sre¢no prebredli sedanje hu-
(=2 Case,

Povedali smo Ze, da je varok veega
zla v tem, ker dohodki niso v pravem
razmerju s strodki. Jasno je samo ob
sebi, da je pomo¢ mogofa samo na ta
natin. ako skufamo dohodke povecali,
siroéke pa zmanjiati.

Pri povefanju dohodkov bo gospo-
dinja teZzko dosegla kaj izdatnega, ker
ie to bolj gospodarjeva zadeva. Vendar
pa tudi v tem oziru ne bo brez koristi,
ako z vso vnemo goji tiste panoge, ka-

terih pridelki s¢ lahko in razmeroma
dobro spravijo v denar (jajca, rano
sadjey kaka posebna zelenjad itd.)

Mnogo :Q‘pa lahko doseZe, ako svoje
gospedinjslye tako preuredi in uray,
na,“Ga se strofli” kolilor mogote
smanjizjo. V_tem oziru naj velja siro-

go pravilo: Ne kupuj nobene siveri,

ki za FHvljénjé ni nedyibno potrebna

— torej nobene stvari, brez katere jo
mogcle Ziveti in ps'ali zdrav in lrden
za dels. Tn koliko je takil stari, e
pegledamo zlasti na obleko in hirano!

Te dni sem govoeril z gespedarjem,
ki je sicer trden kmet, ki so mu pa za-
radi krize usahnili skoro vsi denarni
viri. Pa je rekel, da se zaradi tega ni¢
ne vznemirja. »Kar potrebujemo za
prehranos — pravi — 2lo pridelamo
doma. Ne kupim drugega nego sol,.
zveplenke in na zimo malo petroleja.
Vse druge izdatke smo popolnoma ér-
tali. Oblek imamo za potrebo. Ko se
bo jela trgati, jo bomo krpali. Tudi ¢e
hodimo vsi zasiti, nit ne de, leéni. ne
bomo, in 2 domacije nas nihie ne bo
rreganjal, To je pe glavno. Skrhijo me
le davki. Pa tudi to se bo na kak na-
¢in premagalo.<

To so besede pametnega, modregs
gospedarja. To je nadrt za pobijanie
krize in ori izvedbi tega nalria ima
gc-spodinja prvo in edlediino begedo.

e se cna s temi nazori sirinja in je

dovolj cdloéna, da jih tudi uveljawi in
izvede, pa je kriza vsaj v bisivu re-
sena.

Najveé izdatkov, ki bi se dali zmanj-
Sati ali eelo popolnoma ukiniti gre ka-
kor releno za obleko in nepotrelna
Zivile. Ali je mar to polreba, da se
kmetka mladina, zlasti Zenskega spo-
la, paéi z obleko po novomodnem kro-
ju? Preé z vso to nepatrebno, a drago
mestno spakarijo, proé iz vsake zdra-
ve kmelke hiSe, pa bo precej prihra-
njenega! Casi so sedaj podobni onim,
med vojno. Takrat je bil sicer denar,
pa blaga ni bilo, danes je pa blaga
dovolj, pa denarja ni. Kakor smo ta-
krat ponosili vso starino, tako delajmo
tudi danes! + 1




Prav taka jo z nekaterimi Zivili. Ali
ni to znamenje propada, dosiej zdra-
vega kmetkega stanu, da ne mara vec
tecnega ¢rnega kruha, da se poysod
kupuje bel kruh. Kak3na silna slepota
je to, da dragocen in tezko pridobljen
denar zametamo za malovredno ali
celo ékodljivo zivilo, namesto, da bi
pekli kruh iz doma pridelanega in v
domatem mlinu na ¢rno izdelanega Zi-
tal Pa kupujejo tudi riz, zdrob, ma-
karone, za vsako domaéo peko mora
biti kupljena bela moka itd. Pomisli-
mo dalje, kakSne ogromne vsole gre-
do za kavo, ¢aj, sladkor itd! Ali so to
mar potrebna Zivila? Ne, to so draiila,
ki polagoma izpodkoptjejo Evrsto
zdravje in zmoZnost za delo. Pro¢
torej z wso to razliéno kramo in hra-
nimo se s teénimi in zdravimi Zivili,
ki jih pridelamo na polju, na vrtu,
v sadovnjaku!

Kriza — stiska ne bo predla sama
od sebe. Treba je, da poprimemo vsi,
vsak na svojem mestu, pa se bo sia-
soma, gotovo poznalo,

Gospodinja! Tvoj deleZ pri tem po-
slu je velik. Zato bodo pa tudi velike
tvoje zasluge, ako bo§ z vsemi svojimi
silami in z vsem svojim ugledom uve-
ljavila v svoji druZini, zlasti pri svojih
otrocih, gorenje natelo strogega in
neizprosnega kréenja izdatkov -in
skrajnega varéevanja. X.

Vezalna in rahlialna
sreds'va pri kuhan'u

Prav rado se zgodi, da stoji gospo-
dinja vsa obupana pred pudingom,
emoéki in emoki, ki se ji niso posreéili
— ki so namre¢ pretrdi ali pa pre-
mehki, Zakaj nastanejo take nepri-
jetnosti pri kuhi, hotem tu v kratkem

 objasniti.

Najlaze razumemo stvar &e napra-

- vimo nekaj preprostih poizkusov.

Vzemimo surdv, nastrgan krompir,
stisnimo ga malo, potem pa vrzimo iz
te snovi en emok v vrelo slano vodo.
Opazili bomo, da ostane tvarina lepo
skupaj. Ako ta cmok potem prereZemo,
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pa opazimo, da je tako trd, da z njim
ne bi mogli nikomur postreéi, kajti
upiral bi se zcbem in zgrizli bi ga e
s teZzavo. Ravno nasprotno pa dose-
Zemo, ¢e nastrgamo kuhan krompir
iz njega zakuhemo emoke. Tvarina
gre v vreli glani vodi polagoma nara-
zen in se konino vza razleze po vodi.
Vprasamo se, kako to, da se eno in
isto Zivilo tako razliéno obna%a?

Odgovor je prav preprost. Krompir
ima namre¢ v sebi razen vode tudi
precej $kroba (pribliZzno 20% ). Znano
nam je, da s skrobom gkrobimo pe-
rilo, zgo&tamo tekocine (omake, testo
itd.). Pri kuhanju se Skrob pretvarja
v lepljiv 8krob.(lepljivo gmolo), se na-
pue in se pri tem navzame mleka ali
vode, sladkorja, soli itd. To se godi
tudi takrat, kadar kuhamo cmok iz
surovega krompirja. 8krob v cmoku,
ki se pri kuhanju napne, postane
lepljiv in drZi drobne koitke krom-
pirja skupaj. Cmok postane trd in se
ne razkuha.

Ako pa se je v nasprotnem slutaju
(kuhan krompir) Skrob Ze prej pri ku-
hanju napel, tedaj nastrganih krom-
pirjevih koscev ne more veé drZati
skupaj — cmok gre v vodi narazen, se
razkuha.

Ce vzamemo za poskus nameste
krompirja meso, vidimo isto, Cmok,
ki ga naredimo iz surovega mesa se
drzi skupaj in je za okus veliko pre-
trd; emck iz kuhanega mesa pa raz-
pade. Tabéla s hranilnimi snovmi nam
kaZe, da ima meso razen 78% vode
pribliZno 20% beljakovine. Vemo tu-
di, da se teko¢ beljak jaje pri kuhanju
strdi — zakrkne. Podcbna beljakovi-
nasta snov kakor v jajeu je tudi v me-
su. Uprav zavoljo te beljakovine pa je
tvarina postala trdna.

Cmok iz kuhanega mesa z Ze zakrk-
njeno beljukovino pa ne more tvarine
vezati, nili strditi.

Oba poskusa nas udita tole: cmok
iz nekuhane, beljakovino ali &krob
veebujoe tvarine je bil pretrd, iz ku-
hané pa premehak. V prvem slugaju
je treba torej dodati nekaj, kar naj
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tvarino zrahilja, v drugem, kar naj to
snov veZe in drZi skupaj.

Kaj pa, ako zmeSamo obe tvarini,
kuhano in sirovo? Poskus se posredi.
To lahko primerjamo s kuharskimi za-
pisi v nadih knjigah. Poglejmo n. pr.
nekaj razliénih zapisov za krompirjeve
emoke.

a) 1 kroZnik surovega, nastrganega
krompirja, 1 kroznik kuhanega na-
gtrganega krompirja.

b) 2 kg surovega nastrganega krom-
pirja, 6 dkg zdroba, * 1 mleka. Se vrel
zdrob, skuban, v mleku stresemo na
czet krompir.

Pri teh dveh zapisih delamo cmoke
iz surovega krompirin, ki bi pa bili
trdi, zato jim mordmo pridejati rah-
ljalno sredstvo — Tuwhan §krob. Pri
prvem natinu rahlja Skrob, ki je v
kuhanem krompirjn, pri drugem pa
fkrob v kuhanem zdrobu.

Cmoki iz kuhanega krompirja:

a) %' kg krompitja; 1 jejee.

~b) * kg krompirja, 10 dkg moke.

Pri zadnjih dveh zapisih pa deluje
surova beljgkovina (jajee) ali surov
Zkrob (moka) kot cezalno sredstvo,

~ Na isto nalelimo pri emodkih iz me-
sa: n. pr. = kg surovega, sesekljamega
mesa, 1—2 Zemiji, Kruh veebuje pri
pecenju nastali lepljiv Skrob, zato rah-
lja, Ce pa vzamemo namesto same go-
veding 4 kg svinjine in X kg gove-
dine, fedaj je treba dodejati Se nekaj,
kar posrka in veZe mast, to so drobtine
ali jajce.

Razven kuhane $krobove gmote in
kuhane beljakovinasie snovi uporab-
ljamo pri kuhanju za rahljanje Se taka
raahlicine sredsiva, ki raztezajo testo
potom plinastih mehuriékov, to so kvas
in pecilni prafek; oba namred razvi-
jata plinast ogljikov dvekis. Tudi su-
rov heljak, ¢e ga stepemo v sreg, nam
da rahljalno sredstvo. V mehurtke
bel(iaka viepemo zrak, ki potem rahlja.
Vedobno uéinkuje tudi madcoba.

Ce na kratko zdruzimo, kar smo do-
gnali — dobimo tole razpredelnico:

Surove osnovno Ifvarino (meso,
krompir, moko) rahljamo:

S TW e W - v—_v-v'-—w---‘..‘
9

a) & kuhano snovjo;

b) s kvasom;

¢) s pecilnim praSkom;
d) s snegom iz beljakov;
e)zm 0.

uhano osnovno tvarino vedemo:
a; § Surovo snovjo;

b) z g;km.

Sele i bomo dobro razumeli vse
kuharske zapise za kolate, cmoke,
#litnike, pudinge in sli¢no. Razen tega
tudi h;ami“lahkb kaj sestav?ol;iogespre-
menimo ali popravimo; pa vpifemo v
kuhinjsko knjigo. 8. H

Daijte otrokom miekal

‘"Mleko je najpopolneide in najdrago-
eenejSe hranilo ter zaradi tega po-
gebno vaino za otroke. 2al, se e
vedno ne zavedajo povsod, da otrok
mora dobivati mleka v zadostni meri,
ako hofemo, da se lepo razvija in
ostane zdrav. '

Tudi mleko je imelo tu in tam svoje
nasprotnike. Da pa dokaZejo njegovo
potrebo in kerisl, so naredili na An-
gleskem zanimiv poskus z mlekom na
vetjem stevilu otrok.

Poskus se je vrsil v drZavnem za-
vetistu, kjer vzgajajo stalno po 500
do 600 otrok, ponajveé sirot. Te otroke
so razdelili v veé skupin; vsaki sku-
pini =0 pa cdkazali poleg zadostne in
otrockcvemu razvoju primerne hrane
se nel.tal;;]x:ibplliak in sicer: P

prvi skupini mlek

drugi skupnl}ni Slad?or,

tretji skupini maslo itd.

Otroei mleéne skupine so dobivali
na dan obilnega ‘¢ | mieka (1 pint =
angl. mera == 568 cm*) in sicer tekomw
treh let (od 7. do 11. leta). 3

Konéni primerjalni poskusi posa-
meznih skupin so pokazali, da je
med vseh mlecna skupina najvec pri-
dobila na rasti in na ledi. Ti otroci, ki
so redno pili micko, so boljSe rastli;
postali  krepkejsi in moénejsi kakor
vei ostali otroci z dingimi prida
k hrani. . . ;

Ti >mlefnic ciroci, kakor jih lal
imenujemo, tudi hiso {rpeli na manj

|
B
|




obolenjih; pri njih ni bilo opazati niti
czeblin, niti drugih malenkostnih teZ-
ko€, ki so v navadi pri drugih otrocih.
Razen tega pa so bili tudi Zivahnejsi
y migljenju in delovanju sploh.

Poskus jasno kaze tudi nam, kaj
lahko doseZzemo pri otroku, e mu da-
jemo redno vsak dan mleka, ki izpo-
polni tudi morebitne manjkujode snovi
v obi¢ajni otrokovi hrani. S H.

SnaZenje 3tetk (krtad),
metel in glavnikov

Razne snazilne poftrebtine, kakor
tudi toaletne je treba tu in tam osna-
Ziti nesnage in uporabljati zopet znaz-
pe in ciste,

Ce so stetke umazane in polne sme-
li. jih najprej izfeSemo z redkim glav-
nikom (za to se dobi poseben glavnik
iz aluminija); nato jih pomogimo v
mlaéno milnico, dobro izperemo in iz-
plaknemo v veé Cistih vodah. Pri krta-
tah z dragocenejSimi hrbti iz politi-
ranega lesa, kakor so kriate za obleko,
moramo paziti na to, da se les ne zmo-
#i in ne pokvari. Zavarujemo jih pri
‘snaZenju z milnico tako, da jih ovije-
mo s suho krpo in delamo previdno.
Razen na ta natin, pa snazimo &Cetke
lahko fudi suho, tako, da jih drgnemo
¥ vroto penifno moko in jih potem
temeljito izpragimo.

Stetke za lase, ki so mastne, umiva-
mo v vrodi milnici, kateri smo dodali
nekaj salmijaka.
~ Sgetke za zobe pa umijemo v Gisti

yrofi vodi z dodatkom sode.
~ Sufimo vee oprane tetke tako, da
~ leZe na Setinah, da voda ne zleze v
hrbet, sicer se &tetka pokvari.

Z metlami in omeli ravnamo prav
tako. Najprej jih pofeSemo, nato pa
cperemo v mlaéni raztopini sode, iz-
- plaknemo in posuSimo. OsnaZiti se da-
- jo tudi na suh nadin z vrofimi otrobi.

Glavnike pa temeljito osnaZimo ta-
kole: Na ' | mladne vode dodenemo
1 Zlico salmijaka. V to mlaéno vodo
s salmijakom pomo¢imo glavnik in ga
umivamo s pomodjo Stetke. Nato ga
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izplaknemo 3¢ v mlaéni m mrzli vodi,
ter zbrisemo z mehko krpo. Ce treba,
vzamemo Se nit in potezamo z njo to-
liko asa med zobmi glavnika, da od-
stranimo vso nesnago, Paziti pa je
treba, da voda ni prevrota in da glav-
nika ne pustimo dolgo tasa v njei,
gicer se razcepijo konice in glavnik
postane neraben. S. H.

Veterin. zdr. Hugon Turk:

Rdetica svinj ogroZa lahko
tudi ¢lovesko zdravie

Oku’ba Cloveka po rdetici svinj
sicer ni tako nevarna in pogosta kot
je to mogote po steklini, smrkavosti
in vranénem prisadu, katere Zivalske
kuzne bolezni so nevarne toplokrv-
nim bitjem raznih vrst,

Rdecica svinj se ne prenasa na
nobeno vrsto domaéih Zivali, ¢e so
dovzetni divji prasiti za to bolezen ni
znano. Le élovek se more okuZiti
rdedico svinj in to se zgodi posebno
lahko onim ljudem, ki imajo opravka
pri klanju na rdeéici bolnih svinj ali
pri raztelesbi radi te bolezni pogino-
lih pradi¢ev in gicer ée je koZa rok le
kolickaj poikodovana. Zelo pogosto
ge okuZijo osebe, ki ge pedajo z umet-
nim gojenjem glivie-povzroditel jic rde-
tice svinj (kultur), katere se rabijo zan
cepljenje zoper to bolezen. Dalje sc
okuzijo lahko osebe, ki izvrujejo
tako cepljenje t. j. Zivinozdravniki.
Zato zakon ne dopuséa, da bt eepili
nevesdi ljudje (lajiki) Zivali z nevar-
nim cepivom kultur, ker bi tako spra-
vili v nevarnost sebe in druge ljudi,
vrh tega pa bi se bolezen prav lahko
S0 raznagala v razne dvorce in kraje.

Ce se tlovek okuZi skozi poskodo-
vano lastno koZo, nastopijo na tem
meslu rdede lise ko pri Senu, mezgov-
ne zleze v okolici poSkodbe zabrek-
nejo in se iz njih napravijo boletr
zatekline, povrina k nad rdeti-
mi lisami postane dostikrat ¢rno-rde-
¢a, se odvzdigne od druge koZe ma
tem mestu in izlofa sirotkaslo fekofi-
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no. Tu in tam se opazijo tudi otekline
bliznjih skiepov.

Potek bolezni je navadno ugoden
in bolezenski znaki izginejo v 4 ted-
nih, bolnik popolnoma ozdravi, ven-
dar se zavle¢e lahko ozdravijenje do
12 tednov, Zelo se okrajsa bolezen z
vbrizganjem zdravilne sirotke, kate-
re se mora veepiti pod bolnikovo
kozo navadno v izmeri 10 em’.

Da bi se rdefica svinj prenasala
na ¢&loveka s povZivanjem mesa ali
mesnih izdelkoy, to sedaj $e miso
opazovali, izkljuteno vendar fo ni. —
Zato je potrebno, da smo oprezni in
se toétne ravnamo po tozadevnih pred-
pisih zakona. Vsekakor se varujmo
vedno surovega mesa, surovih ali
slabo prekuhanih ali pa prepefenih
mesnih jedi.

R=zno

g Sprejem v kmetijsko-gospodinisko
solo Kmetijske druzbe v Ljubljani. S
1. oktobrom 1031 se otvori trideseti
tecaj kmetijsko-gospodinjske Sole v Ljub-
ljani, ki bo trajal 11 meseceyv. Podrob-
nosti ‘glede sprejema so bile ze objay-
liene v »Kmetovalcus in v dnevnem
¢ isju. Pripomniti je samo, da znasa
oskrbnina in Solnina mesecno Din 450.
Ta mesecni prispevek se sprejme tudi
v zivilih, ki se primerno vraéunajo, -
V zavod se sprejmejo dekleta, ki se ze-
lijo izvezbati v dobre gospodinje. Do-
vrsiti morajo 16 leto starosti, predloziti
zadnje Solsko in zdravnisko spricevalo.
Zazeljene podatke nudi Kmetijska druz-
ba v Ljubljani, na katero je nasloviti
lastnorotno pisane prosnje do naj-
kasneje 24. avgusta.

ga Kanaréek je jako obZutlijv na
Ziveih. Samota, strah, ljubosumnost,

ibanje in vrtenje kletke mu 3kodi.
o dobi boZjastne krée. Bozjastni
ptiéek povesa peroti, obrata odi, lezi
par minut kakor da je pribit, potem
obrne glavo in vrat v stran, se valja
po tleh in bije s perutmi in z noga-
ma. Po preteku 10—15 minut mu od-
leze. Daj ptitku miren prostor, ve-
liko kletko in prost vzlet po sobi.
Dajai mu zelenjave, dobrega sadja

in v pli(jaéo za s'ed bromove raztop-
nine. Kanar¢ki bolijo noge? NamaZi
mu jih z gorkim oljem in zavij v fla-
nelo. Glej, da ni na prepihu.

ga Za nos ki ie rdet¢ zmesaj dva
grama timola, 9 gramov vazelina in
9 gramov lanolina. NamaZi zvefer in
zbrisi zjutraj. Svetujejo tudi, da ga
namo¢is véasih z bato, ki si jo namo-
tila v bencinu, Pri rdefem nosu je
treba poiskati vzrok, ki mu je dal
bolj zivo barve. Ako so to zaprli in
zasedeni sokovi, pij éaj, ki &isti kri;

ako je'od bramorjev, vprasaj zdrav-

nika, ako je od ozeblin, ga moéi z
orehovim oljem. Ce ga je vi&ipnil
prijatelj alkohol, se bo paé treba od-
reti prijatelju. Zenskam pordi nos
rad Ze od ¢aja, kave, motne juhe. Za

»alkoholni nos< je dobil starejii go-
spod prav lep nasvet. Bral je v ogla-

su, da se da rdetiea z nosu odpraviti
in je Sel v omenjeno hifo. Pridel je v
zakajeno sobo, kjer se je svetilo iz
dima dvanajst rdeéih nosov, pred
niimi pa >zlahtna bozja kapljicac.
Na vprasanje, kaj je z rde¢im nosom,
je dobil odgovor: 3Pij, dokler ne po-
stane plavle

ga Redilnost medu. Zlica medu je

bolj redilna kot eno kurje jajce. Med
je lahko prebavljiv, gre naravnost v
kri, oZivi Zivce in krepi telo. Med naj
se uZiva na kruhu in ne sam, sicer se
ga vsak hitro prenaje.

g Laneno seme. Pridelek lanenega
semena pri nas je letos prav lep in
obilen. V sploSnem ga pa ne pridela-
mo toliko, da bi krili lastno potrebo
tovarn za olje, ampak ga moramo 3e
uvazati; Najve? ga dobimo iz Argenti-

nije, kateremu je pa v zadnjem fasu
cena modno narasla od 165 na 194 do

196 Sterlingov. Ta razlika znasa v na-

Zem denarju okoli 40 par pri kg. Uvo-

Zeno seme stane torej franko jugoslo-
vanska postaja od 3,10 do 3.20 Din za
kg. Temu primerno bo treba reguli-
rati tudi cene domadega pridelka.

_——
Poslijite naroénino!
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So v zeleni gori
trije temni ‘bori:
Prvi dal bo zibelko,
drugi dal bo posteljo,
tretji krsto za slovo,

Zibel je dodelana,
v njej spi mala Anica,
v snu se z angelci igra.

V sobi postelia stoji,
Anka polcgonje kledi,
v sreu 2 Bogom ‘govorl

Cmo krsta se blisd,
nemo Ana v njej lezi,
navéek ji v slovo zvoni

Mma'2mu Loz u
ie mat! umria
(Konec.)

Cudno pa se mu je zdelo, da so

fa povsod bozali in mu govorili: »O

ii revez ti! Sele pet let star, pa nima

e oleta in malere ne!l Le ltam bo$

a‘i?revéek Sel? Kdo te bo k seb:
-«

Ni jih razumel. »Saj imam mamo.
ako je ne bi imel. Saj je doma in
L« si je mislil »Kmalu se bodo
dili.«

Ko je prifel domov, ni bilo veé
tuith ljudi v sobi. Samo bratje so stali
skrof materine postelie in vsi so jo-

i
Tudi Lojzek je jokal, ker so brat-
jokali. Se hujSe je jokal pri pogre-
in ob odpriem malerinem grobu.

ni jokal take hudo, kakor bi-kdo

je drial v rokah. Drzal pa jo je
tako, da mu je kapalo od nje na
sbleko. Taka se je razmieroma lahko
slovil od malere ...

. Najhuje pa je Lojzek jokal dva
peseca po materin' smriil Najljubsi
niegov brat mu je rewel. »Loizek, po-

L Od)e L T ET po
Se:male

iil. Mudil se je z goreco sveco, ki

iskal sem ti drugo mamo, prav tako
dobro, kot rajna mati. Pojdi, da te
peljem k nji.«

Lojzek je bil takoj voljan. Pred-
stavljal si je novo mamo, vso dobro,
prav ni¢ hudo.

Brat je pobasal ‘njegove cunje
skupaj in dejal, naj mu sledi. Lojzek
je Sel molée za njim. ..

Na koncu hise pa je hipoma ob-
stal, trdo se je prijel za trto, ki se
je vzpenjala po steni im zakridal:
»Doma bom ostall«

Spomnil se je na mater in na nje-
ne besede: »Ne bos sam, ne! Pri do-
brih ljudeh bos, pri ljudeh, ki ti bodo
belega kruha dajali, pri ljudeh, ki te
ne bodo tepli, pri ljudeh, ki bodo s
teboj lepo ravnali, pri ljudeh, ki te
bodo za gospoda $tudirati dali.«

Ceprav Lojzek omi veder matere
ni razumel, si je vendar te besede
zapomnil. Sedaj je postal korajZen.
Kako naj gre v kraje, kjer ludi ne
pozna? Mati mu ni povedala, kje in
kateri so ti dobri ljudje. Zato je Loj-
zek mislil, da so ti dobri ljudje le do-
ma. In drugi¢ je zatrdil: 2Doma bom
ostall«

Brat ga je najprej tolaZil, potem
pa ga je s silo odvedel od doma k tu-
jim ljudem, ki jih Lojzek ni Se ni-
kdar videl .

Ni se mu dobro godilo. Ni bilo ta-
ko, kakor je Zelela njegova mamica.
Lepe besede mu niso privodtili in k
delu so ga silili, Eeprav je bil Se tako
majhen. Se kruha mu niso hoteli
dati, kadar je bil laten in tepli so
ga, ¢e je jokal po svoji mamici.

Prisla je zima, prisli so lepi Bo-
zitni prazniki., Lojzek ni imel ne ja-
slie, ne boZiénega drevesea. O, kako
je bilo pred letom lepo, ko je na
Sveti veter sedel s svojo mamico za
toplo pefjo in poslufal pravljice, ki
mu jih je pripovedovala.

K mamici je hotel. ZbeZal je od
tujih ljudi. Taval je po mrazu in
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snegu ‘Eou domu, proti pokopalisén,

kjer sta potivala atek in mamica v
grobu...

Na sv.. Stefana dan so ljudje, ki
s0 Sli iz eerkve, nasli na pokopaliséu
mrivega detka. Zmrznil je v mrzli
zimgki nodi. Slonel je na grobu svoje
mamice ... Bil je Lojzek,

Jaz
(Po angleski marodni pravljici)

V kotici na severu dale® od mesta
ali vasi je Zivela pred leti siromasina
vd%va t: z;:' jim iesﬂemol:in sintkom.

rata kolibe 80 se odpirala
gritku, sicer pa se je razproslmg
krog in krog hife modvirje, golo ska-
lovje in viaZne votline. Ediae sosede
50 bile kofarici gozdne vile v soteski
in vei¢e v visoki travi ob stezi.

Samotarka je znala mnogo povedati
o dobrih bltjl{l, ki se obiskujejo v hra-
stovju, in o bleste¢ih lu€eah, ki priha-
jajo v temnih noleh vse do prizidkov
ob oknih. Ker je bila Zenska strasljiva,
je priZgala slednjo not na ognjiséu
ogenj proti strahovom in Sla zgodaj
spat ter se skrila pod odejo. Sintku
pa ni godilo iti § kurami vred v po-
steljo in se je rajSi igral do pozne
noti ob toplem ognjis®u. Mamici se-
veda ni bilo vieé, da je sintek vedno
tako dolgo hedel, zato ga je prosila
in mu obetala fibo, pa vse ni ni¢ za-
leglo.

Neki veder, ko je ZviZgala burja oko-
li kolibice, je sedel sintek sam pri
ognjisfu. Iznenada je v dimniku ne-
kaj zaropotalo in takoj nato je padla
preden] pritiikava deklica. Bila je ko-
maj palec visoka, lasje so ji bili po-
dobni srebrni peni, ofi zelene ko
travg, 4 1i%a rdeta ko junijske roZe.

Decek jo je osuplo pogledal,

20h!e je zinil, »kako ti je ime?¢

wlaz -, je zaevilil drobni glasek. »>A-

tebi?.

Tudi jazle jeo odvrnil fantek
(prezino, na kar sta se pridela igrali.
Pritlikava vila jo delala iz pepela Zi-
vali, ki so se premikale kakor Zive,

drevesca z zelenim listijem, drobn
paltke obojega spola, ki so skakali po
vejevju in se razgovarjali, ¢e je dih-
nila vanje.

Ker je ogenj na ognjiséu pricel uga-
sati, je prijel de¢ek paléko in podre-
zal z njo v oglje, da bi zaplamtelo, Pri
tem je Svignila jz pell goreta iskra in.
padla pritlikavi poseinici na nogo.

Dekletce je tako zacvilile od bole-
tine, da je detku padla paltka iz rok
in si je z obema rokama zatisnil ufe-
sa. Nato je v dimniku nanovo zaropo-
talo. Fantek ni ¢akal, da bi videl, kaj
ge bo zgodilo, temveé jo je urnih kraé
ubral v posteljico in se drgetaje od
strahu skril pod edejo.

Iz dimnika se je razlegnil oster glas:

»Kdo je tam in kaj se je pripetilo?¢

»Jaz sem,« je zajecalo vilinsko dete.
»Opekla sem si nogo. O-0-hlc

>Kdo je storil to? je vprasal glas
v dimniku. Fantek je pokukal izpod
odeje in zagledal bel obraz v odprtini
dimnika.

»Jaz samalc je odvrnilo dete.

»Ce si se opekla sama,« je zakritala

cakal, :
vila nazaj. Naslednji vefer pa je Zel
takoj po veterji spat, tako da je bila
njegova mamica zastran lega prijetno
presenetena.

»Na zadnje se bo lorej le Ze pobolj-
Salyc je rekla sama pri sebi. Fanlo
pa je bas tedaj mislil in naklepal,
se v prihcdnje, kadar ga pride zopet
chiskat vila, ne bo dal tako izlahke
adpraviti.
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