
METOV 
llustrovan gospodarski list 

U r a d n o g l a s i l o 
c. kr. kmetijske družbe .^^aggpjs^ za vojvodino kranjsko. 

U r e j a G u s t a v Pire, d r u ž b e n i r a v n a t e l j . 
»Kmetovalec« izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 4 K, za gg. 
učitelje in ljudske knjižnice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske 

družbe kranjske dobivajo list brezplačno. 
Iiiserati (oznanila) se zaračunjajo po nastopni ceni: Inserat na vsi 
strani 90 K, na ''/.. strani 60 K, na V3 strani 30 K, na '/B strani 15 K in 
na ,z strani 8 K. Pri večjih naročilih rabat. Družabnikom 20 "/0 popusta. 

Vsaka vrsta v „Malih naznanilih" stane 30 h. 

Vsa pisma, naročila in reklamacije je pošiljati c. kr. kmetijski družbi 
v Ljubljani, Turjaški trg štev. 3. 

P o n a t i s i iz »Kmetovalca« so dovoljeni le tedaj, če se navede vir. 

Obseg: Gnojite jeseni in posimi s Tomasovo žlindro! — Gnojnična sesalka mona. — Jeseni ni dobro saditi gozdnih sadik — 
Nova naredba kranjske c. kr. deželne vlade glede zvrševanja rezarstva. — Kako se napravlja stanoviten sadjevec. — 
Kmetijske novice. — Vprašanja in odgovori. — Kmetijske novice. — Družbene vesti. — Uradne vesti. — Inserati. 

Gnojite jeseni in pozimi s Tomasovo žlindro! 
V d a n a š n j i h gospodarsk ih r a z m e r a h dobiva kmeto-

va lec pri re j i živine na jveč , in s icer s t a lnega t e r zanes-
l j i vega dobička, za to mora razumen gospodar nape t i 
vse sile, da z umno rejo, vzre jo in oskrbo živine t a 
dobiček resnično tudi dobi in ga dosledno množi. 

P o d l a g a d o b i č k o n o s n i ž i v i n o r e j i j e p r i d e l o v a -
n j e z a d o s t i in p r a v e k r m e t e r p r a v i l n o k r m l j e n j e . 

Naša pog lav i tna k r m a za goved j e razno seno, 
oziroma tudi zelena k l a j a s t r avn ikov , dete l j išč , n j iv 
in pašnikov. Č e n a j v e l i k o p r i d e l a m o , m o r a m o 
s e v e d a t u d i r e d n o z a d o s t i i n p r a v g n o j i t i , 
t . j. r a s t l i ne n a j z gnojem vedno dobe dovolj hrani ln ih 
snovi, ki j i h n a vsak nač in po t rebu je jo . R a s t l i n a m 
n e s m e v z e m l j i n i k d a r m a n j k a t i d u š i k a , f o s f o r o v e 
k i s l i n e , k a l i j a in a n n a . T e h ran i lne snovi so n a j i m e n i t n e j š e 
se s t av ine gnoja . Č e v z e m l j i , o z i r o m a v g n o j u , 
m a n j k a l e e n e t e h s n o v i , p a d r u g e n e p r i d e j o 
d o z a d o s t n e v e l j a v e , č e t u d i j i h j e v i z o b i l j u . 

V naših zemljah primanjkuje že od narave 
f o s f o r o v e k i s l i n e , za to naši pr ide lk i niso zadostni , 
to l iko g lede množine kol ikor glede dobrote, in š e 
t i s t o f o s f o r o v o k i s l i n o , k i s m o j o i m e l i , s m o 
z r o p a r s k i m g o s p o d a r s t v o m v e č i n o m a i z 
n a š i h z e m l j i š č o d p r o d a l i s pr ide lk i (ži tom) in 
z živino, ne da bi poskrbe l i za nadomest i lo . 

Če naj sploh govor imo o umnem gospodarstvu in 
umni živinoreji , moramo predvsem tfa nasit i t i s fos-
forovo kislino. Zastonj j e vsako pospeševanje živi-
noreje, če ne pokladamo zadosti fosfornata krmila. 

H l e v s k i g n o j i n g n o j n i c a s t a b i l a , s t a 
i n o s t a n e t a n a j i m e n i t n e j š i g n o j , a dokler t a 
gno j n ima po naš i kr ivdi v sebi dovolj fos forove kis l ine, 
k a j t i ž iv ina je ne more pr ives t i v gnoj , če j e ne zauži je s 

krmo, tol iko časa moramo fosforovo kis l ino dokupovat i v 
obliki k a k e g a p r imernega f o s f a t n e g a ume tnega gnoj i la . 

Fos fo rovo kis l ino na jbo l j e spravimo v zemljo na 
zemljiščih, k i n a j t r a j n o služijo za p r ide lovan je sena 
ali zelene k rme (na t r avn ike , de te l j i šča , ornice itd.) z 
j e sensk im ali z z imskim gnojen jem s T o m a s o v o ž l indro , 
ki uč inku j e 3 do 4 le ta . Važno je omeniti , da ima 
Tomasova ž l indra poleg fosforove kis l ine v sebi tud i do 
60 °/„ n a j f i n e j e zmle tega apna , zato ona ni sama fosfa tno, 
ampak tud i apneno gnoj i lo in n jeno f ino zmleto apno nudi 
r a s t l inam n a j ako dober način lehko už i tno apneno hrano, 
k i j e v naš ih zemljah večinoma ni dovolj už i tne . 

Kdor bo pa gnoj i l s a m o s Tomasovo žlindro, bo 
v p r iče tku pač imel zna tno večje pr ide lke , a čez n e k a j 
let zemljišče opeša, če istočasno na kterikol i način 
ne dobi še drugih potrebnih rast l inskih hranilnih 
snovi in se travniška zemlja ne bo z brananjem 
v s a k o p o m l a d d o v o l j p r e z r a č e v a l a , k a j t i d rugače 
prično ra s t i l išaj i , mah in resje . Gno j i t e t o r e j na vsak 
način s Tomasovo žlindro, z raven pa n e p o z a b i t e 
pognoj i t i tudi s k a l i j e m , z a p n o m in p r av posebno z 
d u š i k o m , ki ga na j cene j e h i t ro uč inku jočega sp rav i t e v 
zemljo z gnojnico. T r a v n i k e i n d e t e l j i š č a p a 
v s a k o p o m l a d t e m e l j i t o p r e b r a n a j t e ! 

Ž iva lsko te lo j e ses tav l j eno iz samih celic, k i 
v s a k a zase živi in v te lesu delu je . In k a k r š n o je 
de lovanje celic, t ako j e vse u sp ev an j e živali . 
Na jvažne j š i del celice j e n j eno jedro , ki mora imeti v 
sebi določene fo s fo rna t e spojine, ki pr idejo v a n j s krv jo , 
k i se dela iz krme. Ras toča žival p o t r e b u j e fos fo rna te 
snovi predvsem za razvo j okos t j a , ki more močno in 
vel iko posta t i , če se v n j em n a b e r e fosforovokis lo 
apno, p o t r e b u j e j ih za celično jedro, k i ses toj i iz 



fo s fo rna t i h be l j akov in , in če n a j se celice dele, t . j . 
r azmnožu je jo , v čemer r a v n o tiči r a s t v sega te lesa , 
po tem mora v s a k a r a s toča ž iva l v sebe dobit i s k r m o 
dovol j fo s fo rna t ih snovi. P a t u d i de lovan je celic doras le 
ž iv ine sloni na zados tn i množini f o s f o r n a t i h b e l j a k o v i n 
v j e d r i h celic, za to de la le f o s f o r n a t a k r m a s p l o h 
rastno, veliko, močno, mlečno in zdravo goved. 
Brez fo s fo rna t ih umetn ih gno j i l p r i na s t o r e j za e n k r a t 
ne moremo dv ign i t i p r i d e l k a na de te l j i šč ih , t r a v n i k i h 
in n j i v a h in povzdigni t i ž i v i n o r e j e ; ne pomaga jo nam 
p rav n ič na jbo l j š i b i k i - p l e m e n j a k i , če n imamo k r m e 
n a p o l n j e n e s fos fa tn imi h ran i ln imi snovmi. F o s f a t n e 
h r a n i l n e s n o v i z a p r e h r a n j e v a n j e ž i v i n e s o 
p a l e t e d a j r e s k a j v r e d n e , č e j i h ž i v i n a u ž i j e 
f i n o p o k r m i l i h r a z d e l j e n e , k a m o r s o v a n j e 
p r i š l e n a r a v n i m p o t o m p r i r a s t i . V o b č e j e l e s l e -
p i l o , s k u š a t i j i h n a d o m e š č a t i s k l a j n i m a p n o m 
a l i c e l o z n i č v r e d n i m i r e d i l n i l n i m i p r a š k i . 

Gno j i t e to re j jeseni ali v p r i če tku zime z n a j p r i k l a d -
nejš im fos fa tn im umetn im gnoj i lom, s T o m a s o v o ž l i n d r o , 
in s icer na ora l s 300 do 4 0 0 % , p r iden i t e 100 kg k a l i j e v e 
soli in voz i te p r idno na svo ja zeml j i šča gnojn ico in, če ni 
d rugače , t ud i h l evsk i gno j t e r spomladi na vsak nač in 
t r a v n i k e in de te l j i šča t eme l j i t o p rez rač i t e z b r a n a n j e m . 

V s a u m e t n a gnoj i la dobi te pr i podpisani d ružb i po 
cenah , k i so vedno ob jav l j ene v družbenem glas i lu „ K m e-
t o v a l c u " , n a r o č a j t e p a r a j š i s k u p n o cele vagone, 
k e r j e to v e l i k o c e n e j š e . Pod ružn i ce c. kr . kme-
t i j s k e d ružbe k r a n j s k e n a j pos redu je jo skupno naro-
č a n j e in t a k o o l a j ša jo kmetova lcem d o b a v l j a n j e ume tn ih 
gnoj i l po n izkih cenah. V r e d n o s t u m e t n i h gnoj i l j e 
odvisna od množine r a s t l i n s k i h h r an i l n ih snovi, k i se v 
n j ih n a h a j a j o , za to j e n a k u p teh gno j i l vedno z a d e v a 

z a u p a n j a . Ž e ime t e r g las podp i sane družbe jamči za 
na jn i ž jo ceno pr i polnem j a m s t v u za n a p o v e d a n o vsebino. 
V a r u j t e s e p a a g e n t o v , k i Vam p r o d a j a j o u m e t n a 
gno j i l a nav idez ceneje , a Vam ne j a m č i j o za v s e b i n o ! 
S a j mora vsak vedet i , da j e n. pr . 1 0 0 % t e ž k a v reča 
Tomasove ž l indre , k i ima v sebi le 16 kg fos fo rove 
k is l ine , m a n j v r e d n a k a k o r t i s t a v reča , ki je ima 18 ali 
celo več k i logramov. Števi lo ods to tkov , zap i sano na vreči , 
še ni n i k a k o j a m s t v o , a m p a k le k e m i j s k a p r e s k u š n j a , k i 
z an jo naša d ružba poskrbi , za to se d ružbeno b lago p r o d a j a 
na s k r a j n o poš ten nač in s popolnim j ams tvom. L e s t e g a 
s t a l i šča n a j se cene ume tn ih gnoj i l v s e k d a r p reso ja jo . 

D a s e p o s p e š i r a b a T o m a s o v e ž l i n d r e 
p o t o m s k u p n e g a n a r o č a n j a v p r i d n a š e m u 
p o l j e d e l s t v u i n z l a s t i v p r i d n a š i ž i v i n o -
r e j i , r a z p i s u j e p o d p i s a n a d r u ž b a 

eno nagrado v znesku . . 400 K, 
tri nagrade „ „ po 200 „ 
» )» n n » 100 „ 

za t i s t e d ružbene podružnice , ki v r a z m e r j u svoj ih 
prav ih udov s k u p n o r a roče 

do 1. marca 1. 1913. 
n a j v e č Tomasove ž l indre . P r i odda j i teh n a g r a d t o r e j 
ne odloči množ ina po k a k i podružnic i skupno na ročene 
Tomasove ž l indre , t emveč odloči edinole n a j v e č j a množina 
pri t is t i podružnic i , k j e r je povprečno n a j v e č hodi 
na p r a v e g a podružn ičnega uda. P r v o n a g r a d o dobi 
podružn ica na K r a n j s k e m sploh, ki pr i n j e j p r ide na 
posameznega p r a v e g a uda n a j v e č skupno na ročene 
Tomasove ž l indre . Od ostal ih 6 n a g r a d pa dobi ta eno 
po 200 K in eno po 100 K po dve podružnic i na 
Dolen j skem, G o r e n j s k e m in N o t r a n j s k e m . 

Glavni odbor c. kr. kmetijske družbe kranjske. 
L j u b l j a n a , 30. septembra 1912. 

Gnojnična sesalka mona 
Z n a t n i n a p r e d e k v kme-

t i j s t v u pr i n a s j e učinil vedno 
večjo porabo vel iko v r e d n e gnoj-
nice, k i je izborno in za nas 
n a j c e n e j š e d u š i č n a t o g n o -
j i l o . Naš i kmetova lc i so vedno 
bo l j pr iče l i zb i ra t i gnojnico, ki je 
p r e j n e p o r a b l j e n a o d t e k a l a in se 
je r a z t e k a l a , p o p r a v l j a j o svoje 
h l eve in de la jo gno jn i čne jame. 

N a b r a n a gno jn ica se pa mora 
v gno jn i čne posode na vozovih 
napo ln i t i , in k d o r n ima ugodnost i , 
da bi gno jn ično j amo n a r e d i l v 
legi , k i dopušča , da gno jn i ca t eče 
n a r a v n o s t v posodo, mora gnojn ico 
n a k a k r š e n k o l i nač in dvigni t i , da 
jo sp rav i v posodo. N a j p r e p r o s t e j e , 
a t u d i n a j t e ž e in na jbo l j zamudno 
se to vrš i s korcem. Bo l j e in hi-
t r e j e se to delo vrš i z gno jn ičn imi 
sesa lkami , k i se vedno bol j r ab i jo 
in za to kupu je jo . 

I z t ega v z r o k a se č imdal je -
bol j p o v p r a š u j e po gno jn ičn ih se-
sa lkah . Mi venomer dobivamo 
v p r a š a n j a , k t e r a s e sa lka bi bi la 
n a j b o l j p r iporočena . Na t a k a vp ra -

Podoba 82. 

š a n j a ni lehko odgovori t i , k e r j e 
t r e b a u p o š t e v a t i raz l ične okoli-
ščine, cena pa tud i ni p o s t r a n s k a 
reč. Seveda dobra gno jn i čna se-
sa lka ne more b i t i poceni. 

Dobra gno jn i čna se sa lka 
mora bi t i t r p e ž n a , mora h i t r o 
de la t i in pr i delu ne smejo n a s t a t i 
ovire za rad i gos tos t i gno jn ice ali 
če zmrzu je . 

E n a na jbo l j š i h s e d a j znan ih 
gnojn ičn ih sesa lk j e ona, k i se 
p r o d a j a pod imenom m o n a ali 
t u d i t i r o l s k a g n o j n i č n a s e -
s a l k a , ki j e pri na s že zelo 
r a z š i r j e n a in j o naši kme tova lc i 
zelo hval i jo . T o sesa lko k a ž e 
pod. 82. K e r j e p r e skušeno dobra , 
za to jo l ehko pr iporočamo. 

Gno jn i čna se sa lka mona se 
i zde lu je v dveh ve l ikos t ih . Vrhu-
t e g a se dob iva jo t ake , k i se da jo 
po pot reb i r az tegn i t i . 

P r e d n o s t i t e s e sa lke s o : Ve-
l ika t rpežnos t , k a j t i i zde lana j e 
iz k o v a n e g a in močno v ogn ju 
poc inkanega železa. Cevi niso 
n e t a n e ali lo tane , t emveč so k a k o r 
iz ce lega n a r e j e n e , k e r so zvar -
jene . Se sa lka se si lno lehko goni 



k e r ima p remične vzvode, k i se da jo p r e s t a v l j a t i . Vsled 
ve l ikega p r e m e r a c i l indra t e r sesa lne cevi in vs led 
ugodne u red i t ve zak lopn ic in paha se more g n o j n i c a 
g l adko p r e t a k a t i . Več ja s e sa lka dv igne za to v t r e h 
m i n u t a h 1 2 h e k t o l i t r o v . Sesa lka se ne zamaš i in 
dv iga n a j g o s t e j š o gno jn ico , k a m e n j e , c u n j e , s lamo, 
t r s k e i td . 

Se sa lka se l ehko p renaša , ima p rep ros to in t rpežno 
ses tavo t e r se po porab i i zprazn i , k a r j e važno pozimi, 
da ne zamrzne . 

P o s a m e z n e dele sesa lke j e vedno mogoče dokupi t i , 
s icer se pa zan jo eno le to j amč i , t. j. vsi del i se z a s t o n j 
zmen ja jo , k i bi vs led s labe t v a r i n e pos ta l i nerabni . 

K sesa lk i moni se mora posebej k u p i t i i z točna 
cev za n a t a k a n j e gno jn ice v posodo. T a cev j e raz-
t eg l j iva , da ni t r e b a g n o j n i č n e g a voza vedno n a t a n č n o 
v i s to r a z d a l j o p o s t a v l j a t i pred sesa lko . 

Vsa n a d a l j n j a po jasn i l a in cene d a j e t v r d k a 
Schne ide r & Verovšek v L j u b l j a n i , ki ima t e s e sa lke 
vedno v zalogi, za to prosimo, n a j se za r ad i n a k u p a 
nihče ne obrača na našo družbo. 

Jeseni ni dobro saditi gozdnih sadik. 
D r ž a v n o gozda r sko p reskuša l i šče v M a r i a b r u n n n 

pr i D u n a j u j e že p red deset imi le t i objavi lo končni uspeh 
sad i tve , posebno smrekov ih in borovih sad ik , v p o s a -
m e z n i h l e t n i h č a s i h . 

P o s k u s n e s a d i t v e so t a k r a t v ve l ik i mer i zvrš i l i 
s k o r a j po vseh a v s t r i j s k i h deže lah na raz l ičn ih p ros to r ih ; 
sadi l i so pa is t i de lavc i n a v sakem posameznem pro-
s to ru v raz l ižn ih mesecih — od marca do v š t e t e g a 
ok tob ra . 

P r i p re i skav i vseh t e h n a s a d e b in posamezn ih 
sad ik je dospelo omen jeno p reskuša l i š če do n a s l e d n j e g a 
v e l e v a ž n e g a z a k l j u č k a : 

V o n e m l e t u , ko se sad ike posadi jo , se j i h 
n a j m a n j posuši od j e s e n s k e sadi tve , k a r p r a v z a p r a v ni 
n ič čudnega . A p r i h o d n j e l e t o j e s t v a r ž e p o p o l -
n o m a d r u g a č n a . V p r imer i z j e sensko sad i tv i jo 
o s t a n e m n o g o v e č o n i h s a d i k ž i v i h , k i so bi le 
v s a j e n e s p o m l a d i . P r i be lem bo ru znaša e n o l e t o 
p o s a d i t v i dognana r a z l i k a m e d s p o m l a d a n s k o 
i n j e s e n s k o s a d i t v i j o celo do 40 ods to tkov , pr i 
smrek i pa n e k a j m a n j ; to l iko š tevi lo j e sen i v sa j en ih 
sad ik se v e č posuši k a k o r od spomladanskega s a j e n j a ! 

P o l e g š tev i la posušenih sad ik so p r imer j a l i pr i 
os ta l ih s ad ikah r a s t v v i š i n o . V l e t u sad i tve pri-
r a s t e k v višino ni meroda jen , k e r ima s a d i k a — čim 
pozne je se vsadi n a pros to — pr i ložnost , da t em d a l j e 
nemoteno r a se v drevesnic i . Še le eno le to po s ad i tv i 
j e t a k o p r i m e r j a n j e go tovega pomena. T e d a j se je opazilo, 
da a p r i l a meseca v s a j e n e sad ike n a p r a v i j o drugo leto 
n a j d a l j š i l e tn i p r i r a s t e k v višino, s ad ike j e s e n s k e 
s a d i t v e p a n a j k r a j š e g a — na gozdnih t leh i s te 
kakovos t i . T a k o je tud i še pozne j ša l e t a . 

L e t n i p r i r a s t e k v višino pr i j e s ensk ih smrekov ih 
nasad ih j e bil v e č k r a t za celo polovico manjš i , pri 
belem boru pa za t r e t j i n o . 

T u d i r a s t v d e b e l i n o t e r t e l e s n i n a sad ik 
s t a v is t i mer i odvisni od časa s ad i t ve in s t a v le tu , 
s ad i tv i s ledečem, tem manjš i , čim pozne je p ro t i j e sen i 
se j e sadi lo, in t em večj i , čim bolj r ano spomladi je bil 
n a s a d zvršen . 

Teo re t i čno in po mnogobro jn ih poskus ih j e doka-
zano, da l e tn i čas s ad i t ve več le t vp l iva na r a s t sadik , 

morda celo t r a j n o na n j ih razvoj , k a j t i čim močne j ša 
in bol j k r e p k o r a s toča je sad ika , t em laže ji j e p rema-
gova t i tudi p o z n e j e r a z n e ovire, neugodne v r e m e n s k e 
vpl ive itd. 

V z r o k temu, da j e senska sad i tev ni dobra, j e 
de js tvo , da sad ikam koreninice , k i se pr i s ad i tv i ko l ikor 
tol iko poškoduje jo , do zime ne morejo več doras t i , okre-
piti se t e r zopet obdat i z n e k a k o v a r u j o č o j i h mrenico. 
Mnogo t e n k i h sesa ln ih k o r e n i n i c celo pogine ali pa 
začne gn i t i in bolehat i , k a r se j e bilo spoznalo p r i 
n a t a n č n i h p r e i skovan j ih korenin . K l j u b temu, da ima 
r a s t l i na na zimo n a b r a n i h mnogo nadomes tn ih snovi za 
p rehran i t ev , j ih na pomlad d a l j časa ne more r a b i t i 
in p r i če t i ras t i , če j i m a n j k a svežih, zd rav ih koren in ic , 
k i jih mora šele na red i t i t e r po rab i t i v to sv rho mnogo 
moči. P r i spomladansk i sad i tv i pa sad ika poškodbe 
s a j e n j a kmalu lehko poprav i in vs led t e g a tudi mnogo 
p r e j začne z a g a n j a t i k a k o r j e sen i v sa j ena , če ravno bi 
p r ičakova l i , da se zgodi n a s p r o t n o ! Vs led tega se potem 
tudi p r i hodn j e le to t em k r e p k e j e l ehko razv i ja , dočim 
mora iz i s t ega v z r o k a j e sen i v s a j e n a s a d i k a tud i d rugo 
leto zaos ta t i v r as t i . 

P r o t i j e s e n s k i sad i tv i govor i t ud i še to, da so 
sad ike močno i zpos t av l j ene r azzeb l inam zemlje . Z g o d a j 
na pomlad dv igne s r e ž ko ren ine sadik , t a k o da jih j e 
n e k a j v z r aku , n a m e s t o v zemlj i , vs led česar se j i h 
tud i mnogo posuši . S a d i k e spomladanske sad i tve se pa 
do zime t o l i k a n j vkoren in i jo v zemlj i , da j i h srež s k o r a j 
ne more dvigni t i . 

S u š a — posebno po sad i tv i na pomlad — zelo 
š k o d u j e sad ikam, toda j e s e n i s a j e n i m , k i s o 
p r a v z a p r a v i s t e k a k o r s p o m l a d a n s k e , l e s 
t e m r a z l o č k o m , d a i m a j o j e s e n s k e s l a b š e 
i n p a n a g n i l e k o r e n i n e , š k o d u j e i s to tako , če ne 
š e m n o g o b o l j ! 

Zače tkom omenjeno p reskuša l i šče n a r a v n o s t odsve-
t u j e j e s e n s k o s a d i t e v in toplo p r iporoča sad i t i malo 
pre j , p r eden p re ide jo s ad ike v sok. Celo sad i t ev t a k i h 
smrek , k i so že zagna le , se s m a t r a za mnogo bol jšo 
k a k o r j e s e n s k i h ; seveda se mora jo sadike , k i so že 
odgnale , k m a l u posadi t i , ko so se i zkopa le iz dreves-
nice. Bel i bor je bol j obču t l j iv k a k o r s m r e k a in č rn i 
bor , za to n a j se ko l ikor mogoče sadi , p r eden j e pognal . 

P r i m e č e s n u , k i spomlad i v d revesn icah j a k o 
z g o d a j p o ž e n e in bi se vs led t e g a mora l zelo 
zgoda j izkopat i , je t r e b a n a p r a v i t i iz jemo in ga k l j u b 
opisanim neugodnim i z k u š n j a m sad i t i jeseni . Če bi g a 
n a m r e č na pomlad moral i imet i dolgo časa s p r a v l j e n e g a , 
p reden bi ga mogli posad i t i v h r ibovi t ih in v isokih 
legah , ki so ravno z a n j n a j b o l j p r ik l adne , bi nam ve l iko 
sad ik ovenelo. V gorke j š ih , solnčnih hr ib ih bomo pa tud i 
mecesen sadi l i spomladi . 

N a l i s tna to d r e v j e j e s e n s k a s a d i t e v v p r imer i s 
spomladansko ne vpl iva t a k o slabo, k a k o r na smreko 
in borovec. — 

K e r j e večina gozdnih d revesn ic v n ižavah, 
poses tn ik i v t eh in na gr ič ih ležečih gozbov g lede 
s p o m l a d n e s ad i t ve ne bodo to l iko v zadreg i , k a k o r 
poses tn ik i v p lan insk ih , visoko ležečih p o k r a j i n a h , k i 
n a v a d n o more jo sad i t i šele t e d a j , ko so sad ike v dol ini 
že zagna le . Oni si mora jo p o m a g a t i na t a način, da 
zavo je sad ik , ko jih dobe, r azveže jo in t a k o j k o r e n i n e 
zag rebe jo na s enčna tem k r a j u v neko l iko vlažno zemljo , 
da se sad ike ne spa r i jo in da ne p r ide jo p r e k m a l u v 
sok t e r da se v s a j ne osuši jo p r e d sad i tv i jo . S a d i k e n a j 
se tod posade kmalu , ko j e skopne l s n e g in je zeml j a 
še mokra . 



Mnogo sadik bi se pač obvarova lo osuši tve , posebno 
v letih, ko j e spomladi p remalo dežja , če se ob sad i tv i 
pomočijo l e s k o r e n i n a m i v redko tekočo brozgo, 
n a p r a v l j e n o iz gozdne prs t i in vode v po l jubni posodi ; 
če se dobi lesni pepel in ces tn i p rah , se tud i to dvo je 
z r aven p r imeša . K e r to opravi lo ne p r i zadene posebnih 
s t roškov, p a č pa o b v a r u j e m a r s i k t e r o sad iko pogina, bi 
se lehko od v s a k o g a r upoš teva lo in bi ne bilo t r e b a 
nasadov pozne je t o l i k r a t spopo ln jeva t i . .— 

Nova naredba kranjske c. kr. deželne vlade 
glede zvrševanja rezarstva. 

C. k r . deže lna v l a d a je ob jav i l a svo j t ozadevn i 
r a z g l a s z dne 10. s e p t e m b r a 1912, š t . 21.996., ki s love: 

D a se zab ran i r a z š i r j a n j e na lez l j iv ih ž iva lsk ih 
bolezni po osebah, ki se po pokl icu peča jo z r e z a n j e m 
( k a s t r a c i j o ) domačih živali , se odredi na podlagi § 15. 
sp lošn j ega zakona za z a t i r a n j e ž iva l sk ih kužnih bolezni 
z dne 6. a v g u s t a 1909, drž. zak . š tev. 177., n a s t o p n o : 

1. O b r t r e z a r s t v a smejo z v r š e v a t i le one osebe, 
k i so dobile od pol i t ične o k r a j n e oblas t i p r edp i sano 
licenco. 

To l icenco m o r a za s luča j , da se r eza r s tvo name-
r a v a z v r š e v a t i v d rugem o k r a j u , še do t ična pol i t i čna 
o k r a j n a ob las t po t rd i t i . 

2. Osebe, k i se s to ob r t j o peča jo , se mora jo g lede 
v s a k e občine, k j e r n a m e r a v a j o zv r ševa t i r ezars tvo , p r i 
županu (a l i n j egovem n a m e s t n i k u ) zglas i t i in i zkaza t i 
s p r edp i sano p o t r j e n o l icenco; župans tvo mora ime in 
s t anova l i šče r e z a r j a zabelež i t i . 

Z v r š e v a n j e r e z a r s t v a j e p repovedano onim osebam, 
ki n ima jo p redp i sane l icence. 

3. Z a časa ž iv insk ih kužn ih bolezni , posebno k u g e 
v gobcu in na pa rk l j ih , p r a š i č j e rdeč ice in p ra š i č j e 
kuge , j e p repovedano r e z a r j e m zv r ševa t i r e z a r s t v o v 
obsegu vsakočasno okuženega okol i ša (občine, pok ra j i ne , 
o k r a j a ) . 

4. Sploh je r e z a r j e m s t rogo p repovedano hodi t i v 
okužena dvor išča in okužene h l eve (§ 19. zakona za 
z a t i r a n j e ž iva l sk ih kug) . T u d i je p r epovadano r eza r s tvo 
z v r š e v a t i v hlevih , na gnoj i šč ih a l i na ležiščih, k i ob-
s to je iz d rug ih nečednih snovi. 

5. P r e d e n zapus t e r e z a r j i dvorišče, k j e r so rezal i , 
si mora jo osnaž i t i roke , obleko in obuvalo. T u d i mora jo 
po vsak i k a s t r a c i j i p r imerno r a z k u ž i t i r a b l j e n e inš t ru -
m e n t e in o rod j a k a k o r tud i r o k e z r azkuž i l i ( k a k o r 
kreol in , lizol, baci lol) . 

6. V s a k r e z a r mora imet i p r i sebi po t r ebne in-
š t r u m e n t e in o rod ja v n a j b o l j š e m s t a n u k a k o r tud i 
zados tno množino razkuž i l (kreol in , lizol, bacilol ali 
drugo). 

U r a d n e g a ž iv inozd ravn ika one oblast i , k i je i zda la 
al i po t rd i l a l icenco, dolžnost je, p r ep r i ča t i se o tem in 
po pot reb i da t i navodi la g lede zv r š i t ve razkužbe . 

7. R e z a r j e mora jo nadzo rova t i župans tva , c. k r . 
ž e n d a r m e r i j a , p redvsem pa ž iv inozdravn ik i ; s l edn j ih 
navodi la , posebno glede r a v n a n j a p r i r a zkužb i in g lede 
snažnos t i pr i z v r š e v a n j u r e z a r s t v a , mora jo r e z a r j i na-
t a n č n o spo ln jeva t i . 

8. Dolžnos t r e z a r j e v je , da v zmislu § 17. z a k o n a 
za z a t i r a n j e ž iva l sk ih kužn ih bolezni t a k o j naznan i jo , 
k a k o r h i t r o zapaz i jo pr i v de lokrog n j i h pokl ica spada-
joč ih ž ival ih k u ž n e bolezni, ki j e g lede nj ih p redp i sano 
naznani lo , a l i znake , k i v z b u j a j o sum t a k i h bolezni. 

9. P r e s t o p k i t e g a r a z g l a s a se k a z n u j e j o , če ne 
s p a d a j o pod k a z e n s k e določbe t? 64. z a k o n a za z a t i r a n j e 
ž iva l sk ih k u g z dne 6. a v g u s t a 1909, drž. zak. št. 177., 
po določilih min i s t r ske n a r e d b e z dne 30- s e p t e m b r a 1857, 
drž. zak . š t . 198. 

10. C. kr . o k r a j n a g l a v a r s t v a so u p r a v i č e n a re-
za r jem, ki g o r n j i h določil ne spo ln ju j e jo ali ki z ak r iv i j o 
več je malomarnos t i , odreči pot rd i lo l icence , ozi roma 
t a k i m r e z a r j e m v s luča j ih v e č k r a t n e g a p r e s t o p k a gor-
n j ih p redpisov p repoveda t i z v r š e v a n j e r e z a r s t v a za 
svoj ok ra j . 

C. kr. deželna vlada za Kranjsko. 
V L j u b l j a n i , dne 10. septembra 1912. 

Kako se napravlja stanoviten sadjevec 
1. Iz kakšnega sadja se pripravlja sadjevec. 

Da se s a d j e v e c vseskozi pr i l jub i , j e s k r b e t i za to, 
da se p r i p r a v l j a le n a j b o l j š a roba. K a k o v o s t robe j e 
pa v prvi vrs t i odvisna od sirovin. Tu hočemo upoš t eva t i 
le n a p r a v l j a n j e s a d j e v c a iz j abo lk in h rušek , ki j e za 
nas n a j v e č j e n a r o d n o g o s p o d a r s k e važnos t i . 

a ) J a b o l k a . 

Med j a b o l k i r az loču jemo po le tna , j e s enska in z imska 
j a b o l k a . Na j s l abš i j abo lčn ik d a j o po le tna j abo lka . Na j -
boljši j abolčn ik , n a m r e č t ak , k i se tud i n a j r a j š i čist i , 
da jo j e s e n s k a al i zgodn ja z imska j a b o l k a . J a b o l č n i k 
iz poznih z imskih j a b o l k je izvrs ten , močan, a čist i 
se teže. Tud i ima, k a r je b r ezmadežnega poznega zim-
skega sad j a , v iš jo ceno, t a k o da od t e g a za j abo lčn ik 
hodi le t i s to v poš tev , k i vs led madežev i td . ni porabno 
za namizno sad je . 

J a b o l č n i k iz po le tnega s a d j a je s a d j a r j e m samim 
p r a v kor i s t en , k e r imajo zgoda j p r imerno pi jačo. Na 
vsak nač in n a j se pa t a posebe j v posode v l i je in n a j -
p r e j izpi je . Z a h r a n j e n j e s a d j e v c a za d a l j časa hodi jo 
bol j j e s e n s k a , de loma z imska j a b o l k a v poštev. 

Naš i k m e t j e r az loču je jo dve ve l ik i skup in i s a d j a , 
in s icer s l adka j a b o l k a in kisla. P r v a so, žal, še p reveč 
r a z š i r j e n a . Z a r a d i p o m a n j k a n j a kis l ine t a j abo lka niso 
sama zase za j abo lčn ik . Vino iz n j i h za rad i n e d o s t a t n e 
kis l ine rado počrni , r ado c ika ali povleče in j e sploh 
pusto, das i r avno ima morda p rece j a lkohola . S l a d k a 
j a b o l k a so to re j porabna , če se n j ihovemu moštu kakor -
koli doda kisl ine. Dober j abo lčn ik ima 6 — 7 pros to r -
n insk ih ods to tkov a lkohola , 0 3 — 0 5 % kis l ine . 

b) H r u š k e . 

P r i na s hodi jo v prv i v r s t i v poš tev h r u š k e 
moštnice, posebno t epke , oz imke i td. T e ima jo pr i l ično 
mnogo s l adko r j a , pa še v sa j n e k a j kis l ine, k i dela p i jačo 
nekol iko p r i j e t n o in t rpežne j šo , dasi bi tud i n j ih moštu 
p r i j a lo nekol iko več kis l ine. Ž l a h t n e h r u š k e pa za rad i 
p o m a n j k a n j a k is l ine , deloma tud i za rad i p o m a n j k a n j a 
s l adkor j a , same zase za s a d j e v e c nič ne ve l j a jo . T r e b a 
j im j e pr imesi . O n j i h povem pozneje n e k a j več. H r u š k e , 
k i se r a d e omehčajo , se mora jo p re j r ab i t i , p reden se 
omehčajo . Že tu n a j bo omenjeno, da h r u š e v e c posebno 
rad cika, počrni itd., t o r e j j e pri n a p r a v l j a n j u h r u š e v c a 
k a k o r tud i pozne je v k le t i t r e b a n a j v e č opreznos t i . 
H r u š k e se mora jo s t i s k a t i (preša t i ) , n j i h sok ne sme 
pr i t i p r eveč z železom v dot iko, m a r v e č se mora po-
sebno snažno pod k ipe lno veho vrš i t i , posoda se mora 



pozneje pr idno dopo ln jeva t i i td. H r u š e v e c n e k t e r i h 
v r s t ne povre že j esen i popolnoma. V n jem os tane še 
1 - 2 o/o s l adkor j a , ki se šele spomladi r azk ro j i . 
N e k t e r i dev l j e jo h ruševec pro t i pomladi v š a m p a n j s k e 
s tek lenice , k j e r povro o s t ank i s l adkor j a , in t ako se 
dobi peneča pi jača . Seveda to ni pravi , f in š ampan jec , 
k a k o r n e k t e r i m i s l i j o ; f in š a m p a n j e c se de la samo 
iz f i nega vina. L e n e s p a m e t e n ali nevešč človek bi se 
morda dal p revar i t i , da bi t ak h ruševec pil za p r i s t en 
šampan jec . 

Dober h ruševec ima 6 p ros to rn ih % a lkohola . 
N a v a d n o se misli, da imajo h r u š k e več s l a d k o r j a k a k o r 
j abo lka , t o r e j p i jača iz n j ih več a lkohola . To j e pa 
samo z m o t a ; k e r imajo h r u š k e n a v a d n o m a n j kis l ine, 
se nam zde s la jše , če ravno imajo m n o g o k r a t m a n j 
s l a d k o r j a k a k o r j a b o l k a . H r u š e v e c ima v 1000 delih 
le 3 — 6 delov kisl ine. P a č pa i m a j o h r u š k e n a v a d n o 
mnogo čreslovine, T a n a pr . v t epkovcu povzroči, da 
se t a k o nag lo čist i in da je m n o g o k r a t v okusu celo 
p rekosmat . 

2 Kakšno naj bo sadje. 

S a d j e za t r p e ž e n in dober s ad j evec n a j bo zrelo, 
zd ravo in snažno. 

K a d a r j e s ad j e na d revesu popolnoma dozorelo, 
ima tudi n a j v e č s l adko r j a , pa tudi d ruge snovi so v 
n j e m v na jbo l j š em r a z m e r j u , da j e t o r e j n a j m o č n e j š o 
in n a j t r p e ž n e j š o pi jačo. Zre lo s ad j e r ado pada z 
d rev ja . Če s ad j e o t resamo, k a d a r je dobro dozorelo, 
bomo drevo n a j m a n j poškodoval i . Ne bo nam tudi t r e b a 
d r e v j a s p r e k l j a m i lomast i t i . Mnogo s a d j a seveda tud i 
samoodsebe p r e r a n o odpade. T e g a seve tud i ne bomo 
zavrgl i . N a p r a v i m o pač iz n j e g a p i jačo za domačo rabo, 
ki se kmalu porabi . Če ga hočemo močne j šega in 
t r p e ž n e j š e g a nap rav i t i , dodamo t a k e m u moštu nekol iko 
s l adko r j a , n. pr. če kaže moš tna t e h t n i c a 8 % slad-
k o r j a , 2 kg be lega s l a d k o r j a na 100 l. Popo lnoma 
zre lo s ad j e pa ne p o t r e b u j e nič t ak ih doda tkov . Čim 
bol j s a d j e dozori, čim ugodne j š i so bili pogoj i za zo-
r en je , tem boljši bo sad jevec . D r o b n e v r s t e so vobče 
bol jše za pi jačo k a k o r p r av debele, od zdrav ih d reves 
bol j še k a k o r od bolnih, posebno tak ih , ki j e z n j i h 
l i s t j e p r e r a n o odpadlo. S a d j e n a j bo zdravo. Od fuzi-
k l a d i j a n a p a d e n o s a d j e rado d a j e s ad j evcu g r e n k l j a t 
okus. Ce j e med sad jem, ki se mel je , k a j gni lega , t i 
ne da n i k d a r p rave p i jače . Kalno , r ado se sp r emin j a joče 
vino j e posledica gn i lega sadja , 

S a d j e mora bi t i tudi snažno. Na to j e g leda t i že 
pri o t r e san ju . K a d a r se s a d j e o t resa , n a j se pazi, da 
se p reveč ne otolče. Otolčeno s a d j e se medsebo j omaže 
t e r se kma lu začne r a z k r a j a t i . K e r se pa s a d j e vedno 
ne mel je t ako j , je to t r e b a uvaževat i . K a d a r se s a d j e 
t rese , n a j se pod drevesom r a z g r n e nekol iko s lame ali 
k a k š n a p lah ta , z las t i na kameni t ih ali b l a tn ih t leh. 
S a d j e se ne bo t a k o razbi lo in pa ne t a k o onesnaži lo. 
Ko se je n e k a j s a d j a na t res lo , se pobere, in potem šele 
se n a p r e j o t resa , da p a d a j o č a j abo lka ne b i je jo na že 
ležeča in j ih ne poškodu je je . 

3. Kako se s sadjem ravna pred mlenjem. 

N a b r a n o s ad j e se ali t a k o j mel je , ali se pust i , da 
zori. Hruške , ki se r a d e omehčajo , se t a k o j mel je jo . 
J a b o l k a , z las t i pozna, n a j se pa še na k u p u neko l iko 
pus te , da zore. Če sprav imo j abo lka za 8 — 1 0 dni v 
kupe in če t a k e k u p e še celo s slamo pokr i jemo, se 
neko l iko ogre je jo , in to n j i h zo ren j e zelo pospešuje , i 

Po dr. Ka l i schu n a s t a n e v j abo lk ih pr i tem zoren ju iz 
šk roba še do 3 °/0 s l a d k o r j a , k a r j e enako 1'5 utež. % 
a lkohola . Tol iko močnejš i pos tane t o r e j jabolčnik. P r i 
tem zo ren ju izgubi s ad j e tud i nekol iko kisl ine. To do-
zorevan je , k i se pri nas še premalo upoš teva , n a j bi se 
tudi med nami bol j udomačilo. N a j v e č je pa t r i t edne , 
k a r se sme s ad j e t a k o pus t i t i . Če d l je časa t a k o leži, 
potem pos t ane bol j močnato , se t eže s t i ska in d a j e 
pi jačo, k i se t ežko čisti . N a v a d n o se začne mlet i že 
pred t r emi tedni , posebno če začne vel ik del s ad j a že 
poprej^ gni t i . 

Že p re j smo omenili , da n a j se s ad j e snažno 
sp rav l j a . P a v k l j u b snag i pr i s p r a v l j a n j u ima le še 
mnogo ne snage na sebi, ki potem povzroča, da p i j ača 
os tane k a l n a in da se tudi lehko na razne nač ine kazi . 
Važen pogoj j e t o r e j za z d r a v j e in dobroto sadne pi jače , 
da se s a d j e opere, p reden se mel je . To ve l j a posebno 
glede sad ja , k i je ras lo ob p ra šn ih ces tah ali poleg tvor-
nic, ali se je pri s p r a v l j a n j u oblat i lo i td. Povsodi . k j e r 
g l eda jo na to, da p r ide l a jo snažno in dobro pi jačo, se 
posebno drže načela , da mora bi t i s a d j e oprano. K d o r 
e n k r a t poskusi na videz snažno s a d j e pra t i , bo s t rmel , 
k a k o umazano vodo naprav i , in ve r j e l bo. da j e p r a n j e 
prepot rebno. P e r e se lehko na is t i p rep ros t način, k a k o r 
se pere korens tvo , in s icer pros to v kadeh ali j e rbas ih , 
ali pa s pomočjo t ak ih s t ro jev , k i so za p r a n j e k o r e n s t v a . 
Večje moš t a rne imajo seveda za to p r i l i čne j še p r ip rave , 
ki j ih pa tu ne bomo opisovali . 

4. Mešanje sadja. 

V s a d j e v c u mora jo bit i s ladkor , k is l ina in čreslo-
vina v gotovi množini, če hočemo, da bo s ad j evec močan, 
t r pežen in pa čist . K e r imajo r a z n e v r s t e s a d j a teh 
snovi v razl ični množini , t a k o da s e d a j ta , s e d a j ona 
p r ev l adu j e , se z r azumnim r a v n a n j e m r a z m e r j e lehko 
z ravna . 

S l a d k a j a b o l k a so le t e d a j po rabna , če se meša jo 
s kislimi. I s to ve l j a g lede ž lah tn ih h rušek , ki j im m a n j k a 
kisl ine. Če j e p remalo kisl ine, mošt r ad črni ali r j av i , 
r a j š i cika, se r ad vleče, j e bol j pus t ega okusa itd. Na 
90 l i t rov t a k e g a h ruševca se doda 10 l i t rov moš ta iz 
p rav k i s l ega g rozd ja , pa se dobi t r p e ž n a in j a k o dobra 
p i jača , k i izgubi vse s labe las tnos t i s a m e g a h ruševca . 
Če se ne pomore moštu iz s l adk ih j abo lk ali h ruševcu iz 
ž l ah tn ih h rušek s kisl imi jabolki , oziroma z moštom iz 
k i s lega g rozd ja , se mora moštu na 100 l dodat i 250 g 
vinske k is l ine in 10—20 g t a n i n a ali names to t e g a 5 kg 
sadu č r n e g a t rna , oziroma n j e g o v e g a soka. 

Kis l ine jabolkom ne p r i m a n j k u j e , pač ga čres lovine . 
Če ni čres lovine, se s a d j e v e c ne more p r a v čist i t i , j e 
bol j omlednega okusa , se tud i rad po tegne itd. K a k o 
h i t ro se čisti t r p e k tepkovec , ko l iko čv r s t e j š i okus ima! 
V i r t emberžan i meša jo 3 dele j abo lk z delom zaga tn ih 
hrušek. Razen v t r p k i h h ruškah , se č res lovina j abo lčn iku 
da tudi v g renk ih j abo lk ih , lesn ikah , nešp l jah , ku t inah , 
(k i se jim pa mora jo peške izrezat i , k e r imajo p reveč 
sl izovine), sadu č r n e g a t r n a (ki ga pa ne sme mraz 
zasači t i ) , ki podeli j abo l čn iku poleg čres lovine tudi iz-
v r s t en , čv r s t okus, pa obenem sve t lo rdečkas to barvo. 
N a j b o l j se pa za doda tek jabolkom ceni jo oskurži . Na 
V i r t e m b e r š k e m j e oni jabolčn ik , ki mu je dodanega 5 % soka 
iz oskuržev, n a j i m e n i t n e j š i in n a j d r a ž j i . K e r so oskurži 
p r e j zrel i k a k o r pozne jša j abo lka in se ne smejo pred 
p r e š a n j e m omehčat i , se posebe j p reša jo t e r se sok pri-
meša j abo lčn iku . N a v a d n o se jabolkom doda 5 °/0 soka, 
t o r e j 5 delov teh primesi na 95 delov. 



Sladkor je r edko t r e b a doda ja t i , če j e s a d j e dobro 
in zrelo. L e moštu iz p r e r a n o odpad lega s a d j a ali pa 
včasih iz h r u š e k se doda to l iko s l adko r j a , da mos tna 
t e h t n i c a kaže n. pr . 10—12° / 0 , če se n a m r e č hoče pri-
p rav i t i p i jača , ki n a j da l j časa leži in dobra os tane . 
Mešan j e r a znega s a d j a po go rn j ih pravi l ih se p r iporoča 
tudi k m e t u , ki s a d j e v e c p r i p r a v l j a v man j š ih množinah . 
Boljša , t r p e ž n e j š a in č i s ta roba mu bo to obilno poplača la . 

5. Mlenje. 

S a d j e j e pred s t i s k a n j e m v t a k s t a n spravi t i , da 
se v n j e g a s tan icah zapr t i sok lehko iz t isne. S tan iče , 
ki s e s t a v l j a j o s ad j e , se mora jo t o r e j s t r e t i , n j ih kožica 
mora popokat i . Cim t e m e l j i t e j e se to doseže, t em laže 
in tem več soka se bo dobilo. Drozga se pa s a d j e na 
r azne nač ine . O s t a r o d a v n i h nač in ih d rozgan ja , o tol-
čen ju v kor i t ih i td. t u nočemo govori t i . D a n a š n j i k m e t 
n ima to l iko preveč časa , da bi ga t r a t i l s t ak imi igra-
čami, marveč mora g leda t i , da z malo dela ko l iko r 
mogoče n a j v e č soka dobi. Med novodobnimi s t ro j i s t a 
n a j b o l j v r ab i dva g l a v n a s i s tema, k i se več inoma r ab i t a 
v vseh boljš ih moš ta rnah . To s t a hoenha jmsk i in f r a n k o -
brodski s i s tem. P r i p rvem dela zelo nag lo se v r t e če 
v re teno , k i ima podolgem več v r s t zob, drobno kašo 
iz s ad j a , ki ga n a n j e p r i t i s k a t a dva p r i t i skača . T a 
s t ro j se za rad i žagan ih zobov v t rgov in i n a v a d n o ime-
n u j e „k rokod i l " . F r a n k o b r o d s k i s t r o j pa s a d j e n a j p r e j 
r a z r e ž e v t e n k e kose, in s icer s pomočjo na osi v podobi 
v i j a k a p r i t r j e n i h zob, ki se pomiče jo med zobmi g rabe l j . 
T i kosi p r ide jo pa še med dva k a m e n i t a valca, ki se 
z raz l ično h i t ro s t j o v r t i t a d r u g prot i d rugemu. N a r e z a n i 
kosi se med t ema va lcema popolnoma zmečkajo . Posebno 
če se d rozga po d v a k r a t mel je , j e s ad j e t a k o zmačkano , 
da mora s k o r a j ves sok pus t i t i . T a s is tem, n. pr. ki 
ga Ma,yfar th na D u n a j u p r o d a j a pod imenom g ra j f , je za 
ročno delo, p r e v l a d u j e pa tud i po vseh več j ih m o š t a r n a h , 
k j e r ga goni poleg d rug ih s t ro j ev p a r n a ali k a k a d r u g a sila. 
T a k s t r o j zmel je po svoji ve l ikos t i in goni lni sili v 
1 ur i 5 0 0 — 1 2 0 0 kg s ad ja . N e k t e r e f r a n c o s k e t v r d k e , 
n. pr. Simon F r e r e s v Cherbourg , i zde lu je jo tud i še d r u g e 
s i s teme sadnih mlinov, ki so izvrs tn i in se n a v a d n o 
rab i jo v f r ancosk ih moš t a rnah . Mars ikdo želi sadn i in 
grozdni mlin s k u p a j : en s t r o j za dva namena . T u d i t a k i 
se dobijo, in s icer po n a č r t u f r a n k o b r o d s k e g a s i s t ema 
n a p r a v l j e n i . T a k e izdeluje n. pr. A. D u k s c h e r & Co. v 
W e r k e r , L u k s e m b u r g . Mlin za g r o z d j e ima i t ak valce . 
Če se pa hoče na t akšn ih mlinih tudi s ad j e mlet i , se 
nad va lce vloži p r ip rava , k i po nač inu g r a j f a s a d j e 
p r e j razreže . T a k e , dvema smot roma s lužeče p r i p r a v e 
pa seveda ne more jo t a k o popolno in dobro s luži t i 
k a k o r one, k i so samo za en smoter . K e r s a d j e v e c 
posebno rad počrni , j e tud i b i s tvena l a s tnos t d o b r e g a 
s a d n e g a mlina, razen da dobro in l ehko melje , t ud i ta , 
da ima s a d j e malo pr i l ike z železom v dot iko pr i t i . 
Z a t o so kamen i t i valci na jbo l j š i . Vse dele, ki pa so 
železni , j e t r e b a n a j s k r b n e j e pred r j o va rova t i , k a j t i po 
r j i p r ide n a j v e č železa v pi jačo. P r a v o č a s n o s n a ž e n j e 
in pa m a z a n j e s k a k o maščobo, k i se ne i zp remin ja , n. 
pr . z vazel ino, j e prot i r j i n a jbo l j š e s reds tvo. T u d i se 
železni deli ali e m a j l i r a j o ali pocini jo, k a r je tud i j ako 
dobro. 

S a d j e v e c je tud i si la občut l iv n a p r a m razn im 
gl ivam, posebno prot i ocetni glivi. S t ro j i n a j bodo t o r e j 
t ak i , da se lehko n a j p o p o l n e j e snaži jo . Ce se leseni deli 
z vročim paraf inom namaže jo in se paraf in z r azbe l j en im 
železom ali s p lamenom še bol j v les vžene, j e n a t a n č n o 
m a z a n j e še mnogo boljše. P r i teh s t ro j ih , k a k o r sploh 

pri vseh p r ip ravah , k i se rab i jo pri n a p r a v l j a n j u sad-
j evca , z las t i pri onih, ki z n j imi p r ide sok v dot iko, 
se tud i ne sme š t ed i t i z vre lo vodo, če niso s paraf inom 
namazani . P o v s a k o v r s t n i p o r a b i n a j s e d o b r o 
s p l a k n e j o , n i k a k o r n a j se ne pus te zlast i v toplem 
v remeuu da l j časa od soka mokri . P r i n a p r a v l j a n j u 
s a d j e v c a mora sploh v lada t i mnogo s t rož j a snaga k a k o r 
pri n a p r a v l j a n j u v ina iz g rozd ja . K e r j e s a d j e v e c pod-
vržen raznim boleznim, so s icer vsa d r u g a s r eds tva zaman. 

6. Kaj se zgodi z namletim sadjem. 

H r u š e v e c je n a j b o l j boleznim podvržen, z las t i 
oce tna g l iva se v n j em k a j r ada nasel i . Posebno je 
nevarno , če se namle te h r u š k e n e k a j časa, z las t i v 
toplem vremenu, pus te na z r aku . T a k o j t i d rozga cika, 
in potem imaš že pre j ka l bolezni k a k o r mošt. Dasi-
ravno je s icer zelo kor i s tno , če se d rozga n e k a j časa 
pred s t i s k a n j e m pust i , da s toj i , v e n d a r se mora s hru-
ševo drozgo t a k o j na s t i ska ln ico . Bol je je d ruge kor i s t i 
pogreša t i , k a k o r pa robo pokvar i t i . 

J a b o l č n a d rozga pa ni t ako si lno občut l j iva . Če 
jo pa n e k a j časa pust imo, da stoji , povre sok de loma 
že na t rop inah . Pos led ica t e g a je, da se drozga da bol je 
iz t isni t i , da po tegne mošt več snovi iz t ropin , vsled 
česar dobi boljši okus, se laže čisti , bo l je povre itd. 
V i r t e m b e r š k e moš t a rne imajo vobče navado , da j abo lčno 
drozgo po 2 4 — 4 8 ur s t a t i puste . V toplem času j e pa 
to nekol iko nevarno . Več inoma kaz i s a d j e v e c po naš ih 
k r a j i h oce tna kis l ina . T a pač zelo n e p r i j e t n o vpl iva na 
okus, povzroča, da vino os tane kalno, da ne povre 
dobro itd. 

Nep r i j e t n i okus s a d j e v c a po naš ih k r a j i h moramo 
pač večj ide l p r ip i sova t i g l ivi ocetnici , ki jo naše mo-
š t a r n e podp i r a jo z nesnago in z nemarn im pos topan jem. 
V t a k i h s luča j ih j e p u š č a n j e drozge dl je časa pred 
s t i skan jem že bol j nevarno . Če j e pa n a t a n č n o s t in 
s n a g a že p re j povsodi v lada la , t e d a j je pa t a k o posto-
p a n j e za rad i p remnog ih ve l ik ih kor i s t i zelo umestno . 
Če j e d rozga p ros t a v pok r i t i kadi , se mora v e č k r a t 
dobro premeša t i , t a k o da se ne n a p r a v i k lobuk. Čim-
bol j t rop ine v k a d i pot i snemo pod površ j e soka s po-
močjo pokrova , k a k o r se n. pr. kislo ze l je pr i t i sne , tem 
bo l je je . Zelo va rno j e tudi , če sode, ki imajo v r a t c a , 
pos tavimo pokonci . P r i odpr t ih v r a t c i h zmečemo drozgo 
v n je , v r a t a zapremo, names to čepa pa vzamemo k ipe lno 
veho ali v s a j s peskom napo ln j eno vrečico. T a k o smemo 
pus t i t i drozgo b rez sk rb i po več dni. Kdor to poskus i 
t e r obenem u v a ž u j e vsa že p r e j navedena prav i la , z las t i 
g lede snage , se bo h i t ro p rep r i ča l o kor is t i t a k e g a 
pos topan ja . 

7. Stiskanje. 

St i ska se v s t i ska ln icah , k a k r š n i h je p remnogo 
v rs t . Teh t u k a j ne k a ž e opisovat i . Omenimo le tol iko, 
da novodobne, z las t i h id rav l i čne s t i ska ln ice d a n d a n e s 
v več j ih moš t a rnah p rev ladu je jo . T u d i po naš ih k r a j i h 
se bodo sčasoma razš i r i le bol j moderne s t i ska ln ice , ki 
bodo iz r azn ih razlogov bol je s luži le k a k o r naše s ta re , 
ne rodne . Mimogrede pa omenim, da zmožnost s t i ska ln ice 
ni odvisna le od s i lnega in s t a n o v i t n e g a p r i t i ska , m a r v e č 
mnogo bolj od tega , ali sok lehko od teka ali ne. V 
s ta r ih , le iz 4 desak obstoječ ih koših d rozga s a d j a 
n a j b o l j k l j u b u j e . Sok ne more od z n o t r a j l ehko od teka t i , 
pa t u d i t r op ine vun r ine . Koše j e t r e b a v s a j tol iko 
p rede la t i , da more sok kol ikor mogoče bol j od teka t i . 
Od tok od z n o t r a j zelo o l a j šu j e jo iz v r b sp le t ene ali iz 
b l a n j zb i te vloge, ali v sa j b u t a r i c e iz obel jen ih vrb, ki 



se j i h čim več tem bo l je med v l a g a n j e m t r o p a vmes 
položi, t a k o da sok od z n o t r a j l ehko uha ja . 

S t i s n j e n e t rop ine se še e n k r a t p redrob i jo t e r ali 
t a k o j zopet s t i ska jo , ali pa se p red rob l j ene v kad zmečejo, 
neko l iko z vodo poškropi jo , n. pr . na 100 kg t rop in 
1 0 — 2 0 l i t rov vode, s pokrovom pokr i j e jo pa čez 12 u r 
zope t s t i ska jo . Če so se z vodo poškropi le , j e t r eba , 
da se drugi mošt posebe j dene. 

8. Dodatek vode. 

N e k t e r i pač t rd i jo , da na vsak nač in v s a d j e v e c 
s p a d a voda, da ga bolj čist i i. t . d. To so pač le b a j k e . 
Voda j e le voda. Z n j o pomnožimo s icer sad jevec , a 
raz redč imo obenem s ladkor , kis l ino itd., sploh vse snovi, 
k i j abo lčn ik de la jo k r e p a k , upo ren prot i boleznim itd. 
Za kupč i jo ali sploh sad jevec , k i ga hočemo da l j časa 
imet i , pus t imo le brez vode. K d o r ga hoče z vodo piti , 
mu j e lehko pozne je pr imeša . Opus t imo pa v ražo , da 
voda s a d j e v e c zbol j šu je . Če ža hočemo za domačo rabo 
več pi jače , na l i j emo na t r o p i n e nekol iko vode, a k a r j e 
damo čez 101 na 100 kg t ropin , moramo pač za v sak ih 100 l 
vode p r ide j a t i 10 kg s l a d k o r j a , s icer dobimo p rep razno 
p i j a č o ; vode v posodah in k le teh , ki s t ane jo denar , pač 
ne bomo hran i l i . Če j e pa sadni sok samposebi p reveč 
kise l , n. pr . r ibezov, agrasov , včas ih tud i sok p r e r a n o 
odpadl ih j abo lk i td. , se mora k i s l ina p a č z vodo raz-
r e d č i t i ; v tem s luča ju se pa mora t e j mešanic i doda t i 
to l iko več s l adkor j a . P o t r e b a vode se t o r e j pokaže le 
v posameznih s luča j ih , k a r pa za na rodnogospodar sko 
važno n a p r a v l j a n j e s a d j e v c a iz j abo lk in h r u š e k ne hodi 
v poš tev . 

9. Vrvež. 

Zelo važno je , da s a d j e v e c h i t ro in k a r se da 
popolnoma povre. V žvep lane sode, k i j e v n j ih še 
žvep lena sokis l ina , zad ržu joča pros t i vrvež, ga ne kaže 
deva t i . N a m e s t o da bi se s l adko r p rav i lno r a z k r a j a l , 
se iz n j e g a l ehko n a p r a v i ž lezovina, mošt se po tegne . 
Vrvež se pospešu je s p r imerno topl ino, ki j e n a j b o l j š a 
okoli 16°. Viš ja top l ina je n e v a r n a za rad i c ika . 

Zelo čudna j e po naš ih k r a j i h n a v a d a t u d i s icer 
p a m e t n i h l judi , ki več v e r j a m e j o k o n j e d e r c u k a k o r 
ž iv inozdravn iku , da moš t pus t i jo , da pr i vehi i zme tava 
nesnago . Če p r i m e r j a m mošt , k i j e po tem nače lu povrel , 
z onim bol j š ih moš ta ren , k j e r j e povre l pod k ipe lno 
veho, se mi pač smil i jo oni, ki t a k o t r d o v r a t n o v e r u j e j o 
t ak im b a j k a m . T a m , k j e r mošt izmetava , je sod pač 
zelo nesnažen , in r a z n e škod l j ive glive, k i se j i h je 
t r e b a pr i n a p r a v l j a n j u s a d j e v c a n a j b o l j ogibat i , n a j d e j o 
n a j u g o d n e j š e pogoje , da se vgnezdi jo . Sod n a j se napo ln i 
le tol iko, da mošt , ki se dvigne, ne more p r i veh i u h a j a t i . 
Names to z n a v a d n o veho se sod zap re s k ipe lno veho, 
k a k r š n a je pr i na s že povsodi znana , k i se pa še pre-
malo upoš teva . V s luča ju , da mošt noče vre t i , mu morda 
p r i m a n j k u j e kvasa . T a se mu doda, če se mu p r imeša 
d r u g e g a mošta , k i že dobro vre. Tud i poskusi z odgo-
j en im čis t im kvasom so se dobro obnesli . Včasih pa 
moš t v k l j u b zados tn i množini k v a s a noče v re t i . V ta-
kem s luča ju pa morda, če j e s icer dovolj v i soka top l ina 
in so vse d r u g e okol iščine ugodne, k v a s u p r i m a n j k u j e 
h rane . Če j e t r eba , se k v a s u da h r a n e s sa lmi jakom, 
in s icer 10 g ramov na 100 l i t rov mošta . 

10. Pretakanje. 

Zelo važno j e p rvo p r e t a k a n j e s ad jevca . Ze za 
mnogo bol j uporno vino iz g rozd j a je nevarno , če predolgo 
n a drožah leži, ko l iko bolj za obč t l j ive j š i s ad j evec . 

Drože se začne jo kmalu r a z k r a j a t i in da jo sad jevcu 
n e p r i j e t n e l as tnos t i . Z g o d n j e p r e t a k a n j e j e pa za sadje-
vec tol iko po t rebne j še , ke r j e za n j e g a t rpežnos t in 
p r i j e t n o s t zelo p o t r e b n a og l j ikova kis l ina . N e k t e r i 
mislijo, da vino pr i p r e t a k a n j u moč izgubi Dot ični 
neznalc i s m a t r a j o ogl j ikovo kis l ino za moč, Kes je , da 
č loveka v nos d regne , da moštu da n e k a k o bol j k r e p a k 
ali, k a k o r pravi jo , t r m a s t okus. P a p i j s i fon ali s lat ino, 
k j e r imaš še mnogo več og l j ikove kis l ine , in imel boš 
od n j e i s t i občutek , k a k o r od m l a d e g a n e p r e t o č e n e g a 
vina, ' p i j an pa ne boš. Moči se p r i p r e t a k a n j u p rav 
nič ne izgubi , pač pa ogl j ikove kis l ine . Vino pa mora 
z drož. Og l j ikova k i s lna se pr i p r e t a k a n j u i s to t ako 
izgubi, če se p re j p r e t a k a , k a k o r pozneje . V obilo slu-
ča j ih pos t ane vino n e k a k o ubi to . Raz loček j e pa ta , 
da se v vinu, ki se p r e j pre toč i , ko je v n jem še 
nekol iko s l adko r j a , og l j i kova k i s l ina v mnogo večj i 
mer i v k r a j š e m času zopet ponovi, k a k o r pa v pozno 
p re točenem. Sad j evec t o r e j na vsak nač in kaže pre toč i t i 
t a k o j po g lavnem vrvežu , ko se je pomiri l in povečem 
učis t i l . P r e t o č i se pa v nekol iko zažvep lane sode (po 
5 g žvepla na 1 hI). Mimogrede n a j bo omenjeno, da 
n a j se v t a n a m e n rabi le č is to žveplo v t e n k i legi 
na popi r ju , ne pa n a cunj i . P r e t o č i se n a j b o l j e v vel ike 
posode, k e r se t am bol je drž i k a k o r v ma jhn ih . P o 
prvem p re točen ju se skuša v n j e m ko l iko r moč ohran i t i 
og l j ikova kis l ina , t o r e j se pozne je n a v a d n o nič več, ali 
se pa le zelo r e d k o p r e t a k a . V h ladn i k le t i in vel ik i 
posodi se k a j dobro drži t e r og l j i kova k i s l ina v n j em 
os tane . Snaga , r edno za l ivan je posode i. t. d. so na j -
važne j ša k l e t a r s k a opravi la , k i j ih je pr i r ah l e j š em 
sad j evcu še bol j t r e b a u p o š t e v a t i k a k o r pr i močnem 
grozdnem vinu. 

V n a j v a ž n e j š i h potezah smo p remot r i l i s e d a j za 
s a d j a r j a j a k o važno v p r a š a n j e . Z a s t o p a n a nače la so 
znans tveno n a t a n č n o d o g n a n a in od veščakov presku-
šena. Ona so odloči lna za k a k o v o s t in množino izdelka, 
t o r e j za s a d j a r j e v uspeh. S a d j a r n a j jih t o r e j upoš t eva 
t e r n a j opus t i vse v r a ž e in z a k o t n a s r eds tva , k i se mu 
vs i l j u j e jo od k t e r e k o l i s t r an i . S a d j a r , k i ima j a sne 
po jme o j a sn ih nače l ih , bo hodi l p r avo pot , c i l ja ne bo 
pogodil le s luča jno , t e m v e č s igu rn im ko rakom. I s t o t a k o 
mora k m e t d a n d a n e s sploh dela t i , če hoče up rav i č i t i 
svoj obs tanek . 

Obenem n a j se mi še dovoli opomnja , da pri-
p r a v l j a n j e s a d j e v c a bo l j k a ž e za v e č j a p o d j e t j a k a k o r 
za posamezne s a d j a r j e , da bi bilo t o r e j k a j ko r i s tno , 
če bi se k a p i t a l več k m e t o v združi l za t a k o p o d j e t j e 
v obliki zad rug , a l i pa če bi se posamezni kap i t a l i s t i 
k a k o r drugod popr i je l i t e g a zelo h v a l e ž n e g a p o d j e t j a . 

I . B e l l e . 

Vprašanja in odgovori. 
Na vsa g o s p o d a r s k a vprašanja , ki dohaja jo na c. kr. kmeti jsko družbo kranjsko 
ali na uredništvo »Kmetovalca", se načelno odgovar ja l e v .Kmetova lcu ' . 
Odgovori, ki so splošno poučni, se uvrste med .Vprašan ja in odgovore", 
ostali pa v .Lis tn ico uredništva". Odgovar ja se le na vprašanja , ki so p c d -
pisana s celim imenom, v .Kmetovalcu" se pri vprašanju pristavijo priSetne 
črke imena in kra ja , če vprašalec ne želi drugače. Redno se v vsaki številki 
odgovori le na t ista vprašanja , ki so prišla vsaj štiri dni pred izdajo lista; na 
prepozno došla vprašan ja se odgovori v prihodnji številki. Kdor takoj želi 
odgovora na kako gospodarsko vprašanje , mora priložiti znamko odgovor. 
Na vprašanja, ki n i so g o s p o d a r s k a In odgovori nanja n i so sp lošno 
poučni In zanimivi, s e ne odgovarja v .Kmetovalcu", ampak le pistnemo, 
če je p ismu priloženih 50 h v znamkah kot prispevek k družbenemu 

pokojninskemu zakladu. 

Vprašanje 176. Kdaj naj se sadijo breskove 
košč ice? (B. B. v F.) 



Odgovor: Breskove koščice se sade spomladi. Ker pa 
zaradi svoje trde lupine počasi in težko kale, zato j ih je 
treba pripraviti, da prej kale. V to svrho se denejo po-
mešane s svižem v zabojček, ki se hrani v gorki kleti in 
sviž st s škropljenjem ohrani vlažen. To naj se naredi kake 
4 do 6 tednov pred saditvijo. Z nakaljenimi koščicami je 
treba tedaj, ko se jemljo iz zaboja, in pri saditvi previdno 
ravnati, da se nežne kali ne poškodujejo. 

Vprašanje 177. Kako se naredi iz jabolk dober 
m o š t , ki bo dober za pijačo in ne bo preveč kisel? (M. M. v D.) 

Odgovor: Ker nam enakih vprašanj dohaja vse polno, 
odgovorimo Vam in vsem drugim vprašalcem v posebnem 
spisu, ki je priobčen v današnji številki „Kmetovalca". 
Kisloba pokipelega mošta je pač odvisna od kisline, ki se 
nahaja v jabolkih. Navadno jabolka nimajo toliko preveč 
kisline, da bi naredila mošt neužiten, a pri letošnjem mrzlem 
vremenu utegne biti vendarle v jabolčnem moštu malo preveč 
kisline. Kislina se zmanjša, če se moštu dolije voda, a na 
vsak liter vode, ki se prilije, je treba dodati kakih 6 — 8 dg 
sladkorja. Za koliko je treba mošt z vodo razredčiti in 
kislino zmanjšati, se pa mora določiti s kislinomerom še pred 
kipenjem. Kislinomera seveda nimate in ga tudi ne znate 
rabiti. 

Vprašanje 178. Kako se najbolje napravi dobro 
k i s l o ze l je ? Pr i nas ga nekteri med tlačenjem polivajo 
s kropom, drugi ga pa samo sole. Kakšnega mnenja ste Vi ? 
(F. G. v N.) 

Odgovor: Kisanje zelja povzročajo glive, ki za svoj 
razvoj potrebujejo pač dovolj gorkote, ki se je v zelju 
samem dovolj stori in je s kropom nikakor ni treba dodajati, 
kajt i krop s svojo veliko vročino more le škodovati, ker 
zamori koristne glive. Iz peresa ljubljanskega zeljarja, k jer 
se izdeluje priznano dobro kislo zelje, Vam podamo kratek 
navod, kako se izdeluje dobro kislo zelje. Ko zelje popol-
noma dozori, se poreže ter čedno otrebi vse gnilobe in 
druge nesnage, pa tudi zelenih listov, tako da ostane le 
bela glava. Le iz čisto osnaženih glav se da napraviti zelje, 
da je, kadar je kislo, lepe citronovorumene barve, ki očem 
posebno prija. Ce bi se pa za kisanje porabilo tudi zeleno 
listje, bi kislo zelje imelo neprijetno, temnozeleno barvo. 
Razrezati se mora zelje lepo in kolikor moči drobno; le 
tako napravljeno zelje se lehko jemlje iz posode, kadar se 
rabi. Preden se pa zelje vloži v kad, jo je treba dobro 
pregledati, kajt i odkar se je zadnje zelje vzelo iz nje, so 
se morebiti na dnu napravile kake luknje ali razpoke, ki 
bi skoz nje utegnila odtekati zelnica. Vsled tega bi zelje 
v kadi porjavelo, ostalo bi trdo ter bi se popolnoma iz-
pridilo. Dobro je torej kad kake 4 - 8 dni, preden se vanjo 
dene zelje, do vrha naliti z vodo ter jo tako pustiti. To je 
že zato koristno, ker jo je mogoče potem znotraj popolnoma 
osnažiti. Jako napačno pa je, da semtertja puščajo v kadi 
vso nesnago prejšnjega leta ter novonarezano zelje denejo 
kisat v neosnaženo posodo. Kakor povsod, je tudi tukaj 
treba poudarjati, da je in mora biti tudi pri kisanju zelja 
s n a g a v e d n o p r v a ! Ko je kad pripravljena, se morajo 
pripraviti tr i deske, ki se polože na potlačeno zelje, kadar 
je kad polna. Razume se pa, da deske ne smejo presegati 
dolgosti dna. Kadi so namreč navadno tako napravljene, da 
se proti dnu počasi zožujejo, in če bi bile deske predolge, 
uprle bi se v kad, in zelje bi se gotovo izpridilo, če bi se 
ne opazilo to še v pravem času. Ko je vse to pripravljeno, 
se očedi primerna množina kamenja, ki jo mislimo naložiti 
vrhu zelja. Kadar je kad pomita, osnažena in na svojem 
meBtu, se vanjo deneta kaka dva jerbasa razrezanega zelja 
ter se prav dobro potlači. Ko se to zgodi (ali že prej), se 
po zelju potrese kaki dve pesti soli. Na to se zopet dene 

zelje in nanje sol ter se tako nadaljuje toliko časa, dokler 
ni posoda polna do vrha. V nekterih kraj ih natresejo med 
zelje tndi nekoliko kuminovih zrn, kar mu daje posebno 
prijeten dnh. Vrhu zelja se polože celi zelni listi, tako da 
pokrivajo vse zelje. Na to se polože deske, nanje pa se 
naloži kamenje. Kadar se nalaga kamenie, se mora paziti 
posebno na to, da se naloži ravnotežno, da se pri usedanju 
zelja ne podere, kar se jako rado zgodi. Kad, ki se v njej 
kisa zelje, mora imeti kakih 10 cm od zgornjega roba luknjo, 
da se skozi po cevi odteka zelnica. Ko je kamenje naloženo, 
se zelje zalije z vodo do vrha kadi. To so glavna vodila 
pri pripravljanju kislega zelja. Kdor se ravna po njih, si 
bo gotovo pripravil dobrega zelja za kupčijo ali za domačo 
rabo. Zelje bo imelo prijeten duh in okus. Seveda j e pri 
že kislem zelju vse leto posebno treba paziti na snago. Kdor 
ne bo vsak teden snažil svojega zelja po površju, mu bo 
začelo smrdeti in bo postalo neužitno. Končno naj še omenim, 
da ,je treba vedno paziti na to, da zelje v kadi ne zmrzne, 
preden ni kislo. Zelje, ki zmrzne med kisanjem, dobi bledo, 
neprijetno barvo in se nikdar popolnoma ne skisa. 

Vprašanje 179. Ker mi novorojena teleta s sesanjem 
krave hudo zdelajo, zato hočem t e l e t a u m e t n o n a p a j a t i 
in prosim pouka, kolikokrat na dan in po koliko mleka naj 
tele dobiva in ali je treba mleko segrevati? (V. K. v S.) 

Odgovor: Novorojeno tele potrebuje z ozirom na pasmo 
in na svojo velikost ter posebnost 4 do 5 litrov mleka na 
dan, in ker telečji želodec brez škode ne prenese naenkrat 
več kakor 1 liter mleka, je treba novorojena teleta na dan 
petkrat napajati in jim je vsakokrat dati po 1 liter mleka. 
Teleta se morajo kmalu vaditi na druga krmila in je potem 
preiti na štirikratno in pozneje na dvakratno ali končno 
celo na enkratno napajanje. Na vsak način mora tele v 
pričetku dobivati mleko od svoje matere, pozneje je pa 
mleko drugih krav ravnotako dobro. Istotako naj tele dobiva 
mleko tako gorko, kakor pride izpod krave, in šele polagoma 
se mu sme dajati manj toplo mleko, seveda nikdar ne premrzlo. 
Snaga, red in natančnost so prvi pogoj umetnega napajanja. 

Vprašanje 180. Ali je dovoljeno 8 do 12 mesecev 
stare p r a š i č e Z O g r s k e g a u v a ž a t i na Kranjsko z namenom, 
da se pri nas p i ta jo? (A. J . v L.) 

Odgovor: Tostranski del naše države ima z deželami 
ogrske krone posebno živinozdravniško pogodbo, da se smejo 
prašiči za pleme in za rejo uvažati k nam le s privolitvijo 
c. kr. kmetijskega ministrstva, in sicer le iz neokuženih 
krajev in s pogojem, da so prej na Ogrskem pod nadzorstvom 
ogrskega uradnega živinozdravnika 40 dni kontamacirani. 
Klavni prašiči se smejo iz neokuženih ogrskih krajev brez 
ministrskega dovoljenja uvažati, in sicer naravnost v klavnice. 

Vprašanje 181. Jaz in moj sosed imava vsak svoj 
pašnik, ki skupaj ležita. Na teh pašnikih sva doslej več 
kakor 30 let skupaj pasla. Sedaj paseva vsak na svojem, 
sosed pa vendarle goni svojo živino kjer se mu poljubi po 
mojem pašnika, češ da ima tako pravico. Al i j e s o s e d za 
časa skupne paše priposestoval pot do svojega 
p a š n i k a , ki sicer nobene nima, in ali sem mu dolžan pot 
odkazati, kako široko in proti kakšni odškodnini. (I. T. v S.) 

Odgovor: Iz vajinega dogovora, oziroma Vaših pred-
nikov, da se oba pašnika skupno rabita, ne more sosed 
izvajati, da je priposestoval služnostno pravico do pota čez 
Vaš pašnik, četudi se je skupna paša več kakor 30 let vršila. 
Če sosed nima pota do svojega pašnika, se mora z Vami 
izlepa pobotati, ali pa pri sodišču izposlovati, da se mu 
odkaže na podlagi zakona potov za silo posebna pot čez 
Vaš pašnik. V zadnjem slučaju bo sodišče vse potrebno 
poskrbelo glede primerne sirokosti pota in odškodnine, ki 
Vam jo sosed mora plačati. 



Vprašanje 182. Kako j e navzlic neugodnemu 
položaju spravljati letošnji vinski pridelek in kako 
je treba z njim ravnat i? (P. D. v B.) 

Odgovor: Na Vaša vprašanja Vam v vsakem oziru 
odgovorita dva spisa, ki sem jih lansko leto objavil v 
„Kmetovalcu". Prvi se glasi „Resna beseda vinogradnikom 
ob trgatvi", drugi pa „Ravnanje z vinom po kipenju".*) 
P r i letošnji izredno neugodni letini se bo treba posebno 
ozirati na naslednje : 1. Gnilo grozdje bo treba strogo ločiti 
od zdravega. Gnilo grozdje se mora takoj stisniti, mošt 
napolniti v dobro zažveplan sod, eden ali dva dni pozneje 
pretočiti in prezračiti ter dodejati dobrega mošta ali ša 
bolje čistih drož. Natančneje VaB v tem poučita spisa „Kako 
se iz gnilega grozdja pripravi dobro in stanovitno vino" in 
spis „čiste drože in njih raba v kletarstvu"*). 2. Tudi 
zdravo grozdje bo treba zmleti, t a k o j stisniti in napolniti 
v nekoliko zažveplan sod, ker vino, pridelano v mokrih letih, 
rado nategne, to je, se zgosti (glej sp is : „Zakaj vino r javi 
in se zgosti"*). Pr i tem se zelo priporoča raba čistih drož. 
3.) Tam, kjer bo grozdje slabo dozorelo, ho treba mošt takoj 
ob začetku kipenja osladiti. Zato je treba prositi (brez koleka) 
za dovoljenje pri c. kr. okrajnem glavarstvu. Mošt se osladi 
na ta način, da se odtehtan in stoičen sladkor z vrelim 
(segretim) moštom popari in sladkor v njem raztopi. Ko se 
pa raztopina ohladi, se vlije v ostali mošt. Pr i tem ne sme 
ta postati bolj gorak kakor 1 4 ° R. Ob kipenju bo treba 
paziti, da se mošt ne ohladi. Če bo vreme v trgatvi mrzlo, 
bo treba mošt segreti. Vino bo treba kmalu, kadar popolnoma 
pokipi, najpozneje meseca decembra pretočiti in pri tem 
nekoliko zažveplati. Ker vprašujete tudi glede ravnanja s 
sodi, Vas opozarjam, da si lehko nabavite ponatis mojega 
spisa „Kako se pravilno ravna z vinsko posodo"*), k jer 
najdete vse potrebno. B. Skalicky. 

Kmetijske novice. 
* N o v c. kr . k m e t i j s k i m i n i s t e r . Vsled smrti 

dosedanjega kmetijskega ministra dr. A. Brafa je Njegovo 
Veličanstvo presvetli cesar dne 20. t. m. imenoval za c. kr. 
kmetijskega ministra Frančiška Zenkerja, doslej senatnega 
predsednika pri upravnem sodišču. Novi minister je češke 
narodnosti ter doslej ni imel nobenih zvez s kmetijstvom, 
izvzemši, da se je pri upravnem sodišču pečal z zadevami 
ki se tičejo vodnega prava, melioracij, gozdarskega zakona, 
lova, ribarstva in živinozdravništva. Sicer pa novemu mini-
stru kmetijske razmere niso tuje, kaj t i kot sin gospodar-
skega uradnika na cesarskih posestvih pozna kmetijstvo izza 
mladih let, in zato smo lehko prepričani, da bo novi minister 
vse svoje sile zastavil v prid kmetijstvu, zlasti ker je na 
glasu silno energičnega moža. 

Ž i v i n o d r a v s t v e n i t edaj n a Grmu. Deželni odbor 
kranjski priredi na deželni kmetijski šoli na Grmu pri 
Novem mestu od 15. novembra 1912 do 15. marca 1913 
štirimesečen živinozdravstveni tečaj za prvo pomoč pri 
nezgodah in za porodništvo goveje živine. V tečaj se sprejme 
kvečjemu 12 vsaj 18 let starih učencev — k r a n j s k i h 
k m e č k i h p o s e s t n i k o v a l i n j i h o v i h s i n o v . Opol-
dansko hrano priskrbi kmetijska šola na deželne stroške. 
Učenci dobe vrhutega mesečno po 15 K podpore. Kolka 
proste, svojeročno spisane prošnje, ki jim je priložiti krstni 
list, je vložiti najkesneje do 15. oktobra 1912 na deželni 
odbor kranjski v Ljubljani. V prošnji naj se tudi navede, 
ktero šolo je prosilec obiskoval. 

•) Vsi ti spisi se dobivajo v ponatisu kot . .Gospodarska navodila" 
po 10 h s poštnino vred pri c. kr. kmeti jski družbi v Ljubljani . 

Družbene vesti. 
* Sedem nagrad v znesku od 100 do 400 K 

razpisuje c. kr. kmetijska družba kranjska za one družbene 
podružnice, ki do 1. marca 1. 1913. za svoje ude skupno 
naroče največ Tomasove žlindre. Podrobnosti so objavljene v 
spisu današnje številke „Kmetovalca". 

* Svojim naročnikom na cele vagone umetnega 
gnojila naznanja družba, da so z dnem 1. septembra t. 1. 
pri c. kr . avstrijskih državnih železnicah stopili v veljavo 
novi tarif i za krajevno tovorno blago. P r i teh velja odslej 
za izjemni tarif 13, t. j . za Tomasovo žlindro, kajnit, kalijevo 
sol itd. določilo, da se mora plačati voznina za vso nakladno 
težo od dostavljenega voza. Po Nemškem, odkoder dobivamo 
največ gnojila, pa imajo le omejeno število voz, ki vozijo 
po 10.000 kg nakladne teže. Največ imajo voz, ki vozijo 
po 12.500 in po 15.000 kg nakladne teže. Če bo torej 
železnicam manjših voz primanjkovalo, bodo morali prejemniki 
plačati voznino za 12.500 ali za 15.000 kg, dasi bodo 
prejeli le 10.000 kg blaga. Zoper take tarife se je seveda 
dvignila pritožba, preden se bo pa rešila, bo vsekakor dobro, 
če nas naročniki, ki naročajo le 10.000 kg gnojila, pooblaste, 
da smemo na razpoložljivi voz naložiti vso nakladno težo. 
V tem slučaju bodo naročniki sicer morda prejeli več gnojila, 
vendar pa bodo vsaj voznine plačali le za resnično prejeto 
množino. Ravno mi na jugu naše države moramo plačati od 
oddaljene meje ogromne voznine, ki nam umetna gnojila silno 
draže; zato nam ne preostaja še denarja, da bi ga za 
takozvano prazno težo razmetavali. 

* Oddaja plemenskih bikov vseh pasem, ki 
hodijo za Kranjsko v poštev, se nepretrgoma vrši. Vsi prosilci, 
ki doslej bikov še niso dobili, pridejo polagoma na vrsto, 
kakorhitro družba dobi priliko, da nakupi plemenskih bikov 
za oddajo. Opomnimo, da je letos izredno malo prošenj za 
sive bike v dolenjski rejni pokrajini, in zato zlasti Dolenjce 
pozivamo, da naj prosijo za plemenske bike. Biki se odda-
jajo za polovično nakupno ceno. Prejemnik se mora zavezati, 
da bo bika imel dve leti za pleme. Prošnje za bike je 
nemudoma vložiti pri glavnem odboru kmetijske družbe 
kranjske. 

* P l e m e n s k e praš i če , in sicer predvsem mladiče, 
oddaja, kakor vsako leto, c. kr. kmetijska družba za 
polovično kupno ceno. Opozarjamo na dotični razglas med 
uradnimi vestmi šeste številke. Ker j e tozadevna dr-
žavna in deželna podpora omejena, naj se vsakdo, ki hoče 
plemenske prašičke dobiti, takoj zglasi in na j sporoči, kdaj 
mu je najpriličneje prašiče dobiti. Dobiti je na željo tudi 
starejše živali, ki so že ali bodo kmalu za pleme sposobne. 

* P. n. g g . družbene ude nujno prosimo, da 
vse gospodarske potrebščine pravočasno naročajo 
ter se pri naročilih ozirajo na objave v »Kmetovalcu". 
Družba oddaja le tiste predmete, ki j ih objavlja 
zato prosimo, naj naročniki ne povprašujejo po 
predmetih, ki j ih ni v zalogi. Vsak naročnik naj 
natančno naznani svoj dom, pošto, oziroma želez-
niško postajo. 

* P l a č e v a n j e b l a g a . Gg. družbenim udom nazna-
njamo, da se družba strogo drži načela, vse gospodarske 
potrebščine oddajati le p r o t i t a k o j š n j e m u p l a č i l u , 
o z i r o m a p r o t i p o v z e t j u . Družba mora sama vse potreb-
ščine sproti plačevati in nima sredstev, da bi mogla na upanje 
dajati, zato tudi opozarjamo za plačilo odgovorne podruž-
nične načelnike, da se istotako drže tega načela in da naj 
skrbe za poravnavo vsakega družbenega računa tekom dolo-
čenih 14 dni. Častita načelništva, ki vzlic raznim opominom 



še dolgujejo za priskrbljene gospodarske potrebščine, tem p itom 
nujno prosimo, naj zaostanke nemudoma poravnajo. Družba 
nima denarja, da bi malomarne plačnike podpirala, ampak mora 
svoje obveznosti napram dobaviteljem strogo in natančno 
spolnjevati. 

* U m e t n a g n o j i l a ima e. kr. kmetijska dražb« na 
slednja v zalogi: 

R u d n i n s k i s u p e r f o s f a t s 14 °/0 v vodi raztopne 
fosforove kisline po K 7"— 100 % z vrečo vred. 

T o m a s o v o ž l i n d r o . Cena za n a d r o b n o oddaje 
18odstotne žlindre v Ljubljani je K 6-75 in 19 °/0 K 7-— 
za 100 kg. 

Naročbe na ce l e v a g o n e se bodo zvrševale po nasled-
njih cenah: 

1 6 % 17»/, 18o/0 19 °, 0 20 o/0 21«/ . 

K 512"— K 544-— K 576"— K 6 0 8 ' — K 640"— K 672'— 
za cel vagon z 10.000 % , p o p u s t z n a š a z o z i r o m na 
p r i h r a n i t e v s t r o š k o v z a p r e v a ž a n j e K 25 -— pri 
c e l e m v a g o n u . 

Te cene je razumeti bazis Trst, t. j. naročnik bo pla-
čal le toliko voznine, kolikor bi znašala iz Trsta do zhdnje 
postaje, čeravno dobi žlindro naravnost iz tvornic. 

K a l i j e v o sol po K 12'60 100 kg. To gnojilo se oddaja 
tudi v vrečah po 50 % za 6 K 50 h, ker tvornica za 
množine po 4 0 % zaračuna 20 h za vrečo. K d o r g n o j i 
t r a v n i k e s T o m a s o v o ž l i n d r o a l i z r u d n i n s k i m 
s u p e r f o s f a t o m , t a m o r a g n o j i t i t u d i s k a l i j e m 
bodisi s kalijevo soljo ali s kajnitom. Mi odločno pripo-
ročamo kalijevo sol, ki ima v sebi 42 "/„ kalija in stane 
12 K60 h, dočim ima kajnit le 12 — 14° / 0 kalija ter stane 
5 K 50 h. Namesto 300 % kajnita se vzame le 100 % 
kalijeve soli, a ima še več kalija in se vrhutega še pri-
hrani 3 K 90 h. 

K a j n i t po 5 K 50 h 100 kg. Naročila na cele va-
gone se zvrše naravnost iz tvornic in se cena vsled zmanj-
šanja stroškov dokaj zniža. 

K o s t n o m o k o po 10 K 100 % z vrečo vred. 
K o s t n i s u p e r f o B f a t po 11 K 100 kg. 
A m o n i j e v s u l f a t po 3 8 " — K 1 0 0 % iz Ljub-

ljane. T o d u š i č n a t o g n o j i l o j e v a ž n o z a g n o j e n j e 
n a n j i v a h ž i t u , k r o m p i r j u , o z i m i n i i t d . , i n 
s i c e r v z v e z i s s u p e r f o s f a t o m in s k a l i j e v o 
s o l j o . Poraba amonijevega sulfata v vinogradih je 
zlasti važna in zato posebno priporočena. Opozarjamo na spise: 
^Gnojenje travnikov spomladi s posebnim ozirom na umetna 
gnojila" v drugi, „Uspeh poskusenj pri gnojenju travnikov 
z umetnimi gnojili, in sicer posebno z amonijevim sulfatom" 
v t ret j i in v nadaljnjih lanskih številkah, potem „Gno-
jenje travnikov z umetnimi gnojili spomladi" v četrti štev. 
lanskega „Kmetovalca". 

* M e š a n o u m e t n o g n o j i l o (vinogradniško gnojilo), 
ki ima 10 °/0 v vodi raztopne fosforove kisline, 10 °/, žve-
plenokislega kalija in 4 °/, amonijevega dušika, oddaja 
družba po 17 K 100 % z vrečo vred. (Glej spis „ Mešana 
umetna gnojila" v 3. štev. lanskega „Kmetovalca".) 

* Za Živinorejce ima družba v zalogi p o ž i r a l -
n l k o v e c e v i za odraslo goved po 12 K komad in za te-
leta, ovce in koze po 7 K komad. T r o k a r j i so po 5 K 
komad. Požiralnikove cevi in trokarji služijo v to, da se 
napenjanje govedi hitro in zanesljivo odstrani. — V zalogi 
ima družba tudi mlečne cevi komad po 80 h. M l e č n e 

c e v i se rabijo za odtok mleka, kadar kravo vime tako boli, 
da je ni mogoče molsti. — N a p a j a l n i k e z a t e l e t a is 
poeinj^ne ploščevine oddaja družba po 10 K. 

* Tropine p o d z e m e l j s k e g a oreha. Te tropine imajo 
zajamčeno 56 do 57 odstotkov beljakovin in maščobe v sebi. 
Družba je ugodno kupila večjo množino in jih oddaja po 
20 K 100 % iz Ljubljane. Prof. dr. Pott pravi v svoji 
knjigi o krmilih : „Orehove tropine se morajo prištevati 
najmočnejšim dušičnatim in najlaže prebavnim rastlinskim 
močnim krmilom; odlikujejo se posebno po večji vsebini 
beljakovin." Tudi mi jih priporočamo našim ndom, ki imajo 
živino navajeno na krmljenje z močnimi krmili; dobivajo se 
v vrečah po 7 5 % . — B e l e orehove tropine je sedaj 
težko dobiti; družba j ih bo imela po "možnosti vedno v zalegi 
in jih bo oddajala po K 22-— 100 % . 

* S e z a m o v e t r o p i n e . Družbi se je zopet, posrečilo, 
dobiti manjšo množino teh tropin, ki stanejo K 19'— 100 % 
v Ljubljani. Dobivajo se tudi le v vrečah po 75 kg. 

* Lanene t r o p i n e dobi družba šele po novem letu. 

* Ssadkornata m o č n a k r m i l a kot okrepčujočo 
primes k drugim krmilom ima odslej naša c. kr. kmetijska 
dražba v zalogi ter jih oddaja le v celih vrečah po 50 kg, 
in sicer mešanice za pitanje po 20 K, ter za molzne 
krave tudi po 20 K z vrečami vred iz družbenega skladišča 
ali postavljene na ljubljanski kolodvor. Cela vreča teh 
krmil, ki tehta 50 kg, stane polovico gori označenih cen. 
Opozarjamo na spis „ S l a d k o r n a t a m o č n a k r m i l a " 
v 2. št. letošnjega „Kmetovalca", ki pojasnjuje naravo, 
učinek in način pokladanja sladkornatih močnih krmil. 

* Ž iv insko so l priskrbuje družba vsem tistim, ki 
ne morejo osebno v Ljubljano ali ki je v svoji bližini ne 
morejo kupiti po 7 K 100 kg ali pa 3 K 60 h 50 kg. 
Živinska sol se oddaja le v vrečah po 50 kg. L e t i s t a 
n a r o č i l a n a ž i v i n s k a so l s e z v r š u j e j o , k i s e 
z a n j e d e n a r n a p r e j p o š l j e . V navedeni ceni so všteti 
izdatki za vozni list in stroški ob sprejemu denarja, ki se 
morajo plačevati v Ljubljani. 

* Klajno a p n o , 3 8 — 4 2 % , oddaja družba v izvirnih vre-
čah, težkih 50 % , po 22 h % . V manjših množinah, nad 20 kg, 
po 24 h, v množinah pod 20 % pa po 26 h kg. Za manjše 
pošiljatve na zunaj se še posebej zaračuni za vsako poši-
ljate v 30 h za zavoj, vozni list itd. — Manj kakor 5 % 
se ne razpošilja. — Opozarjamo, da je klajno apno potreben 
dodatek h krmi, koder krmila nimajo v sebi dovolj rudninskih 
snovi, zlasti fosforove kisline, in da klajnega apna ni za-
menjati z ničvrednimi redilnimi stopami za živino. 

V a b i l o 
na redni občni zbor kmetijske podružnice v Mostah dne 
dne 6. oktobra 1912 popoldne ob pol štirih pri načelniku v 

Žejah št. 12. 
S P O R E D : 

1. Pregledovanje računov za letošnje leto. 
2. Naročanje orehovih tropin. 
3. Naročanje umetnih gnojil za jesensko gnojenje. 
4. Slučajnosti. 
Če bi ob določenem času ne bilo zadostno število udov, se 

bo pol ure pozneje občni zbor vršil ob vsaki udeležbi. 

K m e t i j s k a p o d r u ž n i c a M o s t e , o k r a j Kamnik , 
dne 12. septembra' 1912. 

J o s i p H o č e v a r , načelnik. 


