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Beg deklel Z doma.

Najprej dr. Kreku na njegov &la-
ek »Za Zenske« nekaj v odgovor,

e bi se hotelo natantno dognati,
ﬂ\'fnliko deklet se po mestih izgubi, bi
_lulo pac treba presteti, koliko je vseh
telavk po mestih, koliko od teh jih je
po nasih drustvih in koliko je zaneslji-
yo dobrih. Potem bi po mojem mnenju
sodba drugace izpadla. Zupniki po de-
Zeli imajo v tem oziru precej skusnje
in so splo&no mnenja, da mesta in tu-
jina pozreta velik del deklet, ki se pre-
gclijo tja. In nezakonske matere po
raestih, ali niso izvecine & kmetov do-
ma? In saj ni skoro drugade mogoce,
Ce ze na dezeli vidimo, da ge iih veliko
pokvari izmed tistih, ki gredo sluzit v
nerodne in versko mlacéne hise, se mo-
ra to Se v vedji  meri vriiti po mestih,
Kjer je znatna vedina gospodarjev li-
heralna, na mizi slabi ¢asopisi da o
drugem mol¢imo,. Komisija za preskr-
bo stanovanj na Dunaju je v tem oziru
razkrila grozne stvari! Sicer pa rad
priznam, da je v Ljubljani in drugod
veliko dobrih in izglednih poslov, po-
schno kuharic. Za dekle je pa splodno
slibo,

Obleka je sama na sebi le postran-
ska stvar, ki se ravna po Segi kraja,
toda tudi v obleki se kaZe notrunjns:t
srea in ¢lovekov znadaj. Ravno naj-
boljsa dekleta tudi v mestih ostanejo
skromna v obleki, ko gizdavost v noéi
navadno kaze, da srce ni vel isto, da
je zatela zginjati poniZnost in poboz-
nost,

Beg deklet v mesta na Gorenjskem
ni tako hud, kot je na Dolenjskem. Tu
&e nahajajo fare, ko Ze ni prav ni¢ od-
rastenih deklet doma. Vsak dan skoro
klis%imo, kako je ta ali ona zasla. 0
mojem mnenju je nevarnost ve].iku in
preti izpodnesti skalo, na kateri sloni
prihodnjost nadega naroda. Naj oni, Ki
50 dobri ostali, zahvalijo Boga, ki jih
je re&il in ubranil, toda naj nikar ne
bozabijo, koliko drugih ie nesretno za-

slo, Zalo ni odve®, ako se tem, ki so Se
doma, nevarnosti po mestih in tovar-
nah pokaZejo take, kakrine go. Morda
se ta in ona vendar le redi. S tem pri-
dem na nadaljno razpravo izproZene-
ga vprasanja.

IIl. Kako se da to gibanje omejiii.

a) Nekateri vidijo najboljfo regitey
tega vprasanja v dobrem gospodinj-
skem poduku. Zanemarjene gospodar-
ske razmere so res glavni vzrok izselje-
vanja. Ker ljudje kljub rodovitni zem-
lji niso nasli doma zadosti kruha, so
ga Sli na tuje iskat., Ko bi znali prav
gospodariti in vse izrabiti po nasih
‘azmerah, bi imeli Kmetje lahko za po-
lovico vecje dohodke. Zato je nasSa
dolznost, da kmetom, ki so tako revni
in vedno dobrega pouka Zeljni, kaZzemo

| v gospodarsivu pravo pot. Vzgleda in

navoda potrebuje ljudstvo. Koliko se
da v tem dosedi, vidimo v krajih, kjer
so posamezni vzgledni gospodarji res
modro uredili svoje gospodarstvo.
Tudi gospodinje so potrebne pod-
uka. Cim bolj si bodo znale povsod po-
magati in si boljSe uravnale domado
hifo, boljSe bo za splosno gospodarstvo.
Sicer se ne ¢uti posebno pomanjkanje
gospodinj, dasiravno dobrih ni preveé,
Vedina deklel komaj ¢aka na zakon.
Mi najbolj pogreSamo dekel za polje.
za pradi¢e in za krave, dekel, ki s¢ vsa-
kega dela z veseljem in vnemo lotijo In
delajo ravno tako gospodarju, kakor bi
sebi delale. Gotovo pa ni, ¢e bo obsir-
nej8i gospodinjski pouk pomnoZil ve-
selje do teZzkega, ali kakor pravijo
sumazanegac dela. One gojenke, ki so
%ole obiskovale ali se tefajev udeleZi-
le. bi morale biti vsem drugim v zgled,
kako se vzirajno na polju dela, prasice
opravlja in vsakega dela prime. Ze
zdaj se dobe lahko gospodinje in kuha-
rice, dekle za doma in hisne, toda (.1(‘-
kel za poljsko delo ni skoro dobiti.
Ravno to nam kaZejo tudi druge deZe-
le. Na Moravskem, kjer da deZela mi-
lijone za poduk, kier imajo povsod go-

—

spodinjske Sole in tecaje, ni skoro mo-
gofe dobiti zanesljive dekle. Ceska je
fe na visji  stopinji gospodarske iz-
obrazbe, A lani so sklicali posebni shod
v nemsfkem Kkulturnem svetu, Ki naj
osvetli to vprasanje. Se veliko hujse je
na Pruskem, hudo je v Svici. Poduk
mora biti, in sicer za sedanji ¢as, ker
se ne more tako gospodinjiti, kakor v
starih €asih. Vendar razen poduka je
treba Se drugih podlag,

b) Na Pruskem se je sprozila mi-
sel, da bi se do golove starosti prepo-
vedalo vsako izseljevanje, ker ravno v
otroskih in dekligkih letih do dvajse-
tega leta je tuj svet najbolj nevaren,
Ko bi bila ostra prepoved, bi ostale do-
ma, bi se dela navadile in potasi zgu-
bile nekoliko veselja do tujine. Nasvet
bi bil prav umesten tudi za nas. Ko bi
pozneje tudi vse ravno tako Sle, bi
vendar imeli nekaj let ved delavk na
kmetih. To bi Se precej pomagalo.
Mnoge bi pa tudi doma ostale pozneje,

Seveda ne moremo resitve socialne
rane od paragrafov pritakovati. Pota
bi se vedno dobila za skrivno uhajanje,
ki bi se gotovo vrsilo.

AKo bi pa drzava izdala kako tako
zapoved, bi bili vsi Kmetje zelo zado-
voljni. Danes tega Se upati ne more-
mo, Potrebno je paé, da staridi in va-
ruhi malo bolj spoznajo svojo dolZnost
nasproti otrokom in varovancem ter z
odlotnostjo prepovedo in zapretijo se-
litev na tuje pred zrelostjo, ako ni prav
posebnih vzrokov.

¢) Selili so se pred nami in selili
se bodo za nami v mesla in tovarne,
ker kmetje zalagajo vse z vedno novo
krvjo. Kmetje so v vedni zvezi z Bo-
gom in zemljo, zato imajo najveé na-
ravne modci. Nafa dolZnost je le ome-
jiti izseljevamje deklet, tiste pa, ki mo-
rajo ali vendar gredo kljub svarilom,
zavarovali pred pogubo. Kako bomo to
dosegli? Po mojem mnenju je najbolj
gotova refitev v pravem duhu urcjena
Marijina dekligka druzba. Tria, ki rodi
sad, mora biti na kolu, kjer jo solnce

g’
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ogreva in deZ namaka, kjer raste, eve-
te in sad rodi. Ce ni trta na kolu, je v
blatu in segnije.

Mlado in fe posebno deklisko srce
potrebuje opore v nevarnostih in teza-
vah zivljenja. Mati lepe ljubezni pri-
haja Ze pri jutranji zarji deklet s pros-

io: »He&i, daj mi svoje sreel« V dobri

uzbi spozna duha Krizanega, duha
zatajevanja in darovanja, duha pra-
vega in poniZnega dela iz ljubezni do
Boga po vzgledu svoje Matere. Sree
mora nekaj ljubiti. Ako ljubi Boga in
Marijo, &e je vneto za cerkev in preje-
manje svetih zakramentov, potem izgi-
nja ljubezen do sveta, umirajo one
prazne Zelje po srefi na tujem. Naj-
vedja srefa se iS¢e v zvestem izpolnje-
vanju volje boZje, moé se pa zajema v
najsv. zakramentu. Dekleta, ki tukaj
iS¢ejo moti, so sréne, motne in stano-
vitne, pripravne za vsako delo, ker dru-
gate poboZnost ni prava. Te se ne bodo
bale najtezavnejfih in najbolj poniznih
del. 1z prave poboZnosti torej prihaja
ona ljubezen do tabernaklja, do doma-
&e cerkve, do priljubljene druzbe, Ki je
glavna opora zoper vabljivi svet. Skoro
nemogode se je loditi od teh sveting,

Ce pa mlado deklifko sree nima fe
ljubezni do Boga in Marije, potem so
vrata Siroko odprta vsem skusnjavam,
Konec tega je navadno v blatu ali gni-
lobi. Mnogo nasih gospodarjev so za-
¢etkom mislili, da so dekleta v druz-
bah preved poboZne in skoro neradi so
zaupali svoje otroke in dekle druzbi.
Zdaj se povsod spoznava, da je ravno
Marijina druzba najboljsa pomodénica
kmetom. Se v sluzbo ne vzamejo radi
takih, ki niso v druzbi in najhujsi na-
gprotniki vzamejo najrajse v zakon de-
kleta iz druzbe, ker je med njimi naj-
ved poétenih.

NaZa sveta dolZznost je torej, da to
najboljSo redilno pot svete vere, ki nas
uéi, da ne smemo strastem in svetu
stredi, ampak scbe premagati, Se poglo-
bimo in damo povsod temeljito vzgojo
za notranje Zivljenje.

Reklo se je Ze: »Ne toliko molitve-
nikov nasim ljudem!« Jaz pravim: »Se
veé dobrilhh molitvenikov!« Vsem dekle-
tom dobre volje, ki hotejo ostati zveste
héere Marijine, klicem: »Berite, kadar
morete: Hojo za Kristusom, Filotejo,
Zivijenje svetnikov ali Trpljenje Jezu-
sovo. Tu sc hoste navzele duha Kricéan-
skega, duha matere Marije.c

Prav isto pot nam kaZe zgodovina
krstanstva. Ob ¢asu, ko so 8li apostoli
po svetu, ni bilo skoro nikjer svobod-
nih kmetov. Vse je drlo v mesta za Kru-
hom in zabavo, zemljo so obdelovali
suznji po suZenjsko. Brez tujega dovo-
ra bi morala rodovitna Italija  veliko
pomanjkanje trpeti. Vera KriZanega je
utila ljudi delati in trpeti, sinovi naj-
bolj&ih hi¢ so &li Bogu sluZit in so po-
nizno delali na polju. Znano je, kak&na
pokvarjenost je vladala v. slarem Ri-
mu, da device skoro dobiti ni bilo mo-
gote. Nada vera je vzgojila oni ¢isti rod
devie in muéenic z duhom Kristuso-
vim, s spreiemanjem svetih zakramen-
lov, oni nreleni rod. ki nam v angelski
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gistosti in premagovanju 8e danes
vzbuja obfudovanje. — Zupnik Anton

Oblak.
=Y

Sadno vino.

Pijafo narejeno iz jabolk ali hrusk
imenujemo po navadi sadni mosi, sad-
jevee, tolkovee, hruskovec, jabol&nik
itd. Ker ima pa ta pijaéa 3 do D ali
celo ved odstotkov vinskega cveta (al-
kohola), ki je nastal iz sadnega slad-
korja potom Kipenja, jo smemo imeno-
vati po vsej pravici tudi sadno vino.
Saj je pa tudi po svoji sestavi in svojih
lastnostih, zlasti ako je pravilno nare-
jena in pravilno oskrbovana, moeno
podobna grozdnemu vinu.

Zal, da pri nas S¢ malokdo pozna
pravilno izdelovanje sadnega vina in
da se iz sadja izveéine pripravlja pija-
ta, ki je komaj uzitna pozimi, na po-
mlad in poleti se pa pokvari, dasi je
veckrat iz najboljSega sadja in bi se s
pametnim ravnanjem lahko pripravil
dober izdelek,

Gospodarji, ki nameravate izdelo-
vati sadno vino, ravnajte se po slede-
¢ih navodilih! Ne bo vam Zal malo ved-
jega truda in pazljivosti ali malen-
kostnib stroskov.

1. Sadje.

Za sadno vino najboljge sadje =o
sotna, kisla, jesenska in zimska jabol-
ka, bodisi Ze katerckoli vrste, Seveda
¢im zlahtnejsi veste, tem boljsi izdelek.
Pa tudi mofno kisla, sicer malovredna
jabolka so uporabljiva, ako se pome-
gajo z drugimi boljsimi. Sladka jabol-
ska sama zase niso za sadno vino, raz-
ven v nepreveliki meri primeSana prav
kislim. MegSanica raznih vrst je boljsa,
kakor ena sama vrsta.

Sladke namizne hruske, bodisi po-
letne ali jesenske, niso za sadno vino.
Paé pa dado mostnice dober izdelek za
takojsnjo uporabo, a v obfe tako vino
nima tolike vrednosti, kakor ono iz ja-
bolk, Me&anica iz jabolk in hrusk je
pa v vsakem sludaju zelo priporotljiva.

Sadje za vino mora biti popolnoma
zrelo, ker le tedaj o v njem razvite vse
gnovi, zlasti sladkor, v zadostni mno-
zini. Nezrelo sadje daje slabo, neokus-
no pijaco,

Poletna jabolka dozore na drevju;
ko zaéno odpadati piskavei, je to zna-
menje, da =o zrela. Treba jih je upora-
biti prav kmalu. Jesenska, posebno pa
zimska jabolka pa dozore fele v shram-
bi, kjer se nakopitijo v neprevisoki
plasti. V dveh do treh tednih so godna,
da se izdelajo v sadno vino. Pri hru-
Skah mostnicah je treba paziti, da ne
zmehdéajo, predno jih uporabimo; biti
morajo sicer zrele, a Se trde.

Sadje za most izveline otresemo in
vsled tega s=e kolikor toliko onesnazi,
ako pada po potih, v luZe, v apnenice
ali gnojnico itd, Tako umazano sadje
moramo na vsak nalin oprati pred
uporabo, ker sicer bi dobilo vino ne-

prijeten duh in okus po raznili tvari-
nah, ki se je onetedilo z njimi i
spravljanju. Sploh je pa nujno pripo-
rotati, kjer je le kolitkaj mogote, da
je vse sadje pred izdelovanjem oprao,
Zelo napacéno je mnenje, €ed, da so
vsakovrsina nesnaga, ki pride s sadjn
v most, vsede brez Skode na dno sodu
in se s pretakanjem itak odstrani,

Tudi nagnito, gnilo ali po razuih
boleznih moéno odkodovano sadje nj za
sadno vino, ker jako slabo vpliva na
okus in trpeZnost. Gnilo sadje naj se
skrbno odbere, nagnito obreze; pa tudi
drugade zanikrno in pokvarjeno je tre.
ba odstramiti, kajti kakor povsod tako
je tudi tukaj le od dobre surovine pri-
takovati dobrega izdelka.

2. Orodje in posodije.

Pri izdelovanju sadnega vina po-
trebujemo primeren sadni mlin, sti-.
kalnico (preso), sode in vecé raznih sko.
fov in drugih posod za zdrobljeno sal.
je in za prestrezinje mosta, ko tece 2
stiskalnice. Vrhutega moramo imeii
toliko kipelnih veh, Kolikor sodov 1ii-
<limo napolniti s sadnim mostom. ba
mora biti vse orodje in posodje nanic.
nu primerno izdelano, dovolj moéno g
solidno, je umevno samo ob sebi.

Sadni sok ne sme priti pri mletin
in presanju niti v sodu v dotiko z zel0-
gzom. Kker sicer dobi vino neprijeino
lastnost, da na zraku poérni a v-led
tega izgubi veliko na vrednosti Zato
je nujno potrebno, da popleskamo z
belim, poschno za ta namen privejenim
lakom (Presslack), vse gole zelezne de-
le, ki pridejo v dotiko s sadnim zdio-
bom ali sokom. (Zobje in Zelezni \a-
ljarji pri mlinu, vijak in odtok pri stis-
kalnici, vijak pri sodovih vraticah itd)
Lak se dobi pri tvrdki Ph, Mayfarth &
Comp. na Dunaju.

Predveem moramo pa gledati pri
vsakem orodju in vsem posodju, Ki e
rabi pri izdelovanju sadnega vina, na
najvetjo snago. Mlin, stiskalnico in
gkafe moramo vselej srbno oprati, ko
smo z delom prenchali, in to tudi ie-
daj, ako ¢ez par dni delo nadaljujemo.
Kdor dobi to orodje na posodo, naj mu
bo prva skrb, da ga osnaZi kolikor mo-
gote. Pri tem poslu prav s pridom upo-
rabljamo &fet (krtaco), s kaKrsno sna
zimo tla. Ako je orodje zelo nesniaznd
in zanemarjeno, ga moramo snaziti 8
sodo, Posebno skrbno moramo jzvrsiti
to delo, ko vzamemo orodje prvié v le-
tu v rabo; tu je neobhodno potreba, da
s &¢etjo odrgnemo vsak posamezen del
mlina in stiskalnice in ga nazadn®
vedkrat splaknemo s Cisto studentnico
in dobro osufimo na zraku. -

Smelo lahko trdimo, da je povolicn

uspeh pri napravi sadnega vina zavi-
sen v dobrini meri od snage, I0 ‘l'l"";
"n

gorkejde je vreme, bolj moramo
pazljivi v tem oziru, ker je tem vetie
nevarnost, da zatrosimo v mo#t Kd
poznejsim boleznim.
Vse povedano velja v POl"i_““."'l
tudi o sodih. V vinorodnih krajil "i
vedine dobro vedo, kakfen mord
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dober vinski sod in znajo tudi prav
ravnati z njimi. Kljub temu se tu in
tam sli8i 8¢ dandanes: »Ta-le sod ni
veliko prida, za sadjevee bo pa dober.«
Se slabejfe je v tem  oziru v krajih,
kjer ne raste vinska trta,

Takoj, ko se kak sod sprazni, se
mora temeljito pomiti z mrzlo vodo,
potem se pusti odprt samo toliko ¢asa,
da se odeedi in nekoliko obsugi, Nato
ga je freba takoj zazveplati, trdno (ne-
produsno) zabiti in spraviti na prime-
ren, suh prostor. Zveplanje se mora
ponoviti najmanj vsake tri me<cce, Po-
kvarjene sode je (reba s $¢etjo in mrzlo
vodo snaziti tako dolgo, da so popol-
noma ¢isti in brez duha. Da je pa mo-
gote izvrditi to delo, se mora sodu od-
vzeti dno, veeji sodi imajo pa itak vra-
tica, da more ¢lovek vanje. Plesnive
sode moramo snaZiti najprej z mrzlo
vodo, potem izluZiti s sodo; vetkrat jih
je treba celo razdjati in les nanovo po-
skoblati. Vrota voda je za izpiranje
plesnivih sodov Skodljiva, ker se z njo
duh po plesnobi spravi Se globlje v les,

Sodova veha mora biti popolnoma
okrogla, da ni treba pilke ovijati s
platnenimi Krpami, ki provzroéajo, da
je vino v zvezi z vnanjim zrakom,

3. Kle!,

Kakor pri vinarstvu v obée, tako
Je tudi pri napravi sadnega vina neob-
hodno potrebno, da poznamo in upo-
Slevamo vsaj najvaznejSa pravila um-
nega Kletarstva in se za vselej otrese-
mo naravnost nespametnega mnenja,
Ces, za sadjevee je vse dobro,

Kleti seveda v bistvu navadno ne
moremo spremeniti,  kakrino imamo,
tako moramo rabiti, I’a¢ pa v vseh slu-
tajih lahko skrbimo, da je zratna, do
skrajnosti snazna in da v njej ne hra-
nimo jesiha, Kislega zelja in drugih ta-
kih rec¢i, ki silno ncugodno vplivajo na
vino. Navadno se uporablia v nadih
razmerah isti prostor (klet, hram itd.)
pa Kipenje mosta in pozneje kot shram-
ba za vino. Seveda moramo vedeti, da
je za pravilno Kipenje treba 15 do 20
stopinj Celzija gorkote, v shrambi go-
tovega vina pa naj bi bila toplina ve-
liko nizja (8 do 10 stopinj Celzija). Ne-
koliko doséZemo to prepoirebno urav-
navo kletne topline na ta nacin, da
primerno zrafimo. Ako je klet pregor-
Ka, jo po dnevi zapiramo, po nofi pa
odpiramo, ako je prehladna, ravnamo
pa nasprotno. Kdor ima pa hladno pod-
zemeljsko Klet, ki se s prezratevanjem
ne da ugreti, je to izvrsten prostor za
hranjevanje vina, nikakor pa ne za ki-
penje. V takem sluaju je noob!nodnp
potrebno, da si izberemo za klpenj_e
drug toplejsi prostor in fele gotovo vi-
no ob pretakanju spravimo v k}et ali
pa da klet kurimo ob asu !dpen)n. To-
plomer v kleti je jako koristno in po-
irebno orodje.

4. Kipenje.

Sadje, ki ga nameravamo naenkrat
izdelati v sadjevec, naj se pripravi, ka-
kor je bilo povedano v prvem odstav-
ku, Ko se zatne mleti (drobiti, tolti),

naj se to vréi kolikor moéi hitro in 1
se tudi zapored odtiska (prega), tako
da v ¢im KrajSem ¢asu napolnimo sod,
Ki je namenjen za pripravijeno mnozi-
no sadja. Zelo napatno je dan za dnom
zmleti po nekoliko sadja in zalivati
sod v majhnih kolitinah,

Cim toplejse je vreme in ¢im pri-
mernajsi  prostor imamo za Kipenje,
tem prel, po navadi Ze takoj ko nali-
Jemo sod, pritne most kipeti, Kipenje
le najvaznejSa preosnova pri napravi
vsakega vina, in kdor tega pojava vsaj
Vv bistvu ne razume, ne more hiti pri
njem niti govora o kakem umnem kle-
tarstvu,

Pri Kipenju se razkraja sadni slad-
kor v vinski cvei (alkohol) in ogljikovo
Kislino, in sicer dasta dva dela slad-
Korja priblizno en del ogljikove Kkisli-
ne, ali z drugimi besedami: ves slad-
kor v mostu se razkroji v priblizno dva
enaka dela, en del je vinski cvet, drugi
pa ogljikova Kislina. Pri Kipenju se
tvorijo sicer 8¢ ncekatere druge tvari-
ne, ki pa v nafem sluéaju niso tolike
vaznosti in jih lahko prezremo. Vinski
evet ostane v tekocini in narvedi iz mo-
Sta vino, ogljikova kislina, ki je plina-
sto telo, pa vhaja povedjem iz mosta v
zrak.

Kipenje provzrocajo mneskondéno
majhne glivice, ki se povsod nahajajo
na sadju in preidejo pri mletju in sti-
skanju v mo#t, kjer se ob ugodni to-
plini (15 do 18 stopinj Celzija) zatno
jako hitro razmunozevati in obenem raz-
krajati sladkor v vinski cvet in oglji-
kovo kislino, kakor je bilo povedano Ze
prej. Brez teh glivic je vsako kipenje
nemogode, o ¢emer se lahko preprita-
mo, ako svez most skubamo in dobro
zapremo, da ne more do njega zrak.
Leta in leta ostane sladak Kakor bi bil
ravnokar pritekel iz stiskalnice.

Kipelnih glivic je pa jako mnogo
vrsl, ki se med seboj moéno razlotujejo
glede raznihh bistvenih lastnosti. Na
sadju se navadno nahaja dovolj glivic,
zato tudi sadni most zafne takoj ki-
peti. Pokazalo se je pa, da te glivice
pripadajo povefini raznim manj vred-
nim in celo Skodljivim vrstam, Zato je
kakovost sadnega vina, ki je pokipelo
samo ob sebi (na lastnih glivah) odvis-
na od sludaja. Ako so se nahajale v
mostu dobre glivice v zadostni mno-
Zini in so se mogle nemoteno razmno-
#evati, o spodrinile slabe in §koc_lljive
glivice. V tem slu¢aju dobimq primer-
no dobro vino. Ako pa dobe pri kiponj_u
premot slabe glivice in vrhutega pri-
tisnejo e razne druge neugodnosti,
dobimo prav slabo nmlovrqdno pijato,
ki je vinu komaj podobna in podvrie-
na vsem mogotim boleznim. Kdor to-
rej pusti saden most pokipcti na last-
nih glivicah (divje kipenje), kakor je
to pri nas sploh navada, se mora zado-
voljiti z izdelkom, kakr&en pat slufaj-
no nastane. :

Ze pred ved kot 20 leti so zuégh v
posebnih zavedih umetno gojiti kipel-
ne glivice najboljgih vrst in dokazali
g0 na brezitevilnih poskusih, da ima-
mo kipenje mosta lahko popolnoma v

§voji oblasti, ako mu pridenemo, pred.
no z_uéne Kipeti, umetno vzgojenih ki-
pelnih glivie najholjge wvrste, ki jih
Imenujemo tudi samotiste vinske dro-
Ze. Na ta naéin si s primernim posto.
panjem  zagotovimo z najvetjo goto-
Vostjo izvrstno sadno vino, ki ima z
ozirom na mnoZino sladkorja gotovo
l\nnoilmo \'il}sllu-gu evela in vrhutega e
'-\(‘ll'll'f‘(()i" as = y .
e g re lastnosti v okusu in
~ Prednosti sadnega vina, ki je po-
kipelo na samodistilh vinskih drozeh
30 sledede: /
'l. }(l;)ennj(- Se vrsi hitro in se torej
tudi hitro konta, Vino je hitro gotovo,
.~ Taka sadna vina se hitreje uéi.
stijo. S tem se izognemo raznim nepri-
llku_m. Ki se pojavljajo pri sadnem vinu
pokipelim na lastnil glivicah,

4. 8 samotistimi vinskimi drozmi
pokipela sadna vina so lrpeZnejsa in
niso tako podvrizena raznim vinskim
boleznim,

5 Taka sadna vina imajo veliko
boljsi, naravnost vinski okus in duh,

_ Samotiste vinske droZe se dobijo
pri kmetijsko-kemiénem poskugaliséu
zan Kranjsko v Ljubljani in stane cevka
za pokipenje 5 do 10 hl sadnega mosta
s postnino vred 50 h. Vsaki cevki je
pridjano tudi navodilo za uporabo sa-
motistih vinskih droz, ki se glasi;

»Nekaj dni pred mastenjem grozd-
ja ali sadja se skuha priblizno 5 do 10
litrov sveZeiztisnjenega vinskega ali
sadnega mosta, in sicer v pokritem, ¢&j-
stem in poskleninjenem (emajliranem)
loncu. Potem se mo3t v pokritem loncu
ohladi ter koncno prelije v veliko ste-
klenico, ki se zamagdi z bombaZevim zae
maskom.

Nato se vzame cevka s samoéistimi
drozmi, se odmasi ter nje vsebina s po-
motjo pletanke (pletalne iglice) pre-
polni v zgoraj pripravijeno kipelno sie-
klenico, ki se potem takoj zopet zamagi
z bombaZevim zamaSkom, V nekaterih
dneh zatne moSt v Kipelni  steklenici
motno vreti (kipeti) in se potem lahko
dodene K svezeiztisnjenemu mostu,

Vsebina kipelne steklenice (pri-
bliZno trije litri) zadostuje za povretje
5 do 10 hektolitrov vinskega ali pa sad-
nega mosta, Most ne sme prej vreti (ki-
peti), ampak mora biti sveZeizlisnjen.

Cevka s samodistimi droZzmi se ne
sme pred uporabo razmasiti, Do upora-
be naj se hrani na hladu.«

Morebiti Se laZje bi se most pripra-
vil za nastavljanje samodéistih vinskih
droz, ako bi se namesto v lonec nalil
kar naravnost v veliko steklenico, ki
drzi 10 do 12 litrov. Tako s sveZe iztis-
njenim modtom nalita in skrbno z
bombaZem (bato) zamagena steklenica,
v kateri pa mora ostati najmanj ena
desetina praznega prostora, se postavi
v primerno velik kotel na kako leseno
podlago (da ne stoji na golem Zelezu).
Kotel ¢e sedaj nalije do steklenitnega
vratu z mrzlo vodo in podkuri. Ko vo-
da v kotlu zavre, se tudi most v ste-
klenici razgreje na 100 siopinj in ta
vrotina zadostuje, da se unidijo vse
glivice, ki so v njem. Ko vrenje :tl't:jn.

-y
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kakih pet minut, vzamemo steklenico
Iz kotla in jo previdno postavimo na
primeren prostor, kjer je kakih 15 do
18 stopinj Celzija gorkote. Tu se pusti
(seveda dobro z bombaZem zamasenay
tako dolgo, da se popolnoma ohladi.
Sele sedaj pridenemo mostu samodtiste
vinske droze in steklenico takoj zopet
zamasimo z bombazem, ali Se bolje s
kako primerno Kipelno pripravo.

Cevka s samotistimi  vinskimi
drozmi se mora hraniti do uporabe v
suhem in hladnem prostoru. Naroditi
0 mora kakih deset dni prej, predno
se zadne mleti in prefati sadje. Za dru-
go leto droze nikakor niso uporabljive
in se morajo torej vselej sproti naro-
cati,

Bistvene vaznosti pri uporabi sa-
modtistih droz je, da iste pravilno na-
stavljene in ravno takrat, ko nastavljen
most v steklenici najbolj Kipi, pride-
nemo mostu v sod, predno zaéne Kipeti
cam od sebe. Zato je potrebno, da vli-
jemo nastavljene droZe v sod takoj, ko
smo zadeli viivati vanj most. Ko bi jih
pridjali pozneje, Ko se je jelo v sodu Ze
razvijati divje kipenje, bi ne koristile
nit. Soda ne smemo naliti z mostom do
vrha, ampak pustimo vsaj eno deseiino
praznega prostora,

Iz raznih vzrokov je jako fkodlji-
vo, ako ima zrak prost pristop do mo-
§ta in do poznejfega vina v sodu, Ker
pa soda ne smemo zamagiti zaradi
ogljikove Kisline, se posluZujemo pri
kipenju prepotrebne Kipelne vehe, to je
priprave, ki ogljikove Kisline ne ovira,
da bi ne mogla iz soda, pa¢ pa popol-
noma zapira zraku pot vanj. Kipelna
veha je tako ncobhodno potrebna pri-
prava, da si umnega kletarstva niti mi-
sliti ne moremo brez nje, in kdor dan-
danes Se tega ne veruje in pusti zlasti
gadno vino Kipeti pri odprtem sodu, ti-
stemu ni pomagati. Kipelne vehe se do-
be pri Administration der »Weinlau-
be« v Klosterneuburgu.

Kipelna veha se mora neprodusno
pritrditi v sodovo odprtino tako, da
more ogljikova kislina le skozi vodo,
ki se nalije v veho, vhajati iz =oda,
zrak pa nikakor ne more vanj. Sod
ostane z njo zaprt tako dolgo, da po-
neha prvo burno kipenje, ki navadno
traja dva do Stiri tedne, kakor je pat
toplina v kleti in druge okolnosti.

Ko je most pokipel, je treba sod
brez odloga napolniti blizu do vrha in
zapreti zopet s kipelno veho ali pa za-
biti z leseno prevrtano pilko, da propu-
§¢a morebitno preveliko mnoZino oglji-
kove Kkisline, ki se 8e pozneje tvori v
sodu, a ne pusti zunanjega zraka v
sod. Tako pilko si bo vsakdo naredil
lahko sam, da jo le enkrat vidi. Odpr-
tino v njej zapira kavfukast obrotek
(koStek gumijevega Slavha). Pri tej
pilki je pa paziti, da ne sega v vino,
ampak da je med njo in povrsino vina
par centimeirov praznega prostora.

Cez nekaj tednov preneha kipenje
Jpopolnoma in kipelne glivice se zatno
vsedati na dno soda, vino se polagoma
ucisti. Sedai sod napolnimo prav do

12!

vrha in ga neprodusno zabijemo z na-
vadno pilko, ki sega v vino. Tako
oskrbliene sode pustimo v miru S¢ Kak
teden,

5. Pretakanje.

Nekako v zadetku do konca novem-
bra je fas, Jda se sadno vino pretoéi
Vino, ki se misli porabiti pozimi in v
zgodnji pomladi, lahko ostane na dro-
zeh, pretakanje sme izostati, Nikakor
ge pa to ne sme opustiti pri vinu, Ki ga
hotemo ohraniti za poletje ali Se za
poznejsa leta, ali ako ga namenimo za
kupcijo.

Vino se mora pretotiti v skrbno
osnaZene sode, ki se nalijejo prav do
vrha. V pretofenem vinu ostane goto-
vo fe mekaj kipelnih glivie in male
mnozine sladkorja. Zato tudi to vino
ge nekoliko Kipi, a mora biti kljub te-
mu zabito, da nastala ogljikova kislina
ostane v vinu, kar je za njegov okus
velike vaznosti. Ako na pomlad ni opa-
ziti nikakega kipenja, vina ni treba vel
pretakati; skrbeti nam je le, da so sodi
vedno polni, zato jih moramo veaka
dva do tri tedne zaliti. Drugega dela
nimamo % njimi nobenega,

Zgodi se pa tudi, da sadno vino
zafne spomladi znova kipeti. 'V tem
slufaju ga moramo v em letnem ¢asu
vidrugid pretoditi.

Vino, ki se ne udisti samo od sehe,
moramo ¢istiti n, pr. z Zelatino ali s
precejanjem (filtriranjem)

M. Humek,
SN,
Trini pregied.

Kmetova Zetev  je od yvremena od-
visna. Letos je vse prav lepo obetalo,
zdaj se je na slabo obrnilo. Vedno de-
zovje je vzrok, da e polovico otave ni-
s0 spravili. Kar so jo pa spravili, je bi-
Ja slaba. Ajda ne more zoreti, turiica
je zaostala, setev ozimnine je nemogo-
ta. Spomladi bo skoro gotovo zopet po-
manjkanje. V dolenjskih vinogradih se
je grozdje povecini osulo. Revni vino-
gradniki, ki so le na trto navezani, ne
bodo imeli skoro nitesar na prodaj.

Svetovna  trgovina se pa  za take
malenkosti ne meni, ona gre po svojem
teku naprej. Ce ni Zita in blaga v enem
kraju, bo pa v drugem.

Gotovo se je pridelalo po svetu
prav obilo zita tudi letos. V Severni
Ameriki in Kanadi bo vsega zita veliko
ved, kakor lani, dasiravno Amerikanci
psenico drzijo, ko slisijo, kaka zadrega
je v Evropi. Na Angleskem so povodnji
skoro polovico Zetve unicile. Na Nem-
dkem niso v mrzlih krajih do septem-
bra spravili Zita. Rusija ima veliko zi-
ta, pa je le lahko in slabo. Pravijo, da
se je v Rumunski pridelalo letos
2343 milijona q, lani 26:03 milijona (,
v Bulgariji letos 1735 milijona ¢, lani
1969 milijona q. Laska je tudi letos na
slabem. &nni 80 imeli 524 milijona q
letos le 45 milijonov q. Skoro gotovo
bodo morali do 15 milijonov g pfenice
Kupiti, kar bi stalo do 300 milijonov
kron. Na Francoskem so na bholiSem

kakor lani. Letos so do 90 milj. q., lani
87-73 milj. q p&enice pridelali. V Argen-
tiniji pfenica Se ne cvete. Na plantaze
o prisle Kobilice in napravile veliko
skodo na zitnem polju. Splosno fahko
yedemo, da bo Zita zadosti za vse ljudi,
cene bodo pa Sle malo nazaj, ¢e se na-
pravi kmalu lepo vreme, Z Dunajn
prihaja porotilo, da je tam goved tako
draga postala, Kkakor Se nikdar po-
pred. Mesarji so se 8li pritozit kK notra-
njemu ministru zaradi draginje in za-
htevali, da se meja odpre. Minister jo
pa vprasal mogotne moze, kako je to,
da gredo pri vsakem podrazenju Zivi-
e eene mest neprimerno naprej, nik-
dar pa nazaj, Kadar cena pada, Kako
80 s mesarji iz tega zmuzali, zgodovi.
na ne pove.

Tudi v Ameriki so cene  mesu v
zaddnjih letih skoro za polovico poskaos
gile. V tem imajo trusti svoje prste,

Goveje zivine so prignali 23, =cp-
tombra na dunajski trg 3603 glave, od
teh 2712 volov. Prodajali so se: ogr-ki

voli 1. a 108130, II. a 102--118, III. a
9% 106; galigki voli 1. a 114 117, 11 o
106 112; nemski voli L a 111128, il
105 110, 111 98102,

Bike 93 108, debele Krave 91108,
Cena se je dvignila za 3 do § K pri 100
kg. Dosegla se je najvisjn cona na «di-
najskem trgu 130 K za 100 kg, Pri nas
hotejo nekateri mesetarji Liadi prepi-
tati. da je Sla cena goveje zivine nazol.

Ker je vsled jesenske  pase obi'o
mleka, je cena mleénim izdelkom zelo
padla. Po mestih imajo hladilne pro-
store polne masla. Mlekarne ne fmoees
jo oddati vsega mleka, maslo gre K-
maj izpod rok. Veliko se pa S¢ vedoo
uvaza tujega masla, ki se primerona
e vedno drago pri nas prodaja,

Pragi¢i so ohranili izredno visoke
cene, 24, septembra so prignali na Du
naj 18.23G prasicev, 9700 mladih, 8
debelib. Prodaiali so se: Mladi: | a
130- 144, IT. a 116129, 111, a 104 115,
debeli: 1. a 140 148, 11 a 136 141, V1L
a 128 145, Cena se je malo izholj8ala v
primeri s prejgnjim tednom.  Letos ne
bo kazalo s prodajo prasicev Cakati do
novega leta, ker takrat pride zopel o
velika mnoZina iz Srbije in Rumuniie

Zilne cene so nekoliko padle. 2
septembra se je prodajala na Dunajit
psenica: najboljsa ogrska 23.40 2100,
banaska 23 2300, slovaska 2060~
22:50, navadna 2040 -21-50. Rz: slovi-
gka 1990 -2030, navadna 19401990
jetmen: moravski 2123, slovagki 21 -
22, navadni 182060, jeémen za Krmo
1720—17'80;  oves: najboljsi 2170~
22:40; navadni 1890-20-20; fursicas
1970—-20'10; krompir 6—9 K. :

Seno za 100 kg: travnisko 6-9 K.
otava 440—6, detelja 6--11; slama 42
do 480. Splosno se sedaj vse 8¢ zadosti
dobro prodaja. Le s senom nikar na-
pr(-ji siliti. Spomladi zna zelo drago poe
statl,

Nage gospodarje bo zanimalo, kam
gre nase blago in kod mi dobimo, kar
rabimo. Kupili smo: na Nemékem 7#
12628 milj., vee +1099 milj. kakor I&-
ni: v Ameriki (Zdruzenih drzavah) 74
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2808 milj. (+529), na Angleskem za
2204 (4-09), v Indiji za 2197 (-+57), na
Ruskem za 2092 (-+42), na Lagkem za
1416 (+10'6), na Francoskem 112°4, v
Braziliji za 754 (-+-16:4), v Turciji 60-4
(-84}, v Belgiji 502 (+16).

Izvozili smo v Nemdéijo za 9535
milj (manj 152 kakor 1910), na La-

8ko 22211 (—73), na Anglesko 2163
(—81), na Tursko 1265 (—23), na Ru-
munsko 124 (+2141), v Svico 1121
(4-72), na Rusko 962 (-+52), na IFran-
cosko 73 (—12), v Ameriko (Zdruzene
drZave) H&5 (—22'0),
Skupno smo  kupili:
pridelkov za 1563 milj. K,

Kmetijskih
prodali za

6775 milj. K; kovin in premoga kupili
za 420-3 milj., prodali za 1862 milj. K;
obrinih izdelkov kupili za 12084 milj,
Kron, prodali za 15406 milj. K,

Skupno smo Kupili za 31917 milj,
Kron, prodali za 24043 milj. K,

| SN,

Majimi veroki, veliki uginki.

e od nekdaj narava ¢udno ravna s

s Clovekom. Iz Eloveka je napravila
idealen umotvor in ga z materinsko
skrbjo opremila z najodli¢nejSimi da-
rovi, vendar pa ima tudi ¢asih posebne
muhe in ga veckrat preganja z brutalno
silo. Casih ga tepe z elementarnimi si-
lami, €asih poSlje nadenj najbolj za-
vratne svoje hlapce: mikroorganizme,
zbujalce najhujiih bolezni, in sicer, da
bi iz prahu rojenega vedno zopet spom-
nila na njegov izvor. In ¢e se je ¢lovek
tekom tiso¢letij navadil varovati se
proti blisku in pomanjkanju vode, pa
vendar ne ve ni¢esar, kadar se je treba
braniti izpodkopavalnemu delu bacilov,
Na sreco si pa zemeljski popotnik

ne da takoj vzeti poguma. Z neumor-
nim delom Studira zanj pogosto po-
zubni uc¢inek ter tajno delovanje na-
rave, ki mu ob uri sprave sem ter tja
veckrat sama izda oroZje, katerega naj
se posluzuje v boju in katerega naj se

hlastno poprime, da se more z njim
boriti spretno in uspesno,

Zal, da je zmaga le redkokdaj na
njegovi strani. Mnogim boleznim s S$V0jo
taktiko ne more do Zivega in te mu
pobero mnogo bratov. Da, nekatere bo-
lezni nastopajo na tak naéin, da se po
pravici lahko imenujejo bit ¢lovestva.

Jetika, sudica! To ime ima kaj slab
glas. Kako mnogim je Ze iztrgala po
katerega njih dragih, in medtem, ko se
veselimo svoje moéi in zdravja, se je
znabiti vtihotapila Ze tudi v nade ni¢
hudega slutece telo da ga podasi, pa
zanesljivo ugonobi.

Sicer ta razdirajota bolezen svo-
jega bivanja v telesu ne mere dolgo
skrivati, in ko se je izdala, je Ze tudi
najskrajnejsi¢as, pric¢etiznjo energi¢no
vojsko za samoohranitev, za obstanek.

Ali neenakomerni so bojevniki po
Stevilu, velikosti in vztrajnosti. Ubogi
tlovek potrebuje torej sobojevalca, ki
ga more uspesno podpirati. Dolgo se tak
sobojevalec ni dal obiti, docela ga niso
iz temnega njegovega skrivaliséa pri-

tegnili v sluzbo ¢lovestva. Imenuje so
kreozot,

Ta, iz bukovega lesa pridobljena
snov, katere proti gnilobi delujote last-
nosti so dosti znane, je takoj po svoji
porabi v zdravniski praksi dosegla mno-
zico zdravilnih uspehov. Zal pa, da je
to zdravilo pokazalo tudi neprijetne
lastnosti, n, pr. zoprni okus ih vonj ter
sirupenost njegova, kar je poglavitno
povzrotalo motenje Zelodca. Ker pa
kreozot ni enotno kemi¢no telo ter ob-
sega tudi neufinkovite snovi, tako je
hilo najprej treba Zito oistiti plev, to se
pravi odlotiti koristne sestavine in jih
spraviti v tako obliko, ki izkljuduje
vsako motenje telesa, ne da bi pri tem
specifitni utinek kakorkoli trpel, V tej
smeri lahko kemiéna tvornica F. Hoff-
mann-La Roche & Co. zaznamuje popolen
uspeh, ker pod imenom Sirolin .Roche*
izdeluje preparat, ki obsega samo uéin-
kovite sestavine kreozota in ob popolni
nestrupenosti razvija izborno, prej ne
sluteno, sedaj pa splofno priznano
zdravilno mo¢ pri pljuénih boleznih.

Kesal

velezanimivi  in

[ 1038 14kar zlato K13.~ ilustrovani cenik

~
| & 038 Novo zlato K 6.40
gL 1064, Z lato na srebro
K 270

S¢ 1046, 14 karat zlato
K 9.—

nine prosto,

Sr 1068, Zlato na srebro
K 2.50

St 523.

trpezno kolesje na 6 kamnov, K 13.50
pokrovom, trpezno kolesje, K 12.50

St. 748. Srebma cil.-rem., z dvojnatim pokro om,
St 523. Srebrna anker-rem., Roskopf z dvoinatim

se je dosedaj Se vsak, ki
je kupil wro, zlatnino in
srebrnino, predno je videl
bogato

H. Suttneria

v Linbliani, Mesta! (1) St 26

ker se je moral prepricali,
da se dobi tam res dobro
trpezno in okusno blago
po nizki ceni, Zuhtevajte
toraj predno se odloite
21 kak nokup cenik, ki se

§i 1046. Novo zlato K 4.70 Vam doposlje takoj, post-

H. Suttner

Liubliana
Miesini frg 3. 25

Najvelja eksporina Ivrdka ur,
Zlaiine in Sredraine.

beSIna protokirana [ovama ur v Svici.

Tovarniska znamka

P R P e e L L DL R L R AL L L)

8t 873. Nikelnaste veriZica z obeskom K 2.20
. 854 Srebrna veriZicassreen trivrstna ., 95, 0

» 854, » = e o Surstna , 1.50
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15.80
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Zastonj
H. Suitnerjev

velezanimivi |
ilustrovani cenik za_ure,
zlatnino in srebrnino,

5 vinarjev

za dopisnico na tvrdko

H. Suttner

v Liubljan', Mestni trg §t. 25,
Predno se odlotite za na- St 1149 Ereb;‘t)u brodka

kup ur, zlatnine in srebr- 1.
nne zahtevajte cenik.

St 720,
K 9.70

dobi vsakdo

¥ ¥

in bogato & {109, 14-kar. zlate
4 opal-kam. K 9.70

kdor Zrtvuje

um‘;( na srebro

St 735.
K 15.—

St. 736,
K 13.70

K 13.70

§¢,720. Srebrna cil.-rem., z navadnim kolesjem, brez

okraska, K 9.70

kolesje, na 6 kamnov, K 15.—
St. 723. Jednaka mekoliko vetja K 11,70

St 735, Srebrna cil.-rem., z mo&nimi pokrovi, fino
St 736, Jednaka nckoliko vedja z zlatim obrotkom,

8t 735, K 13,

—
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in posreduje sluzbe.

Rafaclov odsek Marijine druzbe spre- g zopet or'dinirra
in plombira zobe.

|=_/.’ZZZ‘I

jema dekleta na kolodvoru in jih vodi §
:kb\.:éﬂ-_lm el ==
%: % 2587
[l

HAAY, wic 1
Ruzposilia se po povzelju.

Prvovrstna lovarnidka razpodiijalaica
josip Frankensleln, Jaromer 81, CeSko.

Od vaels druplt ¢ v y telin franko
) ) venit

v zavod. — Zavod vzdrzuje in nad- |
zoruje zveza ,Marijin dom®,
- - A S S S
K d i ¢ S —————t LT
ta najde | 7T 2 || Werravados |
) W i

veliko izbiro novega jesenskega blaga ; »
seleznato J{ina-Vino |

Najboljsa CeSka tvrdka.

;4 moske in Zenske obleke po ceni in O
okusu pri 274 - S

» - ' 4 ti‘-'/‘ Higienicna razstava na Dunaju 19C6 |

R. MIKLAUC, L]uhl]ana, - e o in tastal diplom & 212t kolall, |

. . o ) P Povzroda slast do jedi, okrepta ||

Stritarjeva ulica it. 5. : 4 jivee, zboljla kri in je re- 2

L tar 2 | konvalescentom in malo-

P l krynim zelo priporodeno od |

P s ! dravniikih avioritet,

AEL

Izﬁhrnl okus.

B
[~
N
s oo — - e ]

Ceno postelino perje! i e g

1 kg nv:(o:,‘ colhu'- $’.\llb|):- S K li
nega & : boljSegr 2 I\ 45,

ylulgg'b::‘v ‘-;:*:_','“"‘0‘: Potniki v HAmeriko Voikrat odlikovand. r
L) - L I y "

1‘,1 itrodno ,luqn, snei-\_o' kateri Zelijo dobro, luu'mﬂ in zanesljivo

belega, shubljesopn O K 40 potovati, naj se obrnejo na e

NI 1kq peha 6K, 7 K

P oryeicanpabit 1o L WA Nad 7000 adravmiskin spriteval

%, Benis ; . i
S. Benisch £ 1)) Dprsni peh 12 K. — Pri 5 kp =
T Bt 1 imona Kmetetz-a —

Dovrsene napolnjene postelje| | v Liubliani, Kolodvorska ulica 26. J. SERRAVALLD, c.in ke dvorn cobavite

s rdefeqn, modrege, belega ali rumencga Vsn 1.()]‘“,[]““ s¢ (dobe brezplatno, = TBST-B!H‘OV"C. _

panking-binga. | ernica 180 cui doias, 16 SE BECREGL ot | | (R EREERCE ST R SRR
>

zinama, ¥ suka % cm dolgn, 0O cm siroks, napoiniena l

novie, sivim, zelo trpe2alm, puhastim posteljnis perjem
15 K1 0 polpuhom 2 1K ; 8 puhom &5 ¥ : posamezne peraice 1V K.
12K, 11 K, 16 K: blazine 3K, 5K A0, 4 K pernice cm

o -
doloe, 1% cm Siroke, K 15, 18 K70, 1ITKS, 21K: blazise -
“ocm dolqe, 70cm Siroke, 4 K 50, SK 20, 5 K 70; spodnje per- | | v
pice iz motneqn, pasastegs aradin. 180 cm dolge, 116 cm
tiroke, 12 K 0, 14 K #o. Polilja protl povzetjn od K 12 Py 3

¥ \

in vse druge poljedel-
ske stroje najnovejsega izdelka po |
znizanih cenah kupite pri tvrdki |

Karol Kavseka nasl.

Sotneider & Veroviek, i e’

trgovina z zeleznino in zaloga strojev

(NS W

\

Cenlk zastos) in Tranke. 2261

S. BENISCH, v Desenici stev. 71, Cesko.

Nareine obleke in pelerine
‘ 24 moske in decke

novo vpeljano v veliki iz-
beri po zmerni ceni

Pri kot

Ljubljana
pPred Skofijo &t 3.

Izdeluje se tudi po merl
po lastnem krojadu v hisi,
Pelerine, kakor slika kaZe
:‘2(:-‘—;-0 ctm dolgeﬂsan;o
1 , ter se pofdiljajo :

1udi po postnem povzetju. Vsakdo naj se o tem prepriéa in Zahtcva brezplaéHO .

- . I

slovenski cenik. 549

Cenik na zahtevo
brezplatno, 2743
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o

.

e
Razposiliam orozlevsahe vrste
2 paskuinja za 1ednevni ogled,
P'uskienocevka Lankaster K20 -,
dvocevka Lankaster K 30-,
Hammerbess-puska K56 -, Flo-
bert K B-; samokres K bO-,
pritoln ol 2 K wapre)  Hustros

IMAX motori na pefrole]

Najceneisi obrat,

%@

Komandiina drulba

Bactrich & Co.

tovarna =za molorje
DUNAJ XIX 6,
Heillgenstddierstras. 84 je

Najslarejiz Specialan tevarca mosarhije 2a évolaking ma
forle na seravo elje.

i

19
FEENEENEEN

-

van ceinik zaston|. F. DUSEK,
tovarna orgij , ()puénu at,
¢ ko

| 2137, ob dri, Zelez,

Lmetne .;('//1'

Brez nivanja
renin se ustavija,
rikansks umetm zobje,
posamezno alt cela 2o+
bovja, 1zvzem$i nedelje in
prazaike vsak dan &
wre zjufray do O, vede
v kone. zobarsk. atelje

0. Seydl

1 Linbifana,
Stritarieva niica A, 3,

Tovarna §tealinikor H, Keloseus, Wels, Zg, Avstrijsko,

Yo dobroti in kakovosti nc:u‘_ o
xosljiv Zelezni, emajlirani, po

celanastt Stedilniki kakor tudi ‘2
mujolike za gospodinjsivo, hotel®,
restavraciie i d  Nacrtli za ko
hinje no poaro, plinove Stedilnike,
irske pedl zo rajno kurjavo, Dos
bijo se v vsakl 2¢leznl frgovini,
kier ne, se podiligjo naravnost

Zauhtevajte
Jdzvirne Ko-
loseus - Ste- g#7¢
dilnike ' nz . §
vinite slabejie o
izdelke SUAY
Cenit zaston)

Vas Zelodec

slaho rebavija, ne pocutite Se dobro
*  CONTRHEUMAN

i I |
kil je vedno zanesljivo sredsivo, ]swl:a}”” ‘snvf'1u|k
za hitro pomiritev in ozdravijenje, za kupujote lzgoto vijer
splahnitev oteklin in zopetno pridobitey RUM

Altvater liker, Allasch
kimijeveo ftd! Z moimi
lZEyrstnam

pregibnosti ¢lenkov in odstranitev utri-
panja uéinkuje presenetljivo, ranesljivo
za vribavanje, masazo ali obkladke.
1 pusica 1 Krono,

1zdelovalnica in glavna zaloga v

lekarni B. FRAGNER-ja

ESENCAMI

o
FUBR Pryve vest

0. kr, dvernega debavitelja, PRAGA IIL, St 203. fin. Ao ""llill'.',f‘-'::f'.:
I'ri naprej pladilu K 1240 se poslje b pusicn TRk vad. samo K 130
, . . 0 ° “ . Uy Rha- o
. ° v - 10 . » satn. stokl samo ka s
Po-or na ime izdelka in izdelovatelja! ‘II;‘,-' y‘.--l»: o '.,:‘,' ; ; :I
ZALOGA V LEKARNAH papre] pa tudl yo povA
V Ljubljani: Ril. Susnik, Jos Clzimat, Hitschmann, #dloval
dr. G, Piccoli. NnT nica shen 1”,“.‘[:'.”“

Nit Hsole prign, pisem

Yo o at
N ale ats atr ate ste ate sbe steate ate uls atr ste e nte sle.nte ale 2t stz o ot

WVarstyo proti pozarom!

ZENIT"
ki je &tirikrat L

lazji od opeke, zelo liten in ne drag.

ZAJEC & HORN, betonsko podjetje, Ljubljana.

. vaw X

Ako hotete mirno spati, lfr'ijln
strehe z ashestnim Skriljem

FEAS e L ENTER RN e

1711

R R LA RS AN LA LR A

LR L e e S L e s s

Zadnii €as ie,

zorce od sukna za moske, volne, flanele in porhanta
2a Zenske obleke in bluze.
o zalogo, zares lepo, moderno

ji lik
'Sﬂkdo llbﬁldl.le MR T blago In nizke cene,

1jino geslo pa ostane: ,Mnjhcn dobitek,
Konk“nﬂu se lw' ::[ lvclikgskupiu‘l«.' Prepricajte se, saj ne

stane nic, pri tvrdki:

Hediet & Korifmik, Gorica, Prinorsko.

TR AR A LR

3035

da narodite v

Na svetu

o povaod pozvijo izlhormo razkuzilo Lysoform ‘orlg. stoklenfea
80 vin,) xa wmivan,e rok i instrosontov, knkor tudi zn ven 0Kue
zevanja in odpravoe zopernegn duba, vendor

Ae povaod nevednost o tem, da izdelojomo tudi izhorno razkagile
Za usta, ki jo zu AnStVeno prvizkuseno in udinkoge 10000 1 2ANge
ljivo. To razkuzilo za usta 3

Lysoform s poprovo mefo

s pradajn v 100 geamskih stoklonicad po X 1'60, Malo kapliio

v steklonlen mlacne vode do (2hormo ustuo yvodo, ki tako) odstrani

zopern dub iz us 10, ratorej jako

eeno. Enn stekl rutni rabi skoro
AL |

Poizkusite enkral! £:.5% i e
Poucno in ol odiicnoga adeavnlka splsano brodure o . Zdravjin
keiji* Vam poslje kemik HUBMANN, referer
“ Dunnj XX, t. 4, tako) zas

'etraschgass.

Napa<no je
kuhati krompir!

I'rl kulianju so lzgubi proved re
diluih snovi. Le poarjens Kroma
ima v & pajved redilnil snovi,

je tudi lagje probavon in se
lahiko vedrzi dalje

Z y bolezni pri Zivind

B ) vz WO

aglo parjenje, s

poralid malo goriva
tekkn solidna konstrukeija

J. A. .Ioh;,mli.—G., Dunaj IV, Frankenberggasse 4 144,

Mot s s

Naroaite ,Domoljuba"!
DDEEREEEENDoDDEEDoODoDRann

Gospodinje! Pozor!

Ne kupujte presnega masla ali nadomestila zanje, dokler
niste poizkusile slovite, splodno znane, svetovne znamke

BLAINMSCHEINA

UNIKUM"‘‘

nega masla In zajaméeno
mnogo izdatnej8f ne o to.

Samo Biaimschei-
wov ,UNIRUM® .

resnitno edino in pravo
nadomestilo za presno ma-
slo, ki daleé prekasa vse
doslej hvalisano.

,lll'lll“ll'll' ni rastlin-
ska margarina. |

so izdeluje
.III“KIII“' iz naj¢l-
stejde goveje obistne tolste
7 visoko pasterizirano sme-
tano, ima torej najveéjo re-
dilno vrednost in je resnic-

no zdrav.
o i umeten, Izdelovanje Blﬂlmsme“\i
l“ p &i-
;Ef?illll%!!vnl Iz‘:l‘eul‘e)k‘faj ,II“lRllll'l‘je VArOVANno

je s stalno driavno Kontrolo

.“"l““m‘ 74 50"'.. in je to razvidno na vsa-

cenejdi od navadnega pres- kom zavitku,

Cenjena gospodinja!
Ne dajte se torej begatl od drugih oglasov in rabite za
nadomestilo presnega masia za

pecenie praienie yyhanie yasien keuh

samo

Blaimscheina ,Mimikknam® margarino

Dobiva s¢ povsod, — Poizkudnje gratis in franko.

Zdrugene vormice 7a margarino in presao masio, Dunaj XIV.
pEooooookonoEIoEoRannn

102



Stran 80 Domoljub — Nak kmetki dom 1012 Etﬂ 10

Vzaiemno podgorn drastvo v Ljubljan

Kongresni {rg 19 registrovana zadruga z omejenim porostvom Kongresai try 19

sprejema hranilne vioge vsak delavnik od o 43 0 brez odbitka, tako, da dobi vlagatelj od
{9 p 4 JO sakih vioZenih 100 K &istih 4 K 75 v na leto,

[ 8, do 12. ure dopoludne in jih obrestuje :
4 O U davek platuje drudtvo samo. Daje fudi svojim tlanom predujme na osebnl kredit, vratljive v 7 in pol

Rentn ; ; e
letih (90 mesecih ali 390 tednih) v tedenskih, oziroma meseinih obrokih, kakor tudi posojila na zadol2-

nice in menjice.

11 Dr. Fr. Dolsak L r, Prelat A, Kalan | r, Kanonik I, Sulnlk L r,
predsednll, predsednik podpredsednik

rdravaik v Ljubljanl, pe

nmmm

Motor|l na surovo olje

: H H p 1 anh ! M0.0I‘". in z motnim pritiskom
- od 18 do 20 HP,
Obratnl strodki 11" vinarja na wro za
y . konisko sko

Leze¢i ali stojec¢i motorji na

All hoéete vsal 10 vinarjev na teden Zrivo-

vati za svojo, oziroma za prihodnjost svojih SO AN o § : bencin, petrolin ali bencol :
otrok? Potem pidite  Slovenski Strazi* v Ljub- - ' od 180 HP, kakor tudl lokomobll od
in1 o Kkniizico gosp. 7 a Hansejs ud )20 HP, Obratni strodki 5- 6 vinarjey na
ljani k“"“ €0 K | /”l'“”“‘ Haa S0 lJ r ito za kon|sko shio,

skem zavarovanju, ki se vsakomur doposije
popolnoma zaston). 2106

I. WARCHALOWSKI .
Dunnj, ML, \l'nu 1sgnsse 3 Budapestin (l“
i 1 e

Vaci-kdrat 57,

N 7 ' ' Lo R
Razs$irjajte Domoljuba. | “SGuEaimmssess Vool s bond asiont -

= = FE——F —ami————— ——— —
k=~ k== NajboljSa in najsigurnejsa prilika za Stedenje! “=3 =)

Jenarnl t do 31, decembra 1911 Stanje viog dne 31, decembra 1911
g:: 8‘;“:nil°iionov kron. Lastna glavnica K 704.939°27 tez 22 milijonov kron,

LJUDSKA POSOJILNICA |

registrovana zadruga z neomejeno zavezo 6

Ljubliana, Miklositeva cesta st. 6, pritilije, v lastni hiSi masproti hotela , Jnlon" za franiSkansko cerkvijo

sprejema hranilne
vloge vsak delavnik
od 8. ure zjutraj do
1. ure popoldan ter jih
obrestuje po

brez kakega odbitka,
tako da prejme vioznik
od vsakih vloZenih
100 kron cistih
4:50 kron na leto.
Fran Povse, komercijalni svelnik, vodja, grai¢ak, driavni in deZelni poslanec, predsednik. Josip §llk|, stolni kanonik, podpredsednik. Odborniki:
Anton Belec, posesinik, podjetnik in trgovee v St Vidu nad Ljubljano, Dr, Josip Dermastia. Anton Kobi, delelni poslanec, posestnik in trgovec,
Breg p. B. Karol HKauscheqq, veleposesinik v Ljubljani. Matija Kolar, stolni dekan v Ljubljani, lvan Kregar, hisni posestnik v Ljubljani.

Fran Leskovic, hiini posestnik in blagajuik sLjudske posojilnices, Ivan Pollak ml,, tovarnar, Karol Pollak, tovarmar in posestnik v Ljubljani.
Gregor Slibar, Zupnik na Rudniku.

e e = = e —— —— =
Kraniska deZcina banka v Liubliani v defeinem dvorcu, ‘hesec s o

Obrestuje hra /. 0 : 3 g ) rod,
nilne vioge po 4 /‘ /o Daje bonnnalna posojita obiinam, | Hipotekarna posofila v rastavaih | Eskomptuje menice denarnlh za- ,’Z‘}”,’{,‘,',,Z f:,’,,;‘l,",;gf,;g’;:aln‘;;ku

Za nalaganje po posti so
poitno - hranilne poloZnice
na razpolaganje. Sprejema
tudi vioge na tckodi ra-
tun fer daje svojim za-
druZznikom posojila profi
vknjizbi z in brez amorti-
! | # zacije, na osebni kredil
NENSIGTOw g i d B (proti poroStvu) in zastavi
vredn, papirjev. Menjice se *i
najkulant, eskomptirajo.

i

brez viacega odbitlr. Obiesti se pri- § okruinim In Sol kim odborom  ter listih po vodov it daje lombardna posoiia.

isujejo glavaici poluletno, Vipge v | 2Crnisivenim 4'1/2 0/0 komu Prodaja lnstne pupliarno - varoe Urad a stranke vsak
fexocem, ‘giro-racunu in na b gamni- | #astopom v y nalnils 1/ 0/ komunalne zadoiZnice In zastav- s et P -
ske liste po najugodneiih ; I zadolinicah. 40 4 2 o delavnlk od pol 9, ure do

ne liste, poldne do 1, ure popoldue.

9z




