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Cene inseratom: !/as strani pri en-
kratni objavi K 150, pri veckratnih
— objavah popust.

Oficijalno glasilo ,Dezelne zveze gostilni¢arskih za- Stranke govore lahko v urednidtvu

vsak delavnik od 10—12 dopoldne

drug na Kranjskem“ in v tej vclanjenih zadrug.

Obvezno glasilo za Clane gostilnicarskih zadrug na Bledu, v Zagorju ob Savi, v Idriji, v Zeleznikih in v Kamniku.

Leto IL. | ~V Ljubljani, dne 23. novembra 1912.

POMAGAJTE!

Na Balkanu divja Ze nad en mesec krvava vojna za svobodo bratskih nam narodov, za osvobojenje izpod neznosnega
turskega jarma. Ta boj, ki mu ga ni para v svetovni zgodovini, je Ze zahteval velikanske Zrtve in jih bo $e zahteval. Zato
vrde po celem svetu Elovekoljubno delo in zbirajo prispevke za ,Rdeti kriz“. Toda samo to 3e ni glavno,fglavno gorje 3ele pride.

St. 22.

Da razvidijo nadi rovarisi, kake ogromne Zrtve zahteva ta boj, objavljamo dopis, ki ga je dobilo te dni naSe uredniStvo
od bolgarskega drustva natakarjev v Sofiji. Ta dopis se glasi:
,Cenjeno urednistvo! Doslej smo prejeli dve Stevilki VaSega cenjenega strokovnega glasila, ne da bi nam bilo
mogoce vposlati naSega v zameno, kar Vam je pa¢ razumljivo, ker veste v kakih razmerah se sedaj nahajamo.
Na$a organizacija Steje 720 &lanov. 700 od njih je moralo iti v wvojsko. Sami hrabri bojevniki organizacije in sedaj
hrabri bojevniki za domovino. Zalibog so se nekateri izmed njih Ze vrnili — teZko ranjeni, Se wveé pa jih je, ki se ne
morejo vrniti nikdar ve¢ — dali so na bojiscu Zivljenje za domovino. — Doma pa pustili Zene in otroke. Kaj s temi?
Nasa podporna blagajna vsled mlade organizacije ni tako mocna, da bi prenesla ta veliki udarec.
Vsled tega se cutim dolZznega kot nacelnik in to€asno tudi tajnik naSe organizacije obrniti se na naSo bratsko orga-
nizacijo za pomo¢ in Vas naprositi, da ofvorite tudi Vi zbirko za ranjene tovarise in za vdove naSih padlih tovarisev.
Nadejam se, da najde ta obupni klic v tem sluaju odmev.*
Iz tega dopisa pa¢ dovolj jasno odseva vse gorje velikanskega boja. Nujna pomo¢ je tu na mestu. Vsak, $e tako

malenkosten denarni prispevek je dobrodosel.

Zato si dovoljuje podpisano uredniStvo naprositi vsa zadruZna nacelstva in

zadruzne odbornike, da naj vrSe ¢lovekoljubno delo, napravijo nabiralne pole in pobirajo pri tovarisih in tovariSicah denarne

prispevke ter jih nato vposljejo ali nasemu uredni$tvu, ali pa tajniStvu ,DeZelne zveze gostilniCarskih zadrug* v Ljubljani.

Vse darovalce in darovane zneske bomo na eni strani objavili v listu, na drugi strani pa skrbeli, da se nemudoma

odposljejo na pristojno mesto.

Tovarisi! VrSite ¢lovekoljubno delo! UvaZujte, da dvakrat da, kdor hitro da! Uvazujte, da Vam to cloveko-
ljubno delo ne nareka samo c¢lovekoljubnost, marvec¢ tudi narodna in stanovska zavest.

V Ljubljani, dne 18. novembra 1912.

Urednidtvo , GostilniCarskega Vestnika‘.

LlSTEK. lokal, pri prvem pa natakar h gostu v njegovo stanovanje, spal-
5 nico, event. privatno obedovalnico. 'ﬁ
1 I Ako se zahteva natakarja v sobo, mora ta pred vstopom
i NaUk O SGeran]U. ' primerno potrkati in Cakati tako dolgo, da se mu da dovoljenje | 3 2
($ sodelovanjem ssizg&;’j‘;“:‘rir‘é‘i,‘ff"g:ﬁnagg,i'(ﬂé‘lfsﬁ’r'eﬁcg’:;t)‘a““”a in Antona 54 yeton. Nenaznanjeno vstopiti, ali vstopiti, ne da bi &akal do- [ & o
(Dalje) 150 voljenja za vstop, je povsem nedovoljeno, izvzems3i sludaja, kakor ?n =,
sr:o Ze parkrat povdarjali, da je ftreba vstopiti ponovno-| e @
Serviranje v sobah za tujce. krat v sobo in da je izdano izrecno dovoljenje, da sme natakar | i o=
Naloga sobnega natakarja je, da streZe gostu v njegovi zopet vstopiti tudi brez nadaljnega trkanja. E.
sobi ravno tako dobro, ravno tako hitro in na enako vzoren na- Kako se je treba nadalje obnaSati je navedeno v prvem po- | € g
&in, kakor je to izvedljivo v restavraciji. Vsled tega mora imeti glavju in samo opozarjamo na tamoSnja navodila. E,’ =
vedno pred o¢mi, da razven njega ni na razpolago nobenega na- Ko sem vstopil, vljudno pozdravil in sprejel "3"0510"“’0' w O
takarja, ki bi lahko nadomestii med njegovo odsotnostjo to, ram takoj pogledati, ali in kje je kaj prostora, kamor naj po- E ¢
kar manjka, kakor tudi nobenega vijega natakarja, poslovodje Stavim ploSfo, ker so v sobah za tujce zastavljene mize z naj- &.
itd, ki je v restavraciji vedno v bliZini, da pravotasno odkrije razlinej§imi predmeti in si pozneje z obloZeno plos€o na roki( ~
morebitne pomanijkljivosti in jih pusti popraviti Sobni natakar ne morem lahko prirediti prostega prostora. Ako ni mogofe mize | ep
je vsled tega popolnoma samostojen delavec. Ako pozabi samo Pospraviti ali se tega ne Zeli, potem moram postaviti v sobo ali| &) e
ene vilice, samo eno Zlico, kozarec itd., povzro&i to pogostoma malo mizo ali pa takozvano stojalo za plos¢o. Nikdar ne smem | = =
veliko motenje in vasih tudi vedjo zamudo &asa, kakor bi jo Ppostaviti ploS¢ na prtljago gostov (koveke in podobno); ako pa = U
imel s serviranjem celotnega obeda, zlasti ako se nahaja gostova Di kaj takega zavkazal gost, potem moram najpre] razgrniti Cez| "o =°
soba v gornjih nadstropjih, v odrofnem hotelskem traktu ali de- kovCek kako blago ali servijeto, da je zavarovan proti poSkodbam. [ ¢ =
pendanci. Pri serviranju v sobah za tujce Cestokrat vporabljajoco (¢*]
Glavna razlika med serviranjem v sobi za tujce in v re- plo3¢o moram nositi vedno z levico na dlani in nad rameni in
Stavraciji je ta, da pri zadnjem pride gost k natakarju v prirejen sicer prosto, t. j. da se ne naslanja na ramo. Pri razporeditvi



Pivovarnisko vpraSanje.

Glede pivovarniSkega vpraSanja, v katerem
igra vazno vlogo zloglasni pivovarniSki kartel,
se blizamo vazinemu trenotku. To je ,Gostil-
niarski Vestnik“ Ze parkrat povdarjal. Ta vazni
trenotek je namrec 1. januar 1913. S tem dnem
dobe zopet popolnoma proste roke nase do-
made pivovarne, ki so podale 1. julija 1910
kartelu odpoved, s tem dnem se zacne go-
spodarski boj med domacimi, nekarteliranimi
in tujimi, karteliranimi pivovarnami, s tem
dnem poteée obvezna kartelna doba za pivo:
varne ,Adrija“, Menge$, Laski trg in Zalec ter
Vrhniko.

Marsikdo morda vpra$a, zakaj smatramo
ta dan za tako vazen trenotek. Zato se nam
zdi potrebno, pose&i nekoliko nazaj in podatj

kratko, toda pregledno sliko pivovarniSkega
vpraSanja, ki igra tudi pri gostilni ¢arstvu ve-
liko vlogo.

Mnogi se Se gotovo dobro spominjajo,
da pred I. 1907 glede dobavljanja piva, glede
pogojev, glede udobnosti, glede odvisnosti
nismo bili tako na slabem kakor smo danes.
Takrat namre¢ pivovarniski kartel Se ni ob-
stojal. Zato si je vsak lahko prostovoljno volil
pivovarno, od katere naj jemlje pivo, dobival
je udobnosti pri inventarju itd.

L. 1907. pa se je ustanovil pivovarniSki
kartel in sicer pod lepim naslovom ,Obrambna
zveza pivovarnarjev v avstrijskih alpskih de-
Zelah“. SedeZ tej zvezi je Gradec.

Takrat, pred ustanovitvijo te zveze, se je
govorilo zlasti nasproti gostilnicarjem, da ta
zveza nima drugega namena, kakor napraviti
glede pivovarnikega vpraSanja tako na korist
pivovarnarjev kakor na korist odjemalcev, to
je pred vsem gostilniarjev.

Na ta lim so nasedle tudi naSe domace
pivovarne, ki so se razven tega Se bale, da
jih zveza unidi, ako k njej ne pristopijo.

No, le prehitro pa se je izkazalo, da tudi
ta zveza ni ni¢ boljSa kakor vsak drug kartel,
le prehitro se je pokazalo, da je to zdruZitev
velikih proizvajalcev na $kodo manjsim
proizvajalcem in odjemalcem, le prehitro se
se je pokazala prava barva vodstva kartela,
ki se zrcali zlasti v tem, da je hotelo uni&iti
male pivovarne in polagoma monopolizirati
za svoje izvoljence naSe kraje. Kaj so te
visoke glave dosegle, kaj je nenasitljivi kapi-
talistiéni moloh dosegel, nam spri¢uje bliZnja
preteklost, kaj pa je njihov glavni cilj, nam ni

tezko uganiti, ako kriti€no premotrimo vse
dosedanje njih delovanje.

1. julija 1907 se je zvalilo to nesre€no
jajce pod imenom obrambne pivovarniSke zveze
in komaj je zalela ta kapitalisticna zveza
delovati, Ze so njene posledice prav britko
obcutili gostilni€arjl. Zato so se vrSila razna
posvetovanja med voditelji gostilnitarske or-
ganizacije, kako odpomodi temu zlu, in konéni
rezultat teh posvetovanj je bil ta, da je ,De-
Zelna zveza gostilnicarskih zadrug na Kranj-
skem“ pozvala zlasti domace pivovarne,
naj izstopijo iz kartela, ter jim za slucaj
izstopa obljubila tudi moralno podporo.

Res so naSe domace pivovarne uvaZevale
poziv gostilni¢arske zveze ter podale 1. julija
1910 odpoved pivovarniSkemu kartelu. Ker so
pa glasom pristopnice in posebne obveze bile
pivovarne Se vedno vezane na dolotila pivo-
varniSkega kartela, se dosedaj niso mogle gi-
bati prostovoljno. Do 1. februvarija 1911 so
morale sploh postopati e prav tako, kakor da
bi ne bile podale odpovedi. Od 1. februvarija
1911 do 31. decembra 1912 pa so bile Se
vedno v gotovih tofkah odvisne od diktiranja
kartelnega vodstva in sicer jim je kartel pred-
pisoval najniZje cene, pod katerimi niso
smeli prodajati piva, dalje jim je bilo §e vedno
zabranjeno, pomagati gostilni¢arjem z do-
bavo inventarja in tudi odjemalcev si niso
Se smeli brez posledic pridouivati. Ako ima
n. pr. kak gostilni¢ar pri kateri kartelirani pivo-
varni kako posojilo, ga iz kartela stopivia ni
smela prej postreéi, dokler ni bilo to posojilo
do zadnjega vinarja poravnano. Gostilni¢ar je
vsled tega moral jemati tako blago, kakorSnega
mu je kartelirana pivovarna hotela dati, skratka
izrofen je bil na milost in nemilost pivovarni.

Kake bi bile Se nadaljne posledice, ako
bi se namen pivovarniSkega kartela posredil
popolnoma, s tem se hofemo pedati prihod-
njic.

Za danes pribijemo samo: Pivovarne
wAdrija“ v SenoZefah, v LaSkem trgu in
Zalcu, v MengSu in na Vrhniki so vsled po-
ziva osrednje gostilniarske organizacije iz-
stopile iz pivovarniSega kartela in imajo
vsled tega od 1. januvarja 1913 naprej nasproti
odjemalcem zopet popolnoma proste roke, do-
¢im so vse oslale pivovarne v alpskih deZelah
podaljSele kartelni rok do I. 1917. Gostilnicar-
ska organizacija je obljubila tem pivovarnam
kot protiuslugo moralno pomo€ in zato je sedaj
tudi dolZnost gostilnicarske organizacije, da
svojo obljubo izpolni.

To se pa vrSi lahko na ta na€in, da vpliva
na svoje Clane, da skrbe za to, da z I. 1913
postanejo odjemalci ene teh pivovaren, ako Ze
danes niso. In to jim bo storiti tem laZje, ker
je blago domacih, nekarteliranih pivovaren
vsaj enakovrstno, ¢e ne boljSe kot od tujih,
oziroma v tujih rokah se nahajajocih karteliranih
pivovaren, do¢im se glede dobavne cene karte-
lirane pivovarne niti primerjati ne morejo z
domadcimi, izven kartela stojecimi.

Na tem polju caka sedaj gostilnicarsko
organizacijo dovol} dela. Tega dela pa se n2
sme straSiti, ker ga vrS§i v svojo lastno korist
in v blagostanje svojega naroda.

RefZija.

Izvajanja tovariSa Peternela z Bleda, ka-
tera so bila objavljena pred kratkem v ,Vest-
niku“, so bila zame povod, da sem se zacel
intenzivneje zanimati za z gostilniSkim obrtom
zdruZene dnevne izdatke, t. j. reZijo in sicer
oziraje se na ljubljanske razmere. Izvajanja
tov. Peternela namre¢ odgovarjajo Zalibog le
preve¢ resnici, kajti pravzaprav je le malo
ljudi, da celo med gostilni¢arji samimi, ki bi
uvaZevali pri gostilniSki obrti reZijo v oni iz-
meri, kakor bi jo morali. Zato se ni cuditi,
da glede tega omaleZovanja reZije govori naj-
jasneje davéni vijak. O naravnost velikanski
dnevni reZiji v gostilniskem obrtu nima ali pa
nofe imeti pojma pretezna ve€ina obcinstva
in to Zalibog z dav&nimi wuradniki in prised-
niki pridobninskih komisij vred. Zato pa bi
morda kazalo, da bi moja izvajanja imel vsaj
pred ofmi vsak gostilnicar, kadar napoveduje
svoje dohodke, ako bi ne bilo morda celo
umestno, da jih priklopi dav¢ni napovedi, da
tudi ta gospoda enkrat izpregleda in uvidi,
kako pretirano obdacen je gostilniSki obrt.

Razven tega je treba, da si pridemo glede
rezije v na$i obrti na jasno, treba je, da ne
varamo samega sebe in da nas ne varajo
drugi. Zato moram tudi pozdravljati kot zdravo
idejo tov. Peternela, &e§ skrbi naj se za to,
da se napravijo glede posameznih okrajev de-
7ele dejanskim razmeram odgovarjajoli prora-
¢un, da tako takoj razvidi vsak gostilniar in
vsak razsoden Clovek, tako in pod temi po-
goji ne sme obratovati, ker drugae imam na-
mesto zasluzka izgubo.

Ko sem zbiral za danaS$nja svoja izvaja-
nja po Ljubljani gradivo, sem naletel pri tej
priliki na za naSe razmere zelo karakteristi¢no
in dragoceno izjavo nekega uglednega visjega

S

servirnih predmetov na plo3¢i moram paziti 1a to, da enakomerno
razdelim teZo. Pri zelo teZko obloZenih plo¥¢ah bodi glavna
teza ali tik nad dlanjo ali pa na k telesu obrnjeni strani plos&e, ker
se tako laZje balancira kakor pa ako je teZi§¥e navnaniji strani.
Pri dvignenju plod¢e se moram posluZiti obeh rok in Sele takrat
spustiti z desnico, kadar sem zadobil ravnoteZje, Kadar nesemo
okoli vogala, jej ne smemo dati nikakega takozvanega zaleta,
temvel telo se mora obracati s plo$Co vred enakomerno. Zelo
priporoljivo drZanje ploSCe z desnico na mestih, ki se tezko pa-
sirajo, je preje znamenje previdnosti, kakor — za kar se smatra
mnogokrat — nespretnosti.

Steklenice in buteljke (izvzem3i steklenic za vodo in nizkih
odprtih steklenic) se ne postavijo na plo§co, marved poloZe,
Buteljke s starejSimi vini, katerih ne smemo stresati, je sploh
treba nositi previdno v desnici.

Posamezni gostje zajutrkujejo direktno na plos¢i, vsled &e-
sar zadoS%a, ako ploSo poprej primerno araniirano — po-
stavim prirofno gostu na s prtom pogrnjeno mizo. Ako zajutr-
kuje ve¢ oseb, potem ni samo potrebno, pogrniti prt ez mizo,
marve¢ mizo tudi prirediti popolnoma in korektno.

Za postavijanje razli¢nih kroZnikov, 3kodeljic itd. na ploo
kakor tudi za prireditev mize v sobi, veljajo v splo§nem ista pra-
vila kakor za serviranje v restavraciji. Sobni natakarji, ki morajo
véasih servirati hitro enega za drugim veliko zajutrkov, si pripra-

vijo Ze prej plo3¢e v officu, to se pravi, da Ze vnaprej postavijo
na ploSto vse, kar se ne poSkoduje vsled tega, ako dalj casa
stoji, kakor n. pr. kroZnike, sladkor, kruh itd.

Ako je treba servirati obed za ve& oseb v sobi ali salonu,
potem moramo pripraviti razven mize za goste tudi servirno mizo
z zadostnim Stevilom predloZilnih in menjavalnih priborov ter
kroZnikov itd. Vendar ne smemo preve¢ in zlasti ne nepotrebnega
servisa nakopiciti na servirno mizo v sobi, ker to samo ovira.
Pravilo je, da sme vstopati v dotiéno sobo samo tisti natakar, ki
je zaposlen direktno s serviranjem; izogniti se je temu, da bi
prihajali v sobo drugi natakarji, donaSalci itd.

Pri serviranju v sobah je najnujneje priporolati, da se po-
sluje kolikor mogoce smiselno in da se ne trati fasa. Kakor na-
takar restavracije nikdar ne bi smel iti v kuhinjo, odnosno to-
Cilnico, ne da bi vzel s seboj nekaj Ze rabljenega servisa, tudi sobni
natakar ne sme pustiti v sobi Ze rabljenega servisa in takega,
ki se ga ne potrebuje ve¢, ali na hodnikih pred sobo, v kateri
servira.

TovariSi in tovariSice, darujte za nesrecne
stanovske tovariSe v bolgarski vojni.
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uradnika. O priliki razgovora o danaSnji ne-
znosni draginji je namre¢ prostodusno izjavil:
»Mene Zena vedno naZene v gostilno vederjat,
ako zahtevam, da naj mi napravi za vederjo
kak zrezek, &e¥ da ona ne izhaja z 80 vinarji
pri tej jedi.“ Torej je oCividno, da gostilniar
zlasti v kuhinji pri gotovih cenah ne le nige-
Sar ne zasluzi, marve¢ da ima naravnost pre-
cejSno izgubo, zlasti ako uvaZuje tudi narav-
nost visoko dnevno gostilnisko rezijo.

Seveda se najdejo ljudje in takih je —
Bogu bodi potoZeno — naravnost neverjetno
visoko Stevilo, ki razvijajo nazore, kakor da
bi gostilni¢ar dobival sirovine kar zastonj ali
Pa za naravnost neverjetno nizke cene, in ki
trdijo, da preziveza pri gostilniSkem obrtu za-
Poslenega osobja ni Steti med reZijo, ker sploh
e pomenja posebnega izdatka, C¢e§ prehrani
Se jih s tem, kar preostane in Cesar bi go-
stilni¢ar itak ne mogel izkupiti, ker bi se mu
drugade te stvari skvarile in bi ne spadale
drugam kot v pomije. Razumljivo morejo go-
voriti take gorostasnosti samo ljudje, ki ni-
Mmajo nikakega stika s posli in ki tudi nimajo
nikakega vpogleda v dana$njo ko&ljivost in
zahteve poslov glede prehrane, ki konéno za-
Mmenjavajo riziko kuhinje pri gostilniSkem obrtu
8 samoposebi umljivo, z nikakimi denarnimi
izdatki zdruZeno potrebo.

Toda preidem naj na ljubljanske razmere
in na dejansko reZijo v ljubljanskih restavra-
Cijah in gostilnah.

Da se priCujoa izvajanja tem pravilneje
Tazumejo, se moram najprej dotakniti nekate-
fih navidez postranskih stvari, namre&: Lijub-
liana 3teje z vojastvom vred okroglo 42.000
Prebivalcev. V Ljubljani se izvrSuje danes
Okroglo 240 gostilniSkih obrtov, torej obstoja
2a okroglo vsakih 175 prebivalcev Ze ena go-
Stilna, oziroma restavracija. Statisti¢no je do-
kazano, da je pri nas ve¢ kot polovico Zen-
Stva; na drugi strani je pa le preve® znana
Stvar, da naSe Zenstvo pohaja le bore malo v
80stilne, Toda vzemimo kljub temu, da pohaja
Polovico prebivalstva v gostilne, torej v vsako
Po 86. To pa nikakor ne odgovarja dejan-
Skemu polozaju. Uvazevati moramo namre,
da je od teh vsaj 30/, takih, ki vsled mla-
dosti $e ne hodijo v gostilne, da je vsaj 20%,
takozvanih abstinentov in najmanj 30°/, takih,
ki gredo v gostilno po en- do dvakrat na te-
den. Ako bi ne dohajali tujci v Ljubljano, bi
Vsled tega ne pri§lo povpreéno na vsako go-
Stilno v Ljubljani dnevno niti 20 gostov. V
Tesnici je seveda v marsikateri gostilni $e na
Slab§em, ker nekatere gostilne tudi skozi par
dni skupaj nimajo niti 20 gostov, do&im so
Nekatere izjemoma nad povpre&nostjo obiskane.

Sicer je to jako Zalostno, toda resni¢no
dejstvo. Vendar se mi je zdelo potrebno, da
t‘f navedem. Iz tega namre¢ lahko vsakdo raz-
Vidi, da moram imenovati za ljubljanske raz-
Mere gostilno, v katero zahaja na predkosilce
do 30, na kosilo do 60 in na vederjo do 100
80stov, torej dnevno povpredno 200 gostov,
Maravnost briljantno, seveda samo navidezno.

Opet samo navidezno briljantno dela ta
goStilna, oziroma restavracija, ako vzamem za
Podlago, da izkupi povpretno pri vsakem
80stu | K 40 h, torej dnevno 280 K. S pov-
Prenim  dnevnim izkupitkom 280 K je pa v
lubljani prav malo restavracij in e so, je
Pretezni ta izkupitek pridoblien po kuhinji in
e PO pijagi. Razven tega je treba uvazevati,
r: 1¢ dana3nje Zivljenje prikrojeno tako, da
iz:“‘)_ v modernih, velikih restavracijah zna3a
izk“Pfﬁck na pijali komaj tretjino dnevnega
pﬁ\‘:plﬁka. nasprotno pa dnevna reZija tudi

. Ef’eéno tretjino dnevnega izkupicka, tako

! morebitni zasluzek morala dati le kuhinja.

Seveda imam pred ofmi v tem sludaju
prvorazredno restavracijo, kjer se streZe go-
stom pravilno po gastronomi¢nih predpisih in
ki je tudi urejena tem predpisom primerno.

Za danes se torej hofem pecati z reZijo
take restavracije. Drugi¢ pridejo na vrsto pre-
pros‘ejSe gostilne.

Navadno se smatra za reZijo samo sta-
narino in plao osobju. Naj torej pri¢nem s
tema dvema stavkoma.

Pri ljubljanskih cenah stanovanj moram
placati za take restavracijske prostore s pri-
tiklinami vred letno najmanj 3600 K najem-
nine, mese¢no torej najmanj 300 K.

Ako hofemo, da se vrSi obratovanje res
to¢no in gastronomiénim predpisom odgovar-
jajoCe, rabim pri obrtu najmanj 15 oseb, nam-
re¢ enega plaCilnega natakarja, dva dona3alca
jedi in dva vajenca za prave restavracijske
prostore, v tolilnici blagajnitarko in tolaja, v
kuhinji zopet blagajni¢arko, kuharja, oziroma
kuharico, dve pomagalki, dve dekli in enega
snazilca jedilnega orodja ter kon&no 3e splos-
nega hlapca. Kot restavraterju mi torej pre-
ostaja Se kletarstvo in sploSno nadzorstvo.

Vse to osobje moram placevati in pre-
zivljati, — GostilniSki, oziroma restavracijski
usluzbenci imajo v Ljubljani dandanes poleg
proste prehrane (in navadno tudi poleg pro-
stega stanovanja) sledeCe mesecne place: Pla-
C¢ilni natakarji po 30 K, dona3alci jedi od 20
do 70 K, vajenci od 8—12 K, placilne nata-
karice po 10 K, podnatakarice 20—24 K, bla-
gajni¢arke 30—60 K, tocilci 30—60 K, kuharji
200—300 K, kuharice 30—150 K, boljSe ku-
hinjske pomagalke 20—40 K, snazilci jedil-
nega orodja 24—30 K, dekle 15—24 K, hlapci
20—30 K in kletarji po 50—60 K. Tako se
platuje v Ljubljani v gostilniSkem obrtu za-
posleno osobje. Ako vzamem za podlago ra-
Cuna srednjo pot, torej srednje plale, se iz-
kaZe, da izplata tak restavrater mesefno na
mezdi: Plagilnemu natakarju 30 K, dvema do-
naSalcema jedi 90 K, dvema vajencema 20K,
blagajniarki v tocilnici 45 K, toaju 45 K,
blagajnicarki v kuhinji 45 K, kuharici 90 K,
dvema pomagalkama 60 K, dvema deklama
36 K, snazilcu jedilnega orodja 27 K in splos-
nemu hlapcu 25 K. Skupaj izda torej meseno
na placah 513 K.

Razven tega mora prehraniti vseh teh 15
usluzbencev. Ako ratunamo, da pride dnevno
zajirk s kruhom vred na osebo samo 10 h,
kosilo in veCerja samo po 50 h, ostalo Cez
dan :amo 20 h in kon&no pijata na na 10 h,
ima z vsakim poslom dnevno zopet 1 K 40 h
izdatka, vseh 15 ga stane torej mesecno
630 K.

Za tako restavracijo se rabi glede raz-
svetljave najmanj 20 Iugi. Bodisi, da je raz-
svetijava elektri¢na, bodisi da je plinova, me-
sefno odpade povpreéno na razsvetljavo 96 K.

Za pranje restavracijskega perila in po-
steljnega perila poslov se izda pri takem obra-
tovaliS¢u mese¢no najmanj 50 K.

Pozabiti tudi ne smem dnevnih izdatkov
za vzigalice, zobotrebce, sol, poper, olje, kis,
gorCico, tiskovine itd., kar znaSa mesecno zopet
najmanj 20 K.

In potem &asopisi. Treba je imeti dnev-
nike in ilustrovane liste, skupaj najmanj Sest
Casopisov, ki mesecno zopet stanejo najmanj
10 K.

SnaZenje oken in druge dnevne malen-
kosti zahtevajo zopet najmanj meseéni izda-
tek 20 K.

Tudi na vodarino odpade vsled obrato-
vanja mese¢no gotovo Se 8 K.

Dalje kurjava in sicer skozi celo leto v
kuhinji, pozimi pa 8e v restavracijskih prosto-

rih. Ako rafunam, da se porabi dnevno drv
samo za 60 h in 2’5 stota premoga, odpade
na to mese¢no 240 K.

Prispevki v bolniSko blagajno us'uzben-
cem znafajo mesec¢no tudi gotovo 10 K.

Raznih drugih izdatkov, kakor davi¢in itd.
sploh ne vpoStevam, pa& pa moram vpoSte-
vati obrabo in spopolnitev inventarja. Za na-
bavo vsega inventarja s servisom in perilom
vred v moderni restavraciji takega obsega je
potrebna osnovna glavnica vsaj 20.000 K.
Radi hitre obrabe inventarja in Stevilne spo-
polnitve se pri bilancah odpisuje najmanj
12°,. To znaSa torej letno 4400 K, ali me-
secno 366 K.

Ako rekapituliram te mesene izdatke, se
doZene, da izkazuje mesefna reZija sledece
Stevilke:

1. Stanarina z vodarino vred - - - K 308—
2. Plage, prehrana in prispevek bol-

niSki blagajni osobja- - - . . » 1153 —
3. Razsvetljava - - - . . . . .. » 96—
4. Pranje perila in likanje - - . . , 50—
5. VzdrZevanje namizja itd. - - - . , 20—
BiaCanopis o i e dow. st s o 10—
7. SnaZenje in drugo - - - - . . » 20—
oV G T e T e e P e ol S . 240 —
9. Obraba in spopolnitev inventarja , 366 —

Skupaj znaSatorej tareZija mese&no K 2263 —
Kar odgovarja dnevni reZiji okroglo 75 K.

Neinformiranemu ¢loveku se to zdi sko-
raj neverjetno. In vendar je le prebritka res-
nica. Ako se jim to pojasni, bodo spregledali
in potem tudi zaleli drugade presojati dobitka-
nosnost gostilniSkega obrta pri sedanjih raz-
merah, kajti tudi v Ljubljani se nahaja marsi-
katera gostilna, ki izkaZe komaj skozi cel te-
den izskupicka za 75 K.

Nekaj receptov.

(PiSe Jan Fiala, restavrater v Ljubljani.)
Divji kozel in divja koza.

Divji kozli oziroma divje koze Zive v gru-
Cah po 4—20 visoko v gorah in sicer v Abru-
cih, Karpatih, Pirenejah, zlasti pa v Alpah (v
Svici, na Bavarskem, Tirolskem, Koro¥kem,
Stajerskem, Kranjskem in Goriskem). Kar se
tice mesa, to daleko ni tako okusno, kakor od
srne; posebno trdo in suho je ono starih zi-
vali. Ker pa spada lov na divie koze med
najtezje in ker se divie koze teZzko zaloti, so
vsled tega redka jed, ki jo Ze radi tega vi-
soko cenijo, zlasti Se, ker se po pravici lahko
priSteva pecCenka mlade (enoletne) divje koze
med najboljSe peCenke, ki se nudijo celo pri
kraljevskih pojedinah.

Hrbet od divje koze.
(Nem3ko: Gemseriicken; francosko :

Filet de chamois roti)

Kar sem navedel glede hrbta od srne,
velja tudi glede divie koze toliko Casa, dokler
je Se mlada. V tem oziru velja torej glede
hrbta od divie koze isto kakor glede hrbta
od srne.

Divja koza na tirolski na€in,
(NemSko: Gemse auf Tiroler Art;
francosko: Chamois a la Tiro-

lienne)

Tirolci pripravljajo na poseben nacin div-
jatino divjih koz. Tujci, ki pridejo na Tirol-
sko, jedo s pravim viitkom na ta nacin pri-
pravlijene divje koze in jih pogostoma ozna-
Sijo kot izvrstno pripravljene. Ali pa je tudi
vsem tujcem, ki potujejo po tej gorati deZeli,
resnino vselej predloZena divja koza, o tem
bi si dovolil dvomiti, kajti nadin pripravljanja
je tak, da imajo samo izvedenci to srefo, da
se jih v tem oziru ne more preslepiti.



Ta nacin pripravljanja je naslednji:

Ko si potegnil raz divie koze koZo, jo
razkosal in ¢&isto umil, poloZi meso v vecjo
posodo, osoli, za¢imbi z nekaj ebulje, lorbar-
jevimi peresi, peterSiljem, timijanom, naglje-
vimi Zbicki, brinjevimi jagodami in na Stiri
dele prerezano citrono, nato polij z vro¢im ki-
som, pokrij posodo, obteZi in hrani na mrzlem
prostoru. Crez pet ali Sest dni potegni raz
hrbta ali stegna koZice ter nato meso presla-
nini enako kakor pri hrbtu od srne. Nato po-
lozi hrbet v ponev, dodaj vnovi¢ &ebuljo, lor-
barjeva peresa, poper in sol ter zalij s poli-
Cem rudeega tirolskega vina in pol polica
dobre kisle smetane. Konc¢no polij vse to z
nekoliko raztopljenim sirovim maslom, dodaj
nekaj skorij od rZenega kruha ter nato peci v
pelnici na mehko, pri tem pa ga pogostoma
polivaj s pefenkinim sokom, ter velkrat nak-
nadno dolij vino in smetano.

Pri garniranju poloZi hrbet ali stegno raz-
kosan v skledo. V ponvi ostali sok zalij z ne-
koliko juhe in ga pokuhaj ter konc¢no vlij
skozi sito na pecenko kot legirano, svitlorjavo
in okusno omako ter naj se nato takoj odnese
pe¢enka na mizo.

FinejSe vrste omaka od divje koze,

(ki se lahko doda naravno peceni mladi divji
kozi.)

Vzemi vrat in druge take stvari od divje
koze, razsekaj to in pripravi iz tega esenco,
katero potem, ko jej je mast na Cisto posneta,
zmeSaj z rjavo omako. Nato pusti to, da se
pocasi kuha ob strani Stedilnika.

Nato narezZi na peresa nekaj Cebulje, pol
zelene, peterSilj, por, belo peso, vse to daj v
ponev in dodaj nekaj oranZnih in citroninih
Iupin, nekaj citroninega soka, nageljeve Zbicke,
cel poper in en kozarec rdefega vina, poOkrij
ponev in pokuhaj pri ognju pocasi na mehko.

Ta zeliS¢a dodaj s Cetrt litrom Kisle sme-
tane vred rjavi esenci in nato na polovico po-
kuhaj med neprestanim meSanjem. Nato pre-
tlaCi vse skozi sito, dodaj za noZevo ost slad-
korja in potrebno sol ter okus prijetno spo-
polni z oranZnim sokom. Do vporabe mora$
imeti omako gorko.

Ta omaka se servira pri naravno pecenih
diviih kozah v zosierah. Odlikovati se mora
vsled svitlorjave barve in po mo&nem, prijet-
nem okusu. VZiva se vselej z velikim veseljem
pri dobri soni pelenki od divje koze.

Divja koza v obari,

(Nem3ko: Braun eingemachtes
Gemsewild; francosko: Fricot de
chamois a la bourgeoise)

Vrat, prsa in plea divje koze Cisto izmij,
razsekaj na kose, dodaj vse zaimbe ter nato
dusi.

Medtem razstopi kos sirovega masla, do-
daj potrebno moko in na to praZi temnorjavo
s fino sesekljano ¢&ebulo in koS¢ekom slad-
korja vred. Ko se je ta zmehc¢ala, vmeSaj go-
vejo juho in nekaj pecenkinega soka, nato
pokuhaj in kon&no s tem polij meso od divje
koze.

Meso potem v tej obari kuhaj tako dolgo,
da je popolnoma mehko.

Nato daj kose mesa v drugo posodo
omaki posnami na Cisto mast, dolij nekoliko
kisle smetane in jo kuhaj potem tako dolgo,
da je precej gosta. Nato jo zadostno osoli,
okisaj s citroninim sokom in prav dobrim
vinskim kisom, da zadobi prijeten okus, pre-
tla¢i skozi sito na meso in kon&no postavi na
vro¢ prostor.

Pri serviranju jo priredi v skledi za ragu
in okrasi z vencem pelenih krompirjev ali pe-
¢enih krompirjevih kroketov.

Kako je ravnati z leto3njim
vinom ?

C. kr. vinarski nadzornik gosp. B. Ska -
licky je objavil pred kratkim pod zgornjim
naslovom ¢lanek, katerega ponatisnemo i mi
danes in ki se glasi tako-le:

Letosnje dolenjsko vino se odlikuje zlasti
po obilni kislini. Znano pa je, da se kislina
v vinu sfasoma zmanjsa.

K temu pripomore deloma izlo¢anje vin-
skega kamna (vinStejna), ki dela vino bolj
kislo, zlasti pa glivice, ki razkrajajo kislino
vina.

Da se doseze ugodno delovanje teh glivic,
je zlasti treba:

1.) da se vino pusti dlje ¢asa na droZeh,
to je vsaj do Bozica;

2.) da se vino v tem casu vecCkrat pre-
mesa, tako, da pride z drozmi bolj v dotiko,
ker mu pri tem droZe odtegnejo kislino;

3) vino naj bo kolikor mogote na gor-
kem, to je v gorki kleti.

Pri toploti 14° do 16° R delujejo kislino
zmanjSujoCe glivice najbolje.

Predno se pa vino od droZ pretoli, se
pusti klet ohladiti, da se vinski kamen v obilni
meri iz vina izlo€i.

Mrzlo vino daje namre¢ vinski kamen od
sebe, gorko vino ga nase potegne (topi). Vino
se pretoéi v nezveplan sod. Samo Ce ima
kako napako ali kako bolezen, kaZe vino pri
pretakanju zazveplati.

Takih vin bo letos mnogo. Pred vsem bo
letos dosti vle€ljivega ali sluznatega (volnega)
vina.

Vlagljivo vino je treba kmalu preto€iti, pri
tem dobro prezraliti in sod, v katerega se
pretaka, zaZveplati.

Dodati je vinu 6 do 8 g tanina in 1 lit.
finega Spirita na 100 litrov.

Marsikatero vino bo letos rjavelo
(barvo nategnilo). Zato dajmo pred prvim pre-
takanjem preskusiti, je-ti vino na zraku sta-
novitno ali ne.

Ako natofimo vino v kozarec in ga pu-
stimo en do dva dni stati, vidimo koj, kaj bo.

Ce postane vino rjavo in gosto, ga je
treba kmalo pretociti in pri tem dobro
zaiveplati Dobro mu bo tudi storilo,
&e mu ob enem dodenemo 1 lit. finega spirita na
hektoliter.

Konéno bo tudi dosti vina, ki bo diSalo
po Zveplenem vodiku (gnilih jajcih). Ta duh
dobi vino, e pride pri kipenju Zveplo vanj.

Najraje torej kaZejo to napako vina, ki so
moéno Zveplanega grozdja. Ker so letos mnogi
gospodarji — Kar je bilo zelo pametno —
grozdje mocCno Zveplali, da ga ne unici ples-
noba, je mogoce, da je priSlo z grozdjem pre-
cej zvepla (¢e ga ni deZ opral) v most in od-
tod neprijeten duh po Zveplu. Ta duh se pa
kmalu odpravi.

Vino je treba le kmalo pretociti od droZ
pri tem pa dobro prezraditi in sod, v katerega
vino pride, primerno zaZveplati Kdor ima
bakren lij, ta naj se ga pri pretakanju posluZi.
Cist baker vleGe namre¢ Zveplen vodik (duh,
po gnilih jajcih) nase. Med pretakanjem je pa
treba lij veCkrat snaino odrgniti da se ga
oCisti od tenke plasti modre galice, ki se pri
tem vsled uCinka Zveplenega vodika na bakru
napravlja.

Razno.

Gostilnicar — polkovnik. Glede pod tem
naslovom v zadnji S3tevilki objavljene notice
nas je nalelstvo ljubljanske okoli¢anske go-
stilniCarske zadruge obvestilo sledefe: Za-
druzni odbor je sklenil opustiti rekurz na

trgovsko ministrstvo edinole iz razloga, da
olajSa delovanje najemnikov. Dosedaj so nam-
re¢ vedno prosili posamezni najemniki za
lastne gostilniSke koncesije v doti¢nem lokalu.
Kakor je vsakemu znano, se koncesijske
proS$nje navadno pred tremi meseci ne resijo,
brez koncesije se pa obrt izvrSevati ne sme.
Tako se je zgodilo opetovanokrat, da so po-
samezni najemniki vzeli doti€ne prostore v
najem, placali najemnino, vloZili pro3njo za
podelitev gostilniSke koncesije, ¢akali in ¢a-
kali na reSitev proSnje, toda je niso mogli
pri¢akati in tako odsli od tam Se prej, predno
je bila koncesijska proSnja reSena. To se je
ponavljalo leto za letom, da celo letno po
veckrat. Edino ta okolnost je bila za odbor
merodajna in niesar drugega, kajti odbor je
bil prepri¢an, da olajSa najemnikom staliice
in jim prihrani oblutne izdatke, ako opusti
pritozbo proti temu, da se je vpokojenemu
polkovniku kot lastniku hiSe podelila gostil-
niSka koncesija. Toliko, da ne bo napaénega
razumevanja.

Pijavke. Prejeli smo in cbjavljamo: ,Pov-
sod se dobe ljudje. katerim pravijo nekateri
Spekulantje, ki so pa v resnici prave pijavke.
Vsak izmed njih ima takorekoC svoj pasijon.
Dobro bi bilo, ako bi se v&asih za take do-
brotnike ¢&loveStva zanimala javnost in za njo
tudi drzavno pravdni$tvo, kajti mnogoteri njih
korakov Ze precej diSe po kazenskem zakonu.
Tako n. pr. je zlas!i pri nas na Gorenjskem
znan mozakar, ki je po Cudnih potih obogatel
v prav kratkem casu in ki je sedaj vzel na
piko ,3pekulacijo* s hoteli in restavracijami.
Kako ta clovek postopa, o tem vedo na
Bledu, v Bohinju in tudi drugod mnogo po-
vedati. Dobro pa bi bilo, da bi se to pove-
dalo tudi javno, da sz tega ¢loveka vedo ogi-
bati drugi. Je namreC razven tega one vrste
znalaj, katerega oznaluje Gorenjec s tem, da
pravi, da spredaj lize in zadaj praska. V iite-
resu nas gostilniCarjev bi bilo, da se tudi
VaSe uredniStvo zanima podrobneje za tega
¢loveka in kontrolira njegovo delovanije.”

Tudi napredek. Tov, Ivan Marke§, ho-
telir v Bohinjski Bistrici, je izrabil svojo vodno
mo¢, ki mu po dnevi goni Zago, sedaj tudi v
ta namen, da mu razsvetljuje elektrino hotel.
Tovarna za stroje v Leobersdorfu mu je po-
stavila turbino, ljubljanski zavod za elektri¢ne
naprave pa dinamo ter izvrSil inStalacijo ter
se tov. Marke§ z delom obeh tvrdk prav po-
hvali. Sedaj namerava to napravo 3e v toliko
spopolniti, da jo bo lahko tudi izkoriical za
elektricno centralno Kurjavo.

Zimska sezona. LetoSnja zimskoSportna
sezona obljublja biti mnogo boljsa od vseh
dosedanjih ter obeta zlasti Bohiuju precejSnjega
obiska. Ze prete¢eno nedeljo je doSlo v Bo-
hinj do 20 smudarjev in ker je drzavna Ze-
leznica dovolila Sportnikom tudi,za letos oné
udobnosti kot do sedaj ter bodo vozili celo
posebni vlaki iz Trsta, se smemo nadejati, da
bo bilanca letoSnje zimske sezone prav ugodna
ako tega raCuna ne prekriza preteca vojna ne-
varnost.

Za ranjene natakarje in vdove padlib
natakarjev na Bulgarskem. Na$§ poziv, pr
spevati za ranjene natakarje in vdove padlil
natakarjev na Bulgarskem, je imel doslej sle
dedi uspeh: Darovali so: UredniStvo ,Gostil-
nidarskega Vestnika® v Ljubljani 10 K, Ante
Pintar, zadruzni tajnik v Ljubljani 2 K, JosP
Tome, zadruZni inkasant v Ljubljani 1 K, ne”
imenovan v Ljubljani 5 K, Eng. Franbhettl,
nacelnik obrtne zveze v Ljubljani 2 K, Karel
Dovecar, pla¢. natakar v Ljubljani 2 K, Ivan
Mikec, plaé. natakar 2 K, Ivan Knap, natakar
1 K, JoZzko Est, natakarski vajenec 1 K, zadnji
trije vsi v ,Narodni kavarni* v Ljubljani. Sku
paj torej dasedaj 26 K.

Slovenske gostilni¢arke opozarjamo nd
izborno domaco ,Kolinsko kavno primes®, ¥
je najboliSe blago te vrste in dale& nadkriljul®
ostale kavne pridatke. Kolinska kavna primé®
daje kavi izvrsten okus, prijeten vonj in lep?
barvo, torej tri poglavitne dobre lastnosti.
jih ne smemo pogreSati pri dobri kavi. Kolin”
ska kavna primes je pristno domace blago I
zasluZi tudi radi tega, da jo vsem slovenski™
gostilni¢arkam kar najtopleje priporo¢amo.

Po tezkem delu razvedrilo je potrebn®
Vsak kdor nofe zaostati, bo vzel po trudd
polnem delu knjigo ali ¢asopis v roke. i
porotamo vsakomur, da si naro&i ,Slovens



llustrovani Tednik®, ki je zanimiv in zabaven
slovenski Casopis ter stane le 2 K Cetrtletno.

Opozarjamo tovariSe na inserata modne
trgovine P. Magdi¢ v Ljubljani, nasproti glavne
poSte in manufakturne tvrdke Lenasi & Gerk-
man. Tam najde gostilni¢ar svoje potrebs&ine
v najvedji izberi.

Kavarna, ki skozi 150 let §e ni bila za-
prta niti eno uro. Leta 1762, torej pred 150
leti je bila otvorjena v Benetkah na Marko-
vem trgu velika kavarna Florian in od takrat
naprej, torej skozi celih 150 let kavarna ni
bila zaprta niti eno uro. Vedno je bila gostom
na razpolago, popolnoma vse env, ob kateri
uri podnevi ali ponoéi so jo posetili. Gotovo
je to rekord svoje vrste, katerega ne bo tako
lahko nadkriliti.

Franc Golob,

mesarija, prekajevalnica in tovarna vsakovrstnih klobas

Siska pri Ljubljani,

se priporofa p. n. gostilnitarjem za narotila.

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomeniki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd.

Priznani Krojaski salon za gospode

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA,

Miklodi¢eva cesta 8,
se priporota za izdelovanje oblek.
Zologa angleskega blaga.
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VILJEM SPITZER

Ljubljana Kolizej MarijaTerezijac.ll.

:!'

Cenj. gostilnicarjerm in Zganjetoénikom pri-
|  porodam svojo veliko zalogo lastno Zgane
| slivovke, tropinovca, droZnika in kranj-
| Skega brinjevca Specijaliteta Izorstni Rranj-
ski pelinkovec, kakor tudi ruma za &aj.

PR e SR I e
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Priznano najboljse priporoéa
Zagorje ob
. Taufer, sq

Hpno! e, ze

Za velja narotila izjemne cene! Apnenica ustanov. . 1873.

24 = [p, Buggenig =2

sodarski mojster
5)@ Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zel. 5

JI

e

priporo¢a svojo veliko zalogo vsa-
kovrstnih sodov.

=

&)

Totna postrezba. S

Prevzema tudi vsa v njegovo stroko
spadajoa dela po najniZjih cenah.

Solidno delo.

#ﬁ:%ﬁ%:alﬁﬁﬁﬁﬁ%ﬁ'
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Fristne

kranjske klobase

ima vedno na prodaj

Franyo Bogatas, mesar

Zelezniki, Gorenjsko.
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LSurasaraBsararas
VAN K0S, gostilniéar in mesar

-"r'

— —

". L ] ] .I 'l .=L

TRIBUC &

Pisarne, delavnice in skladiS¢a na TrZaski cestl
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Pozor!!!

=7

Gostilnicarji pozor!

Politirane stole z deskami,
boljSe stole za gostilne
in kavarne, vrine stole,
patentovane zaklopne
stole za dvorane in vr-
tove, klopi, mize, otrocje stoltke, ku-
hinjske stole, mizice za pisalne stroje,
stojala za knjige in itd. ponuja
po nizkih cenah

STOLARNA V SODRAZICI

(Kranjsko).
Gostilnicarji, ki nameravajo gostilne na
novo otvoriti, naj se v svojo korist obr-
nejo na imenovano tovarno po ilustrovani
cenik, ki se jim brezplaéno doposije.

J
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Kranjska betonska tovarna

ove. | JUBLJANA

-

DERBY SEC

Tak01 se da v najem
restavracija ,Narodni dom‘ j;;'

prﬂ]l in ponudbe je posiljati pod naslovom: ,Narodni
Dom* na roke predsednika Janka Gregorca. Bunt Istra.

r 5\
Griar & Mejac
v Ljubljani, PreSernova ulica 3t 9.

priporolata v veliki izberi po najniZji ceni

obleke za gospode in decke, povrs-
nike za gospode in deCke, obleke
za ofroke, Zakete za dame, paleto
za dame, plade za deklice itd. itd.

Nepremotljive pelerine iz lodna ali velblodje
dlake (Kamelhaar) v vseh velikostih.

¢ v Buzetu,

Mestna hrani.l.nica ljub—
ljanska
v Ljubljani, PreSernova ulica 3.
Najvedja slovenska hranilnica. Prometa koncem leta 1911

| 6145 mulijonov Kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili- |

jonov kron. Rezervni zaklad 1 mulijon 300 tiso¢ kron.
Sprejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 4'/4%/, brez
odbitka.

Za vloge jamdéi rezervni zaklad hranilnice in mestna obéina ljnbljan-
ska z vsem svojim premoZenjem in z vso davéno mocjo, Poslovanje
nadzoruje c. kr, deZeina viada. Posoja na zemljidéa in poslopja proti
50/p obrestmi in najmanj 1/20|n amortizacije. Za varéevanje ima
vpeljane domade hraminike, Posoja tndi na menice in vredn papirje

na Vrhniki

—

“™

Teleion §t 297,

| Ugodna prilika
za hotelirje, restavraterje in gostilnicarje.

i Surovo maslo

iz mlekarne in sicer iz pasterezirane smetane se nudi

| po nizki ceni in stalno. Na zahtevo se podilja tudi

sladka smetana.

Naslov pri upravnistvu.

Dobro idoca gostllna

| znana celemu trgu, v dvonadstropni hidi, elektritna raz-
! svetljava, s kegljiS¢em in vsemi pritiklinami

se proda radi rodbinskih razmer.

Ve se izve pri

Zofiji Bahun,

gosfilniéarki v TrZiéu S$tv. 46.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik ploice za tlak,
cementna opeka za dimnike itd.

lvan Cerne tapetniski m()jster

Ljubljana, Dunajska cesta Si. 28,

Zaloga pihidtva 1, Kranj., miz. zad. v §t. Vidu, Izdeluje ter ima v za-
[l logi vsakovrsino tapetnifko pohidtvo in kompletne oprave za ho-

'KLEINOSCHEG-

tele, restaviacije in gostilne, Specialist za prevleko bjljarov,

Za vsako boljSo
gostilno, sploh za
vsako boljSo hiso
je neobhodno po-
trebno

——=

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka. |}

Zlatnina, srebrnia, juveli in razne ure.

Popravilainnova dela se izvrujejo v lastni delavnici.
NajniZje cene. Strogo solldna postreZzba. Ceniki brezplatno in postnine prosto,

LUD., CERNE):

Ljubljana. Wolifova ulica 3.

Ed‘nu zaloga najbeoljfih ur z znamko

Brivnioca

ENG. FRANCHETT],

Ljubljana, Sodna ulica §t. 1

8e priporoda cenjenim gostilnidarjem

za narodilo pristnih
kranjskih klobas
Posilja se jih najmanj 30 kom
a 36 h proti povzetju.

Ravnotam se proda poceni dobro
ohranjeni godbeni avtomat.

juvelir, trgovec z urami,
: t zapriseZeni sodni : :

se priporo¢a p. n. gostilni¢arjem. cenilec

B e N

,TUP-.



Priporo¢amo svojim tovarisem izborno

marcno, dvojnomarcno, ter- %
— malno in granatno pivo

/=
=
=) najvecje slovenske narodne tvrdke:
(@ e

DelniSka druzba zdruzZenih pivovaren
= Zalec in LaSki trg v Ljubljani — 0g

rea

HATRRRAINANNANAARGINA |

,Narodni hotel postoina

renoviran in poveE; |

se priporoa cenjenim posest- |

nikom notranjske metropole
za obisk

Fran Paternost, lastnik
b 7 A R A A AV A AV AT AV AV AV AV AV A AV AV 2

@C@Cm@m@am@m@m‘ helichiclichelieie

Fr. P. Zajec, Ljubljana

Izprasanl optik In urar

| priporoéa svojo bogato zalogo Svicarskih ur, zlal-

ninoin rebr-

predmetov,
Zaloga

gramofonov

in raznih
ploge.

Zahtevajte cenik, posljem ga zaston].

@Qﬁ == Valentin Mrak-ova

restavracija

(9% ,Pri starem Rimljanu“ §

v Ljubljani, Rimska cesta $tev 4.

(&)

@ svele pivo. — Mescanska kuhinja.

m Dobra postreZba. — Zmerne cene.
————

se priporoda slavn, obfinstvu, zlasti cen-
jenim tovariSem z deZele za obisk.

Izborna, zajamceno pristna vina. — Vedno

:)E D@ M.
Q@

@% %I@%I

@ e
Keglje, kroglje

8¢ dobi najceneje pri

JOS. OBLAKU, um. strugar]u. Ljubljana,

elenhurguv.l ul.

Istotam se popravlja razne line mgurmkc iz bernitaina morske

pene, kostl, roga, lesa itd

in razna strugarska dela

a

e i e 2n
ANT. GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET* |

Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

s8¢ priporoca cenjenim p. n. gg. gostil-
niarjem z deZele |

Priznano dobra vina — Me&&an-
ska kuhinja. To&na postrezba.

Prlznano najboljSe

rdee in belo vino iz kr8kih go-
ric grajS¢aka Ivana Globoénika

se todi v gostilni

FRANA KAVCICA,

Ljubljana — Privoz §tev. 4.

kijer je na razpolago p. n. gostom
tudi najmodernej3e kegl]:§(‘.e

Telefon Stey. 282.

nino, kakor
tudi opti€nih

Steklarska trgovina

TuSek, Ljubljana, & ﬂ
Stari trg 28,

priporo¢a po najniZjih cenah svojo bo-

gato zalogo steklene in porcelanastu
po:aode svetilk, ogledal, vsakovrstnih U
m : Sip in okwrjev za podobe

Prevzema vsa steklarska dela pri cer-
kvah in stavbah.

Najsolidnej$a in toéna postrezba.

Instalater Br. Sax,

SIE]

Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilni¢arje itd.

ANTON CERNE

graver in izdelovalj kav-
Cukovih stampilij.

—— LJUBLJANA —
Stari trg 5t. 20.

Cenikl franko.

2y

]
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| Deset zapovedi za kmeta in
| deset zapovedi za zdravje
| dobi zastonj in postnine pro-

sto vsak gostilni¢ar v poljubnem
Stevilu za razdelitev med kmete.

| Treba le dopisnice z naslovom:

| Ub. pl

Trnkoczy, lekarna,
Ljubljana.

@ #® M NMECEEEN I
Tovarna peci in étedllmkov

ANTONA KOVAGICA

Vié pri Ljubljani 8tv. 14 in Ljubljana, Sv. Ja-
kobha trg 5 (gostilna g. Kovacica),

priporocamo cenjenim tovariSem v mestu in

| konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradidle 7, se pri |
poroéa p. n goam]méanem kot specl]allst vsako- |
| vrstnih elektriénih naprav.

Sprejema tudi narodila na dezelo.

Restavraclja ,,ZLATA RIBA“
Ribja ulica,

Stritarjeva nlica ..jubljana.
se priporo¢a p. n. obéinstvu

ZajamCeno pristna vina, sveZe pivo,
mescanska kuhinja, tocna postrezba.

Zmerne cene.
Emil KrZisnik.

Restavrater:

| na dezeli za narocCila glede vseh v njegovo
stroko spadajocih del.

Vinska trgovlna

- — Peter Stepi¢ —
Spodnja Siska stev. 256.

priporo¢a p. n. gostilniCarjem svojo

veliko zalogo zajaméeno naravnih vin

iz dolenjskih, goriskih, istrskih in $ta-
jerskih vinskih goric.

| Prva kranjska izvozna plvovarna Vrhnlka o
priporoc¢a svoje izborne izdelke. i

oS
NarotilafinJZeljefp. t. odjemalcev sprejema_ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani ‘
Ivan BajZelj Kolizej. s
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P. n. obCinstvu se priporoca

‘_‘ S — e — ‘

—
—

o velika zaloga pohistva

lastnega izdelka |iz fino suhega lesa.

Najmodernejsi izdelki

/ Ustanovljena 1. 18I8. Ustanovljena 1. 1818.
zahotele,restavracije in vile.

| PIVOVARNA

el
TR —

Posebno se priporota novoporocencem
' v nabavo popolne hiSne oprave.

=

Bled.

v e \ / iProraéuni na zal1lex;()el)i;e;§:f1§1;g, Za vse izdelke
./ \. M I 5 N G E S ., || MATE) GOGALA, mizar,

=

JuLius STARE [ e

v DomzZalah,

priporoa p. n. gostilniarjem svojo veliko
zalogo zajamceno naravnih vin iz dolenj-
skih, gori8kih, istrskih, hrvaskih in Stajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja to¢no in
solidno postreZbo po primernih cenah.

I —
e —
—.

priporocasvojeizborno vieZano marc¢no, ./
dvojno marc¢no in bavarsko pivo v sod-
Ckih in steklenicah.

e —

|

| Vino se dostavlja na dom ali posilja po ze-
| leznici.
|

|

=

Zganje — Likerji.

‘ Domadca tvrdka. Cene brez konkurence.
| Pozor gg. gostilnitari!
Raznovrstno destilirano JEEE

iganje najboljie wvrste
n fine likerje dobite pri

JabrijeluErZeno
‘ v ZapuZah,
¢ poéta Begunje (Gorenj.)
e Pozor gq. gostilnitarji
Domaca tvrdka. Cene brez konkurence.
Zganje — Likerji.

o—

Narodila sprejemajo zaloge: /

—
—
@
1

Ljubljana, Metelkova ulica $t. 19, Cerklje na Go-
renjskem, Dragomlje, 1zlake, Javornik, JeZica, Kamnik,
\' Kranj, Lesce, Medvode, Moravie, Motnik, Rudolfovo, .I

L. gorenjska rastlinska destilacija likerjev in
' Zganjarna ,FLORUS*

)
\ IVAN JEREB Sesiranska vas

Skofja Loka, Smartno pri Litiji ali pivovarna v Mengsu.

N

I[ ii priporota razne likerje ter domata Zganja, sa-
e e ———————————r — djevec, CeSpljevec, brinjevec itd.
!-—»-QH ""“"'“ % .‘.‘.#' Cene sortiranemu zaboju franko kron 47-—.

N e = e e L e <1 8

Uzorci so na razpolago.

$90.90.90.90.90.00.90.90H90.90.90.00.90.9¢.9¢.9¢.9

8| Hotel ,,UNION” v zdravili3€u 3 v
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se
pod ugodnimi pogoji proda.

vsako kuhino
| spadajo:

MAGGI ' zabela &

za poboljSanje slabih juh, B
omak, sofivja i. t. d. y |

m MAGGI kocke

za tako;¥njo pripravo
okusne goveje juhe,

Varstvena Zvezda
S krifcem.
! ! :l |
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®!| Promet je izboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho-
¢ telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povriino
i posestva k hotelu, Platilni pogoji in druge podrobnosti pri

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju.




Namizne prte, brisalke, servijete
(bele in barvaste), platno za rjuhe
brez Siva, zavese, preproge pri-
poroca trgovina

Lenasi & Gerkman
v Ljubljani.

Kamgarn in sukno za moske
obleke. Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips
i. dr.
H B B

Za gostilnicarje in hote-
lirje popust. __
en e R e A |

Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar‘

Ljubljana, Francovo nabreZje
priporofa nanovo vpeljano izdelovanje okvirjev in passepartout ‘
za slike. Velika izb ra okvirjev Tiskanje trakov po na]nli}

Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic.

Cene zmerne. Toéna pmlre:m |

i ceni.

l L. Kranjska tov. mineral, voda in brezalkoholnih pija¢ r.z.zo.p.
Slom3ekova ulica Stev. 27

priporo¢a obicajne pokalice in sodavico.
SEESESE SN S NS NN ENNENNEEEEENEEENEE EEEEN
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

" ,»Nektar¢

v patent steklenicah, ter se
vsled prakti¢nega zapiranja
tudi v higijeni¢nem oziru
toplo priporo¢ajo p.n. gos-
tilni¢arjem in obéinstvu.

,,Citrolimeta“

s<Jabol¢éni biser«
( ,Malinovka*

,Citronada“

') Te vrste pijace se polnijo

Patent steklenice

Vse tukaj navedene pijae obstoje izkljuno iz naravnih sadnih snovi, ter
so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke.
m Cene zmerne ! Stenski plakati na razpolago. l

A',

Avg. Agnola, Ljubljana B
Dunajska cesta 13.
Zaloga raznovrsinega namizja za gostilne, ho-

tele in kavarne.

|  Posredovalnica za sluzbe
| gostilniarske zadruge v Ljubljani, Gradi§ce 7
posrednje brezplatno za vse posle
v gostilni¢arskem obrtu in za gospodarje proti
pristojbini 60 h.
' Tovarisi! Gostilni¢arji! Posluzujte se

! te ugodne prilike!

| Za gostilnicarje in kavarnarje,

Spécialité en montres de Précision.

H. Suttner, Ljubljana.

elektricne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno

Lasina tovarna ur
v Svici.

Tovarnis. znamka

2IKO*

Najvecja zaloga
ur, zlatnine in sre-
brnine.

Solidna in dobra
postreZba.
Ceniki zastonj in
postnine prosti.

mo¢, nov patent,
godba na lok Ze |
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke

3. Kmetetz

v Ljubljani
Kolodvorska ul.26 | \\

NajfinejSe planinsko

sUrovo maslo in sir

priporoda

Mlekarska zveza

Javno sklad. Krisper & TomaZié
Ljubljana, Dunajska c. 33

| Fotografi¢ni atelier \VIKTOR*
v Ljubljani
Bethovnova ulica Btev. 7,
poleg ,Kranjske hranilnice¥,

se priporofa slavnemu obéinstvu na
dezeli za izvrSitev modernih por-
tretov.

Sprejema tudi narofila na dezelo.

Kavarna Leon“

v Ljubljani, je vsono¢ odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

PRI ,LEONU*

. Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaéa.

. - - -
Fr. Stupica v Ljubljani
Marije Terezija cesta &t. 1
priporoéa svojo ZALOGO najbolje priznanih
slamoreznic, mlatilnic, vratil ¢istilnic,
strojev za kodnjo in obraanje sena,
blagajne in motorje.
Dalje pumpe in cevi za vodo, vino in gnoj-
nico, peti, &tedilnike In poljedelska orodj .
kuhinjske potrebstine, omare za led, plpe za
?I\ro in vino, priﬁrave za pivotod na zrako-
lak, trpe2ne rotke za prevaZanje mleka, tra-
verze, zelezniSke dine, nagrobne krile ter vse

kljuavnitarsko, xovadko, kleparsko, tesarsko
In mizarsko orodje vedno v zalogl.

V ,Narodni kavarni’
v Ljubljani
igra vsak vecer
glitna dunajska damska godba.

Za obilen obisk se priporoca

FRAN KRAPES.
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Modna in Sportna trgovina P. MHGDIC, Lj“bljana Nasproti glavne poS3te
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Svilnato blago, barZuni, pli§i in tenéice,

tipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in Eipk,

Oprava za novorojentke, posteljne pod-

loge in odeje za vozitke, sukanec za Si-

vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila

in ustha voda. Narodne vezenine, zastave,
trakovi in znaki i. t. d.

(o0 2 A A A A A0 0 00

Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domaci €evlji, galoSe, nogavice, sol 1-
Eniki, deZniki, Strikane jope, epice in ga-
mase za $port, Zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse
nakitne predmete za klobuke, paj€olani,
Zalni klobuki vedno v skladis¢u i t. d.

CLLLLeLeLLLLLlLl

Oddelek za gospode :

Klobuki, cilindri, slamniki, Cepice.
Srajce, spodnje hlae, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,

deZniki, deZni pla¢i, galoSe, gamaSe,

odeje za potovanje, palice, S¢etke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gama3e, plezalni Cevlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. Potreb§¢ine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebs&ine.
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Lastnik in izdajatelj:

Konzorcij ,Gostilnicarski Vestnik® Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger.

—=Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.

ﬁ
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