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obrtniske in narodne.

Izhsjajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2

gold., za &etrt leta 1 gold.; posSiljane

po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za detrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 24. julija 1878.

O bseg: Kukavica, kako je ustvarjena in zakaj je posebno koristna gojzdom, — Pivarne — kako se dela pivo v njih in

kako koristijo tudi Zivinoreji. (Konec.) — Shod kmetovalcev v Parizu,

— Slovanske slovstvo. — Popotne értice.

Dalje.) — Z globoc¢ine morji. (Dalje.) — Pogled na Ogersko, kako se Magjari pripravljajo za nove volitve po-
J g ) gjarl pripravij

slancev v drZavni gbor. — Nasi dopisi.

Gospodarske stvari.

Kukovica, kako je ustvarjena in zakaj je po-
sebno koristna gojzdom.

Kukovico vsak pozna po njenem petji, ki ima samo

dva glasa. Al korist njena gozdnemu drevju se pre-
malo ceni. Zato paj spregovorimo o tej koristni tici
kaj veé.

Kukovica leZe jajca od srede meseca velikega travna
(maja) do srede rozZoika (junija) in sicer vsaacih osem
dni po eno majhno skor vsakrat drugade pisano jajce
v gojezdo kake druge male tice, na primer, tadice, pa-
stari¢ice, penice, palcka itd. Ta &udna prikazen se po-
poinem vjema 2z njenim Zelodcem in Zivenjem.
Ona se namreé redi skoro samo od kosmatih
gosenic, katerih se cel6 malo takih tic loti, ki Zivijo
od érvov. In prav zato je kukovica res velika do-
brota nadim gozdom, kajti ravno take gosenice
80 najvede sovraznice gozdnih dreves. Ker kukovica od
tacih zeld kosmatih gosenic Zivi, katere imajo ved kocin
kakor pa druzega Zivota, zato je labko umljivo, da si
mora Zelodec svoj zel6 nabasati z gosenicami, da dobxva
od pjih kaj Ziveza. V Zelodcu ene same vjete kukovice
se je nadlo poleg druzega Ziveza 97 Ze precej odras-
éenib prehodnih gosenic (Processionsraupen), katére je
le malo minut poprej pozobala, — v drugi pa 43 po-

polno odrag¢enih, — v selodcu Se druge kukovice so
naah celo 173 ma_]hmb gosenic. Zarad tega je pa Ze-
lodec njen nenavadno velik in od znotraj koZuhu
podoben po kocinah, ki so se va-nj vbodle. Zarad ta-
cega velikega zelodca, ki zaseda velik del kukoviénega
trebuba, ostaja za jajénjak (Eierstock) prav malo
prostora. Po tem pa je tudi jasno, zakaj so jajeca ku-
koviéna v primeri z njeno velikostjo le majhna, in zakaj
jib tako pocasi leze, kakor je bilo gori reéeno, vsak
teden le eno. Zanimivo je tudi to, kako kukovica
8voja jajeca poklada v taka tuja gnjezda, kedar se v
njib votlino vsesti ne more. Po natandnem opazovanji
se pa godi to tako-le: Kjer kukavica zapazi tako ptuje
gnjezdo, v katero kar naravnost svojega jajca poloziti
ne more, ga zoese tikoma gnjezda na zemljo, potem
ga pa rahlo prime s kljunom in ga spusti v gnjezdo.

Gotovo po vsem tem ni odveé, da bolj natanko po-
znamo veliko dobrotnico gozdov — kukovico.

— Novicar.

Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Dalje in konec.)

Razen tu omenjenih prostorov so pa v poslopji se
vsi drugi, kar jih je treba za delovanje pivarne; tu je
pisarna, stanovalis¢a za kuharsko osobstvo, za klju-
darje, sodarje in za smolenje sodov. Predno pride pivo
v vedi ali manj8i sod, vselej se mora zasmoliti. To
dela posebna po naJnoverlh iznajdbah izdelana smolna
osnova, po kateri se stara smola v sodih po vrodem
zraku raztopi in iz sodov spusti; tako ocisteni sodi se
zalij0 potem z novo smolo. Ko se je to zgodilo, pri-
dejo na stroj z valerji, da se smola po vsem sodu enako
razdeli. Smolé pa se sodi zato, da je sod &ednejdi in
in les ne gnjije ter da se pivo dal]e drzi. Prav tako
se smolé tudi manjsi sodi, predno se napolnijo in kam
posljejo.

Tudi potem 8e, ko se pivo dobi iz pivarne, je
treba Z njim skrboo ravoati in nikakor ga prepustiti
samemu sebi. To se pa le redko zgodi, kajti na kmetih
ima malokater krémar mrzlo klet, 8¢ manj je takih, ki
imajo ledenice, v katerih bi se przpel]ano pivo vleglo
in hladno obranilo. Zato zgubi ogeljne kisline in po-
stane slabSe, in v marsikaterem kraji skoro ni za pi-
jacto, éeravno je morda samo na sebi najljubse in iz
dobro zunane pivarne; to se godi posebno, ¢ée pivo ne
teée naglo in sod po veé dni stoji na pol prazen, predno
potece pivo.

Da se toraj pivo dobro ohrani, je vsakako treba
mrzlih kleti ali pa ledenic. Ledenico napraviti ni tezko;
¢e je klet koli¢kaj prostorna, se naredi 10 do 15 cm.
od zida stena iz desk: prostor med zidom in steno iz
desk se napolni s stoléenim ogljem, Zaganjem, listjem
ali slamo; te reéi zabranijo, da ne more zradna ali ze-
meljska gorkota blizo. Prav tako se zadelajo tla in
oboki ali strop. V tak prostor se navozi ledu, katerega
je najbolje stledi, a ne v velike skladovnice zloZiti; led
se namred potem vsede in stopi v veliko kepo, Kki se
dolgo ohrani. Zraven tega prostora se naredi drug,
isto tako zadelan, za pivoe sode.

Ako ui labko ali celé nemogode napraviti takih
kleti z ledenicami, so dobre posebno tako imenovane
amerikanske ledenlce Te se napravljajo na na-
ravnih tleh po gori popisanem navodu, le je treba dvojne
stene iz desk; prva unanja je namreé na mestu zida.
Ce so take shrambe za led dobro narejene, se v njih



