
Ozir po svetu. 
Rožna dolina Kazanliška. 

S i p k a s o t e s k a ni le imenitna zavoljo sedanje 
vojske, ampak pomenljiva je tudi zato, ker je pot v 
„ R o ž n o d o l i n o " Kazanliško, ki se po svoji lepoti 
sme meriti z najlepšimi kraji sveta. Posebno slovi za­
voljo svojih rož v r t n i c njen del ob podnožji Balkana, 
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od katerih ima menda ime, ker r o ž a v r t n i c a (Gart-
rosej se imenuje tudi s i p e k , staroslov. š j p o k , ši p'k. 

Popotnik, stopivši od severa na rob Sipke soteske, 
je ves očaran lepote, ki se tu razprostira pred njego­
vimi očmi. Dolga in široka planjava Kazanliška je 
prav zemski raj, preprežena po neprevisokih holmcih, 
ki jo branijo mrzlih vetrov. Tu se vrste" rožni vrti z 
žitnim poljem, med njimi je videti sreberne črte rek in 
po okov, gozde in gaje orehov in vmes seli z rudečimi 
strehami. Zemlja obilno povrača vsak trud obdelo­
valcu. Zrak je napolnjen z vonjavami v pravem po­
menu besede, kajti tukaj se prideljuje znana dišava 
„ r o ž n o o l j e " (Rosenol) iz rož. Ta roža (sipek) se 
ne nahaja, kakor pri nas, le po vrtih ali celo le v po­
sodah, ampak na p o l j i raste, kakor pri nas poljske 
cvetlice; zavoljo gorkega južnega kraja ne potrebuje 
nobene posebne skrbi. Ni ga lepšega pogleda memo 
takega polja; kedar začno rože cvesti, je zrak zavoljo 
vonjav popolnoma omamljiv za človeka. Po štirikrat 
na leto obrezujejo meje teh rož, pozimi jih pa pokrijejo 
z zemljo, da jim ne škoduje mraz. Dne 10. maja se 
začne bira ali rezanje cvetja na vse zgodaj, predno jih 
solnce obsije. Rože ne smejo biti še do dobrega raz-
cvetene. 

Pripravljanje ali kuhanje o l j a iz teh rož je glavna 
obrtnija te doline, posebno po okrajih, ki se zovejo 
Cirpan, Jopica, Karadža gora, Kojunska planjava, Eski-
Sagra, Jeni-Sagra in Bazardžik. V celi Traciji je 123 
krajev, v katerih se to olje prideluje, izmed teh pa 42 
samo v Kazaoliški dolini. Poprek se ga prideluje na 
leto po 1650 kil v Traciji, po 850 kil pa samo v Kazan-
liški dolini. Razpošilja se po vsej Evropi, zlasti na 
Francoskem in Angleškem ga cesarji (frizerji) sila ve­
liko porabijo. Barve je vodene, k večemu rumenkaste, 
diši tako, da duh postane prijeten še le, kedar se zmane. 
Cena mu je bila zadnja leta od 185 do 200 gld. av. v. 
funt. A to tudi ni čuda, kajti za 1 funt olja je treba 
3200 funtov rožnih glav. Iz tega je razvidno, kako 
obširno mora biti polje, po katerem se rože sade. 

Kuhanje rožnega olja je pa prav priproato; vsak 
kmet, ki svojih rož ne prodaja iabrikam po mestih, ima 
kotel za to; tak kotel je iz začinjene kotlovine, ima po­
krov s cevjo ali rivcem, ki je napeljan skoz čeber z vodo 
do steklenice, v kateri se nabira olje. V kotel denejo 
po 23 funtov rož in okoli 70 funtov vode. Ko to uro 
časa vre, se dobi dve steklenici (2 litra) destilata. Ta 
se zopet kuha in dobi se okoli 1% drame (312 dram 
je 1 kilo) olja. Jako malo, zato ni se čuditi, da, kakor 
gori rečeno, en kilo do 200 gld. velja. 


