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Deio kot kazen —
delo kot poklic.

V stari %oli, ki sem jo fe obisko-
vala, smo se v zemljepisju marsikaj
uéili, kar sems mislila, da mi ne bo
nikoli prav prislo. In vendar sem ne-
kaj prav v zadnjem potovanju po
Neméiji videla, kar me je takoj opom-
nilo na tedanje uenje in sem tam na
licu mesta dobila Sele pravi pojem.
Bila je to ravnina, ki jo je videti iz
viaka med Aachenom in Montjoie in
$e bolj potem, &e se hodi pes od tam
dalje proti Miiizenich in dalje proti
belgijski meji. Ta ravnina »Das hohe
‘Venne je Siroka gola ravnina, po-
rastla polei le z ostro gozdno travo,

rusnicami, pozimi nepre-
gledna planjava, enoliéna in otozna,
vmes_pa globoko, temno modvirje, s
posameznimi kriZi, ki oznanjajo, da
s0 samotni petniki nasli tam Zalostno

-smrt, ko so se pogreznili v brezdanjo
‘motvaro.

Seveda so davno pred vojno za-
feli osufevati to moévirje, kakor pri
nas ljubljansko barje. Potegnili so
‘skozenj globoke jarke in nasadili na
osudeno golitavje borovee in smreke.
Lepo je zdaj Ze tam ponekod ozZivela
‘nova narava, so- pa tudi Se kraji kjer
ge $e ni dalo izvesti vse po nalrtu in
tam je e pusta golicava.

Vprasali smo, kdo je izvrsil to
delo, pa so nam povedali: kaznjenci.

j na grebenu hribovja je kolo-
‘nija za delamrine, postopade, vaga-

‘bunde, hudodelce, ki so obsojeni v
prisilne delo, sploh taki, ki so jih mo-

rali izloGiti iz Cloveike druZbe. Cez

“dan delajo na osusevalnih delih, za

njimi so strogi in dosledni pazniki,
seveda vsi oboroZeni. Vsakega, ki bi
se pri delu ustavil, pokli¢ejo s trdo,
dosledno besedo nazaj k dolZnosti.
Temaéni pogledi, upornost in trma,
to je vse, kar vidi§ pri teh delaveih.
Nobene vesele besede, nobene pesmi,
nobenega ukanja; vse gre pod trdim
geslom: moras za kazen.

Poglejmo pa nafe delavce, na-
jemnike! Kmalu po drugi uri, komaj
se svita, Ze gredo prav v teh tednih
nadi kosci v ko3njo. Ali si moremo
misliti le te brez vriskanja, brez ve-
selja, brez objesinosti?

Poglejmo nale zidarje! Pri tei-
kem dviganju bremen so si izmislili
pesem, ki se najbolj ujema s Skripa«
njem Skripcev ali Zeleznih Zerjavov.
S pesmijo na ustih — Zal — da tudi
veasih s kletvijo, delajo, neumorno
delajo.

Slab kmet, slab ora® mora biti, ki
s sklonjeno glavo in temnega pogleda
hodi za plugom. Jasnost in veselje
razodeva kmetov obraz pri tem sicer
tezkem, a lepem delu.

Pomislimo, zakaj ta velikanska
raz'iks med enimi in drugimi!

Oni prvi ne vedo, zakaj delajo;
¥elezni morad, ukaz in Zuganje
paznikovo jih sili. SuZenjsko delo!
— Nadi delavei vedo, zakaj delajo.
Sredi najteZjega dela kakor v pri-
vidu gledajo svoj dom z Zeno in otro-
ki. Zanje delajo, to jih dviga.

Pa delu damo lahko fe vzviSeni
pedat. Clovek, ki dela, je soudeleZen
na boZjem vladanju sveta. Svoje delo
vsakdo lahko postavi v sluzbo boZjo,
ki naj bi bil vsakemu &loveku njegov
poklie. Kdor tako dela. ne dels veé
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zemlji, ki jo je po izvirnem grehu za-
delo bozZje prekletstvo, ampak dela
v blagoslovljenem vinogradu Gospo-
dovem.

Sadne mezge.

. Danes hefemo nase gospodinje
na kratko opozoriti na sadno konser-
vo, ki je velike gospodarske vaimosti,
pa pri nas Zal vse premalo znana in
upcétevana. V mislih imamo sadne
mezge. to so trpezni izdelki iz sadne-
ga mesa brez sladkorja ali pa tudi z
-dodatkom sladkorja. V obeh sludajih
je izdelek zgodfen v skozi in skozi
-.enakemerno tvarino, ki je glede go-
stote podobna sirovemu maslu ali go-
stemu (kristaliziranemu) medu. Naj-
bolj znana je nadim gospodinjam me-
-zga iz marelic, vkuhana s sladkorjem
(marelitna marmelada). Sadne me-
zge so zato tako vaZne, ker se dado
brez posebnih priprav in brez vseh
.stroSkov pripraviti v ve¢jih mnozi-
nah, ker imajo veliko trpeZznost in
ker se v gospodinjsivu na najrazlic-
nejse nadine uporabljajo.

. Mezga se lahko naredi iz vsakega
mesnatega sadja. Posebno dober iz-
delek dado ¢esplie in jabolka. V bi-
stvu se izdelujejo vse na isti na¥in.

Postopek je sledeti:

1. Popolnoma zrelo, zdravo (zlasti
moramo odstraniti érvive pledove),
in oprano sadje denemo celo ali pa
tudi razrezano, toda v kozi v Siroki,
polofteni posedi kuhat, Zelo soé-
nemu sadju (kakor so n. pr. ¢edplje)
ni treba ni¢ vode, ker jo da takoj to-
liko od sebe, da se ne priZge, Sadju
pa, ki ima bolj suho meso (kakor so
n. pr. jabolka), treba priliti na dno
.posode nekoliko vede. Kuhamo toli-
ko Casa, da je sadje popolnoma me-
hko ali celo razkuhano.

2. Razkuhano sadje stresemo ta-
‘koj vrote na nepregosio reseto ali
sploh v kaksno druga¢no, v to svrho
primerno narejeno priprave, ter ga
pretlatimo, da izleéimo vse ne-
prebavne dele plodov, kakor so ko-
gtice, peCke, peclji, muhe, koza, lu-
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skine od pesti¢ itd. ReSeto ali sploh
priprava za preilacenje, naj bo samo
toliko gosta, da zadrZi prej imenova-
ne neprebavne dele sadja, sadno me-
s0 mora pa gladko skozi luknijice, da
gre delo hitro in lahko od rok. Ako
imamo neprimerno, zlasti pregosto
pripravo za pretlaenje, je to najves-
ja ovira pri napravi sadnih mezg.

3. Cisto sadno meso, ki ga dobimo,
ko kuhano. sadje pretlatimo, je treba
zgostiti, kajti v priredni gosioli je
preredko in prevodeno, in bi se takoj
pokvarilo. Zato ga denemo v giroko
poloiteno posodo ali kotel ter ga na
milem ognju kuhamo toliko ¢asa, da
seizpariiznjega voda, koli-
kor je je preve¢ in da se zgosti
Pri tem delu je treba mezgo skoro ne-
prestano mesati, sicer se tem raisi
pripali ¢im gosteiSa postaje. Ko je
tvarina gosta kakor gost moénik, se
je odloéiti, ali jo bomo sladkali, ali pa
shranili brez sladkorja. Jaholino,
hrutkovo, mareliéno in breskvino
marmelado navadno sladkamo in si-
cer dodamo na kil mezge ka-
kih 80 dkg sladkorja. Cedpljeve me-
zge pa navadno ni treba sladkati,
ker je brez sladkorja dovolj sladka
in tudi stanovitna.

Ko torej dodamo sladkor vro&i
mezgi, jo 3¢ nekoliko pokuhamo, da
se raztopi in dobro vmeSa. Taka me-
zga (marmelada) je lahko nekoliko
redkej#a, ker tu pripomore tudi slad-
kor, da se ne more pokvariti. Marma-
lade, ki jim ne dodajamo sladkorja,
moeramo pa vkuhati bolj gosto, sicer
se rade pokvarijo.

4. Naposled, ko je mezga dovolj
zgosiena, jo je treba djati takoj
vroto v primerne poscde in shra-
niti na takem prostoru, kjer se ne
mcre lahko kvariti. S sladkorjem
vkuhano mezgo devamo navadno v
steklene posede (konzervne kozar-
ce), ki imajo Sirok vral, Kjer pa na-
kuhajo kaj ve¢ mezge, zlasti iz Ce-
“pelj, merajo imeti pa vefje in cenej-
se poscde. Dovelj gosto vkuhana fe-
iplieva mezga se dobro drii v veli-




- kih lontenin posodah, ali v scdékih,
dezah, skafih, tudi v snaznih, dobro
narejenih zabojkih itd. Mezgo mora-
mo vselej vrofo zdevati v pripravije-
ne, dcbro osnazene in suhe posode,
pa naj si bodo kakorinekoli. Takoj
- nato je pa poesado trdo zavezali s per-
gamentnim papirjem in spraviti na
suh in kolikor mogofe hladen
prostor. V vlaznih, vro¢ih prostorih
se mezga pokvari naj si bo e tako
dobro pripravljena.

Opczoriti moramo Ze, da se je tre-
ba pri napravi mezge strogo ogibati
gole Zelezne pesode in orodja. Se
slabejgi je pa posoda, ki je pocin-
kana, kakor so n. pr novi brzopa-
rilniki. Sadna kislina raztopi cink in
mezga dobi tak zopern okus, da je po-
polnoma neuZitna. NajboljSe je po-
sodje iz bakra ali plotevine, ki je

okositrena (pocinjena), polo-

a zelezna posoda ali pa navadno

lenéeno posodje, ako je dovolj trdno,
da prenese vrotino.

Letos je izredno obilo Eedpelj. To

sad, iz katerega se da narediti iz-
. mezga brez sladkorja (srbsko
g&:‘cmez, ¢tefko povidla). Na

em, pa tudi v Srbiji in Bosni je
ni hife, kjer bi ne naredili ob dobri
letini pekmeza ali povidle za vet let
naprej. Tam je ta sadna konzerva
ysakdanja hrana za staro in mlado.
Zakaj bi se tudi slovenske gospodinje
ne lotile tega posla?! Koliko bi se s
~ tem refilo tega izvrstnega sadu, ki
gre sedaj po vecini v Zganjarske
kotle! Koliko drugih Zivil bi lahko
; ili, ko bi pripravili pri vsaki
higi vetjo kolitino Cedplieve mezge,
~ ki jo imenujemo tudi mi kar pek-
mez! In naposled, kako zdrava je ta
hrana in koliko prijetne izpremembe
~ bi pridlo v kmetko prehrano, ako bi
se tudi pri nas splodno oprijeli kuha-
‘nja pekmeza!

Prihodnji¢ pa nekoliko o suSenju
sadja! S.

. BoljSe je, da delas dobro in pri-
takujes slabo, kakor pa, da bi delal
slabo in pricakoval dobro.
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Kuhinia.

Koftrunovo meso z stroéjim fiZo-
lom. Cetrt kilograma koftrunovega
mesa operi, ga zrezi kakor za guljaz,
deni v kozo, v katero prideni zlico
masti, dva paradiZznika. séep paprike
in nekoliko soli. Kozo pokrij, da se
meso dudi in zmeh&a. Nato prilij ne-
kaj #lic vode, paradiZnike vzemi ven,
jih pretlagi in prideni mesu. Posebej
pa kuhaj en kroznik na poSevne zrez-
ke zrezanega fiZola, pa ne premehko,
ga odcedi in prideni k mesu. Vse
skupaj pokritc dusi e nekaj minut.

Frigana jetra. Zrezi jetra (14 kg)
na listke. Nato zarumeni v kozi z eno
Zlico masti eno drobno zrezano ¢ebu-
lo in pol zlice moke, stresi v kozo
zrezana jetra, posoli iih in hitro me-
gaj na hudem ognju. Prilij veliko za-
iemalko juhe in nekoliko kisa. Ko
prevro, jih zme#aj in postavi s kru-
hom, polente, krempirjem ali ¢im
enakim na mizo,

Briela (respratelj) s ¢ebulo. Po
krij dno koze z clupljenim; na listke
zrezanim krompirjem. Nanj poloZi
potcléeno, nesolieno, na eni sirani z
mcko in s S$¢epom potreseno brzolo,
nato nekaj koscev &ebule, zopet
krompir, nazadnje toliko juhe ali vo-
de, da pokrije meso in krompir. Nato
kozo pokrij in dufi na ognjistu ali v
petici pol ure.

Hitro peéena bricla (respratelj).
Razgrej v kozi nekoliko masii (eno
zlico) in polozi vanjo potoléeno, oso-
ljeno in po eni slrani z moko potre-
seno brzolo (v mast peloZi najprej
ono stran, ki ni potresena); ko se na
eni strani nekcliko zarumeni, jo obr-
ni in ko se fe po drugi strani zaru-
meni, prilij dve Zlici juhe ali gorke
vede in ko prevre, postavi s solato in
krompirjem na mizo. Ako heées, pri-
deni med pecenjem nekaj koscev Ce-
bule. M. R.

Moz Zanje, kar seje; Zena seje,
kar Zanje.
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Praktiéni migliaji.

Nikdar ne postavljaj premoéenih
&evljev blizu vro&e peéi ali ognja,
sicer bo usnje skvarjeno,

¥

Tudi pri &id€enju &evljev bodi
skromen, to se pravi, ne namaii jih
preve¢ z globinom ali enakimi sred-
stvi, sicer tudi postane usnje slabo
in razpoka.

Boletine ranjenega dela Zivota je
mogote zmanjsati na ta nalin, da po-
loZimo na rano ¢isto krpo, Kkatero
smo namodili v stepenem sveZem

iajen. 3

Zamaski iz plutovine propuséajo
zrak. Dostikrat pa rabimo popolno-
ma nepredirne. Vzemimo kostrunovo
mast in vosek ter stopimo, nakar po-
motimo zamadke v to zmes;

*

Zidarji in soboslikarji puste v so-
bi slab duh po barvi in apnu, Prere-
# eno ¢ebulo na dvoje ter pusti v ta-
ki sobi. V par urah bo Tebula ves
slab zrak varkala..

Ako se ti mleko pripali, dodeni
mu par zrn soli, pa bo precej zgubilo
1a neprijetnem duhu in okusu.

]

Parafin, namesan z enakimi deli
olivnega olja in Spirita, je izborno
sredstvo proti revmatizmu in vsakim
drugim boleznim v misicevju.

-

Ceneno, a izvrstno domade sred-
stvo za politiranje pohidtva je, ako
zmesas dva enaka dela ricinovega
olia in en del kisa. NamaZi z mehko
%rpo, nato pa nalahno oribsj.

*

Boletine po tezkih opeklinah je
mogo&e olajati s tem, da dotiéna
mesta namaZemo z jajénim beljakom.
Ta deluje na opeklino kot firnez,
namreé, da pokrije vso rano ter tako
ne dopudéa zraka do nje, kajti zrak
je oni, ki povzroca bolecine.

Gospodinje, posluiaite!

Pa prav za vas, pa za nikogar
drugega ni pisana ta reé, pa Se na-
roena je — jo boste ja brale, kaj?!

Gre za imenitno stvar, gre za
dobrobit domaéije, gre konéno za vas
same. Pa da vas predolgo mutil ne
bom — radio je tisto, kar naj bo
predmet vsega, kar bi vam rad po-
vedall

Da, radio! Ali vam je znano, ali
veste, gospodinje, ki sle Ze in tiste,
ki e niste pa za gotovo 3e svoj &as
boste — ali veste vse skupaj, da je
ta radio za gospodinjo in za gospo-
dinjstvo nekaj, kar bi vZaprav
moralo biti v hisi...? O, pa fest!
Pa %e kako fest!

Mar mislite, da je radio kar tako,
nemara tja nekam v em dan? Kaj
pa 3e, Je malo ne! Toéna pota ima,
toéen cilj — kam naj gre, kam naj
usmerja svoja prizadevanja, kam naj
§iri svojo neskonéno moZnost i za-
bave i pouka i razvedrila, pa 3e
izobrazbe splodne, dusevne, telesne,

gospodarske, dinjske . ..

E — goapog'niake! Zlasti vam
Zenam na deZeli, vam kmetskim go-
spodinjam velja in bo veljalo: izo-
brazba, izobrazba, nauki, nasveti, te-
&aji, predavanja, — vse o gospodinj-
stvu. To ni lahka stvar sicer, zahteva
mnogo truda, €asa in troskov, toda
radiu je namen: slovenskoljud-
stvo dvigniti, v vseh pa-
nogah, v vseh poklicih!

Potom radia se pa& nmajlaZje pri-
pravile in izobrazile za svoj poklic,
za delo v kuhinji, izven nje, v sobi,
v vriu, povsod. Doslej je ljubljanski
radio svojim vernim posiuialkam,
slovenskim materam in dekletom,
gospodinjam priredil Ze 42
najrazliénejdih predavanj
iz gospedinjstva. To ni mala
reé!

Pa to je bilo, boste rekli. Pravl
Pa poglejmo kaj $e beo:

V bododi radijski sezo-
ni, ki pri¢ne z nastopom jeseni, bo
radio oskrbel gospodinjam kar 60
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predavanj iz vseh panog
ﬁ:spodinistva. N. pr.: o vku-
vanju sadja, zelenjave, o peroini-
narstvu, vlaganju, ohranjevanju jaje,
o kuhi sami, o negi dojentkov, o
vzgoji in $e o vseh drugih reéeh, ki
zadevajo nado mater, dekle, sloven-
spodinjo splobh,
eliko mero pazljivosti in svojih
programov bo radio posvedal se prav
posebej nadim dekletom. Za dekleta
bo Se kakina posebna ura v radiu
v letodnji jeseni, zimi, spomladi.
Zato nikar ne odlasajte, ne za-
mudite in pri prvi priliki hitite v
Ljubljano, pa v Miklofi¢evo zavite,
kjer je prodajalna radijske postaje —
ta vam bo najbolife in najcencjde
aparate preskrbela. Zapidite si na-
slov in ne zgresite: Miklogiceva cesta
8t. 5, paviljon radijske postaje, njene
Eoda alne. Pa zagotovo pridile v
- kratkem, Zakajo vas, tebe, vse!

Tulina jo je umeoriia.

Ob robu temnczelenega gozda, par
. sireljajev od Zahr'bike vasi je Gerni-

~ kuva domadéija.

Gornikovi niso bogati; imajo le par
" miivic, mali travnik za pclokom, kes
gozda, a v hlevu dyoje kravic in v
- svinjaku ravno toli%t, §éetinarjev. Po-
leg tega sta na koncu hise &ebelnjak
in sadni vrt, eden nailepsih v vasi,

Koncem sv«t,vne vome je Span-
ska bolezen pogabila Gornika, in
~ kmetijo fe peerrzzl sin Martin, ki se
~ je ere¢no povrnil z bojisca.
Mladi gospodar Martin je priden
in varéen, kot je bil njegov oce, z Zen-
ko Zivita v nai{:psi slogi, a stara Gor-
nica pestuje in varuje tri male vauke,
Kadar pa ji le ¢as dopuica, odide s
- palico na domate pokopalisce k grobu
" svoje nesreéne héere Mance. ..

K3 L B

Gornikova Manca je sluzila pri
Trdinu v domadi vasi za deklo. Prav
radi so jo imeli, pa tudi mati jo je
bila vesla. Sleherno nedeljo in praz-
. nik ldne je prisla Manca za nekaj

ur gmov. 0i, kako sreéne in zado-
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voline so bile te ure za h&er in mater!
Taki obiski so trajali nad dve leti.

Neko nedeljsko popoldne pa je
Manca prisla k svoji materi s &isto
drugaénim namenom in novico: »Ma-
ma, jaz ne bom veé sluZila pri Trdinu
za deklo! Saj jo poznate Konénikovo
Lenko! Za nekaj dni je prisla domov
iz Trsta. Oj, ko bi jo videli! Vsa je v
zlatu in svili, pa koliko zasluzil Ve&
na mesec, kot jaz v pol leta! Bila sem
tako srecna, da je govorila z menoj.
Rekla mi je: Manca, skoda te je za
v te hribe, pojdi z menoj v Trst, sluz-
bo ti bom preskrbela, pa bo# tudi ti
srednal«

Mati je jokala in branila Manci, naj
ne hodi z doma v tuje, daljno mesto:
»Zapomni si Manca, ni vse zlato kar
se svetil«

Pa héi je odgovorila: »To je res!
Ali to tudi pravim, ko bi vsakega po-
zrli v tujini, bi ne bilo nobenega nazaj.
Jaz grem, pa hoéem poskusiti svojo

srecol«
* L B

To so gledali Zahrib&ani, ko se je
Gornikova Manca pol leta kasneje vsa
v svili in zlatu v druzbi mladega go-
spoda pripeljala kar z avtomobilom
domov. Gornik kakor tudi mati nista
bila ni¢ kaj vesela tega obiska. Zapa-
zila sta takoj, da Manca ni ve& od-
kritosréna in verna héi. Se manj jima
je bil po godu héerin spremljevalec;
'znai}‘ je komaj za silo govoriti nas lepi
jezik,

Pri odhodu je se ofe pomenljivo
govoril héeri: »Manca, ca, samo
to ti pravim, bodi previdna in poitena,
drugate se bof Ze grenko kesala, a
prepozno bodel«

Mrzla zima je bila. Nekega nedelj-
skega jutra, ko so hiteli ljudje od rane
sv. maie domov, je iurn povabil
Gornika naj gre z njim, ker se imata
nekaj zmeniti. Zupan je Gor-
niku, da se njegova héi nahaja v bol-
nici, otrok da ji je umrl, a sama je
zelo slaba. Ko bode za silo okrevala,
jo bodo poslali domov ...
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Gornik nt cutil nobenesa mraza,
ko se je vracal od Zupana. Od jeze in
zalosti je krenil v gostilno in tam po-
pival celi dan, kar §e ni storil nikdar,
Sele drugi dan je zvedela Zena od nje-
ga Zalostno novico, ki jo je zakljuéil:
»Prisla bo domov, vlatuga, a pod mo-
jo streho ne sme. . .«

Okrog Sveénice se je povrnila
Manca v domaci kraj. Stanovala in
hirala je v zapus€eni koé¢i in Se pre-
den je drevje ozelenelo je umrla v
cvetu svojih let,

Nesreéna mati pa 3¢ vedno hodi
molit na grob svoje héere. To zmore
le materino srce.

Poniina Zena.

Neko¢ sta Zivela moZ in Zena.
Angela je bila poboZna in poniina
7ena. Zivela sta v slogi in bilo jima
je dobro. Zgodilo pa se je, da je
moZa zadela nesreéa pri njegovem
podjetju. Nesreéa je postajala zmercem
vefja in vse imetje mu je propadlo.
Vsak dan je bilo hujse, pridla sta v
strano bedo. Cetudi se ¢lovek ne-
sree brani, ga vendar ne pusti, am-
pak ga $e bolj pritisne k tlom. Peter
je bil unien in brez moti. Zacel je
piti, ali to mu ni ni¢ koristilo. Zveter
je prihajal domov pijan. Ko ga vsaj
domov ne bi bilo! Smilila se mu je
7ena Angela in jezil se je sam nase.
Ni bilo stvari, ki bi mu pomogla. Zena
pa je verovala v ¢udeZe! Ni sprego-
vorila besedice, ni¢ mu ni oéitala, am-
pak je lepo poniZno opravljala svoje
delo. Kako moéna je bila njena vera!
In z oémi polnimi vere je glodala

v svel,

* % »
-

" Peter pride v krémo. Ves dan sedi
v njej. Denarja nima, vendar bi rad
pil. Radi tega je ves potrt vstal in se
odpravil proti domu. Po poti je pre-
misljeval: sNi denarja — in ni€esar
nimam, kar bi ¢lovek zarinil v prodajo.
Kdor mi da denar, temu prodam svojo
Zenol« .., ' ¢

V tem mu pride naproli neznan
moski,

sNa kaj si sedaj mislil?« vpraga
Petra.

sDa ti po pravici povem: mislil
sem na to, da prodam svoje Zeno
prvemu, ki mi kaj plaéa zanjo.«

»Dobro, dobro,« odvrne neznanec.
»Jaz ti jo dobro pladam, le pripelji
jo k meni. Ko se zazori, vstani in pri-
pelji mi svcjo Zenol« Dolo&il mu je ge
dan, ko izvriita kupéijo.

»A kje bos dobil denar?«

sIzkopal bom zate zaklad, kjer bo
zate dovolj denarja! Ni¢ se ne bojl« ..,

= Ed B

Tako sta Zivela naprej s svojo Ze-
no. Angela ni ni¢ vedela o mozevi
pogedbi. Se vedno je bila taka ko
prej: imela je trdno vero! On
pa je bil Zalosten. Ponoéi ni moge!
spati. Ce je malo zaprl oéi, je zaégel
skrtati in sklepetati z zobmi. Cas po-
godbe se je vsak dan bolj blizal.

»Vstani in pojdi z menojl« pravi
Zeni nekega jutra. »Tam za poljem je
zakopan zaklad, a ga brez tebe ne
morem najti. Oba ga bova izkopala!
Dcbila bova strahovito denarjal Saj
vidi3, kako naju je pritisnila nesrefa
cb zid. Odslej bova Zivela brez {eZav

in skrbi.«
(Dalje prih.)

Kaj stane.

V Avstriji je bilo lansko leto. Bo-
gat moz je priSel k Zupniku, da mu
naznani izstop iz katoliske cerkve, ker
se hoce porociti z bogato zidinjo. Pro-
sil je za potrdilo, da je izstopil iz kato-
liske cerkve.

Molce je pisal Zupnik to poirdilo
in ko je konéal, je izrocil z Zalostnim
pogledom zaslepljenemu mozu. Hlast-
no je zagrabil ta za list in je vprasal:
»Kaj pa stane?«

Zupnik ga je pogledal v o¢i in od-
govoril s povdarkom: »Vase velno
zvelicanje.«

Moz je osupnil in negotovih kora-
kov odsel
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Jasnase:male

Mirko Kunéi¢:
Aida cvete.

Bratci, hej, radujmo se —
ajda Ze cvele,
\} trumah svatovat gredo
k njej €ebelice.

Murni krasno svirajo,

émrlji sabo bds

so privlekli — zum zum zum —
brundajo v en glas.

Vmes metuljcki rajaje,
ko da so pijani —

a so volje zidane

¢ in razigrani,

Z njimi, bratci, rajajmo —
ajda Ze cvete.

o bo Zganékov ajdovih
in medu, juhe!

Naga'iv€ki v zraku.

Kakor sliimo v pravljicah o $kra-
teljckih, ki Zive v gozdu, o vilah, ki
zive ob vodi, prav tako so tudi v zra-
ku posebne vrste majceni duhovi, ki
jih zaradi njthove Zivahnosti najbolje
imenujemo: nagajivéki. O, da, res so
nagajiveki, ker znajo tako zelo na-
gajati.

Pa so bili neko& na‘ﬁaiivéki hu-
dobni in Bog jih je temeljito okregal.
Toda hud ni bil in to so nagajivéki
dobro vedeli in jim boZji opomini niso
ili posebno k srcu. Seveda, moléali
50, dokler je Bog govoril; ko jih je pa
odpustil, pa se jim je kar videlo na
‘obrazih, da Ze kujejo nove nalrte za
svoje hudomusnosti,

Najsrboritejsi je bil Pihag, ki je bil
sploh voditelj vseh. Hitro je poklical
Selestada in Sumca, da jima razodene
‘svoje nadrte,

- »Pa moremo vseeno Je ljudi prav
poiténo zjeziti, Saj bosta pomagala,
ne?« ju je vprasal.

@™

sSeveda lahko ra¢unas z nama,
saj ve§, da drzimo skupaj,« sta mu
odgovorila.

»Kar tu dol v to mesto pod namil«
In Ze so odhiteli.

Drugi pa so klicali za njimi: »Le
pazile, da vas Bog ne opazi, potem
bo jojl« Pa oni jih Ze niso ve¢ slidali.
Kihaé in Prha¢ sta $e planila za nji-
mi in sta jih komaj dotekla.

Zvecer so se vsi sre¢no vrnili. Niso
mogli od samega smeha do sape, da
bi vse povedali, kar so doZiveli

Piha¢ se je zleknil po roZmatem
oblacku in je zacel: sHu. To so lju-
dem fréali klobuki z glave! Le videti
bi moralil S palicami in deZniki so
jih tis¢ali na glavo, pa le ni ni¢ po-
magalo.«

»Kaj to,« se je bahal Selestad.
sZenske Sele, Zenske! Komaj so si
pobrale slamnike, Ze smo jim zaceli
privzdigovati krila, da jih je bilo
tako sram, da niso ni¢ mogle. Mi
pa smejali.«

sNajlepse pa je bilo tam zunaj v
predmestju,« je pravil Sumec, ki je
sedel na mali meglici in je bingljal
z nogami, »Perilo, srajce, robei, krila,
predpasniki, vse se je vrtelo v zraku
in nazadnje padlo na tla. Kokosi z
gnojiséa pa so pritekle vse rado-
vedne in potacale z umazanimi no-
gami §e mokro perilo. O, kako so
se perice jezilel Mi pa smejali, da
se nismo mogli nehatil«

Zvedavo so poslusali oni, ki so
doma ostali in pravkar je Kiha& Ze
cdprl usta, da pove svojo razposa-
jenost, ko je nenadoma stopil Bo
med nje. Vse je slifal zdaj in tudi
videl prej, kaj so poceli. Z vso res-
nobo jih je posvaril in jim povedal,
da ljudje niso zato na svetu, da bi
jih taki-le paglavci zasmehovali. In
je Se pristavil: »Ce se Se enkrat kaj
takega zgodi, vas bom vse zaprle

To je napravilo mogoden vtis na
vscle. da so par trenutkov samo mol-
cali,
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Prvi se je ojuna&il Piha&: »Kaj,
zaprl? Kako neki in kam? Mi Ze
uidemo, brez skrbil«

Ker so videli svojega voditelia
tako pogumnega, so prisli kmalu
tudi drugi do sape. — Ze so zadeli
kovati nove naérte...

Neko¢ je bil Bog prav nujno za-
poslen z vainim delom. Ta trenutek
so nagajivéki hoteli izrabiti za zo-
peten izlet, poln hudomusnih domi-
slekov. Torej brz, dol na zemljo! To
pot so izleteli vsi in ni nihée ostal

ma.

Vihraé¢ je bil najbolj divji, da
nadomesti, kar je zadnji¢ zamudil:
Lomil je veje, ruval drevesa, odkri-
val kozolce, metal opeko s streh,
brzojavno Zico je trgal, vodo je raz-
burkal, z ladjami se je igral. To je
bilo strahotno!

Meglaé je zastrl vso pokrajino v
gosto meglo. Ljudje so zgredili pot,
vozovi so zavozili v jarke ali v vodo,
ker vozniki niso videli mostov. Ko-
liko nesre¢ se je zgodilo? Vsi drugi
so se lotili ljudi in so jih muéili, kjer
je kdo mogel. To ni bila hudomus-
nost, to je bila hudobija!

Pa kazen je bila blizu. Bog je
slifal pritoZbe ljudi; sklenil je ni¢-
vredneze moéno kaznovati. Vstopil
se je na prag zraénega kraljestva, ko
so se vradali in je vsakega uiel v
roko. To so se otepali, pa ni¢ ni po-
magalo; Bog jih je trdno drzal v svoji
moéni roki.

V temne Zelezne omare jih je
vitaknil, v katerih je bila ¢udna te-
kodina, O, tekotine pa nagajivéki ne
marajo! To je bila grozna kazen!

Pa prislo je $e huje. Te omare
so zanesli boZji seli na svet k uce-
nim ljudem, ki so jih zvezali z umet-
nimi stroji ter jih namestili na vo-
zovih. In glej! Nobenega konja ni
bilo treba i v tak voz, ker so
ga stroji gnali. In joj! Stroje so mo-
rali pa gnati nadi nagajivéki.

Pa¢ trda kazen! Jezili so se in

irali, a kaj, ko je bila clove-
:kpa volja moénejsa od njih. Kadar

so bili najbolj jezni, so mogli dati
duska svoji jezi s kratkim ali za-
tegnjenim: s»Tef, tef - teeeef, teceefl«
Pa se to le takrat, kadar je voznik
hotel opomniti ljudi, da se umakaejo
hitro vozeéemu vozu.

Kai naj se igramo.
Ugani, kdo je!

Igralci sede v krogu. Sredi kroga
stoji soigralec, ki mu voditelj igre
zaveie oéi. Ta sslepec« gre proti se-

deéim igralcem, se vstopi pred ene- .

ga, otiplje z nogo (z roko ni dovo-
ljeno!) ter se temu vsede na kolena.
Sededi, ki dri »slepca< na kolenih,
se javi s potvorjenim glasom, iz ka-
terega naj sslepec« sklepa, kdo je.
Otipavanje in izpradevanje ni dovo-
ljeno. Ufaniti sme samo enkrat, Ce
je uganil napaéno, mu igralei med
smehom ploskajo in se mora vrniti
v sredo kroga ter vnovié ugibati, —
Ce je pravilno uganil, mora uganjeni
gostati sslepece. Igra je zelo za-
avna.

Ovratnik suknje ali suknji®a se
rad priéne svetiti. Ta svetloba pa
mu ne pristoja prav dobre. Vzemi
mehko krpo ter jo namoéi v amoni-
jaku gli moénem kisu ter svetla me-
sta dobro odrgni.

i

Za pranje volnenega blaga in fla-
nele je deZevnica najboljsa.
oW
Posoda iz cina, kakrino imajo Ze

v mnogih krajih, se najenostavneje

in najlepde oéisti, ako jo par minut
denemo v krop, v
topili precejen kos sode. Tudi po
cerkvah je mnogo take posode.
Jeklene prgm' ete, okvir stedil-

nika itd. osnaZimo na ta nalin, da
jih namaZemo s prerezano &ebulo ter .

tako pustimo en dan. Potem pa zgla-
dimo najbolje z medanico zdrobljene
opeke, pomesane z terpentinom.

terem smo raz-




