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Materiria liubezen.

Ves objokan in fe vedno ihte je
prifel Viléek domov. Viléek, njen
edincek.
Gospa Lizika Lavrin je zacutila,
kako ji je Sinil strah po vseh udih.
Njen zlati fantek joka. Kaj se mu je
moglo zgoditi? Nekako jezno ihtenje
je bilo to. Ce bi gospa Lizika ne bda
La§ gospa Lizika in Viléek ne njen
edinéek, bi bila kmalu spoznala, da
je v tem ihtenju ve¢ jeze kot pa bo-
iesti. Tako je pa samo slifala, da njen
blienc¢ek ioﬁa. — Rana na glavi?
lomljena roka? Razbita brada? Ne.
»Kaj pa je je, moj sréek? Kje te
pa boli? Kaj pa ti je?
»Tepel me je.«
»Kdo pa, ljub&ek?«

sUgitelj, pred celim razredom me
fe tepel.«

»Zakaj pa, moj zlati otrok? Kaj
si pa naredil?«

»Ni¢. Komarjevega Jozka zvezek
je bil s &rnilom namazan — huuuu —
ﬁc je Jozek rekel, da sem ga jaz —

uuu — pa ga nisem — huuuu — Se
ne vem ne za to — huuun—.«

»Tiho, tiho, moje zlato! — Oh, ta
diviak! Da se mu ne smili .nedoléni
otrok! Mojega Vilcka tepel — in po

nedolZnem! Pojdi, sréek, k meni!
Ubozéek, ti! Mu bo Ze ocka poka-
- zal, — Ne, ne, kar sama grem k nje-

mu. Nima te tepsti! In Se po nedolz-
nem!«

~ In je zadela jokati s svojim Vilé-
:lu:.k — Kkt:siltla z je pris‘modilo.
3 o je skipelo vsega tega je
uditel Lriv, ker je nedolZnega Vilé-
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Moz je priSel h kosilu. Viléek Ze
davno veé ne joka. Gospa Lizika pa
dozZivi novo razocaranje: moZ tago
malomarno poslusa njeno pripovedo-
vanje, kakor bi niti Viltka, niti udi-
telja ne poznal. Ne jezi in ne krega
se z Zeno vred in prav nobene pri-
pravljenosti ne kaze, da bi Jel k udi-
telju. Ne, tega sploh ne bo storill
Predobro pozna uditelja KriZaja; ve,
da je praviden in dosleden; saj v dru-
stvu skupaj delata, — Ce jih je Vil«
&ek dobil, jih je moral Ze zasluiiti,
Niti ne pomiluje ga. Tudi on jih je
dobil, veckrat, pa mu niso skodo-
vale. Danes bi ne bil to, kar je, &e bi
mu njegovih norosti ne bili s palico
iztepli. — In potem ole zaéne &isto
o drugih stvareh govoriti, — Seveda,
taki-le so moZje; vsi enaki, Za ma-
terine boleéine nimajo nikakega raze
umevanja. Gospa Lizika je vsa iz se«
be, ker je moZ Brez vseda nadalinje-
ga odsel po svojih poslih.

Toda ﬁai naj stori? Uéiteliu na-
pife pismo in mu jih nadteje, kakrine
mu' gredo? Ali naj dre v Solo in se
skrega Z njim? Polasi se umirja ra-
njeno materino srce. Pisma pisali je
vedno nevarno; ima ¢&rno na belem
in lahko toZi; nastop v 3oli je prav
tako nevaren, ker je preve& prié, —
K zdravnika! Dr. K. je dober gospod!
»Vilgek, Viléek!- Pa ga Ze nikjer ni;
Bog ve, kie Ze hlade trga! Niti po-
gledati ne more, &e se mu kaj pozna,
ker ga ni. »Reve?, mali, nedolinil«
Redilna misel! H gospodu Zupniku
gre; saj ima tudi kaj besede v Zoli.
Ob treh, takoj ob treh pojde. Samo

hitro Se pomije!
aani,:n Jezus, gospod Zupnik!«
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»Na veke! Kaj pa je vas pripe-
ljalo k meni, gospa Lavrinova, kar
sredi popoldneva?«

»Gospod Zupnik, uéitelj KriZaj je
nadega Viléka pretepel. In po nedoli-
nem. Pa kako ga je! Revéek opoldne
Se jesti ni mo?el. Pa po nedolinem,
gospod Zupnik!«

»Vstopite najprej, gospa, in vse-
dite sel« Gospa Lizika sede.

»Torej, uéitelj je vadega Viltka
natepel 7«

»Ja, gospod Zupnik. In ¢&isto po
nedolZnem.« Potem Eripoveduie Zup-
niku, kar ji je Viléek povedal.

»Kdo pa pravi to?«

»Vﬂéeﬁ sam je povedal.«

»Drug nobeden?« — Zupnik se
smehlja.

Gospa Lizika zardi. »Moj fant ne
laze. Nikoli, gospod Zupnik.«

»Pa &e bi bilo to prvi&?«

Go Lizika moléi in zardeva
vedno'ggli.

»Glejte, gospa, to pravi materina
ljubezen: moj fant ne laZe; to pravi
ljubezen vsaLe matere; zakaj no-
bena mati ne prizna rada, da z nje-
nim otrokom ni vse tako, kakor bi
moralo biti.«

»Viléek je pa zlat otrok.«

»Gospa, uéitelj KriZaj je posten,
vesten vzgojitelj; palico rabi ob naj-
bolj redkih slucajih, e je treba ka-
znovati hudobijo in surovost. Vileka
ni po nedolZnem kaznoval, to je go-
tovo.«

»Moj Viléek pa ni hudoben in ne
surov, tega ne smete misliti, gospod
Zupnik!«

»Ali ste Ze kdaj slifala pregovor:
sLjubezen slepi«? Tako tudi je, go-
spa. Tudi materina ljubezen - slepi.
Poslusajte, gospa, kaj vam povem:
Materina ljubezen je nekaj lepega in
svetega v materinem srcu. Bog sam
jo je vanj zasadil.«

Gospej Liziki se je
obraz.

»Ljubi Bog je pa¢ vedel, zakaj.
Saj) mora mati prinesti velikih in tez-
kih Zrtev za svojega otroka. Skrbeti

razjasnil

mora zanj, ga negovati in vzgajati,
da postane dober in plemenit ¢lo-
vek. Varovati ga mora, da ne pride
kaj hudega do njega Materina lju-
bezen pa ne sme biti slepa, sicer je
zivalska ljubezen, opiéja ljubezen iji
pravimo. Razum jo mora razsvetlje-
vati; Sele razumna, pametna ljubezen
je prava materina ljubezen. Pa pa-
met $e ne naredi vsega, svetili mora
pravi materini ljubezni tudi lué svete
vere. Pa, povejte mi, gospa Lavrino-
va: Kaj hoéete napraviti iz vadega
Viltka? Gotovo ne hudobnega, za-
hrbtnega é&loveka, ampak vrlega in
poitenega moza. Kaj pravite?«

»Prav gotovo ho¢em to.«

sDobro, Fant je nalas¢ umazal
Komarjevemu zvezek prav iz hudo-
bije. Ce bi bil uéitelj pustil to mirno
mimo iti, bi bil potrjen Vil¢kov prvi
korak na slabi poti. Pri Vilcku se je
ra fokazala $e nadaljnja hudobija:
agal je, ker je vedel, da mu bo lah-
koverna mati verjela. Po poti je Ze
pozabil na kazen; proti domu se je
domislil, da Se boli in je zacel ihieti.
Slepa materina ljubezen je hudob-
nemu fantu verjela, verjela celo, da
je nedolZen. Otrokova hudobija je tu
dozivela zmago — v velik kvar nje-
gove dusele«

Gospa Lizika sedi tiho in sklanja
glavo. Besede starega Zupnika so
resne in pomirljive. Pritrditi mu mo-
ra. Slepa je bila njena ljubezen in
slepo jo je zapeljala v zmoto.

Zupnik je videl materino prizna-
nje in osramoéenje; vidi, da misli:
zakaj sem pridla? Zato nadaljuje:
»Naj vam ne bo Zal, da ste prifla do
mene! Moja dolZnost je, da pojasnim
dvome. Mislite veékrat o pravi ma-
terini ljubezni, potem vas bo spozna-
nje prav vodilo in Viléek bo kdaj
znacajen mozl«

Take morajo postati katoliske Zene:
junakinje jeklenotrdne volje, mcine v
boju za srefo otrok, silne v boju “.cti
« irodkim napakam, skainctrdne v boju
za verske pravice cirok.
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.en jabolk in nekaterih sort
5. « je vse drugo nade sadje prav
mz.0 f{rpeino. Crednje ne pocakajo
niti teden dni. Pa tudi &edplje in sli-
ve. marelice in breskve ter rane hru-
tke minejo prehitro. Se slabejie v
tem oziru je jagodasto sadje. Zato so
si gospodinje Ze od nekdaj prizade-
vale, da bi tako hitro minljivo sadje
na kakSen naéin predelale, da bi se
dalo shraniti dalj ¢éasa, morebiti éez
zimo, do drugega leta ali §e dalje.
Razvili so se polagoma razni naéini
konserviranja sadja, tako da
dandanes ni nikaka umetnost sadje
tako pripraviti, da ¢aka neizpreme-
njeno ne samo ez zimo, ampak &e
hcéemo tudi veé let. Kdor hoée sad-
je s pridom konservirati, mora vpo-
§tevati posebno dve stvari: Pred-
ysem se mora v tej zadevi pouci-
ti, da dela z umevanjem, ne pa
slepo po skrivnostnih.receptih, in pa
preskrbeti si mora nekatere potreb-
i¢ine, brez katerih je kor . .lranje
sadja nemogoce. Morebiti bo torej
ustrezeno, ako v »Domoljubu« po-
damo nasim kmeckim gospodinjam o
konserviranjusadja za do-
macée potrebe nekoliko bistve-
nih pojasnil in navodil

Najprej moramo vedeti, zakaj
sveze sadje tako hitro mine in se
K:kvari. Zato, ker pade nanj iz zra-

neiteto majékenih, z go-
Jim oéesom nevidnih Zivih
bitij, glivic, ki ga razkrajajo,
da gnije, plesni in se & na razne
druge nadine spreminja, da ni veé
uiitno. Pred temi Zivimi bitji — gli-
vicami — sadja ne ubranimo, naj ga
denemo kamorkoli, ker se povsod v
zraku nahajajo v neizmernem $te-
vilu. Dokler ima sad celo koZo in je
previeten z neko mastno prevlako,
se e nekoliko brani, ¢e ima le
najmanj§o ranico v koZi, so glivice
~ takoj zraven in v kratkem Zasu je
po njem, Glivice se namre¢ silno hi-
tro razmnoZujejo in plod, na kate-
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rem so se naselile, prerastejo in raz-
denejo v malo dneh. Iz povedanega
je jasno razvidno, da moramo sad,
ki ga hotemo konservirati, to se
pravi dalje éasa ohraniti, tako reko&
iztr%ati izskrempljeve gli-
vic, Ce se nam posredi, da jih pre-
magamo, da torej trajno ustavimo
njihovo pogubonosno delovanje,
smo ohranili sadju trpeZnost. Ka.ﬁ:
to doseZemo, naj pojasnijo sledeéi
stavki.

1. Ako sadje nekoliko minut
razgrevamo do 70, 80° C, ali ga
celo nekoliko ¢asa kuhamo, po-
mori vroéina na njem vse glivice. Ce
sedaj e vro¢e sadje tako zapremo v
primerne posode, da ne more do
njega zrak, bo ostalo neizpremenjeno
vse do tje, da ga odpremo, oziroma
toliko ¢asa, da dobi zrak dostop do
njega. Ta nadin konserviranja sadja
je najzanesljivejsi in najboljdi, le Zal,
da je nekoliko drag, ker moramo
imeti posebno prirejene posode, ki
se dado zanesljivo neproduino za-
preti,. Z razgrevanjem inne-
produinim zapiranjem se
da konservirati vsako sadje. Njegova
trpeZnost je neomejena. Tudi ni tre-
ba takoc konserviranemu sadju nika-
kega dodatka sladkorja ali kake

druge snovi.

2. Kadar pa sadja ne moremo ne-
produ$no zapreti, ga pa ohranimo na
ta nadin, da mu dodamo, ko se raz-
greva ali kuha, kako snov, ki
ovira razvoj glivic ali jih celo za-
mori. Takih ohranjujoéih snovi ije
mnogo, toda v naso svrho niso vse
uporabne. V prejénjih Easih so radi
segali po raznih strupenih snoveh
(salicilna kislina-i. dr.), ki so sicer
res ustavile delovanje glivic, toda
tudi éloveskemu zdravju niso bile v
prid. Nekatere gospodinje jih upo-
rabljajo %e dandanes, ¢esar pa ne
moremo nikomur priporoéati. Edina
ohranjujoéa snov, ki hodi dandanes
v postev pri konserviranju sadja, je
sladkor. Dodajamo ga sadju ne
samo zato, da izboljfamo z njim
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okus, ampak obenem tudi z.to, da z
njim oviramo delovanje gli-
vic. V gostih sladkornih raztopinah
glivice namreé ne morejo delovati,
dasi ostanejo Zive. Ako torej konser-
viramo s sladkorjem, ni treba izdel-
ka neprodu¥no zapirati; zato zado-
stujejo navadno posode s Sirokim
vratom, ki jih zaveZemo s perga-
mentnim papirjem. S sladkorjem se
da izvrstno konservirati vsako sad-
je, zlasti pa kos¢icasto in jagodica-
sto. Tudi ocet in sol ste dobri
ohranjujodi snovi, ki se pa uporab-
liate bolj pri konserviranju zelenjadi
in dru§ Zivil. :

3. Sadje konserviramo naposled
tudi tako, da spravimo iz njega ve-
&ino vode, to je, da ga posudimo
ali pa iz sadnega mesa izparimo
s kuhanjem vodo do neke meje, ki
jo lahko ‘zadenemo iz izkuinje (sad-
ne mezge, marmelade) Pri sufenju
in izparivanju se sadno meso tako
zgosti, da glivice ne morejo delovati,
éetudi se nahajajo Zive na njem in v
njem. Sufiti se da vse sadje bodis:
peckasto ali ko#tifasto. Prav tako
se da z vkuhavanjem (z izparivanjem
vode) konservirati sadno meso vseh
sadnih plemen; posebno primerna so
pa jabolka in ko$&icasto sadje. Kon-
serviranje sadja s suSenjem in izpa-
rivanjem je za preproste razmere
najvaZnejdi nalin. konserviranja, ker
za to ni treba posebnih priprav.in ni-
kakih dragih shramb. Te sadne kon-
serve se lahko brez stroikov pri-
pravijo v veédjih mnoZinah.

' Kuhinja.

Sirov #trukelj pecen. Napravi te-
sto za érednjev strukelj, zmesaj ' k¢
kravjega sira, 2 rumenjaka, 15 litra

isle smetane, prav malo soli in ve-
lik &ep cimeta. S tem nadevom na-
ma#i raztegnjeno testo, ga potresi se
s pestjo kruinih drobtin in, ée hodes
tudi nekoliko rozin, zvij ga na rahle
ter speci kakor éreSnjevega.

Crednjev pecnjak (3morn). Raz-
motaj v loncu %% litra nezavretega

mleka, 2 rumenjaka, 1 Zlico sladkor-
ja, nekoliko soli, 10 dkg moke, na-
zadnje sneg dvch beljakov, séep ci-
meta in eno pest ¢redenj, ki si jim
odtrgala peclie in odstranila peske.
Testo vlij v pekaco, v kateri si raz-
grela eno Zlico masti, postavi v pre-
cej vroco pecico za 15 minut. Peée-
nega zdrobi, naloZi na kroZnik in po-
tresi s sladkorjem.

Borovnidev Strukelj. Pripravi se
kakor ére$njev, le da potresei na-
mesto s éresnjami s % litrom opra-
nih borovnic.

Crefnjev §trudelj. Napravi raz-
tegnjeno (vieéeno) testo iz 14 k¢ (pol
litra) - moke; - 1% litra mlaéne vode,
osoli in prideni pol Zlice masti in eno
drobno jajce ali en beljak. To testo
dobro zgneti, da bo gladko, potresi
ga z moko in pokrij z skledo. Ko se
testo vsaj pol ure podije, polo# na
prt testo ter ga nekolika razvalisi in
razvleci z rokami, da bo tenko; po-
lovico testa potresi z dvema ¢ e-
ma kruhovih drobtin, katere si v
7 dkg masti ali masla zarumenila.
Drugo polovico pa namaZi z kislo
smetano. Po prvi polovici, ki si jo
potresla z drobtinami, potresi 1 kg
opranih &refenj brez pecljev in pesk,
potresi Zli¢ico cimeta in dve pesti
sladkorne sipe: zvijaj testo na rahlo
od prve strani, kjer so éreinje po-
tresene, poloZi ga na dobro poma-
zano pekaco, pomaZi po vrhu s sme-
tano in peci 3; ure.

Moigani z jajcem. Razgrej v pone«
vi za eno zlico masti in stresi v raz-
greto mast pol Zlice zrezanega zele-
nega peterSilja in éebule, premesaj
in takoj stresi tudi pripravljene mo#-
gane. Vse skupaj medaj kakih 8 mi-
nut na precej vro¢em ognjiiéu, nato
moZgane osoli, prideni $¢ip popra in
eno celo nekoliko zmesano jajce. Ko
vse skupaj se¢ 1 minuto dudif, stresi
mozZgane v skledo in jih oblo#i z po-
ientnimi vlozki.

Kako osnaZimo moZgane. Moz«
gane kakrinekoli polozi v mrzlo vo-
do in potegni z njih kozico. :



Polentni vloZki (nokrli), Napravi
korizno polento in devaj polento z
ilico v pomazano kozo, vsako neko-
liko obrni in jo postavi za nekaj mi-
nut v pecico

Prakii€ni migliaii.

Mnoge mlade matere se ne zave-
dajo, da je otrok tudi Zejen ne mle-
ka, pa¢ pa vode. Ze takoj po prvem
tednu daj otroku po dve mali zlicki
oslajene prekuhane vode. Pozimi naj
bo voda gorka, v letnem &asu pa
hladna. Ako je otrok ponodi nemi-
ren, je najbrZe Zejen in umna mati
si bo s tem, da mu da Zlico vode,
prihranila nemirno noé.

*

Ako unas pohistvo iz hrastovega
lesa in je barva obledela, skuhaj la-
nenega olja ter s tem oribaj les. Po-
histvo bo zadobilo sijajen lesk.

2

Tipke na glasovirju ali orgljah, ki
s0 umazane, je najlaZje oprati z me-
Sanico 3pirita in apna.

ks

Danes imajo. %e skoraj po vseh
kmeékih domovih Stedilnike in k ‘te-
mu spadajodi kotel. V'tem pa se od
gasa do asa nabere tako zvani ka-
men, ki ga ni lahko odstraniti, ako
ne ves, o. Vzemi dve Zlici bo-
raksa ter stopi v londku vrele vode,
nato pa vlij v kotel, v katerem pa
mora biti voda tudi vroéa do vrenja
V &etrt ure bo kamen odnehal.

B

Kdor si mora iz tega ali omega
vzroka lase izpirati, naj to stori z
vedo, v kateri je na &tiri litre raz-

topil malo zlicko boraksa.

w*

Jekleni predmeti se dajo izvrstno
odistiti z sokom Zebule, pomeSanim s ki-
som. Vzemi tri dele kisa in en del soka,
dobro premesaj, namazi jeklo ter pust,
da se posusi. Nato pa obrisi. Uspeh bo
sijajen. |

o x p.'s
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Madeze, katere pusti v sobi zidar
ali slikar, je posebno iz lesa teZko
sprati. Lahko pa ti bo delo, ako to
napravi§ z vrocim kisom.

i

Jedilna (bikarbonat) soda je nal-
boljse in nﬂceneie sredstvo, ako si
se oparila ali opekla. Vseeno, ali so-
do uporabi§ suho ali pomelano z
vodo.

P

Ako hoées osveiZiti barve vrat,
omar, postelj itd, vzemi nekoliko
kuhanega lanenega olja. Namaii s
¢isto krpo, nato pa z mehko odrgni.

i

Skrob (Sterko) smes zmesati le z
milnico, Likalnik se ne bo prijemal
perila, ki je bilo namoceno v tzke
zmes in pa bolj svetlo bo.

*

Kadar pripravljas testo za kruh
ali potvico, dodaj na vsake 3 kg
moke eno kavino #li¢ko glicerina, Ne
samo da bo testo mnogo boljse, pad
pa bo kruh ostal tudi dalj dasa svei.

W

Preden priéned lupiti krompir,
pusti ga pet minut v vodi, v katero
raztopis koSfek sode. Z lahkoto bo#
krompir olupila. o

S surovem krompirjem odstranis-
vsaketere madeZe sadja ali kisline,
ki so se viedli v jeklene predmete.

B

Steklenice in cade, v katerih je
bilo mleko, operi najpreje v ni
vodi, nato sele v vroéi

Nepridiprav.

Pri zupanu v V. so imeli obdin-
ski moZje sejo. Pred njimi je stal mo-
tan fant s fudno Zaretimi o&mi, roke
v hlatnih Zepih, s sklonjeno glavo,

Zanemarjene mm:}gstl

»Je in ostane reden postopad,
kakor mu vsi ljudje pravijoie je
mrmraje pripovedoval Zupan. >Zdaj

je 8e lepo Cednjico zaZgal, da so v.-

Iiide
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torela vsa miada drevesa in je nad
30 tiso¢ Skode.«

»Saj nisem nalas¢!c je ugovarijal
fant,

»Vsak teden izgubi najmanj eno
ovco, nepridiprav,e je nadaljeval
Vrban.

»Za nesreCo ne morem biti odgo-
voren,c je jezno siknil fant.

»Z nabiranjem smole pa pokonta
polovico jelk in smrek in z izkopa-
vanjem korenin jezi nase kosce,c je
pristavil k porodilu Kmetié, .

~Nobenega drevesa ne poskodu-
fem, jih imam preveé rad,c je mehko
pojasnil fant. ,

»Seveda, seveda,c je godel Vrhaé.
*Komur je vsako delo pretezko, po-
stane pac¢ splofni Skodljivec, posto-
pac. lump.<

Zdaj je sunkoma fant izruval pe-
sti iz Zepov in jih je pomolil moZem
pod nos in je zakrical bolestno: >No-
beno delo mi ni pretezko, da veste.
A vi sami me podite od vsakega dela
in me zavajate v brezdelje, ker me
nobeden noce v sluzbo. Vsega hude-
ga me dolzZite, pa e nihée ni posku-
si z mano.«

»Saj te poznamo,: je strupeno
odgovoril nato Kopa¢. >Tvoja mati je
umrla v Begunjah, od tvojega oéecta
pa sploh nifesar ne vemo.¢

Fant je zafkripal z zobmi in je s
poinim pogledom pogledal h Krizu v
kot. Polem je trpko rekel: »Ce nobe-
den izmed vas nima krivinega bla-
ga na vesti, naj kar Boga zahvalil«

»Kaj, Se take zna gobezdati?« je
planil Bregant kvisku. »Zupan, kaj
nimamo takih lumpov nikjer ukro-
titi?«

Mesto Zupana je odgovoril tajnik
Gale: >Seveda, saj imamo zavode,
kler takim kozlom Ze roge odbijejo.
Predlagam, da ga vtaknemo za par
let v prisilno delavnico. Stroski za
to gotovo ne bodo presegali Skode,
ki nam jo napravlja.~

Obginski mozje so pritrjevalno
prikimali; fantu pa je polila rdeéica
lica, stopil je dva koraka naprej, po-
‘em pa se je ustavil in sklju@il in bo-

mmm‘\"—-“"r‘r" i

lesino zaklical: .V enem letu ne hom
vel Ziv, ée lo sloritel: S

»Ne bo nobene &kode in si bemeo
mogli samo Cestitati,« je porogljivo
dejal Kmeti¢,

Fant se je zopet zaprl vase, viak-
nil roke v Zep in gledal na tla.

Na spodnjem koneu mize se je
oglasil Kovaé, moz kakih Stiridesetih
let, z dobrohotnim in prijaznim licem
in blagim pogledom: >MoZje, jaz pa
mislim, da bi morali vseeno prej z
dobroto poskusiti, preden se lotimo
strogih sredstev. Kdor nima matere,
ne ofeta in ki ni nikoli okusil dru-
Zinske ljubezni, ni prav ni¢ ¢fudno,
¢e podivija. Lump, zares lump Cene
ni, v prisilni delavnici pa lahko po-
stane. Z dobroto bomo veé dosegli
kot pa s strogostjo!lc

KajZarjev Cene, tako je bilo faniu
ime, je pogledal Kovaéa z globoko
hvaleznim, skoro neinim pogledom.
Pa Ze jc rohnel Kmetié:

»Ce hoted Ze tako dober biti, tu
ga imaS in skrbi zanj, saj ti ga radi
damo, a ne platamo ti zanj niti pare,
da ves.c

»Z boZjo pomeéjo hofem posku-
siti,c je mirno odgovoril Kovaé in
obrnivsi se k Cenetu, je nadaljeval:
»Cene, Ce li je prav, prides lahko k
nam za malega hlapca. Za zaéetek
ti dam 75 dinarjev na mesec, pa eno
obleko na leto; ¢e boS priden, bod
pa kmalu ve¢ dobil.«

»Kovatev oce, ali resno mislite?«
ie vzkliknil Cene, ko je vihravo sto-
pil k njemu in ga prijel za roko. >Ali
me res hofete? Kar hitro stopim v
hrib po svoje stvari, do Sestih zve-
¢er, ko bo treba Zivino opraviti, bom
ze pri vas.:

Se nekaj je hotel povedati, pa mu
je zagorelo v ofeh in mu je stisnilo
grio; zato je rekel samo: :Bog vam
platajlc se z rokavem obrisal &ez
obraz in zdrvel ven. Mozje so zacu-
deni gledali za njim. In ker je bila
ta obravnava edina totka dnevnega
reda obCinske seje, j¢ Zupan takoj
sejo zakljuéil.

(Konec prih.)
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Po svetu okrog
Pazi — umetnik,

Joj, ta éar in ta krasota,
ta sijaj in blesk zlata!
kakor ob pravljitnem éudu
sta obstala znanca dva.

»Da sem tak umetnik, bogme
ves svet veé me ne skrbil«
misli Pazi si pri sebi.

-Hej, to bi mi ploskalil«

'n $e mladi neug‘?:nec
Yrz pokaZe vse, kar zna,
+a bi skoraj, da mu kos n.
z odra opi¢ja gospa!

Ysakdo ga z veseljem gle ..
‘azi vidi v tem le cast.
zakdo je celo prepriéan,
1a je komedijantov last.

Vendar se ta lepa zgodb:
i wien Zetve 'y kon®ad

' ol vl
Pazi skorc 2¢ kesa,

Pazijeve umetnije

vidi namreé¢ gospodar,
pravi: »Takega plesavca
nisem $Se imel nikdar!

Ej bas takSen mi $e manjka,
primem ga, — kaj bi se ball
in $e jazbelarja poleg,
ki kar ¢edna je Zival.o

In z zvijado, to al on¢
bi dobil ju k sebi rad

Konéno res se mu posreéi,
da pograbi ju za vrat.

Jedva reveza utekla

bridki smrti sta nocoj, —
izgubila sta svobodo, —
3e ¢ez nekaj ur takoj...

Vidila zdaj dan za dnevom
les, skakanje sta odslej
B mesto na sprehdod hod!

smela nista veé poslej.

Zaziju je prirojena
k sreéi ze plesalska kn
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in zato najteZjim tockam
se z lahkoto priuci, .

Zna skoz ogenj Brz ekakiti,
spretno *e obroé vrti.

uri pa na Zalost
zlepa ni* se ne naudi,

(Dalje.)

Kraliitek (paltek)
in medved.

Poleti enkrat je bilo, ko sta sla
medved in volk po gozdu na izprehod.
Medved je naenkrat posluhnil in vpra-
sal volka: »Bratec, Edo pa tako lepo

je tam-le na drevesu?« — >To je

li vseh pticev,« je rekel volk, »pred
tem se morava globoko priklonitil«
Bil je pa kraljicek. — »Ce je tako,«
pravi medved, »bi pa rad videl $e nje-
govo kraljevsko pala¢o. Kar hitro me

elii tjal« — To pa ne gre kar tako,
Kakor ti misli§,« je odvrnil volk. »Po-
&akati morava, da pride MMpa kra-
lﬁcﬁ.- Krlx:lalu je prisla kraljica s &r-
vi¢kom v kljunu in iéek je prisko-
&l hegnezdu, da sta m e pitala.
Medved je hotel kar za njima, pa volk
ga je potegnil za rokav, &e§, ne bodi
tako vsiljiv, Sele ko sta kraljidek in
kraljitica odletela vnovi¢ po hrano,
se je medved priblizal kraljitkovemu
domu v votlem drevesw, Zmajeval je
zglavo.n‘.d.tupnénemor'edéprdn
biti. Poﬂloﬂﬂ notri ter je zarenéal,
da so se mladi kraljicki kar sesedli:
»To je beralija, ne pa kraljevska pa-
laga in vsi skupaj ste beraédil« Ko so
mladitki to slisali, so zagnali silen
vris¢ in so kri¢ali: »Tega ti ne od-
pustimo! Cakaj, da prideta ofe in
mati domov, potem bo# videll« Pre-
strasen je medved potegnil glavo iz
votline in sta z volkom odila vsak v

nvo}(‘t:rlog.

sta prisla ofe in mati domov,
so otroci povedali, kako grdo je go-
drnja¢ medved razialil celo druino.
Takoj sta kralji¢ek in kraljiica odle-
tela pred medvedov brlog in sta za-
kriéafa: »Zakaj si raz naso dru-
#ino? To te bo drago veljalo! Na po-

. veva ii voi~kn,« Nato sia odfriala na

:v.%dop‘, ; g
- Medved se je prifel pripravijati

~ na vojsko. Sklical je vse Stirinogate

zivali: volka, srno, jelena, zajca in vse,
kar $e poétirih hodi, Pa tudi kraljicek
je sklical’ vse, kar leta po zraku, ne
samo ptice male in velike, ampak tudi
muhe in musice, ¢ebele in cmrlje, ose
in obade.

Ko je prisel ¢as, da sovrainika
udarita drug na drugega, je kraljicek
poslal pozvedovalce v sovrainikovo
okolico, Musica je bila najbolj pre-
kanjena; vsedla se je na listié drevesa,
pod katerim je imel medved zbrano
svojo vojsko in je poslusala. Medved
je stal spredaj in je poklical lisico
predse: »Ti si prekanjena in zvita, ti
bodi na$ generalls — 3Dobro,« je re-
kla lisica. »Zgoverimo se, da boste
razumeli znamenja, ki jih bom dajala!
Ce bom drzala svoj kosati rep kvisku,
je to znamenije, da vse dobro gre; &e
ga bom pa pobesila, takrat pa beiite!«
Ko i‘h%éi vse fo M&?}_odletela
n o P

in'kraljitku vse porogala.

Pa je prihrumela in a med-
vedova vojska in se'fe ila ter
evréala in fr&ala kraljickova. Nasko-

¢éili sta druga drugo. icek pa je
Koslal-ose £ cl:bade kS; \ naj jo pi-

ajo prav okoli repa, Sey S0 8V0jo
nalogo prav pridno vriili, Nekaj ¢asa

je lisica mirno drzala r ci: Ko
so jo pa le prehudo pikali, je zalela
opletati Z njim na yse kraje; vojska

za
njo pa je bila vsa zbegana. Ker pa od
bole¢in ni mogla veé zdrZali, je sti-
snila rep med zadnje noge in jo je
ubrala v hosto. In za njo seveda cela
vojska. Pti&i in druga Zival na kraljié-
kovi strani so jih nekaj ¢asa podili z
vris¢em in kridanjem. Nato so se
zmagoslavno in z veselim Mntiem
vrnili v svoje kraljestvo. — Medved
pa — pravijo — si je do jega
dne zapomnil izgubo bitke in ne pri-
de veé blizu pti¢ev in drobnih Zivali.

Ako je zamaSek prevelik, ga -
vrzi par minut v vrelo vodo. Postal
bo mehak in uporabljiv.




