?

blagor njim,
- ki so tistega srca..."
. Kdaj je &lovesko srce nedisto?
adar nizkotno, nedisto Zuvstvava-
_razburja_in njegovo hotenje in
@ejanje nagiblie in usmerja, Nasprot-
0 pa je srce &isto, &e je &uvstvo,
geselje, ki ga nagiblie k holenju in
elovanju, ¢isto, na boZje usmerjeno.
Toda kakSen razloéek je med ne-
islim cuvstvovanjem in é&istim ve-
eliem? Negisto Suvstvovanje sprem-
; poZelenje mesa, poZelenje o0& in
puh . Zivlienja. .
PoZelenje mesa, — misli si
oveka, ki mu je dobra jedaéa in
fijaéa nad vse, ali ki je suZenj svo-
#fa spolnega poZelenja in ki nikoli
g vprasa, kaj je dolzan svojemu so-
iveku, svojim najbliZjim, bodo&no-
i, ¢lovestvu sploh, le da ustreZe
idno in povsocf svojemu poZelenju.
li nisi e sliSal o druZinskem oéetuy,
i mu mora Zena vsak dan posebe
| bolje kuhati kot drugim, Zena sa-
3 in otroci pa se morajo zadovoljiti
Hem, kar im2jo? Al o drugem, ki
i del svojega zasluzka “porabi
¢, za pijaco, tobak, igro, Zena in
roci pa stradajo? Ali zopet o dru-
im| ki je zapadel svojim strastem
inima ne pred seboj, ne pred Zeno
kakega sposdtovanja, ki mu spolne
fllenje ni skrivnost polnosti Ziv-
M2 in mo¢i za nov, prihodnji rod,
mye¢ nizleotna, zivalska zadovolji-
¥? — Ali smatras te za plemenite
e? Ali jih spostujes in obéudu-
§? — Saj se vendar vsak z zanite-
jem obrne od poZredneia, pijan-
in's studom od nedistnika;
Ali nimame - veljega spoitovanja
ed 'onim, ki je tudi z malim zado-
en? Ali ne vidimo v moZu, ki ako
ba tudi s praznim Zelodcem po-
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trpi in privod&i svojcem, ki so po-
trebni, res moza z moZatimi lag4tost-
mi? Ki se odreée alkoholu in tobaku

an si marsikaj od ust pritrga, da ima

lep in prijazen dom in brez skrbi
gleda v bodoénost, ki za svojo Zeno
z ljubeznijo skrbi, ki ima pred seboj,
pred svojo nevesto, svojo Zeno toliko
spoitovanja ,da ga le-to zadrZuje od
spolnih prestopkov, ker ve, da mora
sypjo. mqé varcevati za pozne ro-
dove. .

PozZelenje oc¢i, — mish si
Sloveka, ki mu je denar Zivljenjski
ideal, Kjer vidi denar, tam preneha:
¢ast in dusa, resniénost in zveéstoba,
dolZnost in poklic, druZina, narod in
drzava. Vse to mu je naprodaj: za
denar. Pchlep po denarju je nagik
njegovih misli in Zelj, njegovih na:
klepov in dejanj. Za denar ti lahke
postane laZnik, krivopriseznik. Za
denar Zrivuje sreco svoje druZine,
prihodnost svojih otrok. Za denar
roda svoje prepridanje in sredo svo-
jih soljudi, Ni¢ mu ni za te, ¢e se
drZi fega denarja solza siromaka ali
kletev zapeljanca; ¢e svoj denar za-
sluzi s skopudtvom, s dundom, ali z
izdajstvom najsveteiSega. Po vsem
tem ne vprasa, — Ali ne mislis, da
imas pri tem in fakih opraviti s po-
kvariencem? In ali ne menis, da je
srce tem Cislejse in prostejée, &m
manj ima opravka s tolikrat prokle-
tim pohiepom po denarju?

Gotovo pa ves, da zasluzi vse
tvoje spostovanje &lovek, moz, ki mu
je mjegova &ast, njegova postenost
njegov  moralni ponos, njegova dru-
%ina, njegov narod, mjegova domo-
vina visje kot demar in blago, ki mu
idealne Zivljenjske wvrednote nikoli
niso naprodaj. MoZa z izrazitim &u-
tom dolZnosti, postenosti, resniénosti
in zvestobe imas za mnego plemeni-
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tejSega kot pa onega, ki le streie
svoji nenasitljivosti po denarju.

" Ali pa ne misli§, da ima tudi ta
vse lepse notranje zivljenje in mnogo
vedji uzitek od zZivljenja?

apuh Zivljenja; kaj bi
mislil o &loveku, ki si iz &astihlepja
pridobi odlikovanje, a brez vsake za-
sluge? Ali se ti ne zdi, da bi mu
bilo to odlikovanje v sramoto? Vse
ono, kar ni v skladu z vestjo, je po-
stenemu in plemenitemu é&loveku ne-
posteno, nedovoljeno. '

Moz Cistega srca postavlja napuh-
njenim Zeljam duha poniZnosti
nasproti, prav posebno pa e duha
bliZnjemu sluZeée ljubezni.

e sme$ misliti, da dela ta duh
¢loveka mehkuZnega in nezmoznega
ukazovati. Koliko globlje znanje in
veselje za veliko skupno delo si pri-
dobi moZ ¢istega srca, ki ni suZenj
strasti, ki se holejo v ¢&loveku, ki
jim je zapadel, razrasti do skrajnosti
in ga v vsem nadvladati. Le &isti zna-
¢aji morejo veliko dosedi.

Boga bodo gledali tisti, ki so &i-
stega srca in ¢istih namenov. Bozja
dedis¢ina v njih raste; bogastvo in
plemstvo dule se razvija, doéim v
necistih srcih vse to Zalostno usiha.
nl &m Cdcistijie je srce, tem bolj se
dviga &lovek iz niZin Zivljenja in po-
staja bogupodobnejsi. Moz ¢&istega
srca ne more biti brezboZen. Dobro
razume veli¢ino in ve&nostni pomen
_ Zivljenja in se zaveda, da je Bog
Stvarnik in Vir Zivljenja. In ob koncu
svojega Zivljenja se poln radostnega
upanja dvigne iz Casnosti v veénost
— k gledanju Lepote.

Kako suSimo orehe.

Letos je skoro povsod prav dobra
orehova letina, pa bi bilo Skoda, ko bi
jih z napaénim suSenjem kvarili. Po-
nekod imajo namre¢ fudno navado,
da sule orehe v vrodi peti ali v su-
Silnici kakor drugo sadje. Tako naglo
sufenje v hudi vrotini pa orehe mod-
no pokvari, ker jedra poérne in e je
vrotina le prehuda, dobe tudi nepri-

jeten, grenak okus. Crno sufena roba
pa ni za kupéijo in si s takim ravna-
njem zelo kratimo dohodke iz sade
jarstva. -4

Ce hoéemo imeti lepo trino blago,
ki bo imelo dobro ceno, ravnajmio ta
kole- Ko orehe stresemo in pobereme
jih razgrnimo nekaj dni kar v ludgis
nah na zraénem suhem prostoru, da
pozorijo, potem jih pa olupimo in ta-
koj razberimo vsaj na dva dela. Kar
je lepega debelega in srednje debele=
ga blaga, denimo skupaj, érvivo @
drobiZ pa skupaj. Potem pa orehe
naglo operimo v &sti vodi na t&
nadin, da jih stresemo v éeber v vodo
in jih temeljito me3amo s primernim
loparjem ali podobno leseno prip
vo. Takoj nato jih pa razgrnimo pray
natanko na zralen suh prostor, kié
je prepih, da se naglo obsule. Ce j¢
lepo, solnéno ali celo vetrovno vre
me, se najbolje obsuie razgrnjeni mi
lesah na prostem. -

Sedaj se pri‘ne Sele pravo sule
nje, in sicer ¢e je ugodno vreme, do
bimo najlepie blago, ako ga susim
na zréku in na solncu. Med sudenje
je treba orehe vedkrat na dan prems
Sati, zlasti ¢e se sufe na tleh na rju
hah ali v kaki peosodi. Vsekako nd|
boljSa posoda za susenje so lese, K
stoje precej od tal, ker ima v tem sl
¢aju zrak od vseh strani dostop k ore
hom. Ko se orehi na {a natin Se ve
dni sufe, je treba velkrat poekusal
e so Ze dovolj subi. Nazadnje je pra
dobro, ako jih do konca posufimo n
topli peéi, kjer jih lahko :
nemo precej na debelo in veckrat pre
mesamo. Tako suleni orehi imajo be
lo jedro in so okusni brez vsak
jega, neprijetnega ‘okusa. :

TeZavneje pa je suienje, ako:
irajno deZevno vreme. V tem slud
ie treba seveda veliko previdnosti. 1
je neobhodno potrebno, da razgrnen
orehe prav samo v eni plasti na kal
sulio, vetrovao podsteedje, Kkjer
vetkrat premesamo. V tem sluéa
traja susenje seveda nekaj dlje im
e bolj potrebno, da se konimo su

s



nfe zavrSi na topli pe&i (na te-
menu). Ta toplina (20 do 30° C) ore-
lom ni¢ ne skoduje, ampak je zelo
oristna, ker jih prav do kraja po-

i,

- Napol suhih orehov ne bo nihde
wpil, ker ve, da se pokvarijo, zlasti
ko so nakopiceni v velikih mnoZinah
prostorih, kjer ni prepiha.

Kdor ima malo orehov, lahko dene
git kar sveZe na teme tople peéi.
v tako se jako lepo belo po-
use. H.

e boste v jeseni sadili . ..
V novejsi dobi tako zelo pripo-

2j0 saditev sadnega drevia v je-
. Vob&e moremo reci, da je je-
ska saditev res ugodnejfa nego
mladanska, Ze iz tega razloga,
F v jeseni imamo na razpolago po
tvesnicah dovolj lepega sadnega
micaja, spomladi a navadno vse-
imanjka ali pa dobimo malovreden
irek. Pa tudi izbira je v jeseni

ker so Se vse sorte v zalogi;
imladi pa moramo vzeti tisto, kar
ne, zlasti ée smo pozni z naro-
1. Jesenska saditev se navadno
o obnese, ker se drevie Ze v je-
i nekoliko ukoreniéi, zlasti aLo
posajeno dovolj zgodaj. Edino v
ki zemlji in v mrzlih, neugodnih
ih bolje kaze saditi zgodaj na po-

dor se bo torej odloéil za jesen-
ditev, naj pomni sledece:
Zadnji &as je, da pripravi za
msad drevesne jame, ki

h naj bodo 40—50 cm globoke.
 bo jame kopal Sele tik pred
ijo, koncem oktobra ali celo v
bo slabo opravil. K ja-
pnpnvxmo ze sedaj potreben
post ali boljso zemljo
0j, ki ga bomo dejali na vrh,
| korenin, ko bodo z zemljo po-
LV vsako jamo zabijmo, dokler
| prazna, primeren kol. Tako
jenje vse pnpravl,eno

Zadnji Gas je, da se odlocite
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kaj boste sadili. Ni e dovolj, da
se zedinite za sadno pleme (ah ja-
blane, ali hruske itd.), treba je tudi
doloéiti sorto, ki jo boste sadili. Izbe-
rite eno samo ali samo le par
sort, ki v vasem kraju pravdo-
bro uspevajo, ki so v sadnem
izboru, ali ki jih je dologila vasa po-
druznica Sadjarskega in vrt-
narskega drustva. Ta izbira
je tako vaina, da bi se izvriila pra-
vilno. Od nje je zavisen ves nadaljnji
uspeh sadjarstva. Ce boste prav iz-
brali, je uspeh zagotovljen, ée boste
pa vzeli kar tja vendan, kar boste
sluéajno zadeli, je navadno vse delo
in ves stroSek zaman.

3. Zadniji ¢as je, da poizveste od -
kod boste naroéili drevje in da ga
nemudoma narodéite. V dru-
Siopolovici oktobra bo treba saditi.

tie je komaj se 3 tedne. Taliko
pa nlimani potrebujemo, da se do-
govorimo z dobaviteljem. Letos so
drevesnice Ze dobro zaloZene z lepim
sadnim drevijem in se bo lahko do-
bilo, kar kdo Zeli, zlasti v jablanah
in hruskah. Narodajte le prvo-
vrstno robo, &eprav je par di-
narjev draZja. Najcenejfe drevije je
navadno najdrazje.

Shranjevanje grozdia.

Med tem ko shranjujem jabolka
in hruske za dolgo zimo brez truda,
je shranjevanje grozdja tezavnejie in
tudi manj v navadi.

Obigajno menimo, da ga je treba
takoj pojesti, ker se paé dolgo ne
drzi; toda temu ni tako. Seveda je
trpeZnost grozdja znatno manjsa ne-
go zimskih jabolk ali hrusk, vendar
ga z malim trudom in nekoliko na-
tanénosti ohranimo lahko dolgo &asa.
In kako se vzradosti druzina ali
gostje, ako jim nudimo v mrzlem
zimskem &asu po obedu vrhu sklede
z jabolki se par svezih grozdov!

V glavnem razlofujemo za ohra-
n;evan)e grozdja dva nacina:

Prvi, _prav preprost naéin konser-
viranja je tale: Grozdju, ki je brez



napake in ki ni preve¢ zrelo; skrb-
no odstranimo morebitne gnile ja-
gode in ga naloZimo v lesen zaboj-
&ek med &isto, suho Zaganje tako,
da se posamezni grozdi ne dotikajo
med setoi. V zaboj denemo lahko veé
plasti grozdja, med vsako plast pa
seveda zadosti debelo kolig¢ino za-
ganja. Zaboj postavimo na hladen
prostor (zmrzovati tam ne sme); kjer
se nam ohrani grozdje sveZe celo veé
mesecev.

Grozdje pa shranjujemo tudi na
tale naéin: Pripravimo si grozde kot
smo Ze pri prejinjem nalinu omenili;
vsak pecelj pa, kjer je bil grozd od-
rezan, pa prevleéemo ali pomoéimo
v raztopljen peéatni vosek, torej do-
besedno zapeéatimo, da je neprodus-
no zaprt. V hladnem prostoru pa na-
pnemo vrvico, na katero to grozdje
obesimo. Da ne more do njega mrées,
obleemo vsak grozd v vreéico iz
redke tkanine, katero zadrgnemo in
zaveZemo pri peclju. Tako nam osta-
ne gro:die sveZe do BoZi¢a.

riporoéliivo pa je, da ga tu in
tam pregledamo in odstranimo ja-
gode, ki bi morda zagele gnitsi. 2

Gnojite ozimini s )
supersfosfatom.
Medtem ko udinkuje dusik na rast
rastline, razvoj steblovja in listov,
vpliva fosforna kiglina na naprave
cvetja in ploda, torej posebno pri Zitu
na pridelek zrnia. Razen tega pa utrdi
fosforna kislina slamo, zato tudi s sh-
perfosfatom gnojena Zita redko kdaj

Nase zemlje so skoraj vse revmne
na fosforni kislini, in to iz razloga,
ker jim stalno in precej mocno gnoii-
mo 8 hlevskim gnojem in morda tudi
z gnojnico, kateri gnojili vzbujata si-
cer obilo duéika in kalija, toda le malo
fosforne kisline. Ker so pa nade kul-
turne rastline tekom dolgoleinega ob-
delovanja zemlje izirpale skoraj vso
fosforno kislino, ki iim jo nismo na-
domestili. medtem ko smo v hlevskem

gnoju dali zemlji dovolj dufika in kas
lija, zato opaZamo pesdanje nasih njiv
vzlic gnojenju s hlevskim gnojem. Pes
sebno kar se pridelka na zrnju tidey
je superfosfat prav uéinkovito in nes
obhodno ' potrebno gnojilo za nase
zemlje. { gl

Ni¢ manj vaina ni fosforna kisling
za slamo. Te hranile utrdi slamo zel®
in jo. mapravi belj proZno; postane
belj debela in krepka. zato pa tudi ne
polede ravio tako lahko. In rayvno pr
nas v Sloveniji se skoro leto za letom
poiavlia poleganje Zita, temur je glay
na_krivda pomanikanje fosforne kisl
ne v zemlji. Te prednosti gnojenj
nafe ozimine s fosfornimi gnojili mo
ra pridobiti naSega kmetovalea do
ga, da {i bo, ravno tako kakor pri ajd
gnojil s suxf):;rfwfatom. S

S superfosfatom se gnoji 300}
na hektar jeseni pred setvl]g)o tako, ¢
se inojllo spravi z brano v zeml
Labko pa se tudi spomladi zgod
preden zame ozimina odganjati. 2

Jesenska pasa.

Nasi kmetje znajo dobro ceniti |
sensko paso, kajti ta jim nudi v.»
hovem gos stvu obilo koristi. |
lcletna pasa, to je v vegetacijski do
pri_nas je le malo kje mogota, ki
vedina dolinskih obéinskih in. sré
skih paSnikov je Ze razdeljena in sg
menjena v fravnike ali celo njives
pasnike je pri nas premalo  zen
zato paé mora Zivina vedji del leta g
Ziveti v hlevu. Za njeno zdravie
njen poéutek ni pa fo najboljSe,k
solnce, zrak in pregibanje v presti
ravi najbelj pospesujejo zdravie.
Ker pa ni megede, da bi bilg
vina vse leto na p‘éi, dovelimo: ji
sedaj jeseni, naj se dodobra papas
naskade zunaj in pridobi modi, d
laZje prestala zimo, ko itak ne be
ila iz hieva na zrak. Jesenska
nudi Zivini in gosvodariu :
risti. Predvsém izkoristi Zival |
rast pa travnikih in pasnikih; pa
niivah, ki bi jo drucafe kmetl ne
gel izrabiti. S tem si ta prihrani’

......
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krme, dela s priggpyo krme in krmlje-
nje samo, tako da laZje jzhaja s krmo
tez zimo. Jesenska pasa zalcZe vel-
krat toliko, ¥e ne e vet mego koinja
clave. Mnoga dela je manj s krmlje-
njem Zivine in to delo se ravno jeseni
dobro pozna, ko je sila za spravijanje
pridelkov., ;

Koliko pa pridebi Zivina sama s

pafo. Predvsem se ji telo krepi in

zdravie utrdi zunaj na prostem, kier
se navZije zraka in solnca. KofZa se ji
olisti, dlaka na novo poZene, parklji
se ji obrusijo in ves njen zdpojav ie
zdravejSi. Ce ostane taka zdrava zi-
vina vso zimo v hlevu, ni nevarnosti,
da bi slabo uspevala. Jesenska paZa
da tudi ve¢ mleka in pri brejih kra-
vah se tele boljZe razvije in redkokdaj
naslopi pri taki pasni Zivini kosto-
lompica ali omehfanje kosti.

- Tu smo v kratkem navedli le neko-
liko koristi, ki jih nudi jesenska paa
zivini in Zivinorejeu, Zato bi ne smelo
biti kmefa, ki bi jo ne izkoristil do
zadnjega, te le fo more. '

O vinski posodi,
Novi sodi.

Preden napravi dober sodar vin-
ski sod, dene doge in dna v vodo, ki
izpere iz lesa creslovino in druge
snovi, ki bi lahko dale vinu slab okus.
Ce se to ni zgodilo, je treba sod dobro
izpariti. Zato imajo v velikih kleteh
posebne izparilnike, parne kotle, iz
katerih napeljejo v sode vodno paro.
NaS vincgradnik nima izparilnikov,
ima pa vroéo vodo, s kalero sod za-

a.

Na wsakih 100 litrov sodove vse-
bine vzamemo vsaj 20 litrov vrele vo-
de in jo zlijemo v sod, katerega do-
bro zabijemo, potem pa valjamo in
obratamo, da pridejo doge in dno v
dotiko z vroto vodo. Iz vroce vode se
razvije nekoliko pare, ki prodre tudi
v najmanjse luknjice v lesu. Preden
se voda ohladi, jo je treba izliti iz
soda in zopet naliti vroge vode. Ce to
ponovimo §tiri- ali petkrat, bo zadnia
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voda Ze Cista; nato splaknemo sod Se
z mrzlo vodo.

Mo& vrele vode povetamo, e ii
dodamo 2 do 3% sode (na 20 litrov
vroce vode pribliZno pol kg sode).
Lahko pa zakuhamo sod z navadnim
lugom, Vedno pa je treba potem sod
oprati s &isto vodo in konino tudi z
mrzlo.

Reblieni sodi.

Kdor je sode Ze rabil in jih takoj
po odrabi skrbno pomil, zaiveplal in
zabil ter hranil na zdravem prostoru,
ima za mlado kapliico Ze pripravljeno
poscdo, fe sod enkrat umije s ¢isto
vodo. Vet dela pa ima, kdor ni soda
skrbno pomil in ni z njim ravnal pra-
vilno. \

Ce niso sodi ravno pokvarjeni, a
vodo v sedfek, katerega potem valja$
na vse sirani, .

Sodi ne smejo puifati, zato moras
nategniti obrote ma sodu, Ce pa sod
radi kak¥nega pogreika v lesu puita,
je treba dotiéno mesto zakititi. Dober
kit si lahko sam napravig, in sicer ta-
kole: v kaki posodi (ludi ponvi) raz-
topi 25 gramov sveZega loja, 20 gra-
mov belega voska in 40 gramov svinj«
ske masti. Raztopino odmakni od og-
nja in ko se zalne trditi, ji dodaj Se
25 gramov na finem situ presejanega
lesenega pepela; vse dobro premesaj.
Tako napravlien kit shrani¥ v kaki
gkatlji na suhem kraju. Dober kit na-
pravis tudi iz navadnega Eebelnega
voska, kateremu primeda¥ enako tezo
presejanega lesenega pepela.

Ce hofes sod zakititi, mora¥ naj-
prej mesto, kjer pusfa, otistiti nesna-
ge in dobro csuliti, potem ga Sele za-
Kkitis,

Pokuvarjeni sodi.

Takijh je pri nas radi nase nepaz-

liivosti navadno zelo mnogo.

@) Plesnivi sodf.
Sodi postanejo plesnivi, % niso
bili ni¢ zaZveplani, posebno te so le-
Zali odprti in Se na vlaznem prostoru,,
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V plesnivih sodih ne gori sveéa, ozi-
roma plamen kmalu zamre,

V velike plesnive sode zlezemo,
majhnim (brez vratic) pa vzamemo
dno. Ce je plesen le povrina, jo na-
vadno kmalu odstranimo s suho kr-
taco in suho cunjo. Ce pa se je plesen
zajedla globoko v les, potem je treba
sod odstrgati s strguljo prav do zdra-
vega lesa, nato pa vse dobro obrisati.
Ko je sod tako ofiséen, ga s krtado in
vroto vodo pomijemo, potem pa za-
kuhamo z vrelo vodo, v kateri smo
razlopili 5% sode (na 20 litrov po 1
kg). Nato sod zaZveplamo in zabijemo,
pred uporabo pa 3e enkrat oplaknemo
z vroto vodo in konéno Se s mrzlo,

b) Cikasti sodi,

Cikaste ali kisle sode popravimo,
& jih najprej operemo z 10% razto-
pino sode (na 10 litrov vrele vode
1 kg sode), polem pa Se oplaknemo
z 10% raztopino Zveplene kisline (na
10 litrov vede 1 liter Zveplene kisli-
ne), Kenéno je treba tak sod oprati
Se z vroto vodo, potem mrzlo. Ko se
sod odeedi in nekoliko posusi (po
dveh dneh), ga zaZveplamo in zabije-
mo. Po nadaljnjih 10 dneh sod odpre-
gi.’;no oplaknemo z mrzlo vodo in ra-

Enako pripravi$ tudi sod od za-
vrelke.

Vendar je treba paziti. Ce je sod
posebno moéno cikast ali ¢e je bila v
njem posebno huda zavrelka, potem
tak sod ni ve¢ za rabo, in je bolje, &e
ga porabis za kislo repo ali zelje.

¢) Dolgo prazni godi.
V take sode skubaj dober lug, po-
tem jih operi parkrat z vrelo vodo, e
enkrat z mrzlo in sod bo dober.

¢é) Gnili sodi.

Taki so navadno hudo plesnivi.
Ravnaj tako, kot je refeno pod a),
gnile doge pa izmenjai z novimi.

Pazi na posodo pravotasno, Ob tr-
gatvi si lahko prihrani¥ zelo mnogo
poznejiih strofkov. Predvsem ravnaj

pravilno s prazno posodo!

Denar.

g Vrednost denarja 22. 1. m. V Cu-
rihu je dinar stalno na 9.126 centimov.
Na ljubljanski borzi so plafevali ino-
zemski denar po naslednjih tetajih:
1 angleski funt 27457 Din, 1 ameri-
§ki dolar 56.73 Din, 1 holandski gol-
dinar 22,75 Din, 1 nemska marka
13.46 Din, 1 Svicarski frank 10.96 Din,
1 madzarski pengo 9.89 Din, 1 avstrij-
ski Siling 7.98 Din, 1 belgijski belg
7.88 Din, 1 italijanska lira 2.96 Din,
1 francoski frank 2.22 Din, 1 teska
krona 1.67 Din.

Cene.

g Zitno triiéce. Kupéija s pSenico
je bila v zadnjem tednu na vseh trii-
s¢ih bolj mirna in so cene imele nag-
nenje za padanje. Tudi domale trZi-
s¢e je bilo bolj mirno in kupéija mrt-
va. Mlini ne kupujejo, ker je preskrba
z moko od strani deZelnega prebival-
stva prenehala. Kmet ima lastne pri-
delke in se zadovoljuje Z njimi, ker
nima sredstev za nakup pSenitne mo-
ke. Dovozi v Vojvodini so pi¢li, ker
producenti 8e vedno upajo na zboljsa-
nje cen. — Tudi za koruzo ni nobe-
nega zanimanja. Stare koruze je do-
volj, zato se po novi ne povprasuje.
— Cene so ostale neizpremenjene. Se
slabfe je vdrugih drZavah. Tako po-
rotajo iz Rumunije, da so trgovei pre-
nehali kupovati Zito zaradi nepresta-
nega padanja cen. Kmetovalei so v
zelo slabem poloZaju, ker dosedanje
cene ne krijejo niti proizvajalnih stro-
fkov. Medtem ko je lani stal en vagon
ovsa do 45.000 lejev, se letos ne more
prodati draZje nego za 20.000 lejev.
Inozemski trgovei ne kupujejo rumun-
skega Zita, ker fakajo 3e niZjih cen.

g Lesno triiice. PoloZaj na lesnem
trZiséu se v jesenski sezoni ni zbolj-
Sal, kakor se je splofno prifakovalo,
Kot glavni vzrok temu se smatra splos-
no pomanjkanje denarja, deloma pa
tudi vpliv ruske konkurence. Na ljub-
ljanski borzi je nenavadno mnogo pri-
silnih prodaj lesa, medtem ko je zelo
malo nakupov iz proste roke. Cen, ki



se dosezajo pri teh prisilnih prodajah,
pa ni smatrati za borzne ali trine ce-
ne, kakor to nekateri smatrajo.

g Cene [izola. 1z trgovskih krogov
porofajo, da je visokim cenam pred-
lanskega leta sledil lani padec cen fi-
Zolu, ki mu bo letos Se niZji, Letosnd
pridelek Slovenije bo kakovostno do-
ber, toda manj ga bo kot lani. V Ljub-
ljano se je zacel dovazati ribnican in
mandalon, toda kupéija ni Zivahna. Po-
sebno za bele vrste ni zanimanja, ker
ga nudi Poliska po ugodnejSih cenah.
FiZol prepelifar je na Dolenjskem sla-
bo obrodil, zato ga fe ni na trgu. Pri-
bliZna cena raznim liZolom je sedaj od
250 do 4 Din za kg. Vendar ta cena
Se ni ustaljena in je odvisna od bo-
docega razvoja kupdije v tem pred-
metu.

g Cene crehom, Po sedanjih poro-
tilih je letos pritakovati obilnega pri-
delka orehov. Kakovost je v nekaterih
krajih dobra, v drugih slaba in pifka-
va. Opozoriti je kmete na pravilno su-
Senje, ki se naj vr3i na zraku in ne na
peti, ker tako blago ni za kupéijo.
Kaksna cena se bo dosegla, Se nj ugo-
tovljeno, vendar je upati, da bo dobro
blago stalo toliko kot v zafetku lan-
skega leta.

g Hmeljsko toriice. V Savinj-
skidolini je bila pokupliena ve-
lika mnozina letofnjega hmelja in na-
kupovanje traja Zivahno dalje. Cene za
prvovrstno blago se dvigajo. Za izbra-
no gladko-zeleno blago se plata 9 do
11 Din, za srednje 7—9 Din in za bla-
go manj vredne kakovosti 6—7 Din
28 kg. Do sedaj je prodano do blizu
tri tetrtine letoSnjega pridelka. Hme-
ljarji, ki Se niso prodali, zahtevajo e
vi§je cene, V Vojvodini se malo
- kupuje in je trgovina bolj medla. Cene
30 bile izredno nizke in se je proda-
jal zeleni hmelj po 1—1.20 Din kg,
suho blago pa najved 6—8 Din kg.
Inozemskih trgoveev je v zadnjih dneh
rlilo nekaj, Na Cedkoslova-

k e m je povprasevanje le po dobrem
blagu. Izbrano gladke-zeleno blago se
platuje po 183—15 Din in slabie po
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11—13 Din kg. Nekatere domade lo-
varne platajo najboljse izbrano blago
tudi po 18—21 Din kg. Tudi v Nem~
tiji so se cene udvrstile. Aallertun-
ski hmelj platujejo po 18—21 Din,
gorski po 13—16 Din, spaltski po 21
do 27 Din in tetnangski, ki pa je Ze
vetinoma razprodan, po 26—29 Din.

Zivina.

g Ljubljanski Zivinski sejem. Na
zadnji sejem so sejmarji prignali 120
konj, 18 Zrebet, 53 volov in 45 krav,
17 telet in 159 praSitkov za rejo. Od
teh so prodali 30 konj in 10 Zrebet,
35 volov in 27 krav, 9 telet in 26 pra-
Sitkov. Sejem je hil slabo obiskan in
kupdija bolj mrtva. Cene so ostale ne-
spremenjene inm so takole oznadene:
voli, prvovrstni, 10 Din za kg Zive te-
ze, 11, vrste po 9 Din, III. po 8 Din;
krave, debele, 5—7 Din, klobasarice
4—5 Din, teleta 14.50—15 Din, Konji
in prasiti za rejo po kakovosti in ve-
likosti,

g Mariborski Zivinski sejem. Tudi
zadnji mariborski sejem je bil bolj
medel. Prignali so nanj 21 konj, 21 bi-
kov, 171 volov, 313 krav in 36 telet,
Povpretne cene za kg Zive teie so
bile: debeli voli 8.50—9 Din, polde-
beli voli 7—8.50 Din, vpreZni voli 4.50
do 6.50 Din, biki za klanje 6.50—7.50
Din, mlada Zivina 7.50—9Din, teleta
11—12 Din. Prodanih je bilo v Avstri-
jo 3, v Italijo 12 glav. — Mesne cene:
volovsko meso I. vrste 18—20 Din, II,
vrste 14—16 Din, meso od bikov, krav
in telic 10—14 Din, telegje meso I, vr-
ste 24—30 Din, II. vrste 16—20 Din,
svinjsko meso 15—28 Din.

g Prasidji sejem v Mariboru. Pri-
peljanih je bilo na zadnji sejem 470
prasitev, od katerih je bilo prodanih
226 glav. Cene mladim prasitkom za
komad so bile: onim v starosti po 5
do 6 tednov po 100—125 Din, 7—9
tednov 180—200 Din, 3—4 mesece
280-—300 Din, 5—7 mesecev 420—500
Din, 8—10 mesecev 580—680 Din, 1
leto 1000—1300 Din. 1 ke Zive tede
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11—18 Din, mrtve teZe 15—17 Din.
Kupéija je bila bolj mrtva. -

Razno.

g Cenitev nade letine, Kmetijsko
ministrstvo objavlja podatke o stanju
nase letine, iz katerih posnemamo:
Pridelek koruze je ocenjen na 35 mi-
lijonov 24.850 stotov, oziroma za 4 mi-
lijone 472.858 sfolov: (16.64%) vet
nego je znadala povpreéna letina ko-
ruze v letih 1920 do 1929 in za 7 mi-
lijonov 77.088 stotov (23,16% ) vel kot
je znalala povpreéna letina v letih
1920 do 1929. — Stanje ostalih kultur
v drZavi je v sploénem dobro, in sicer:
fizol mecie dcbro in zelo dobro, krom-
pir med zelo dobro in dobro, sladkor-
na pesa med dobro in zelo dobro, to-
bak med zelo dcbro in dobro, hmelj
med dobro in slabo, vinogradi zelo do-
bro, sadje dobro, oljke med dobro in
slabo.

g Konferenca saradi porabe ume-
nihk gnojil. Koncem lega meseca se bo
v kmelijskem minisirstva vriila kon-
ferenca sirokovnjakov kmetijskih po-
skusnih in kontrolnih postaj v prisot-
nost zastopnikoy tovarn umetnih gno-
jil. Predvsem se bodo cbravnavala
vprasanja produkcije, uvoza in izvoza
vseh vrst umetnih gnojil. Umesino bi
bilo, da se ob tej priliki ponovno spra-
vi na dnevni red vpraianje zmiZzanja
cen, oziroma vpradanje bonifikacij od
stranl drzave pri nabavi teh prepo-
trebnih kmetijskih pripomotkov.

g Nakup cena, ovsa in jecmena po
vojadli komisiji. Vojaska komisiia ku-
puje v velikih mnozZinah seno narav-
" nost od kmetovaleey, in sicer sedaj v
logaikem srezu. To je prvi zatetek na-
kupa brez posredovaleev in izgleda,
da so s tem obeji zadovoljni: vojastvo
dobi seno bolj poceni, kmet pa ga pro-
da draije, in kar je najvainejie, dobi
zanj tako] denar na roko. Komisija ie
baje zelo stroga in e ima kdo ved
sena, nego bi lahko pridelal na svo-

m zemljidéu, mu odkloni odkup. —
ozneje bodo nakupovali na isti na-

¢in tudi oves in jeCmen in je gedaj ko-
mandant dravske divizijske oblasti do-
volil, da se cene za oves zvidajo ma
Din 1.90 za kg, za jeémen po Din 1.50
za kg. Opozarjajo se kmetovalei, zadru-
ge in sliéne organizacije, da lahko pro-
dajo dolofenim komisijam vse odvii-
no blago, ki ga imajo na ragpolago.
Ta nafin preskrbe vojastva s potireb- ’j
§inami je vzbudil med kmetovalei
splodno zadovolistvo. i
g Nifja gozdarska sola v Mariboru,
Po dolgoletni borbi za gozdarsko Solo
se je letos vendarle uresnitila Zella
nasih gozdarjev in gozdnih posesini-
kov. Banska uprava je izdala razglas,
s katerim se dne 3. novembra t. L.
otvori: v Mariboru encleina niZja: go-
zdarska 3Sola, v katero bo sprejetih to
20 gojencev. V prvi vrsti se bodo. spre-
jeli v ta uéni zavod sinovi malih in
srednjih: gozdnih posestnikov, ki os'n-
nejo na gozdarskih posestvih kot bo-
doti gospodarji. Razen gozdarsiva se
bo na Soli peugevalo tudi travniilvo,
sadjarstvo in nekalere druge kmetij-
ske panoge. — Zavod bo zafasno na-
stanjen v biviem oblastnem dvoreu v
Vrazovi ulici, ki ga bedo temu pri-
merno preuredili. Za ravnatelja ie po- .
stavljen inZ. Zmago Ziernfeld. Usenei
16—24 let stari bodo dobili hrano in
cskrbo v internatu. Proénje je vloZili
do 15. oktobra na Snmski eddelek ban-
ske uprave v Ljubliani. i 8
r Vse gre, le vatrajne, dobre volje
je treba. Avstirija je uvozila leta 1924
mlelnih proizvodcv za skoro 400.000
Din, lansko leto pa ie Ze precejinje
mnoeZine izvezila. Mlekarsivo v Awe
striji vir dohodkov, ki se vsaj deloma'
izplaés. 16tk
r Druiba za prirejanie gospodar-
skih razstav se je ustanovila v Skoplju.
r 20 milijonov Din je dovolilo po-
ljedelsko ministrstyo za dvig Zivino-
reje v Zeiski banovini (Crna gora).
Ustanovili bodo nove Zivinoreiske za-
druge, ki. jim bodo dajala-drZzavna pe
sestva plemenskao Zivino na razpola

Posljite narotnino!




