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Refija.
(Konec.)
Predno nadaljujem s svojimi izvajanji

glede rezije, moram popraviti napako, ki se je
vrinila pri trditvah v zadnji Stevilki in ki so
jo pazljivi Citalelji gotovo zapazili takoj. Me-
sefno rezijo za gostilno z dnevnim izkupitkom
70 K izkaZzem namre¢ s 709 K, To pa ne od-
govarja povpreénemu dnevnemu izdatku per
13 K, marveC okroglo 23 K. Seveda so po-
tem tudi temu sledeCe dedukcije netocne.

Ko sem to popravil, pri€nem takoj z na-
daljnimi dokazi glede reZije.

Danes imam pred o&mi ljubljansko go-
stilno, ki poto¢i letno 30 hl vina in 60 hl
piva. V Ljubljani je gostiln s takim konzu-
mom prav mnogo, seveda se najdejo Se tudi
take, ki ne potocijo niti toliko. O teh gostilnah
pa¢ z mirno vestjo lahko trdim, da Zivotarijo,
da z najveljo teZavo Zivotarijo, v taki gostilni
se iztoCi dnevno povpre¢no 8 | vina in 16 |
piva, oziroma bolj razumljivo refeno, piva se
izto€i vsake fri dni dva mala sod¢ka. Za vino
in pivo inkasira torej gostilni¢ar, oziroma go-
stilniCarka dnevno okroglo 15 K, za jedi pa
izkupi tudi okroglo 5 K dnevno. Povpreéni
dnevni izkupifek znaSa torej 20 K, kar gotovo
ni posebno visoka vsota.

Te vrste gostilne obstoje v Ljubljani na-
vadno iz dveh gostilniskih sob, kuhinje in pri-
tiklin. Pri ljubljanskih razmerah se plaCuje za
tako gostilno letno najmanj 800 K najemnine.
Na najemnino odpade torej mesecno 66 K
66 vin.

Radi razmeroma malega obrata in radi
tega, da mi ne more nihfe ocitati, da hofem
reZijo umetno zviSati, vzamem pri tej gostilni
za podlago, da vodi gostilno gostilniCarka, ki
opravlja ob enem posle kuharice in ki ima
razven dekle za vsa dela v obratu samo Se
eno natakarico, Gostilnicarke same ne vpoSte-
vam prav ni¢. Pa¢ pa moram uvaZevati enako
kot drugod preZivez in mezdo poslov. V tem
oziru veljajo tudi glede te gostilne isti obidaji
kot pri drugih. Prehrana poslov stane torej
gostilni¢arko dnevno K 2:80 ali mesetno 84 K
do¢im plada natakarici samo 16 K in dekli
tudi samo 16 K. Prehrana in plafa osobja
stane torej gostilnicarko mesecno 116 K.

Za razsvetljavo vzamem, da potrebuje ta
gostilna vsega skupaj samo 4 ludi. Ako racu-
nam enako kot drugod, da gori vsaka I[ug
dnevno samo 5 ur in da odpade na eno uro
in eno lu¢ samo 3 vinarje, se izkaze, da stane
razsvetljava dnevno 60 h ali mesec¢no 18 K.

Kurjave tudi ne smem pozabiti. Kakor po
drugih gostilnah, gori tudi v tej kuhinji skozi
leto in dan, gostilniSke prostore pa Kurijo
samo po zimi, torej najmanj skozi 5 mesecev.
Primerjajo¢ izdatke za kurjavo v drugih, vel-
jih gostilnah, kjer sem jih vpoSteval z dnevno
6 K, oziroma K 250, mi mora vsakdo pritr-
diti, da ta izdatek z dnevnimi K 1'50 nikakor
ni pretiran. In to odgovarja mese¢nemu iz-
datku 45 K.

Druge izdatke, kakor pranje gostilnikega
perila, posteljnega perila za posle, izdatke za
Casopise, za spopolnitev namizja, kakor vZiga-
lic, zobotrebcev, soli, popra, olja, kisa itd. mo-
ram gotovo tudi vpoStevati, &etudi morda tu-
kaj ne znaSajo tako visokih svot kakor v
veljih gostilnah. Ako vse te razne izdatke
vpostevam meseéno samo s 10 K, mi mora
vsak pritrditi, da jih ne pretiravam.

Konfno moram pa vpostevati Se spopol-
nitev inventarja. V tem slufaju imam namred
pred ofmi tako gostilno, da je gospodar velik
del inventarja Ze sam postavil v gostilno;
mize, stole, ledeno omaro, nekaj steklenic in
kozarcev, to je dal gospodar, do¢im mora
gostilniarka-najemnica iz svojega skrbeti za
porcelansko in kuhinjsko posodo ter za pri-
bore. Gospodarju nasproti je odgovorna za
prevzeti inventar. Ako v tem slu€aju trdim, da
jo spopolnitev prevzetega inventarja in obraba
lastnega inventarja stane letno 180 K, mi go-
tovo zopet vsakdo pritrdi, da tudi tega zneska
nisem pretiraval, pritrdil mi bo vsak, da sem
v danas$njem sluCaju z rezZijo zdruZene troSke
upos$teval prej prenizko kakor previsoko.

In kljub temu izkaZe rekapitulacija me-
seCnih izdatkov, ki so zdruZeni z reZijo v tej
gostilni, razmeroma zelo visoko vsoto, namrec¢:

1. Najemnina stane - » K 66—
2. Prehrena in placa poslov . . . . | 116/—
3. Razsvetljava in kurjava . . . . . , 63—
4. Razni izdatki e -, 10—
5. Spopolnitev inventarja - - - . . , 15—

Skupaj znaSa torej reZija mese¢no K 270'—
ako se vpoSteva s temi nizkimi poSameznimi
izdatki. Dnevno znaSa torej reZija 9 K.

Ako racunamo tudi v tem slu€aju, da.

ima gostilniCarka kosmatega dobiCka pri litru
vina 30 h in pri litru piva 16 h, se izkaZe,
da znaSa pri takem obratu dnevni kosmati do-
bifek pri vinu K 240 in pri pivu K 2'56; z
ozirom na reZijo ne dela torej gostilniCarka
ne le popolnoma zastonj, marve ima dnevno
Se celo gotovo izgubo.

Da to tudi odgovarja dejanskim razme-
ram v Ljubljani, je lepo razvidno iz tega, da

oni gostilniCarji, oziroma gostilnitarke v Ljub-
liani, ki imajo pribliZzno tako obratovanje,
seveda kmalu podleZejo pri tem obrtu, ako
nimajo kakega postranskega zasiuzka in da
Zivotarijo posamezne teh gostilen samo radi
tega, ker so imeli gostilni¢arji ali prej kaj
glavnice na strani in jo sedaj polagoma vpo-
rabljajo, ali pa, ker vodijo gostilniSko obrt
skupno z dohodki iz kakega drugega naslova.
Ako bi ti gostilni¢arji vpoStevali v polni meri
faktino reZijo v ljubljanskih gostilnah, bi pa&
hitro prili do zaklju¢ka, da je za nje bolje,
ako dajo temu obrtu slovo, vsaj pri sedanjih
razmerah in pod sedanjimi okoli§Cinami.

Toda moj namen ni danes, razpravljati o
nezdravih razmerah in okoli§Cinah, ki previa-
dujejo pri gostilniSkem obrtu, moj namen je
danes, samo prav na kratko ponoviti ono, kar
sem dognal pri raziskavanjih glede rezZije v
gostilniSkem obrtu in sicer z ozirom na ljub-
ljanske razmere.

Rezutat teh mojih raziskavanj je:

V Ljubljani znaSa z obratovanjem
dnevno zdruZena reZija v takih gostilnah,
ki imajo povpreéno 70 in ve¢ kron dnev-
nega izkupicka, pribliZno eno tretjino dnev-
nega izkupic¢ka, pri gostilnah pa, ki imajo
manj nego 70 K dnevnega izkupi¢ka, na-
rasfa dnevna reZija v razmerju z dnevnim
izkupi¢kom in doseZe pri povpreénem dney-
nem izKupic¢ku K 20 priblizno 50°/, in na-
raste celo na 60 in 70°/,, ako je dnevni iz-
kupiéek Se manjsi,

To bimoral uvazZevati vsak
gostilniCar, to bi morala biti
podlaga njegovi kalkulaciji.
Toda o tem prihodnji¢ enkrat

Seveda se pa ta moja izvajanja ne nana-
Sajo na gotove renomirane vinarne, pri Kate-
rih je dnevna rezija v razmerju z dnevnim iz-
kupickom mnogo manjSa, za to se pa tam
tudi ne nudi gostom drugega kot vino in
prostor pri nepogrnjenih mizah. Na taka obra-
tovaliSs¢a se seveda pri teh izvajanjih nisem
mogel in nisem hotel ozirati.

Kletarski teaji.

V primeri z drugimi, bolj naprednimi vi-
norodnimi deZzelami, je naSe kletarstvo Se na
jako nizki stopniji.

Zaradi tega je zlasti sedaj, ko je nastala
potreba, da vino izvazamo, nujno potreba, da
se nadi vinogradniki poprimejo boljSega kle-
tarjenja ter da pridelujejo dobro, okusno,
¢isto in stanovitno vino, ker je drugale



nemogodce, s pridelki drugih vinorodnih deZel
uspes$no konkurirati.

Kaj pomaga gospodarju-vinogradniku Se
tako lepo grozdje, ako ne zna iz njega pri-
praviti tako pijaco, kakorSno se dandanes po
svetu zahteva?

Ravnotako je tudi za Kkletarje, vinske
trgovce in gostilni¢arje, ki posredujejo prodajo
vina med pridelovalcem in ob&instvom. znanje
umnega kletarstva neobhodno potrebno, kajti
iz najbolj Zlahtne kapljice se z nepravilnim
ravnanjem lahko naredi najgnusnejSa pijaca.

Da imajo ukaZeljni priliko, se v umnem
kletarstvu temeljito izuditi, priredi c. kr. vi-
narski nadzornik B. Skaiicky pri drzavni vzorni
kleti v Rudolfovem tekom tekofe zime vec
trodnevnih kletarskih tecajev.

Kdor se misli katerega teh teCajev udele-
ziti, zglasi naj se takoj pri c. kr, vinarskem
nadzorstvu v Rudolfovem.

Ker je Stevilo udeleZencev omejeno, treba
se je, komur je na stvari leZefe, &im prej
zglasiti.

Vsak, kdor bo v tefaj sprejet, bo o tem
potom posebnega vabila vsaj en teden pred
pricetkom tecaja obveScen.

C. kr. vinarsko nadzorstvo za Kranjsko
v Rudoliovem.

S strani uredniS$tva imamo k temu pozivu
pripomniti:

Zlasti za naSe gostilni¢arje izven vino-
rodnih krajev, kakor za gostilni¢arje iz Go-
renjske, Ljubljane in okolice in velikega dela
Notranjske bi bilo priporoéljivo, da se udeleZe
v velikem Stevilu takih teajev. Po naSem na-
ziranju bi bilo sploh jako umestno, ako se
priredi tak tecaj Specielno za te interesente.

UredniStvu je leZeCe na tem, da udelezba
takega teCaja ni zdruZena s previsokimi tro3ki.
Radi tega je uredniStvo pripravljeno preskrbeti
za sluaj zadostne udeleZbe zniZano voZnjo po
ze'eznici kakor sploh skrbeti za to, da dobe
udeleZzenci udobna prenocis¢a v Novem mestu
in razmeroma ceno prehrano.

Gostilni¢arje iz Gorenjske, Ljubljane z
okolico in Notranjske, ki se mislijo tega te¢aja
udeleziti, vsled tega pozivljamo, da svojo ude-
lezbo prijavijo najkasneje do novega leta tudi
naSemu uredniStvu, da potem dogovorno z g.
vinarskim nadzornikom B. Skalickym vkrene
vse potrebno, da se ta teCaj vrSi na splo$no
zadovoljnost.

TroSki, ki so zdruZeni z ubeleZbo takega
te€aja, po naSem mnenju ne presegajo K 30'—.
Vsak pa, kdor se udeleZi takega teCaja, si
lahko vsled s teCajem pridobljenega znanja
pridobi v najkrajSem ¢asu najmanj dvojno
vsoto, ki jo je izdal v ta namen, da se prak-
ticno spopolni v strokovnem znanju.

Nadejamo se, da ta poziv najde najboljsi
odmev.

Pivovarnisko vpra3anje.

Pri vsakem narodu, pri vsakem stanu igra
pravilno uvaZevanje narodnogospodarskega
vpraSanja velikansko vlogo. Vsak narod, vsak
stan mora hrepeneti za tem, da se gospodar-
sko okrepi, da se gospodarsko samoosvoji,
ker Sele na podlagi gospodarske okrepitve in
samoosvojitve je mogoc tudi kulturen napre-
dek naroda, kulturen napredek posameznega
stanu v narodu.

Kam dovede pravilno umevanje narodno-
gospodarskega vpraSanja, nam ogividno kaZejo
ravno sedanji prevrati na Balkanu, kake zle
posledice pa lahko rodi napaéno pojmovanje
gospodarske okrepitve in samoosvojitve, nam
sedanja gospodarska in politiCna kriza tudi
spriCujete najbolj jasno.

Pri nas se Zalibog narodnogospodarsko
vpraSanje omalovazuje, gospodarski okrepitvi
in samoosvojitvi naSega naroda se Zalibog de-
jansko ne posveta posebne pozornosti. Pri nas
je Zivljenje Zalibog tako zelo otrovano, da po-
lititno prepricanje odloa ve¢ nego narodno
in gospodarsko vpraSanje. Politicne in stran-
karske strasti so privedle Ze marsikaterega
¢lana naSega naroda tako dale¢, da raje ku-
puje in daje zasluZka tujcu kakor pa domadinu,
ker ta slucajno ni istega politicnega preprica-
nja kakor on sam. Velikokrat se zgodi, da se
sliSijo znaCilne besede: ,Grem raje k temu,
cetudi je Nemec, oni je domadin, pa liberalec*®
ali pa ,Kaj me briga, ¢e ie Nemec, od onega
Ze ne vzamem, ker je klerikalec”.

Da, tako dale¢ smo prisli, tako malo se
polaga vaznosti na gospoaarsko okrepitev na-
Sega naroda.

Toda poglejmo malo naprej, kam mora
privesti prej ali slej tako iz gospodarskega in
narodnega staliS§¢a naravnost nezmiselno, e
ne brezvestno postopanje.

Domaca obrt, trgovina in industrija morajo
pri¢eti hirati, izumirati. Obrtnik, trgovec, indu-
strijec nima narocil, nima odjemalcev ne do-
hodkov, ker potrebs¢ine krijejo iz tujine. Od-
puséati morajo nastavljence, ki si morajo iskati
zasluzka v tujini in kon¢no gre, ako je sreCen,
§e sam tja, kamor roma sedaj na$ denar, nam-
re¢ tudi v tujino, v tuje roke. Pac pa se morda
nastani namesto enega ali drugega pri nas
tujec. Ta seveda razumeva iz svojega narod-
nega stalia popolnoma pravilno gospodarsko
vpraSanje, zato naro¢a vse potrebS€ine pri
svojcih.

In konéni efekt takega delovanja je potem,
da doma opazamo namesto gospodarske okre-
pitve — pomanjkanje denarja.

Ne moremo se spuS€ati v tem oziru v
podrobnosti. Dovolj je, ako na hiranje gospo-
darstva radi politicnega strankarstva opozar-
jamo pri gostilniS8kem obrtu samemu. Ali niso
morda ravno polititno prononsirane gostilne
same obifajno na robu propada? Ali se ne
vzdrzujejo le z najvecjim naporom? GostilniCar
sam temu mnogokrat ni Kriv, nasprotno, mnogo-
krat se zgodi, da gost ne gre v tako gostilno
samo radi tega, ker je doti¢na gostilna po nje-
govem mnenju zbiralis€e oseb, ki so drugacnega
polititnega prepri¢anja kakor on. Da, tako da-
le¢ smo priSli Ze danes tudi pri gostilniski
obrti, da gostje ne izpraSujejo vet, kaj jim more
gostilni¢ar nuditi, marve¢ samo, kakega poli-
titnega prepriCanja je in kakega politiCnega
prepritanja so gostje, ki zahajajo obicajno tja,

Gotovo je to nezdrav pojav. Toda dovolj
o tem. Sedaj pivovarniSko vpraSanje kot tako
in sicer z narodnogospodarskega staliSca.

Pivovarne spadajo med industrijska pod-
ietja, torej med industrijo, glede katere bi bilo
pal Zeleti, da se med Slovenci bolj razvije,
kajti industrija, kupCija in cvetofa obrt, to so
glavni predpogoji narodnega blagostanja. Zato
mora vsak delovati na to, ako mu je mar
blagostanje naSega naroda, da se pri nas in-
dustrija razvije. Da se razvije zlasti domaca
pivovarniSka industrija, v to je poklicano delo-
vati zlasti gostilni¢arstvo.

Ako ne podpiramo domace pivovarniSke
industrije, nastopi glede pivovaren prav isto
kar smo prej v spoSnem navedli. Ako smo od-
jemalci tujega, dale¢ izven deZele varjenega
piva, s tem delujemo samo na to, da gre ko-
likor mogofe mnogo denarja iz deZele. Lastni
deZeli odtegujemo denar, pal pa neposredno
skrbimo za to, da se dobifek steka v Zepe
tujih kapitalistov, glavni zasluzek pa da imajo
pri tem tuji delavci.

S tem, da nismo odjemalci doma-
¢ih pivovaren, pripomoremo indi-
rektno k pomanjkanju denarja pri
nas. In to pomanjkanje denarja obCuti zlasti
mocno v sedanjem Casu gostilni¢arstvo.

Nasprotno pa iz narodnogospodarskega
staliS€a pripomoremo vsak po svoji moznosti
k blagostanju naSega naroda, ako smo odje-
malci domacih pivovaren. Denar, ki ga placamo
pivovarni za dabavljeno pivo, ostane namred
v deZeli in kroZi po deZeli skozi roke. Vsakemu
od tega nekaj ostane in na tem je gostilniar
vnovi¢ udelezen — Kkajti ¢im ve¢ je de-
narja med ljudstvom, tem ve¢ ga pride tudi
gostilniarju v roke. Ako se vsled vecjega
konzuma zveca domaca pivovarna, potrebuje
tudi ve€ delavnih moci, vec ljudi ima pri njej
zasluzka, na ve¢ gostov zopet lahko rafuna
tudi gostilnicar.

In kon&no glede dobicka, ki ga napravijo
posamezne pivovarne, je prav ista. Ako smo
odjemalci domadcin pivovaren, ostane tudi ta
dobi¢ek doma in pride ta denar zopet po
drugi poti v roke ljudstva in naroda, ako smo
pa odjemalci tujih pivovaren, roma tudi ta
dobiCek iz deZele in velikokrat se 5e celo zgodi.
da se ravno s tem dobic¢kom ustanavljajo po-
tem inStitucije, katerih namen je ugonobiti nas
narod in na$ stan.

Mislimo, da smo s tem dovolj poljudno
pojasnili, da za slovenskega gostilni¢arja govori
razven drugih okoliS¢in tudi narodni in gospo-
darski moment za to, da bodi odjemalec do-
macih pivovaren, tembolj ker so te pivovarne
razven tega dale pivovarniSkemu kartelu, kate-
rega Skodljiv vpliv na gostilni¢arstvo smo Ze
raztolmacili, slovo in so sedaj z novim letom
zopet neodvisne od proslulih dolo¢b Kkartela.

Kakor smo Ze navedli, so izstopile iz kar-
tela pivovarne ,Adrija“ v SenoZeah, MengSka.
pivovarna v Laskem trgu in Zalcu ter VrhniSka.
Te pivovarne so v domacih rokah, kajti po-
sestniki so slovenske delniSke druzbe.

Tik pred novim letom zato opozarjamo
naSe gostilntarstvo, da naj ne sklepa kar na
slepo dobavnih pogodb s karteliranimi pivo-
varnami, kajti s tem lahko mnogo $koduje sebi
in svojemu narodu. Gostilni¢arska organizacija
je namre¢ moralno itak obvezana podpirati
pred vsem pivovarne, ki so izstopile iz kartela,
razven tega pa narekujeta zavednemu gostilni-
Carju tudi zdrav razum in zavest, da s tem
povzdigne gospodarsko blagostanje svojega
naroda, da bodi odjemalec domacih pivovaren,
ki so razven tega Se proste karteliranih ob-
veznosti.

Nekaj jedi iz krompirja.
(Iz drZzavnih kuharskih tecajev.)
Krompir na poljski nacin,
(Nem3ko: Polnische Kartoffeln,
francosko: Pommes de terre a la
polonaise; angleSko: Potatoes in
the Polish style)
PotrebsCine: 2 kg krompirja.
Sol.
15 dkg slanine.

Olupi krompir, razreZi na Stiri kose, ku-
haj v slani vodi, in ga primeSaj k na male
kocke narezani, rjavo praZeni slanini.

Pommes a la maitre d' hotel.

Potrebs¢ine: 1'/y kg krompirja.

1 1 mleka.

3 dkg sirovega masla.
Sol.
Petersilj.

Olupi krompir, razrezi na listke in ga
mehko kuhaj v mleku, kateremu dedaj sirovo



maslo in sol. Odcejeni krompir potresi z
drobno sesekljanim peterSiljem.

Krompirjeva ceZana.

(Nem8ko: Kartoffelpiirre; francosko;
Purée de pommes de terre; an-
gleSko: Purée of potatoes)

Potreb&¢ine: 2 kg krompirja.
Sol.
4 dkg sirovega masla.
7 dl mleka.

5 dkg sirovega masla.
4 dkg cCebulje.

Olupi krompir, skuhaj ga v slani vodi,
odcedi. pretlafi, vmeSaj kuhano mleko in si-
rovo maslo, vse osoli in potresi z na debelo
sesekljano, v surovem maslu zarumenelo Ce-
buljo.

II. nadin: Krompirjevo d¢ezano zalij na-
mesto z mlekom z juho.

Krompir v papriki.
(NemSko: Paprikakartoffeln; fran-
cosko: Pommes de terre ala hon-
groise; angleSka: Potatoes in Hun-
garian style)

Potreb3tine: 1%/2 kg krompirja.

5 dkg sirovega masla.

2 dkg cCebulje,

Nekaj paprike.

3 Zlice moke.

1/, litra kisle smetane.

1y | goveje juhe.
Sol.

2 dkg Cezane iz paradiznih
jabolk.

Skuhaj krompir, olupi ga, narezi na kocke
in vmeSaj v omako iz paprike.

Omaka iz paprike: V razbeljenem siro-
vem maslu praZi najprej drobno sesekljano ge-
buljo, potem papriko in moko. To zalij potem
z govejo juho in Kkislo smetano, osoli, prime-
S8aj Cezano iz paradiznih jabolk in konéno vse
pokuhaj.

Polenta iz krompirja.
(Nem3ko: Kartoffelpolenta; franco-

sko: Polenta de pommes de
terre; anglesko: Polenta of po-
tatoes.)

Potreb&Cine: 55 dkg krompirja.
7 dkg sirovega masla.
4 jajca.
15 dkg moke.
Sol.
2 dkg parmezana.

5 dkg sirovega masla.
3 dkg parmezana.

Iz skuhanega, pretlatenega krompirja, si-
rovega masla, jajc, soli in nastrganega parme-
zana napravi testo, iz katerega napravi debel
zavitek, ga zavij v s sirovim maslom nama-
zano servijeto, povij s Spago in kuhaj eno uro
v slani vodi.

Kuhan zavitek razreZzi v 1 cm debele liste,
katere poSkropi s sirovim maslom in potresi s
parmezanom.

Ocvrt Krompir.
(Nem8ko: Kartoffelcroquettes; fran-
cosko: Croquettesde pommesde
terre; angleSko: Potat-croquettes.)

PotrebS¢ine: 55 dkg krompirja.
8 dkg sirovega masla.
1 jajce in 3 rumenjaki.
2 dkg moke.
2 jajca.
15 dkg drobtin.
1 kg masti.
Olupi krompir, kuhaj ga v pari, pretlaci,
ZmeSaj ga s sirovim maslom, soljo, jajei in

moko in meSaj tako dolgo na Stedilniku, da
se zmes ne prime vec Zlice.

Iz ohlajene zmesi napravi male okrogle,
stozicaste ali prizmaticne oblike, katere pova-
ljaj v jajcu in drobtinah in nato peci v raz-
topljieni masti.

Pommes de terre a la dauphine.

PotrebS¢ine za prezgano testo:
/. 1 vode.
1'/y dkg sirovega masla.
15 dkg moke.
5 rumenjakov in 1 jajce.

35 dkg kuhanega krompirja.
Sol.

1 kg masti.

PreZgano testo iz vode, sirovega masla,
moke in jajc zme8aj s kuhanim, pretlacenim
krompirjem in soljo, nato polozZi s pomocjo
lija za prSene livance v obliki obroga v raz-
topleno mast ter v tej peci, da postane temno-
rumeno,

Ocvrt krompir in pommes de terre a la
daufine so posebno prikladni za prikuhe k
diviaCini, govejim pefenkam z omakami in
podobnemu.

Krompirjevi rezanci.
(NemSko: Kartoffelnudeln; francosko:
Nouiles de pommes de térre;
angleSko: Noodles of potatoes)
' (Dva natina.)
Potrebs¢ine: 60 dkg krompirja.
2 dkg sirovega masla.
1 jajce.
18 dkg moke.
Nekaj soli.
Razven tega za l. nacin:
20 dkg sirovega masla.
15 dkg drobtin.

Zall. nacin: 20 dkg sircvega masla.
20 dkg moke.
20 dkg sladkorja.

Skuhaj krompir, olupi ga, pretladi skozi
sito, zmeSaj s sirovim maslom, jajci, moko in
prav malo soli ter napravi iz tega testo. Iz
tega napravi 5 cm dolge, i/, cm debele re-
zance, kuhaj jih 15 minut v vreli slani vodi
in jih polij nato z mrzlo vodo.

I. nacin. Odcejene rezance povaljaj v
drobtinah iz Zemelj, katere si prej prazil v si-
rovem maslu.

Il. na¢in. Gorke rezance povaljaj v
zmesi iz zdrobljenega maka, raztopljenega si-
rovega masla in sladkorne moke.

Krompirjevl Zli¢niki.
(Nem8ko: Kartoffelnockerln; fran-
cosko: Noques de pommes de terre;
angleSko: Dumplings of potaoes)

PotrebS&ine: 70 dkg pretla¢. krompirja.
30 , moke.
3 , sirovega masla.
1 jajce.
Nekaj soli.
6 dkg sirovega masla.

Iz kuhanega, pretlatenega krompirja, si-
rovega masla, enega jajca, moke in malo soli
napravi trdo testo, katero izvaljaj z valjarjem
na z moko potreSeni deski v 11/, em debelo
plast.

To razrezi na 3 do 4 cm dolge kose, ka-
tere kuhaj v slani vodi in nato povaljaj v raz-
topljenem sirovem maslu.

Krompirjev kruh,

(Nem3ko: Kartoffelbrot; francosko :
Pain de pommes de terre; an-
gleSko: Bread of potatoes)
PotrebS¢ine: 1 kg moke.

Nekaj soli.

1/, 1 mleka.
2 dkg droz.

55 dkg krompirja.

1/, 1 mleka.

7 dkg sladkorja.

2 jajca.

7 dkg sirovega masla.
1 jajce. :

Zamesi moko, sol, mleko in izkipele drozZe,
dobro vse pregneti in pusti to kipeti.

Nato primeSaj temu vzkipelemn testu
skuhan, pretlaten krompir, mleko, sladkor,
jajca in raztopljeno sirovo maslo, testo zopet
dobro pregneti in ga pusti vnovi¢ pokipeti.

Konéno napravi iz tesja hlebleke, katere
pomazi z jajcem in peci v peénici.

Vprasalnica.

VpraSanje §t 65

V okoliSsu naSe gostilnicarske zadruge
imajo razna planinska druStva (slovensko in
nems§ka) planinske koce, v katerih se v sezoni
prodajajo jedi in pijace, oziroma v katerih pre-
notujejo turisti. Ali so ta druStva tudi Clani
zadruge in ali morajo pladati inkorporacijsko
pristojbino ter druge zadruZne doklade?

Odgovor:

Glede VaSega vprasanja odlofa § 107.
obrtnega reda, oziroma § 3 vzornih zadruZnih
pravil, kjer se ugotavlja: Kdor v okraju za-
druge izvrSuje enega ali ve¢ v § 16, obrtnega
reda oznalenih obrtov samostojno ali kot za-
kupnik, postane Ze z nastopom obrta ¢lan za-
druge in mora izpolnjevati dolZnosti, ki so s
tem v zvezi. Dolznosti ¢lanov pa so razvidne
iz § 5. zadruZnih pravil.

Ako Vam torej ta druStva Se niso prijav-
ljena kot €lani zadruge, blagovoli naj se za-
druzno nacelstvo obrniti do pristojnega okraj-
nega glavarstva z vlogo, da Vam sporodi, na
podlagi kake koncesijske listine so se pode-
lile drutvu te pravice in kake pravice sploh
ima. V slucaju, da druStvo Se nima te pravice
a je venda: to€ilo, prodajalo jedi in prenocde-
valo tujce v svojih kocah, je to obrtni presto-
pek in zadruga prav lahko zabrani nadaljno
obratovanje v teh kocah.

Glede inkorporacijske pristojbine odloca
§ 14. zadruZnih pravil, iz katerega je razvidno,
da je tudi za vsako filijalko treba placati in-
korporacijsko pristojbino. Ako ima torej ka-
tero teh drustev ved planinskih ko v VaSem
okoliSu, mora placati pac tolikokrat sprejem-
nino, kolikor ima obratovalis¢.

Opozorimo Vas pa pri tem tudi na to, da
je visofina sprejemnine odvisna od datuma
koncesijske listine in ne od datuma dejan-
skega pristopa k zadrugi. Glede onih ko€, ki
so obratovale Ze ob ustanovitvi- zadruge, je
treba plafati prvotno inkorporacijsko pristoj-
bino. Ako je pa zadruga pozneje zviSala to
pristojbino in se je morda kateremu teh dru-
Stev po datumu uradne odobritve zviSanje
sprejemnine izdalo novo dovoljenje glede nove
kode, mora glede te pladati zviSano inkorpo-
racijsko pristojbino.

Po na§em mnenju morajo ta druStva pla-
Cati celo morebitne zadruZne doklade za
prejSnja leta, ako so tedaj Ze obratovala, ne
oziraje se na to, ali so bila prej Ze pozvana,
da placajo to, ali ne.

Sploh je tudi vpraSanje oskrbnikov kog-
ljivo. Ali jih je smatrati za najemnike ali na-
mestnike ?

Priporofamo Vam torej, da uradno ugo-
tovite pravice posameznih ko in potem na
podlagi te uradne ugotovitve dopoSljete posa-
meznim tem druStvom pravila ter jih pozo



da v doloCenem roku placajo zaostale zadruzne
pristojbine.

VpraSanje 5tv. 66.

Prosim pojasnila, kako dale¢ mora biti
oddaljena klet od gostilne, da ni treba obda-
¢iti vina in kako se meri razdalja do tja?

Odgovor:

Glede VaSega vpraSanja odlo¢a § 3 kon-
vencijonalnih konfrolnih predpisov izdanih na
podlagi zakona Castitljive starosti, namreC za-
kona z dne 25, majnika 1829. Da ste popol-
noma pouceni o teh predpisih, Vam dobesedno
navajamo prej navedeni paragraf, ki se glasi:

»Vsaka obrtna stranka, ki je po dogovoru
z uzitnino pobirajoim organom oproS¢ena
voditi register, je obvezana:

1.) vso zalogo vina, vinskega in sadnega
mosta, katero v svojih obrtnih prostorih ali v
okoliSu 1896 metrov od svojih obrtnih pro-
storov poseduje, potem

2.) vsikdar, kadar pridobi prej omenjenih
pijac v svoje obrtne prostore ali v prostore
v okoliSu 1896 metrov, ali jih prevzame v
varstvo ali pa jih zase da hraniti drugam, S3e
predno se te pijace spravijo v prostornosti, za
nje dolofene, drZe¢ se § 14 zakona iz leta
1829, zglasiti ustmeno ali pismeno za to po-
stavljenim organom, ob enem pa tudi prostore,
v katere se nameravajo stalno ali zaCasno de-
jati, v smislu §§ 12 in 13 zakona iz leta 1829
navesti.“

Obdaciti morate torej v smislu teh pred-
pisov vso =zalogo vina, vinskega in sadnega
mosta, ki se razven v gostilniSki kleti nahaja
Se v kakem drugem prostoru v okoliSu 1896
metrov od gostilne. Ta okoliS 1896 metrov
tolmacijo tako, da mora znaSati zracna
¢rta 1896 metrov. OkoliS 1896 metrov je
torej krog, ki se ga zacCrta na ta nacin, da je
gostilna — srediSCe kroga, polumer Kkroga
ki ga zalrtate na mapi ali kom drugem pa
mora odgovarjati razdalji 1896 metrov v na-
ravi.

Pozneje ni bilo glede obrtnih strank, t. j.
gostilni¢arjev izdanih nobenih olajSav, pa¢ pa
si posamezni trgovci z vinom, ki so ob enem
tudi gostilni¢arji, s posebnimi pro$njami pre-
skrbe v tem oziru olajSave, seveda proti pav-
Salirani pristojbini.

Razno.

Vesele boZi¢ne praznike, sreéno in ve-
selo novo leto Zeli uredniStvo in uprav-
nistvo ,Gostilnicarskega Vestnika“ vsem
svojim naro¢nikom in prijateljem lista.

Z danasnjo Stevilko koncamo II. letnik
naSega glasila. Upamo, da so cenjeni naro€niki
bili zadovolini s tem, kar smo jim nudili,
zlasti oziraje se na strokovno znanje v gostil-
niSkem obrtu. Gledali bomo na to, da se list
v prihodnjem letu v tem oziru 3e bolj spo-
polni in da bodo naSi naro¢niki v tem oziru
3e bolj zadovoljni z nami. Ako jim je lezece
na tem, da Cim prej napredujemo, nas pa mo-
rajo vsaj deloma podpirati. Podpirajo nas na
eni strani s tem, da nam sporocajo strokovne
stvari, o katerih mislijo, da so vredne objave,
dalje da se obraCajo do nas glede stanovskih
in strokovnih zadev, o katerih Se niso popol-
noma na jasnem, konéno pa, da pridobivajo
med tovariSi novih naro&nikov. (gim ved je
namre¢ naronikov, tem ve¢ lahko uredniStvo
izda v ta namen, da more narocnike obvescati
o, najnovejsih stanovskih vpraSanjih tudi izven
mej naSe ozje domovine.

A Vezan 1, letnik ,Gostilnicarskega Vest-
nika“. Kakor se je dobil vezan I letnik ,Go-
stilni¢arskega Vestnika“, tako bo mogole do-
biti tudi mekaj izvodov vezanega II. letnika in
sicer za ceno 6 K (4 postnina). Kdor si ga
hoCe omisliti, naj v kratkem to sporo¢i po do-
pistici 'Ha43€mu “upravni$tvu, da mu moremo
fézdrvirati izvod.

-szoPritoboziénih  darilih se spomnite tudi
bolgasskih|natakarjev, ki so bili ranjeni, kakor

tudi rodbin v boju padlih natakarjev. Ta darila
kakor tudi novoletna darila v enak namen so
gotovo najbolj Clovekoljubna boZi¢na in novo-
letna darila. PoSljite jih ali na ,DeZelno zvezo
gostilni¢arskih zadrug“ ali pa na naSe uprav-
nistvo.

Boleta na Zganje. Vse one cenjene na-
rocnike, ki imajo v svojih koncesijskih listinah
tudi pravico ZganjetoCa, oziroma, ki so si pri-
dobili obrtne liste za prodajo Zganih pijac,
opozarjamo, da je s tem obrtom zdruzeno
davicino, takozvano boleto treba placati za
pol leta naprej in sicer za prvo polletje 1913
najkasneje do 31. decembra 1912. Drugace
namreC financna oblast takoj predpiSe denarne
globe. V interesu vsakega teh je torej, da ne
prezre tega ‘ermina.

Ministerijelna naredba glede oznaditve
port- in madejravina. Vsem drzavnim pravd-
niStvom je bila vposlana pred kratkem slededa
od justi¢nega ministra Hochenburga podpisana
naredba. Z razglasom od 14. avgusta 1912 je
postala veljavna menjava not med Avstro-
Ogrsko in Portugalsko glede provizoriéne ure-
vitve glede trgovskih in prometnih odnoSajev.
S tem sta avstrijska in ogrska vlada pripoz-
nale, da se sme nazvati portvino in madejra-
vino ' izkljuéno le iz doti¢nih portugalskih
okrajev zlasti iz Dura in otoka Madejra izvi-
jofe vino, ter sta se zavezale, da bodete za-
sledovale v svojem okrozju, v kolikor to do-
puscajo notranji zakoniti predpisi, vsako zlorabo
navedenega oznadenja pri vinih, ki ne izvirajo
iz tozadevnih portugalskih okrajev ali otoka
Madejra. Nasprotno pa je portugalska viada
obljubila, da bo enako postopala pri izdelkih
iz tokajskega vinskega okroZja. Ovadbe glede
zlorabe oznafenja vin kot portvino in ma-
dejravino se bodo vlagale v smislu naredbe
justiCnega ministrstva z dne 22. januarja 1909
od drzavnih kietarskih nadzornikov, preskuSe-
valnih zavodov in preskuSevalnih postaj vedno
na drzavno pravdniStvo pri sedeZu sodisca
prve inStance. Drzavnim pravdniStvom se na-
rofa, da dajo pri reSitvi ovadb navodila funk-
cijonarjem drzavnega pravdniStva pri okrajnih
sodiS¢ih, kakor so potrebna od sludaja do
slu¢aja. — Pred ponaredbami torej pozor zlasti
pri nakup:, ker se za to dela tudi gostilni¢arja
odgovornega.

Hotel ponocnjakov. V dana§nem moder-
nem Casu je potrebno, da Zivi vsakdo lahko
po svoji ,fasoni“. So ljudje, ki delajo podnevi
in spe ponoCi. Brezdvoma se pa dobe tudi
ljudje, ki delajo po no€i. Tretjo kategorijo, ki
spe podnevi in ponodi, kar izpustimo. Torej:
za ljudi. ki spe po dnevi in delajo pono¢i, se
je sezidal v Njujorku hotel, v katerem lahko
Zive po svojih ,principih“. Oba zgornja nad-
stropja sta skoraj hermeti¢no locena od spod-
njih. Nobena sapica, noben dih ne prodre od
spodaj navzgor, kaj Sele od zgoraj navzdol.
Zgora] stanujejo nocni delavci in dnevni spalci,
spodaj prebivajo no¢ni spalci in dnevni de-
lavei. Vsak teh dveh oddelkov ima svoje re-
stavracije, bare, skratka vse. kar je potrebno
za Zivljenje in razvedrilo. Samo obede se ser-
vira n, pr. v rastavraciji zgornjega dela ob
drugem Casu kot v spodnjem delu. Zajtrkujejo
zgoraj od S§tirih popoldne naprej in zajutrka
glede v obigajnih presledkih ostali obedi. Ko-
silo se servira med polnocjo in drugo uro
zjutraj in vecerja ... no pac, kadar gost hoce.

Za zimsko sezono se je treba pravoc¢asno
preskrbeti s potrebnimi modnimi potreb3€inami
in dobrim perilom. Te dobiva gostilniar v
v veliki izberi pri zmerni ceni in solidni po-
strezbi v ljubljanski modni trgovini P. Magdi¢
nasproti glavne poSte in manufakturni trgovini
Lenasi & Gerkman, Vel v inseratih. i

Gostilni¢arska pivovarna v Pragi. Ceska
gostilniarska organizacija je vstanovila v Pragi
delniSko druzbo, katere namen je sezidati pre-
cej obsezno pivovarno. Kakor porofajo CeSki
strokovni listi, CeSki gostilni¢arji prav pridno
podpisujejo delnice in se uresnifenje te ideje
izvrSi v kratkem casu.

Slovenske gostilniCarje opozarjamo na
izborno domaco ,Kolinsko kavno primes®, ki
je najboljSe blago te vrste in dale¢ nadkriljuje
vse ostale kavne pridatke. Kolinska kavna pri-
mes daje kavi izvrsten okus, prijeten vonj in
lepo barvo, torej tri poglavitne dobre lastnosti,
ki jih pri dobri kavi ne smemo pogreSati. Ko-
linska kavna primes je pristno domace blago
in zasluzi tudi zaradi tega, da jo vsem slo-

venskim gostilniarjem kar najtopleje pripo-
rocamo.

Nekaj o tujskem promeiu v Svici. Splosno
znana stvar je, da je v Svici tujski promet oni
faktor, ki vzdrZuje drZavno bilanco v ravno-
tezju. Zato je gotovo zanimivo, da podamo o
tujskem prometu v Svici nekaj podatkov, Ste-
vilo tujcev v Svici zna3a letno okroglo dva
miljona. 20%, od teh se mora ratunati na Svi-
carje same. Ako se racuna z 12 do 13 miljoni
prenocevanj, je to prej prenizko kakor previ-
soko. Ako nadalje vpostevamo, da porabi
povpredno vsak tujec 12 frankov na dan, kar
je zopet prej prenizko kakor previsoko racu-
njeno, potem se izkaze, da ima Svica najmanj
150 miljonov frankov letnih kosmatih dohodkov
iz tujskega prometa. Razven tega je pa treba
raCunati se izdatke tujcev za nakup spominov,
na potovanje, izdatkov za voznje itd. Te cenijo
Svicarski trgovski listi na najmanj 50 miljonov
frankov letno. V hotelska podjetja investirani
kapital v Svici pa se ceni na 800 miljonov
frankov.

Koliko imajo dobicka posamezne pivo-
varne? Velina vse pivovarne trdijo, da skoraj
ni¢esar ne zasluZijo. Pri malih pivovarnah vsled
velike konkurence, to sicer odgovarja precej
resnici, pri velikih pivovarnah je pa stvar po-
polnoma druga¢na. GoeSka pivovarna n. pr.
je imela 28. novembra t. . ob&ni zbor in se
je na tem izkazalo, da je imela v poslovnem
lete 1911/12 Cistega dobicka K 815.152°07. Zato
tudi izplacuje sedaj po 36 K dividende od vsake
akcije. Akcijska pivovarna v Sarajevu je imela
v istem poslovnem letu K 555339 Cistega do-
bicka in bo zato izplacala 15%, cividendo
akcijonarjem. Prva plzenska delniSka pivovarna
je imela v istem poslovem letu Cistega dobiCka
K 1,102.402 in bo izplacala dividende K 125
od akcije. Ako se uvazuje, da ima ta delniSka
druzba 3,360.000 K vplacanega delniSkega ka-
pitala, je prej navedeni dobicek naravnost
ogromen. Tako je torej v resnici pri velikih
pivovarniskih podjetij.

Nekaj podatkov o plesu, Pri nas se skuSa
ples popolnoma omejiti. Interesantno bi bilo
konstatirati s pomocjo statistike, koliko uspehov
je Ze imela ta omejitev, Cetudi je na Skodo
gostilnicarjev. Ker se je tako intezivno zacelo
pri nas omejevati plesne prireditve, nehote
vsakdo misli, da smo Slovenci najnavduSene;si
plesalci. Temu pa menda ne bo tako. Na ce-
skem n. pr. imajo vsega skupaj okroglo 43.000
gostilen. Glasom &eSke statistike se v 24.909
od teh redno pleSe. V Pragi se pleSe v 967
gostilnah. Na kraje z nad 10,000 prebivalci
odpade izven Prage 1807 plesis¢, na kraje z
nad 4.000 prebivalci jih odpade 1977, na kraje
z nad 2000 prebivalci jih odpade 2216, na
kraje z nad 500 prebivaici 7692 a na ostale
kraje 10.254 plesi§¢. Nemci pleSejo veC nego
Cehi. V 136 CeSkih okrozjih se namre¢ plada
na plesnih in godbenih licencah 300.000 K,
v 92 nems3kih okrajih pa 243.126 K. V celem
se priredi na Ceskem na leto okroglo 140.000
plesnih zabav. To bi bil ogenj v strehi, ako
bi se pri nas plesalo sorazmerno, tako pogosto
kot na CeSkem, Cetudi je iz te statistike raz-
vidno, da godbene in plesne licence dajejo
upravam precejSni dohodek.

Kraljevsko darilo. Stacijski komandant v
Curihu g. Wille je izrogil ravnatelju hotela
Baur an Lac v Curihu g. Kepplerju po naro-
Cilu nem3kega cesarja Viljema, ki se je ude-
lezil letos Svicarskih manevrov, krasno darilo
v priznanje za popolnoma novi in ukusen na-
¢in aranZiranja slavnostne mize pri prvem ce-
sarskem dineju. Gosp. Keppler je za tade in
dal napraviti mizo, kakorSna se tako glede
ke bilo kakor tudi glede dimenzij doslej Se ni
bopravljala nikjer. Miza je popolnoma okrogla
in ima sedem metrov premera, tako da se na
njo polozi prav komodno 45 kuvertov. Pri ce-
sarskem dineju jih je bilo samo 36. Samo
miza je stala 2500 frankov. Cesar je bil s
tem arangementom tako presenecen, da je po-
klical dvornega marSala, ga opozoril na veli-
kost in prakti€no razporeditev prostorov ter
mu priporocal, poskusiti tak arangement pri
velikih dvornih slavnostih. Cesar je izrekel
tudi ravnatelju priznanje in mu je pozneje po-
slal po majorju Willeju krasno kravatno iglo
v obliki velikega W II, ki je okraSen z bri-
ljanti in safirji ter nad njim s cesarsko krono
v dijamantih. Je to nakit, ki se res lahko ime-
nuje kraljevski.



Tajna pisava hotelskih usluZbencev,
Razprava, ki se je konfala pred okrajnim so-
diS¢éem v Marijinih Varih na CeSkem in pri
kateri sta bila obsojena dva hotelska usluz-
benca, je vnovi¢ dokazala, da izdaja hotelsko
osobje gotovo vrsto tiralnice na pot gostom,
ki so Stenljivi z napitnino. in sicer na ta na-
€in, da zaznamujejo njihovo prtljago z gotovimi
znamenji. Nek gost, ki je stanoval v najboljsih
hotelih v Marijinih Varih, je pri svojem odhodu
razkril, da se nahaja na njegovi prtljagi cela
kopa ¢rt, napravljenih s kredo. Pri Zeleznici je
vprasal kaj te drte pomenijo in tam so miu
raztolmacili, da teh ¢&rt niso napravili Zelez-
nicarji, marve¢ da izvirajo iz hotela in da je
s tem oznacen za Cloveka. ki daje slabo na-
pitnino. Gost, vsled tega kar najbolj razjarjen,
je telegrafiral na doti¢ni hotel, zahteval zado-
§enja in grozil ob enem, da to zadevo objavi
v (asopisih. Vi§ji natakar v dotinem hotelu je
bil vsled tega takoj odpuS€en in razven tega,
ker ga je gost ovadil, obsojen radi zlobne po-
§k0dbc tujega imetja na dva dni zapora, por-

tir pa kot zapeljanec na denarno globo 10 K.
Ta sluéaj je pa¢ dovolj interesanten in je go-
tovo svarilo glede podobnega postopanja. Trdi
se sicer, da je to edini slucaj te vrste, toda
temu skoraj ni verjeti. Pa¢ pa lahko trdimo,

da v na8ih krajih hotelsko osobje Se ne pozna
te vrste trikov.

Tovarisi! - TovariSice!
Kupujte le pri tvrdkah,
ki podpirajo in ogla3ajo
v ,Gostilni¢. Vestniku!!

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomemki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd,

TRlBUC &

Plsarne. delavnice in sklad!ééa na TrZaski cesti.

Kran]ska betonska tovarna
roko, izdejane v vseh merah,
..O_M..B. LJ UBLJANA barvaste mozaik ploSce za tlak,

- Telefon §t. 297,

Spominjajte se

ranjenih natakarjev ter vdov in
sirot padlih natakarjev na Bol-
garskem! Darujte obilno, ker je
reviina teh sirot res wvelika.

Dobro idoCa gostilna,

znana celemu trgu, v dvonadstropni hisi, elektrina raz-
svetljava, s kegljiSCem in vsemi pritiklinami

se proda radi rodbinskih razmer.
Vet »* izve pri

Zofiji Bahun,
gost[ll..éarkl v Tri:éu Stv. 46.

Cementne cevi na stroj ali na

cementna opeka za dimnike itd.

Priznani krojaski salon za gospodc

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA,

MikloSiceva cesta 8,
se priporofa za izdelovanje oblek.
Zaloga angleSkega blaga.

SOK

?
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VILJEM SPITZER

Ljubljana Kolizej MarijaTerezijac.1l.

A

Cenj, gostilnicarjem in Zganjetoénikom pri-
porotam svojo veliko zalogo lastno 2gane
slivovke, tropinovca, droZnika in kranj-
skega brinjevca Specijaliteta: Izvrstni kranj-
ski pelinkovec, kakor tudi ruma za caj.

BOR B TR A T BT s i U it sm%ra%ﬂ
Priznano najboljse priporoéa

Zagorje ob

ls. Caufer,

ﬂpno'

Za vedja narofila izjemne cene ! Apnenica ustanov, 1. 1873,

f=20 = In. Buggenig =

@ sodarski mojster
(5

priporo¢a svojo veliko zalogo vsa-
kovrstnih sodov.

Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zel. 5.

g
% Prevzema tudi vsa v njegovo stroko
[@ spadajoca dela po najniZjih cenah.
m Solidno delo. Toéna pustreiha
?%#%#%#%I##ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ
& 0
% &

g §
¢;ﬁwwyskv/h®éase‘
£
e Franjo Bogataj, mesar &
%
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Fristne

ima vedno na prodaj

%
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Zeleozniki, Gorenjsko.

-
VAN K0S, gostilniéar in mesar

[

e

' 'Q'.E'NOSCH[G*;

'DERBY SEC

Takoj se da v najem
restavracija ,Narodni dom* ;.

Pogoji in ponudbe je poSiljati pod naslovom: ,Narodni .
Dom* na roke predsednika Janka Gregorca, Buzet, Istra.

J V-
Gricar & Mejac |

v Ljubljani, PreSernova ulica §t. 9.
priporodata v velikl izberi po najniZji ceni

obleke za gospode in decke, povrs-
nike za gospode in decke, obleke |
za otroke, Zakete za dame, paleto
za dame, plaie za deklice itd. itd.

Nepremocljive pelerine iz lodna ali velblodje
dlake (Kamelhaar) v vseh velikostih.

¢ v Buzetu,

P )

Mestna hranilnica ljub-
ljanslka
v Ljubljani, Predernova ulica 3. |
Najvedja slovenska hranilnica, Prometa koncem leta 1911

| 6145 milijonov kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili-

jonov kron. Rezervni zaklad 1 milijon 300 tisof kron. |

Sprejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 4'/4°/, brez
odbitka.

Za vioge jamél rezervni zaklad hranilnice in mestna obdéina ljnbljan- |
ska z vsem svojim premoZenjem in z vso davéno moljo. Poslovanje
nadzoruje c. kr. deZelna vlada. Posoja na zemljiséa in poslopja proti
50/g obrestmi in najmanj 1/20/p amortizacije, . Za varlevanje ima
vpeljane domade hranilnike, Posoja tndi na menice in vredn papirje

-“'-'h-_ £l -
~—=——na Vrhniki
8¢ priporoca cenjenim gostilni¢arjem

za narodilo pristnih
kranjskih klobas

po?"!'i se jih najmanj 30 kom
a 36 h proti povzetju.

Brivnioa

ENG. FRANCHETT]I,

Ljubljana, Sodna ulica St. 1

se priporo¢a p. n. gostilni¢arjem.

WRRT,
Q*zifkmﬁ N

At

¥notam se proda poceni dobro
ohranjeni godbeni avtomat.

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka.
Zlatnina, srebrnina, juveli in razne ure.

Popravilainnova dela se izvrsujejo v lastni delavnici
NajniZje cene. Strogo ‘zulldua postreZzba.

LUD, CERNE:

Ljubljana. Woliova ullca. 3.
Edinu zaloga najboljiih ur z znamlko ,

Ivan Cerne tapetniSki mojster

Ljubljana, Dunajska cesta &t. 28,
Zaloga pihitva 1. Kranj, miz. zad. v St. Vidu, lzdeluje tcr ima v za-

8 logl vsakovrstno tapetnifko pohiftve in kompletne oprave za ho-

tele, restaviacije in gostilne. Specialist za prevleko biljarov,

Kdor hoce, da ne
pride ob raznih pri-
likah v zadrego, temu
je najnujneje sveto-
vati, da si oskrbi

Ceniki lm.fpi ifno in postnine prosto

: 1 zapriseZeni sodni : @
£z 11 cenilec

B
. juvelir, trgovec z urami, |

B Pl 09 5
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Priporocamo svojim tovariSem izborno

marcéno, dvojnomarcéno, ter-
— malno in granatno pivo =

najvec¢je slovenske narodne tvrdke:

DelniSka druzba zdruZenih pivovaren
— Zalec in LaSki trg v Ljubljani

p—
——
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,Narodni hotel’ pestojna
renoviran in povefan
se priporo€a cenjenim posest.
nikom notranjske metropole

za obisk

Fran Paternost, lastnik |
LA AR RRERARGRRRRRE |

GluE]

Fr. P. Zajec, Ljubljana
Izpragani optik In urar
priporofs svojo bogato zalogo Avicarskih ur, zlal-
ninoin rebr-
nino, kakor
tudi opti&nih
oredmetov,
Zaloga

gramofonov

in raznih
plodé.

Zahtevajte cenik, posljem ga zastonj.

e
R

Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilnicarje itd.

ANTON CERNE
graver in izdelovalj kav-

Cukovih stampilij.

LJUBLJANA
Stari trg st. 20.

Ceniki franko.

(&t

N
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ey

| Deset zapovedi za kmeta in
deset zapovedi za zdravje ;

| dobi zastonj in poStnine pro-
sto vsak gostilni¢ar v poljubnem
stevilu za razdelitev med kmete.

Treba le dopisnice z naslovom :

. Ub. pl. Trokoczy, lekarna,

Ljubljana.

90
restavracija

(O ,Pri starem Rimljanu*
ANES) v Ljubljani, Rimska cesta $tev 4.
L@) se priporota slavn. oblinstvu, zlasti cen-

@ == Valentin Mrak-ova =—

jenim tovariSem z deZele za obisk.
Izborna, zajam¢eno pristna vina. — Vedno
sveZe pivo. — Mes8tanska kuhinja, —
[EE Dobra postreZba. — Zmerne cene.
i je inraznastrugarska dela
Keg”e’ kroglje se dobi najceneje Eri
JOS. OBLAKU, um, strugarju, Ljubljana,

Selenburgova ul, 1.

|stotam ‘se popravlja razne fine cigarnike iz bernstajna, morske
pene, kosti, roga, lesa itd.

S T s

e @

>teklarska trgovina
M. Tu3ek, Ljubljana,
Stari trg 28.
priporoga po najniZjih cenah svojo bo-

OB
gato zalogo steklene in porcelanaste
posode, svetilk, ogledal, vsakovrstnih

ﬁ §ip in okvirjev za podobe .
=== Prevzema vsa steklarska dela pri cer-

'@ kvah in stavbah,

NajsolidnejSa in tofna postreZzba.

Instalater Er. Sax,

konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradite 7, se pri
poroda p. n. gostilniCarjem kot specijalist vsako-
vrstnih elektriénih naprav,

Sprejema tudi narodila na dezelo.
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A NT. GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET*

Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

rdece in

se priporoda cenjenim p. n. gg. gostil-
nitarjem z deZele

Priznano dobra vina — MeSc¢an-
ska kuhinja. To&na postrezba.
tudi na

L RANTELNT
SRS "‘?’%

R
e

ATyl
’f-&g'l,\;

LN\

=25l

Telefon Stev. 282.

i

Priznano najboljse
ric grajSCaka Ivana Globo&nika :

FRANA KAVCICA,
Ljubyana — Privoz Stev. 4.

kjer je na razpolago p. n. gostom

%
R R

belo vino iz krSkih go-

|
se to¢i v gostilni

jmodernejSe kegljisCe.

Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika
- priporo¢a svoje izborne izdelke.

Narotila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani

b St St S SE S S
,ZLATA
Stritarjeva nlica 1.jubljana.

se priporofa p. n. obéinstvu

Zajaméeno pristna vina, sveZe pivo, |
mescanska kuhinja, toéna posirezba.

Zmerne cene,

Restavrater: Emil KrZisnik.

EEEENEfEEREE
Tovarna peci in Stedilnikov

ANTONA KOVAGIGA

Vi€ pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Sv. Ja-
koba trg 5 (gostilna g. Kovaéiga),
priporoamo cenjenim tovariSem v mestu in
na dezeli za narocila glede vseh v njegavo
stroko spadajocih del.

RIBA“ |
Ribja ulica. —_— 03 oti
’ == Peter" Stepit —
' Spodnja SiSka Stev, 256,
priporoda p. n. gostilniCarjem svojo
veliko zalogo zajamdéeno naravnih vin

iz dolenjskih, goriskih, istrskih in §ta-
jerskih vinskih goric.

Vinska trgovina

Ivan BajZelj Kolizej.



Il

Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

PIVOVARNA
MENGES

JULIUS STARE

priporocasvoje izborno vleZano marcno,
dvojno marc¢no in bavarsko pivo v sod-
Ckih in steklenicah.

Narocdila sprejemajo zaloge:

Ljubljana, Metelkova ulica §t. 19, Cerklje na Go-
renjskem, Dragomije, zlake, Javornik, JeZica, Kamnik,
Kranj, Lesce, Medvode, Morav&e, Motnik, Rudolfovo,
Skofja Loka, Smartno pri Litiji ali pivovarna v Mengsu.

Hotel ,,UNION” v zdraviliscu
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se
pod ugodnimi pogoji proda.

Promet je izboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho-
telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povrgino
posestva k hotelu, Platilni pogoji in druge podrobnosti pri

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju.

N b =1 D —aA B,
=D S —G

o

P. n. oblinstvu se priporo¢a

velikazaloga pohistva

lastnega izdelka iz fino suhega lesa.
Najmodernejsi izdelki

zahotele, restavracije in vile.

Posebno se priporota novoporocencem
v nabavo popolne hisne oprave.
Proracuni na zahtevo brezplacno. Za vse izdelke
se jamdi.

MRTE) GOGALR, mizar,
Bled.

Vinska trgovina

Ant. Miiller-ja,

v Domzalah,

priporoca p. n. gostilniarjem svojo veliko
zalogo zajaméeno naravnih vin iz dolenj-
skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in 3$tajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja toéno in
solidno postrezbo po primernih cenah.

Vino se dostavlja na dom ali posilja po Ze-
leznici.

Zganje — Likerji!
Domaca tvrdka. Cene brez konkurence.
Pozor gg. gostilmiéarji

B Raznovrstno destilirano 2
M\ Iganje najboljSe wvrste gAET
in fine likerje dobite pri

v ZapuZah,
podta Begunje (Gorenj.)
Pozor gy. gostilmitar)i =
Domuca tvrgka, Cene brez koukurence.
Zganje — Likerji.

I. gorenjska rastlinska destilacija likerjev in
Zganjarna ,FLORUS*

IVAN JEREB Sestranska vas

(Gorenjsko)
priporoCa razne likerje ter domaca Zganja, sa-
djevec, CeSpljevec, brinjevec itd.

Cene sortiranemu zaboju franko kron 47 —.
Uzorci so na razpolago.

Franc Golob,
mesarija, prekajevalnica in tovarna vsakovrsinih klobas.
Siska pri Ljubljani,

se priporota p. n. gostilniarjem za narodila.

7

Pozor!!! -om
R a7
Gostilnicarji pozor!

Politiranestole z deskami,
boljSe stole za gostilne
in kavarne, vrine stole,
patentovane zaklopne
stole za dvorane in vr-
tove, klopi, mize, otrodje stolcke, ku-
hinjske stole, mizice za pisalne stroje,
stojala za knjige in itd. ponuja
po nizkih cenah

STOLARNA V SODRAZICI

(Kranjsko),
Gostilnitarji, ki nameravajo gostilne na
novo otvonti, naj se v svojo korist obr-

nejo na imenovano tovarno po ilustrovani
Ql; cenik, ki se jim brezplaéno doposlje.

J




Namizne prte, brisalke, servijete

(bele in barvaste), platno za rjuhe

brez Siva, zavese, preproge Dpri-
poroca trgovina

Lenasi & Gerkman

v Ljubljani.

Kamgarn in sukno za moske
obleke. Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips
i. dr. '
HE B B

Za gostilni¢arje in hote-
lirje popust.

‘ Avg. Agnola, Ljubljana

Dunajska cesta 13.

| Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-

| tele in kavarne.

Iz x .

' Posredovalnica za sluzbe

gostilnitarske zadruge v Ljubljani, Gradiste 7
posrednje brezplatno za vse posle

v gostilni¢arskem obrtu in za gospodarje proti |

pristojbini 60 h.
Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzujte se
| te ugodne prilike!

Za gostilni¢arje in kavarnarje,

elektricne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno
mo¢, nov patent,
godba na lok Zc
od 600 K naprej
prodaija iz prve roke

S, Kmetetz

Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar

Ljubljana, Francovo nabreZje

priporoa nanovo vpeljano “izdelovanje okvirjev in passepartout
za slike. Velika izbira okvirjev Tiskanje trakov po najniji ceni. |

Cene zmerne.

SEEEEEOEEEEEEEEEENEE NN ENEENEEE EEEEEN

E I. Kranjska tov. mineral. voda in brezalkoholnih pijac .z zo.p.
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S | ,Nektar¢

z g ,,Citrolimeta“ )
2 ¢ ,Jaboléni biser«

= ( Malinovka* 3
s | ,Citronada“

ene zmerne !

Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic.
Toéna postrezba.

SlomSekova ulica Stev. 27

priporo¢a obicajne pokalice in sodavico.
SN NN NN A
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

se tukaj navedene pijace obstoje izkljuéno iz naravnih sadnih snovi, ter ™
so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke. ™
Stenski plakati na razpolago. m

B

Te vrste pijace se polnijo
v patent steklenicah, ter se
~ vsled prakticnega zapiranja
tudi v higijeni¢nem oziru
toplo priporocajo p.n. gos-
tilnicarjem in obdinstvu,

v Ljubljani

Kolodvorska ul.26

| Spécialité en montres de Précision.

na.

H. Suttner, Ljublia

Lastna tov

Najvegja
brnin
.' Solidna in

postnine

v Svici.

Tovarnis. znamka

SIKO*

ur, zlatnine in sre-

postreZba.

Ceniki zastonj in

arna ur

zaloga
(5

dobra

prosti,

NajfinejSe planinsko

| suropo maslo in sir

priporoda
Mlekarska zveza

Javno sklad. Krisper & TomaZic
Ljubljana, Dunajska c. 33.
\S

fretov.

Fotograficni atelier VIKTOR'
v Ljubljani

Bethovnova ulica Btev. 7,
poleg .Kranjske hranilnice¥,

se priporofa slavnemu obéinstvu na
deZeli za izvrSitev modernih por-

Sprejema tudi narodila na dezelo.

Fr. Stupica v Ljubl
Marije Terezija cesta 3t
priporeda svojo ZALOGO najbolje

, blagajne in motorje.

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino
nlm.reei. Stedilnike in poljedelsk

kuhinjske potrebsfine, omare za led,

2/
jani
. |

priznanth

slamoreznic, mlatilnic, vratil &istilnic,
strojev za ko&njo in obrafanje sena,

in gnoj-
a orodjr,
pipe za

| pivo in vino, priﬂrave za pivotot na zrako-

tlak, trpeZne rod

kljutavnitarsko, kovasko, kleparsko

*75%,
d L
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Kavarna ,

- v Ljubljani, je vsonoc odprta.
Priporoamo tudi gostilno

PRI ,LEONU*

. Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaca. ‘

eon“
v Ljubljani
igra vsak vecer

glitna dunajska damska

."-;Iou.gbg.gbgW.ﬂ@lo&oﬂ-ﬁbu-g.g.gowq |

e za prevazanje mleka, tra-
verze, ZeleiniSke dine, nagrobne kriZe ter vse

. tesarsko

in mizarsko orodje vedno v zalogi.

[t 0000 0s0ulieosntosnrosay)
| V ,Narodni kavarni*

godba.

Za obilen obisk se priporo¢a
FRAN KRAPES.
BT T I I RIS FF T RS Re ]
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Modna in Sportna trgovina P. MHGDIC, Lj“bljana Nasproti glavne po3te

l*'
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Svilnato blago, barzuni, pli§i in tenCice,

gipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in ipk,

] Oprava za novorojentke, posteljne pod-

v loge in odeje za vozitke, sukanec za Si-
L] vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila
:: inustna voda. Narodne vezenine, zastave,
gf trakovi in znaki i. t. d.

(A0 A A oA AV A AV A A A A

240 20 AN A A AV AV A A A A A 20

Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domaci Cevlji, galoSe, nogavice, sol 1-
¢niki, dezniki, Strikane jope, Cepice in ga-
mase za Sport, zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v L. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse
nakitne predmete za Kklobuke, pajcolani,
zalni klobuki' vedno v skladis¢u i. t. d.

0 ) YA A A A A o 0 0 0 20

Oddelek za gospode :

Klobuki, cilindri, slamniki, Cepice,
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
dezniki, deZni plasCi, galose, gamaSe,

odeje za potovanije, palice, SCetke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamaSe, plezalni Cevlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. PotrebS¢ine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potreb3cine.

G i

Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik* rjubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.



