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Kako je Miha nauti! svo-
lega sina, kaj je stanovski
ponos.

Pavle je bil prvo leto v tovarni:
akoj po izstopu iz Sole je vstopil v
tovarno. Oj, s kakim ponpsom je sto-
pal vsako jutro z doma, s kanglico v
roki. Notri je bilo skrommo. kosilo; pa
na to Pavle ni mislil. Potisnil je kapo
malo postrani in zamahnil z roko ter
odkorakal.

Tudi v tovarni mu je bilo kar vieg,
Delo je bilo sicer dolgofasno, vedno
eno in isto; toda v prostem Casu se je
s sovrstniki prav dobro imel. In kaj
sele pa poti proti domu! Pozimi in
poleti je bilo dovolj »8pasas; de dru-
gega ne, pa se je kdo zaletel.v svo-
jega soseda, da je ta potem -odletel
dale¢ na sredo ceste, ali sunil koga
izmed starejSih delaveev. Tudi z de-
kleti so imeli svoje, muhe; J).eplaéni
30 jih v njihovem gebljanju, da so pre-
sirasene zakritale in stekle v. stram.

Nekega velera je pa bil ofe Miha
prita, kako se je Pavle s svojimi to-
varisi obnasal domov grede, Kako se
je zaletel v dekle, ki je po poti citalo
3Vigreds in se s svojimi tovaridi po-
tem odurno krohotal. In kako. je v
otetu zavrelo., Saj je. sam vendar to-
liko drZal na delavsko tast. V dno
dude se je sramoval, da je moral pray
‘na svojem lastnem. otroku kaj takega
dozZiveti, Popravil si je pas in zamr-
mral: »Ko domov prides!s : .

Med potjo se je potem pripravijal:

anlznjd Ali je to kaksen de-
lavec? In kakien stanovski ponos?«
— Se nedavno je Miha prav o sta-
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novskem ponosu govoril v delavskem
drudive in potem o zanemarjeni in
nevzgojeni mladini. In zdaj ta sramo-
ta na lastnem sinu!

»Toda: kdo pa je kdaj Pavletu po-
vedal kaj o slanovski fasti in stanov-
skem ponosu? On, Miha, gotovo ne.
Kdo pa naj mu to pove? 'V fantovsko
drustvo res zahaja; ali pa je to do-
volj? Ne, ne. Pavle je 3e v tistih letih,
kb se moZatest tako rada zamenja 2z
grobestio. Fant si morebiti #e ‘domis-
lia, kdo ve, kakose je s tem postavil,
E, Miha, tudi sam si nekoliko kriv
prostaikega obnéfania svojega sinale
Tako je Miha modroval sam pri sebl
in spedil korake, da bi bil prej doma.

Zrahljal je pus; pa se mu je zopet
oglasilo: »Miha, Zestnajstlétnega fan-
ta vendar ne bod pretepal? Mu e ti
sto trohico tasti zbil iz telesa, ki jo
ima? Kar pusti jérmen in peskusi na
drug natinle :

Mika 'je prifel domov in Pavle
tudi. Pa je pas calal na svojem me-
stu, le_y ofelovih oceh jé bila posebe
na strogosl, da je Pavle povesil m

gled in si mislil: >Morebiti pa
vele PR oA
Po velerii se je Pavietu zelo mu.

- dilo spat; ni¢ dobro se ni pofutil. Ofe

pa mu je rekel: ;le malo potakal,
da_mati male spravi spat!< Pa sta si
obsedela ngsprofi, * Ofe ga jo resno
pogledal: *Fan!, ali ves, kaj te jo &a-
kalo, ko si prisel domov?« — >Ne,
ode.q — »Posten namedek z jerme-
nom, kakrsnega meorebiti de nisi bil
delezen.s — Pavle skloni glavo op
sramu, N -

»Po. poti. sem gledal tvoje obna
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sanje. Zakaj ti tega ne izbijem? Ker
mislim, da si to storil iz neumnosti
in nepremisljenosti, Le pomisli, &e bi
te videl kak dostojen fant, n. pr. onih
kdo, ki ste skupaj v %olo hodili. Kaj
bi si moral misliti? Da si lump po-
stal; eden izmed tistih, ki se ga mora
¢lovek sramovati, ¢e ga sreta. — Se
ve¢! Ker se vse tako rado posplogi,
bi rekel: ,Fej, takale je delavska mla-
dina! Ni¢vredna, razuzdana!' — Torej
ne, da si samo sebe osramotil, ampak
ves nad stan, delavski stan. Saj se je
treba sramovati, da je kdo delavee,
¢e se delavska mladina tako obnasa.
- Glej, fant, za danes ti odpustim,
foda za yso prihodnjost si morad za-
pomniti, da si ¢lan poStenega delav-
skega stanu, ki stremi kvisku, ki si
lasti pravico enakosti z vsemi drugi-
mi stanovi. — Nekaterim pride ¢islo
prav, da se delavska mladina sirovo
obnasa, ko potem trdijo: ,Saj delavec
nima nobene izobrazbe, zato mu ne
gredo nikake pravice.' Tega jim pa
ne smemo pustiti; dokazati moramo,
da smo v svoji praviei, ko se borimo
za enakopravnost z drugimi stanovi.
Ne sicer z vnanjo motje, ampak s
tem, da moremo reti: Posteni ljudje
smo in vzgajamo svoje ofroke poste-
no. Potem nam bodo naso enakoprav-
nost morali priznati. In to so Ze sto-
rili mnogokje. Delavskega ministra
smo Ze imeli, po raznih upravah so
delavei ne le zastopniki delavskih
pravie, ampak tudi sodelavei za splos-
no blagostanje, — Ali zdaj razumesg,
da smo vsi orni za to, da se
delavski stan dvigne? Ali uvidi§, da
sirovost in slabo obnasanje nam vsem
le fkoduje? Da so delavei, ki se s
zabijo nad svojo Castjo, velika ovira
za delavsko gibanje?«

Pavle je Ze davno vse razumel in
uvidel. Solze so se mu udrle po licih.

Ote pa je nadaljeval: >Mislim, da
nimam kakega lumpa za sina, ampak
fanta. ki bo res moZ na svojem mestu,
Da je bilo zadnji¢ tvoje obnadanje
graje vredno. Tudi v tovarni bodi cel
moz! Potem te bodo tovarisi cenili in
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spostovali. Potem bof imel celo vpliv
nanje, — Zdaj pojdi spat, pa ne po-
zabi veterne molitve! Lahko noéls

»Lahko noé, ofels

Pavleta je prijel stanovski ponos
od prave strani. Mnogi delavel ga
poznajo in so si ga izvolili za svojega
zaupnika, ker zdaj je Ze cel mod.

Konserviranje sadia.

Junija meseca se pri nas zaéne
sadje. Prve so jagode, potem irednje;
za njimi bedo zorile rane hruike in
marelice; potem pridejo na vrsto rana
jabolka, breskve, slive itd. Potem bo
pa sadje tega in onega plemena v ne-
dtetih sortah tja do pozne jeseni in
fe v zimo. Vso to dobo — torej od za-
cetka junija pa tia do boZica — ima-
mo v gospodinjstvu razno sveie sadje,
ki ga tako radi wZivamo sirovo, pa
tudi na razlitne natine predelano in
pripravljeno. Od januvarja pa do ju-
nija — torej najmanj pet mesecev —
{:a doba, ko sveZega sad’a primanj-

ur:all ga celo ni prav ni¢. Temu po-
manjkanju pa se lahko izognemo, ako
od sedaj dalje, pa tja do pozne jeseni,
dokler paé sadje zori, ne zamudimeo
nobene prilike, da ne bi ¥Himveé tega
boZjega daru, ki ga je sedaj v izobilju,
ohranili (komservirali) za zimske
dobo.

Kljub temu, da ohranjevanje, ali

" kakor pravimo s tujo besedo konser-

viranje sadja ni nikaka umetnost, je
vendar Se mnogo gospodinj, ki se Se
niso lotile tega posla, ker mislijo, da
ne bi povoljnega uspeha, ali pa se
boje strofkov. Toda noben teh razlo-
gov ne drzi. Ko bi se zavedale, kako
vaino in potrebno Zivilo je sadje, ne
samo za otroke, ampak tudi za od-
rasle, ne samo za bolne, ampak tudi
za zdrave, ne samo za bogate, ampak
tudi za revne, bi se bolj pobrigale za
ohranjevanje, Vedeti bi morale tudi,
da je sadje, ki je sicer v sveiem sta-
nju zelo nagnjeno k pokvarjenju, kljub
temu prav lahko tako predelati, da se
ohrani okusno ne samo nekaj mese-
cev, ampak lefa in leta.
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In strodki? Nekateri nacini kon-
serviranja so iako preprosti, da se
dado izvajati celo brez strodkov (n.
pr. sulenje sadja). Za nekatere je pa
treba nekaj posodja, ki pa ni tako
drago, ker se lahko uporablja mnogo
let. Zlasti poceni so steklenice starej-
Sega sestava, ki se zapirajo s perga-
mentnim papirjem. Drazje so seveda
steklenice z gumijevimi obrotki in
steklenimi pokrovei. Zato je pa delo
z njimi mnogo lazje in izdelek bolj
trpeZen, .

Sadje se ohranjuje na razne na-
tine, kakorsnega je pat plemena in
narave. Nekatero ohranjujemo kar

' _ celo v njegovi naravni obliki ali kveé-

jemu razrezano v kosce. lzdelek je
vkukano sadje ali kompot. Edino za
fa natin ohranjevanja moramo imeti
posebne steklenice s Sirokimi vratovi.
Kdor zmore malo veéji strodek, si bo
omislil take, ki se dado neprodusno
zapreti (z gumijevimi obrotki in ste-
klenimi pokrovei). Dober izdelek do-
sezemo pa tudi v starih steklenicah,
ki jih zavezujemo s pergamentnim
papirjem ali z mehurjem.

Nekatero sadje pa lahko predela-
.mo, da ohranimo samo njegovo meso
v obliki goste, gladke, medu podobne
tvarine. To je pa sadna mezga ali
marmelada.

Zopet drugo izpostavimo celo ali
v koscih precejénji toplini in prepihu,
da iz njega izhlapi vetina vode. Na
la nac¢in dobimo znano jako trpeZno
in okusno swho sadje.

Naposled pa lahko ohranjamo od
sadja samo sok kot povsod éislano,
#uravo in osvezujoto brezalkohoino
sadno pijaco.

Pri vseh teh 3tirih naéinih ohra-

njevanja sadja obratamo vso pozor-
nost na to, da s primernim ravhanjem
preprecimo delovanje glivie, ki sveze
sadje naplo razkrajajo (zlasti velja to
za vse poietno sadje).
Marsikateri gospodinji bi utegnilo
- biti ustrezeno, ako ob priliki, ko zori
fo ali ono sadje, na kratko opozorimo,
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kako ga je ohraniti ali konservirati,
da kolikor mogofe obvarujemo vse
redilne in zdravilne snovi v njem in
da bo timbolj trpeZno.

Zatnimo torej s cresmnjami! Ohras
njujemo jih lahko na dva nacina in
sicer jih vkuhavamo in sudimo. Za
vkuhavanje vzemimo najlepie, ne
prezrele creinje, bodisi kakorSnekoli
sorte, poreZimo jim peclje tik pri plo-
du in jih operimo, Potem jih napolni-
mo v steklenice lako, da segajo prav
do vrha, Med vkladanjem potrkajmo
s posodo vetkrat ob mizo, da se plo-
dovi prav tesno vleZejo. VlioZene tres-
nje zalijmo s sladkorno raztopino (na
liter vode 40—70 dkg sladkorja) in
sicer tako, da stoji voda le do */: vi-
soko v steklenici. Nazadnje steklenice
zaprimo — &e¢ so novejiega sestava
(Rex), z gumijevimi obrotki in ste-
klenimi pokrovei —- e so pa stare
sorte, jih zamafimo s pergameéntnim
papirjem (dve gubi!), ki smo ga na-
moéili v vodi, Sedaj pa najvainejie!
Tako napolnjene in zaprte steklenice
postavimo v velik Zelezen lonec na
lesen ali Zitnat podstavek in nalijmo
vanj toliko vode, da sega do blizu
vratu steklenie. Potem denemo lonec
k ognju (na 3tedilnik). Ako imamo
toplomer, je dovolj, ako sregrejemo
vodo do BO°C. (e pa delamo brez
foplomerja, pa mora voda zavreti, In
v tej vreli vodi pustimo steklenice
15 do 20 minut, kakor so pat velike,
da se vsebina (ére¥nje in sladka vo-
da) zanesljivo do 80 ali do 100 °C raz-
greje. S tem razgrevanjem, ki ga ime-
nujemo s tujo besedo sterilizacija, za-
morimo na sadju vse glivice in sadje
bo toliko tasa trpeino, dokler se gli-
vice iz zraka iznova ne zatrosijo vanj

Ko dolotena doba mine, vzamemo
steklenice iz vode in jih postavime
nekam na leseno podlago, kjer ni pre-
piha in jih prekrijemo z vlaZnim in’
ozetim prtom. Ko se ohlade, jibh spra-
vimo v hladno in temno shrambo.

V steklenicah, ki se neproduinc
zapro, ohranjujemo ¢resnje (in vsako
drugo sadje) lahko popolnoma bre:



sladkorja. Sladimo jih — &e treba —
sele takrat, ko jih uZivamo.

Kako se trefnje sude, je bolj zna-
no. Sicer bomo pa sufenje sadja ob-
delali ob drugi ugodnejsi priliki.

H.

ngllena kuhinie in iivil

Higiena Kuhinje je v'tesni zvezi z

njeno snago. Pogreski v splofnem, ki

se nam zde sicer malenkostni, so v
kuhinji velike napake, ki imajo lahko
Kvaren vpliv na hrano, pripravijeno
v njej.

Okna. kuhinje naj bodo ..amreze-
na, da jo s tem obnrmemo £I
in da jo lahko zradimo vso n Ker

kuhinja popolnoma pospravljena
‘iee zveter, pobnsemo zmtral v_njej
samo prah, pripravimo sveze kuhinj-
sko perilo, poirebno orodje in zatne-
mo s kuhanjem. Kuhinjske  brisace
(za roke) in krpe za posoedo menjaj-
mo e mogote vsak ddn, naimanje pa

dvakrat na teden. Zyeler umazane:

%oberemo, z]utra pa razdelimo sveZe.

ihni kuhm,n _zadostuje ena bri-,

saéa za roke, v vecji jih moramo ime-
ti seveda, vet, Obesimo jih za zanjko
na kljuko poleg umivalnika ali vodo-
voda, ki er si umivamo roke. Istotam
mora biti polica, ki je lesena ali pa
iz stekla, na kateri je vedno priprav-
ljeno milo za umivanje rok, krema za
mazanje rok (lanolin, gl;cezm da ne
ajoy - ter mazilo proti opeklinam,
kot ostalo kuhinjsko perilo
je treba menjati tudi umazape kuhinj-
pregasmke. Predpasnikov za
kulumig nikoli uporabljati za druga
hidna dela! Sem spada tudi cepica. ali
rulica, ki je pri
potrebna kakor predpasnik.
V vsaki kuhinji nal stoji eno ali
vet veder s pokrovi, kamor
odpadke. Stoje naj prirotno, to
pravi, na takem krai kerukuha-
nje pripra,vljamo (tr o zelenjad,
lupimo sadje in y;‘k)erjeto-
najve¢ odpadkov, da jih ni treba
nositi daled — kdovekam, Vedra so
najboljga taka, ki jih odpiramo z no-

" jih seveda tudi

anju vprav tako '

mecemo ;

go; ‘pri tem ne;?obebujemo rok, ki

treba umiti potem,
ko smo uporabliali vedro in s tem
tudi ne prekiniti dela. Vedra z od-
padki vsak vefer izpraznemo in po-
polnoma cisto umijemo! Razoi, skraj
no neprijetni duhovi, ki se raziirja

iz te m one kuhinje, izhajajo vedi-
noma od kuhinjskih odpadkov, ki se
kisajo in kvarijo v kuhinji. Po konéa-
nem Kphanjn odnesemo iz nje lakoj
vaa Zivila v shrambo ali klet, kjér jih
pa shranjujemo. Kar smo bili pri
nesli iz kleti, pa nismo porabili, ne-
semo v klet nazaj, kar je iz shrambe
v:shrambo itd. Le malenkostne mno-
zine Zivil, ki jih shranjujemo v ku-
hinjski omari zato, da so nam bliie
pri roki, denemo v iste posode nazaj

(moka, sol)! Ostankov jedil tudi ni-

koli me pustajmo v kuhinji. Samo ku-
hinja, v kateri ni naiti ni¢ takih stva-
ri; ki smo jih omenili, po omarah, mi-

cah ali policah, je res sfiaZna in higi-

enska..
Zetenyad, ki jo prinesemo narav-
nost iz vria, osnaiimo e zunaj, da

pride lako Ze kolikor mogofe snazna’

v 'kuhinjo. Pa je tudi laZe trebiti zu-
naj, kjer ni treba paziti tako na snagoe
kakor v kuhinji. Zelenja (un. pr. pri
lkorenju, deloma pri kolerabah), ki ga

sploh ne rabimo, nikoli ne nmosimo v-

kuhinjo. Tudi prst, ki se drzi zele-
njadi otresimo in operimo zunai!

Ne postavijajmo nikdar nobene
Kuhinjske posode ali ovodja na fla!
To. velia za vso posodo, najsibo Ze
rabljena_ali Ze nerabljena. Tla so
vendar najbolj nesnaZen del vsakega
prostora, tudi kuhinje, in vendar naj-
demo v marsikateri kuhinji po tleh
kuhinjsko posodo, prazno in pelno.
Tudi velika. posoda kakor ogrommi
lonei in izredno Siroke kozice niso
pri tem izvzete. Za te si preskrbimo
prav enostavne lesene podstavke (10
cm od tal) iz ozkih descic, na katere
postavljamo veliko in po bi tudi

manjio kuhinjsko posodo. Tako stoji.

posoda vedno na snaZni podlagi, je
snazna zunaj in znolraj, ker ne pride

Ahb e _




- v'detiko z nesnago, ki io s @evlji na-
nosimo ‘na tla, Te podstavke pa ved-
krat poribajmo.

Na prav' takih podstavkih naj sto-

' je tudi deske za testo, verji pekaci,

- sploh vsako vetie kuhinjsko orodje,

ki ga ni moé¢ shranjevati v zaprli

omari,; Tudi vrece z vetjo zalogo Zi-

vil (moka, sladkor itd.) postavimo na

lake podstavke, ki naj jih be v vysa-

kem lga;spodinjstm vedno nekaj na
(8

Nobene pokirovke za lonce ali Ko-

zice ne polagajmo iz rok z notranjo

¢ jedjo, naj bo vedno popolnoma snaz-
no. Ce odkrijemo lonec; obrnemo po-
krovko tako, da je notranja stran, ki
zapira lonec, obrnjena navzgor,
Za prijemanje vrode posode se za-
enkrat posluzujemo Se. seditik vredic
{ is belega ali barvastega blage. Razne
umazane krpe, ki so leZale kdovekje,
niso za to. Najbolj prikladen prostor
@ te vredice je drog, ki tete okrog
‘ftedilnika. Nanj priveZemo vetjo vre-
' fo, vanjo pa viaknemo druge vrelice,
' katerimi prijemamo posodo. Tako
80 snazno, pa tudi zelo priroéno shra-
njene. Pri velikih &tedilnikih v vetjih
gospodinjstvih jih imamo nekaj na
- enem, nekaj na drugem koncu, da ne
hodimo dale¢ ponje. Te vretice me-
vniamm vsak leden ali vsaj vsakih 14

" ¥eak mades s Stedilnika odstrani-
mo sproti; Tudi med kuhanjem mora
biti Stedilnik popolnoma snaZen, Prav
fako umijmo ‘takoj vsak madez tudi
lakrat, e je miza previetena s plo-
fevino ali z linolejem. Lesene mize
pa varujemo s krpo, ki jo razgrnemo
Sl .

~ Kozarce za vodo, ki jih rabimo v
kuhinji, sproti umivajmo (vsak dru-
jinski Elan za seboj) in jih poveznimo
v za lo doloten predal. -
~Vsj predali in police naj bodo
‘brez papiria, pat pa snaZno poribane.
. Kuhinjsko posodo umivajmo z mil-
Ticc i_linjgﬁqobro izplaknimo. Za ku-
ilnice dolofimo posebno po-

stranjo navadol. Kar pride v dotiko.
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sodo; vodi dodajmo lahko tudi neko-
liko sode, toda ne preveé, ker kvar
roke. (1% milnica in 1% sode). Sita
umivaimo s krtato, da ne ostanejo v
njih ostanki jedil. S. H.
(Dalje prihodnjid.)

Kuhinja.

Zganei. Stresi % litra ajdove mo-
ke v kozo in jo medaj, da se dobro
segreje. Nato prilij dober * litra za-
vrele in osoljene vode in vse skupaj
mefaj nekaj minut. Zabeli jih z raz-
grelo mastjo ali maslom in zdrobi 2
vilicami, Postavi Zgance kot samostoj-
no jed z mlekom, kumnovo ali govejo
juho. !

Pljuéa z rizem in grahom. Skuhaj
4 kg govejih, svinjskih ali koStruno-
viv plju®, Kuhane zrezi prav drobno,
deni v kozo eno Zlico masti in eno
drobno zrezano éebulo. Ko se éebula
zarumeni, prideni pljuéa, sol, za no-
Zevo Spico popra in strok sesekljane-
ga cesna ter dudi vse skupaj nekaj
minut. Posebej pa prazi % litra riZa,
ga mljj in kuhaj ¢etrt ure, nato pri-
deni % litra kuhanega graha z vodo
vred in Se plju¢a, Ko vse dobro pre-
mesas, postavi jed s solato ali kislim
zeljem na mizo.

Svabski zrezek v omaki. Potolei
prst debel zrezek pljuéne petenke ali
brzolo (rospratelj), ga nekoliko posoli
in v kozi, kjer si razgrela eno Zlico
masti, naglo speci. Petenega poloZi na
kroznik, v mast pa stresi pol drobno
zrezane ¢ebule, da se nekoliko zaru-
meni, prideni pol #igice sesekljanih
kapor, ko&fek limonine lupine in eno
zrezano kislo kumarico, potresi %e z
#litico moke in prav malo zarumeni.
Nato prilij zajemalko juhe in ko pre-
vre, prideni Zlico kisle smetane, po-
lozi zrezek nazaj v to omako in ko
prevre, ga zopet polozi na kroZnik in
ga oblij z omako, Okrog pa nalozi po-
lento, cmoke ali kaj enakega.

Piékotna torta. Mesaj 4 rumenjake,
zrezane limonine lupine 20 minut.
Nato prideni sneg 4 beljakov in 4 pol-
ne zlice moke. Vse skupaj narahlo
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premesa) in stresi v pomazan tortni
model ter postavi v srednje vrodo pe-
¢ico, da se rumenkaslo zapete. Pece-
no polresi s sladkorjem,

Cresnjev kolac. Mesaj * ure 5 dkg
sirovega masla, 6 dkg sladkorja in 2
rumenjaka. Nato prideni sneg 2 belja-
kov, Step cimeta, par zrn soli, 10 dkg
moke, 3 Zlice mrzlega mleka in Se
10 dkg moke ter pelovico pecilnega
praska, Ko vse dobro premesas, stresi
v dobro pomazan tortni medel, testo
razravnaj in obloZi po vrhu éresenj
brez pecljev in peék. Speci ga v sred-
nje vroti petici, Pefenega potresi s
sladkorjem in postavi gorkega ali
mrzlega =a mizo. M. R

Drobiz.

Ako operes riz v topli, mesto v
mrzli vodi, bo ta boljSega okusa.

Kadar kuhas riz, stisni par kapliie
iimonovega scka v lonec. S'tem do-
seze§, da bo riZz bolj bele barve in pa
zrng se ne bodo sprijela.

Mleko ostane dalj tasa sladko, ako
je v Siroki in plitvi posodi, kot pa v
ozkem in globokem loneu,

Ako imas glavobol, vzemi bombaz,
ali volno ter napravi nekaksne blazi-
nice. Te namoéi v vrodi vodi ter jih
drzi za uSesi. Doslikrat pa pomaga,
ako lakoj ko se glavobol pricenja po-
javijati, vrzed v kozarec vede par zrn
soli ter to izpijes.

Ako hotes, da neprijetno koleanje
poneha, pritisni palec desne roke v
dlan leve ter zadrzi dihanje.

Takozvani svileni papir, je izvrstno
sredstvo za CiStenje vsakovrstnega ste-
kla, kakor tudi bakra ali medenine
(mesinga).

Ako hotes poteno jajce kuhati, za-
vij ga v masten papir ter povezi s ko-
nopeem.

Kozarec drobnega pepela, dve Zlic-
ki sode-bicarbone ter pomesano z vo,
do, da izborno Cistilno sredstvo za vse
vrsie kovine

Barvano blago kaj rado zgubi bar-
vo kadar se pere, posebno pri kuha-
nju. Vrzi Zlico soli v vodo, pa bo pe-
rilo ohranilo prvotno barvo.

Tezko je verjetno, da so otrodke
igrace dostikrat strupene. Posebno ono
ceneno blago, ki ga prodajajo sejmarii.
Konjitki, bobni, puike, éelade itd., so
igrate, barvane s strupeno barvo. Vsa-
ka mati pa dobro ve, da otrok vsako
stvar nese v usta. V otroskih bolnis-
nicah so enake igrade opustili in tudi
materam bi bilo to priporotati.

Desetdedenski kmetijsko-

gospodiniski tecaji.

Mnogokrat sliSimo, da spada k
vzornemu gospodarstvu tudi vzorno
gospodinjstvo. Za vzorno gospodinj-
stvo pa je treba dobre, skrbne, varé-
ne, izobrazene gospodinje. Res je, da
je najboljSa Sola doma pri materi; res
je pa tudi, da te Sole ne vzamemo
{ako resno in je navada, da gredo hie-
re tudi Se v gospodinjske Sole. 1z ka-
terihkoli vzrokov pa ni vsaki mogo¢
vstop v tako 3olo, zadovoljiti se mo-
rajo mnoge s poukom v krajsih ali
daljih gospodinjskih “te¢ajih, ki jim
skusajo nadomestiti gospodinjsko So-
lanje. Tudi Slovenska krianska zve-
za Ze nekaj let prireja take tecaje v
jesenskih in zimskih mesecih. Priredi
jih v kraiih, kjer to Zeli Prosvetno
drustvo, Zenski ali Dekliski odsek,
Marijina druzba ali drugo drustvo, ki
ima na razpolago kuhinjo s Stedilni-
kom in primerno sobo za predavanje.
Kjer so potem tudi dekleta ali Zene,
ki Zele tega pouka in so pripravijene
Zrivovati deset tednov éasa in malen-
kestno vsoto, so dani vsi pogoji, da se

tak te¢aj pritne. Vsa taka drustva naj

se obrnejo po nadaljnja pojasnila gle-

de kmetijsko - gospodinjskega tecaja,

ki bi se pritel 1. oktobra (do beZiéa),

ali 7. januarja (do 15. marca) na Slo-
vensko krsé Zensko zvezo, Ljubljana,
MikloSiceva cesta 5.

"V VSAKO HISO >DOMOLJUBA<!
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Trile rokodeici.

Ko so poveéerjali, jih je peljala
v sosedno sobo, kjer so stale tri po-
stelje. Z roko je pokazala nanje in iz-
- rckla samo eno besedo: :Spitels ter
oddla, Vsi so se po dolegm &su raz-
veselili snaZne postelje in hoteli Se
kaj pogovoriti, a zlatar je rekel, da
v tej hisi gotovo ni navada mnogo go-
voriti, ker je gospodinja tako redko-
besedna; zato so vsi Irije kmalu za-
spali, )

Ko so se zjutraj zbudili, je na mizi
ie takal zajtrk, ki jim je Zel prav v
slast. Gospodinia je 7e sedela pri ko-
lovratu in predla. Ko so pojedli, jih
je vpradala: >Kdo ste in kakina je
vaia obrt?« Krojat in Fevljar sta ho-
lela na dolgo in Siroko razlagati, a
7ena je mignila zlatarju: *Govori til«
Ko ji je na kratko povedal, je vpra:
fala: «Zakaj se potepate po svetu,
mesto da bi delali?«

+Ker nikjer ne dobimo dela,¢ je
bil zalosten odgovor.

»Ostanite pri meni, za tri dni imam
dela za vse tri,¢ je ponudila Zena. To
se je trem rokodelcem malo fudno
zdelo in zlatar je rekel: »Saj nimamo
orodja in vi tudi ne.c
' »Boste videli,z je rekla Zena in
jih je odvedla v prvo nadsiropje, kjer
J& pri vsakem oknu stala miza s kro-

im, ¢evljarskim in zlatarskim
orodjem, Vsi trije so se zaludili in
gledali, kako je to mogote. >Naredi
mi par tevljevle je rekla Cevljarjn
in krojacu: -lzgotovi mi obleko! In
i mi naredi prstan!« zlatarju. >V treh
sh mora biti vse gotovo. Toda pom-
e: brez nepotrebnega beseditenjal«
~ sPomeri mi &evljel< je rekla nato
fevljarju. Kako se je ta zadudil, ko ji
§¢ meril noge, kakrine % ni videl.
SPomeri mi oblekol¢ je nato rekla
krojatu. Ves zafuden ji je vzel mero;
kajti tako lepo ‘zrastlega telesa Se ni
fel. >Pomeri mi prst!c je rekla Se

9.~
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zlalarju. In fa Se ni videl fako lepe
zenske roke, kakrino je imela Zena.
In zatudenje je raslo, ko je prinesla
¢evljarju najfinejSega usnja za tevlie,
krojatu mehke svile in barZuna za
obleko in zlatarju najboljsega zlata
in dragih kamnoy, ki naj jih vstavi
v prstan,

Z veseljem so prideli z delom in
gostobesedna krojal in fevlijar sta
seveda hotela klepetati pri delu, a
nevidna roka jima je prilepila na usta
velik obliZ, da nista mogﬁl; sele pri
velerji sla ga mogla odstraniti. Od-
slej sta delala ¢isto tiho.

Ko.so pretekli trije dnevi, je go-
spodinja prisla, da pogleda njih iz
delke, Obula je ¢evije: bili so ji Cisto
prav. :Kako naj ti poplatam tvoje iz-
vrstno delo?« je vpradala fevljaria,

>Rad bi vedno delal ¢evlje iz tako
finega usnja,- de ta odgovoril. >Tvoja
Zelja naj se ti izpolnile Potem je po-
kazal krojaé izgotovljeno obleko, 5T¢
je pravo moijstrsko delo! Kakino pla-
¢ilo zelig?«

»Da bi vedno delal obleke iz tako
finega blaga!« je odvrnil.

»Naj se ti izpolnile mu je rekla,
Potem se je obrnila k zlatarju: »Go-
tovo si bos tudi ti izbral tako pladilo,
kakor onadva; tudi tvojo Zeljo ti lahko
izpolnim.«

»Ne, gospa. Moje delo je dovolj
bogato plafano, ¢e vam smem izgo-
tovljeni prstan natakniti na prst.c To
reksi, ji ga je nalaknil na prst in o
tudo! Stare Zene ni bilo vet; pred njim
je stala prelepa mlada deklica. Vse
tri Zivali so zakrifale, grozen grom fe
pretrésel hifo. Poleg prelepe deklice
sta stali Se dve drugi (srna in magka).
star sluzabnik, bivEi krokar, pa jih je
povabil, naj bodo gostie kraljice. Sa-
motna hila se je spremenila v lep grac
in vsi so stali v sijajno razsvetljenl
dvorani.

_ »Ali me vel ne pozna3?« je vpra-
fala Kkraliica zlatarja. >Tisockrat ti
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hvala! Zatarana sem bila v starko,
moji sestrici pa v srno in macko, do-
kler me ne redi nekdo, ki mu je veé

-

;“

plemenitost kot stvo, me je
mogel rediti. In to si bil ti. Odslej ti
bom Zena in ti bos moj kralj.« Vesel
in iznenaden ji je podal roko.
Krojaé in Cevljar sta zatudeno in
tudi nevodéljivo postrani gledala, No-
vi kralj ju je takoj imenoval — to je
bilo njegovo prvo kraljevsko delo —

za dvornega krojata in dvornega ev-
ljarja. Tako sta imela vedno dovolj
finega usnja in mehke svile in bar-

7una. Kmalu sta obogatela, Bivii zla-
tar je bil kralj in moZ najlepie
kraljice na svetu, ker je znal o pra-
vem fasu moldati, In vsi so bili sreéni.

Pred nebeskimi vrati.

(Narodna pripovedka.)

Neko¢ so umrli trije ljudje. Prvi je
bil lakomen beraé, drugi krividen gra-
Stak, tretji pa posten ig praviten kmet.

Vsi trije so morali pred nebeskega
Sodnika,

Prvi gre berat. Hodi in hodi in pri-
de do nebefkih vrat. Mislil je, da ga
bodo tudi tukaj kar lepo spustili notri
kakor pri ljudeh, zato je potrkal in ¢a-
kal, da mu odprejo vrala, Na pragu se
prikaZe sv. Peter in ga vprasa:

»Kaj Zelis?« -

»Saj vidi§, prifel sem, da me spu-
stis v nebesal« odvrne berat,

»Toda, ali si se umil, prijatelj?«
vprasa sv. Peter.

»Kje? Nisem sel« odvrne berat.

»Tako umazan in neumit ne mores
priti ‘pred Boga! Zato pojdi tja doli k
studencu in se najprej umij, potem pa

idi!s ga poudi sv. Peter in zapre ne-
ka vrata.

Bera? odide k studencu, toda ni-
kakor ne more do vode, ker je ves
studener okoli in okoli obloZen s celo
goro beradkih torb. Poskufa priti k
studencu od te strani, poskuda od dru-
ge — toda vse zastonj! Ne more blizu
in ne more ... Kaj naj stori? Ni druge

O A on pg: y €
pomoti, kakor da se zopet vrne pred
n'obeﬂd-v:?i)a. el N

Potrka. Sveti Peter pride in ga
vprasa: R PSS

»No, ali si se umil?¢

sNisem,« odgovori prosjak. »Kako
se bom umil, ko je okrog studenca na-
metano fudovito mnogo beradkih torb,
ki ne puste ¢loveka blizu k vodils

Tedaj pa pravi sv. Peter:

»Sedaj vidig, dragi, da nisi za v ne-
besa, ker te obtoZujejo grehi, ki si jih
storil v Zivljenju, One torbe, ki si jih
videl, so torbe onih siromakov, ki so
bili vedji revezi kakor ti, pa si jim od-
vzel milod¥ino, ki bi jo dobili od ple-
menitih lttdi. ¢e ne bi bil vsega po-
grabil ti, ki si imel Ze zadostil«

sToda, sveti Peter, saj vidis, da sem
reveZ,c zatne moledovati beral, ‘

»>Ce si reveZ ali pa bogatas, vseeno |
bi bil lahko storil kaj dobrega in.se“t
varoval hudegal!s odvrne sveti Peter |
in zapre vrata, berat pa mora ves obu- |
pan dalje... l

Za beralem pride pred nebedks
vrata gradéak, Oblastno se postavi in

pogumno potrka. Pride sveti Peter in
ga v -

-Kaj hoted?¢
sPusti me v nebesa in pred Boga

(Nndu_ljé‘vnnie.)

Svatovska.

Zupan je mozil svojo héer. Na dan
svatbe je naro¢il ulitelju, naj pride
zveler z uéenei pod okno in ko bodo
zazvenele Case in bo slareiina rekel:
+Bog zivi nevestol«.naj zavpije z otro-
¢i: 2In Zenina tudi in Zupana tudile

Res, zveder so se' zbrali utitelj in
ofroci pod oknom. Dekle je prinesie
v svatoysko sobo pladenj kozarcev,
Pladenj se ji je izmuznil iz rok <~ in
na tleh je bilo vse skupaj. Zupan za-

Ko je utitelj pod oknom zaslidai
cvenk in glas jz hiSe, je zafel z.
ci: »In Zenina tudi in nasega
tudilg

Zupan je odprl okno in
»>In tudi, osel starils




