novo vino uze zadosta z zrakom v dotiko. Manj dobro
vrsi se to v ve¢jih kletarstvih, kjer rabijo sesalke ali
pumpe. Tukaj si naj kletarji pomagajo na umeten na-
¢in, da bode se zrak bolje meSal z vinom. Najlozi se
oodi to, ako vino pretakajo najprvo v plitvo kad in
v to postavijo sesalno cev od pumpe. Dvigovalne cevi
pa ne smemo v prazni sod vtaknoti, ampak v lijavnik
napeljati ali lakanico. Pretaka se toraj tudi tukaj
prili¢no tako, kakor pri navadnem pretakanji s Skafom.
Vsled tega meSa se zrak debro z vinom.

Marsikateri kletarji odlagajo pretakanje, da se
nebo zjasni in sever potegne. To je uZe stara na-
vada ter ima svoje dobro utemeljene vzroke, cCeravno
jih vsak kletar sam ne pozna. Kedar se namreé kaze
omenjeno vreme, tedaj pritiska teza zrakova moclneje.
Vsled tega ne uhaja iz novega vina ogljikova kislina
ali zelo malo.

Zavoljo tega se pa tudi v vinu plavajoce in je
kalete tvarine v mirni tekoéini na dno usedavajo. V
takoSni zvezi sta torej vino v kleti, vreme in zrak.
Kdor ima barometer, temu ni treba ¢akati na Kkrivec.
Marvec¢ lahko gre pretakat, ko Zivo srebro v baro-
metru kvisku gre, kar je znamenje, da raste zrakov
pritisek. Opomnjo pa semkaj postavimo, da se tako
ravna pri starejem vinu, katero Zelimo, da se nam
mogodte dobro scisti, in moramo torej posebno opazni
biti s pretakanjem ter skrbeti, da vino mogoce Cisto
iz soda iztete. Pri mladem vinu je to Ze manj] vaZno.
(lavna re¢ in skrb tukaj je prava temperatura, da se
potem tiho vrenje redno vrsi.

Naposled bodi Se omenjena navada tistih kletar-
jev, kateri mlada vina na prvih drozéh puscajo do
sred leta. To pa ni razumno kletarstvo veé, kajti v
takoSnem slutaji zacnejo droZe razkrojivati se. Raz-
krojene tvarine zmesajo se med vino in je gotovo ne
zboljSajo. Predolgo na drozéh lezete viano je navadno
temne barve ter ima neprijeten okus, ki ga strokov-
njak takoj zasledi. Tudi ni trpezno takoSno vino.

Ce je e klet precej topla, potem se v takoSnih
slutajih vino kvari tem hitreje. Kjer tako delajo, tam
pravijo vinski trgovei: ta vina so slaba, niso trpezna
in toraj se ne d& Z njimi trziti. Toda vina bi uze
bila prav dobra, tudi trpezZna, ko bi jih ljudje sami
ne kvarili s tem, da jih predolgo na prvih drozéh
puséajo.

Prvo pretakanje in sledete tiho vrenje mladega
vina je velike vazZnosti in odlo¢i vse dalnje zorenje
vina. Kratko povedano je svetovati sledefe: mlado
ali novo vino kaze hitreje ko mogoCe po dokoncanem
glavnem ali prvem vrenji pretoliti, to pa tako, da
pride mogoce veliko z zrakom v dotiko, v kleti pa, v
katero spravimo pretoteno novo vino, moralo bi malo
topleje biti, kakor tam, kjer je vrelo, da se zavrsi
zel0 nemoteno, tako imenovano tiho ali drugo vrenje
in se zaostali sladkor v vinu pretvori v alkohol.

Po ,Allg. Wein-Zeitung®.

Kakorsno seme, takosen pridelek.

Kdor seme ali zrno od psSeni¢nega, koruznega ali
druzih klasov podrobno ogleduje, ta najde, da nobeno
drugemu ni popolnem podobno. Zrna razlikujejo se
drugo od drugega po zunanji podobi, barvi, velikosti
in tezi. Na primer: zrno jare pSenice je 13 do 45
miligramov tezko, je¢menovo 18 do 67. Grahovo strocje
ima v sebi po ved zrn. Od teh so ona na sredi naj-
lepsa, ob krajih najslabsa, vsa vkup tehtajo 223—636
miligramov.
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V vsakem zrnu nahaja se klic:, rastlina v malem.
Kar se pozneje iz klice razvije. to nahaja se v njej
drobno pa nezno pripravljeno. Za prvo rast, do tiste
dobe, da zamore mlada rastlina od inod Ziveti, jemlj e
ona hrano iz klice. Ta je tedaj poglavitni del vsa-
kega semenskega zrna. Ako torej semensko zrno, na
primer: pSeniéno, rzeno in jedmenovo kaze, da je po
dvakrat vecje in tezje od navadncga, tedaj ima tudi
klico primerno popolneje razvito, pa tudi hrane okolo
nje nahajamo za poluvico veé¢ zalozene. To ni brez
upliva na to, kako nam cima s= razvija, kajti ée je
zrno semensko popolno, prehajajo te popolnosti na celo
rastlino. Z2to pravijo, da so pridelki v mnogem oziru
zavisni od tega, kakoSno seme smo izbrali in porabili.

IzkuSnje nam to potrjujejo. Odbrali so na priliko
enako rodoviten kos zemljis¢a ter vsadili graha. Nekaj
grahovih zrn bilo je debelih in krepkih, nekaj pa
slokih in slabotnih. Prva so dala veliko veé in lep-
Sega pridelka, nego druga. Iz tega sledi, da seme
tem bolje obrodi in tem veé pridelka daje, ¢em lepSe
je bilo.

Podobne 1zkusnje imamo tudi zastran krompirja.
Vendar ravno s krompirjevimi gomolji delajo izjeme.
Med tem, ko za Zita Se dovolj dobro seme odbirajo,
jemljejo za krompir slabo gomolje. Mnogo je zlasti
manjSih posestnikov, ki veéi in lep§i krompir prodajo
all po zimi porabijo, slabs§i pa za saditev ohranijo. To
pa je napacno. Le srednje veliki, pravilno razviti go-
molji vsajeni dajejo najveé pridelka. Na krhlje zrezani
krompirji manjSajo ¢asih prav prav ob3utljivo pridelek.

Anglezi dosezajo radi tega toliko gospodarstvenih
vspehov, ker odbirajo vselej najboljse seme. Zlasti
slovi tukaj angleski kmetovalec Hailet v Brigthonu.
Ta moz odbira zmiraj le najbolja semena in od novega
pridelka zopet najbolja zrna odlotuje za seme. Vsled
tega se mu je pSenica v klasovji podvojila, mokne snovi
potrojile in obrastek poosmeril.

Hallet je razvoj zZita po omenjenem naéinu dvajset
let opazoval in priSel do naslednjih zakljutkov al
sklepov: vsaka popolnem razvita rastlina, bodi oves,
pSenica ali jetmen, kaze klasovje, ki bolj rodi kakor
vsaka druga iste vrste, Ce je ta slabsa. Njeno seme
je rodovitneje od vsakega drugeza. Kdor nadaljuje
najboljsa zrna odbirati za seme, temu bodo vedno bol]
rodila in veé pridelkov dajala. Sprva zboljSevanje se-
mena hitro napreduje, zatem pocasneje in naposled ob-
stoji, ker je do skrajne popolnosti na svojem mestu
dospelo. Kdor $e nadaljuje izbiro semena, ta ohrani
dospeto zboljSanje in podeli semenu trdno stalnost ali
drugace receno: seme smo si priredili za novo, stalno
sorto.

Prakti¢no daje se podani nauk tako porabiti, od-
loéi prostor na njivi, kjer zapredom sejas samo 1z-
brano seme, najpopolnejSe zrno. Izmed novega pri-
delka odberi zopet najlepsa zrna za seme. Tako sl
sami pridelamo najboljSe seme doma. Sploh pa in pri
vsaki re¢i treba se drzati pravila: za seme odbira]
najboljSe, kar ima§. Res je: vetrove, deZ in toploto,
tega kmetovalec nima na prostovoljno razpolaganje.
Toda v rokah ima vselej, da najboljsi pridelek odbira
za seme in tako podlago da najdaljSim srecnim vspe-
hom in pridelkom. ,Gospodarski Glasnik®.

Koroska dezelna razstava v Celovcu.

Vazni del koroSke dezelne razstave je mlekarska
razstava, katero smo uzZe zadnji¢ enkrat memogredé
omenili. Tudi ta razstava je kaj primerno urejena




ter kaze vse mlekarke izdelke koroske deiele, med
katerimi je posebno omenjati fino surovo maslo in sir.

Sir po Svicarskemu nacd¢inu in tudi po francoskem
in laskem izdelujejo vedji Zivinorejei planinskih krajev
v Zilski in Kanalski dolini, kateri tudi porabljajo
mleko laSke Zivine, ki pride tje poleti na paso.

Fino surovo maslo (Theebutter), ki je bilo na raz-
stavi v najrazli¢nejSih oblikah razstavljeno, izdelano
je najvel v grajs¢inah po spodnjem Koroskem.

Pomena vredna je dokaj obila razstava mehkega
sira, izdelanega po limburskem nacinu, kojo izdelo-
van]e je vpeljal v dezelo tajnik kmetl]:ke druzbe g.
Schiitz.

Cela mlekarska razstava je priredjena v telovadni
mestne Sole, koja je v zvezi s stranskimi sobami, v
katerih je na ogled postavljena unzorna mlekarnica. V
tej mlekarnici izdelujejo se razliéni mlekarski izdelki
od uéenk koroSke dekliske kmetijske Sole pod vod-
stvom njih uditeljice. Mleko se tukaj sprenamlje na
dva nacina, in sicer v plitvih posodah po holStajn-
skem nac¢inu in globokih posodah s pomodjo mrzle
vode, to je, po Svarzovem ali §vedskem nadinu. Sme-
tano pinijo na amerikanski gugalni pinji, katera pinja
je posebno praktiéna ter lahka za goniti. V drugi
sobi izdelujejo marijadvorski mehki sir, katerega se
vidi izloZenega v razli¢ni starosti in zrelosti.

Najlepsi del razstave je izloZzba gori imenovane
dekliske Sole, obstoje¢a iz razliénih sort sira, finega
masla itd.

Tukaj se tudi vidijo mlekarska orodja, kakor raz-
licne pinje, posode, inStrumenti itd. ravno tako sirisée
v steklenicah, barva za maslo.

Tehtnica in utezi.

Veliko truda stane,
narjev in strahu pred zgubo, preden Zival vzredimo,
slamo, zrnje, krompir itd. pridelamo. Vsaka reé je
nekaj vredna. Nié ne pride samo po sebi.

Zatore] bi zlasti na kmetih naj rabili tehtnico in
nteze, vedno bolj in zmiraj veé. Ugodni vspehi se
kmalu prikazejo. Tehtnice bi naj uve manjkalo ne v
kuhinji, ne v skednjih, pa ne pri hlevih.

Nekateri grajScaki, posamezne ob¢ine 1majo uze
centezimalne tehtnice. Tako more kmetovalec stehtati
vsak voz gnoja, seno, slamo, krompir, repo, vsako
ooved. svinjo 1td da poizve, kako se kaj pita ali de-
beli, koliko hrane potrebuje. Iz t-ga lahk. dolo¢i. ko-
liko je katera stvar vredna, kako jo ima ceniti, da
Skode ne trpi. Nobeno delo, nobeno orodje se tako
hitro ne placa, kakor tehtanje in tehtnica. Povsod se
rabi tehtnica ve¢, najmarvje na kmetih. V nekaterih
[)Od]etjlh delajo s tehtnicami jako natan¢no, na pr.:
na zZeleznici, posti, fabrikah, magazinih itd.

Nadejati se sme, da bode kmalu vsaka obéina
imela svojo tehtnico, da bodo vse pridelke prodavali
na tehtnico in vselej vedeli, koliko je kaj vredno. Tudi
bodo znali, koliko je jival na tezi zgubila, kedar se
je bila v mesto odgnala, kajti bojazen, nemir, trud
uplivajo tudi na tezo. Kmet pa nima, da bi I]udem
kar zastonj dajal. Casih mnogo simotamo barantajo
za kakoSno debelo prase. Tehtnica bi vsemu prepiru
hitro konec storila. Koliko sena prodajé Se zmiraj po
ocenjavi na vid. Enaka se godi zastran slame. Po-
samezni snopl niso vsi enaki, in ¢e jih je mnogo, se
prevarlmo kmalu za kakoSen cent. Kmetu se dela
skoda, ¢e prav le pri slami.

Na vedih posestvih kaZe Casih voz gnoja tehta,tl,
zlastl ¢e je enakomeren. Tako se izvé, koliko Zivina
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¢asih tudi veliko Casa, de-”

‘podobna malti.

potegne, pa tudi. koliko ga je treba za hektar. Znamo
nadalje, koliko je se mavozilo v hlev, v skedenj. Ve-
deti, in sicer natanéno vedeti ter preprléa,tl se, to
bodi §krb razumnemu kmetovalcu.

Zeleti je torej, da bi tehtnico in uteze bolj po-
gosto rabili, zlasti na kmetih. Tedaj bodo ljudje vse
bolje cenili in mosnje polnili.

Gospodarske izkusnje.
Kako pokoncavajo malinovje.

Po nekaterih gozdih postane malinovje prav sitno
in je priporodati, da se popolnem zatre, kar pa ni
samo drago, ampak ¢asih tudi zel6 tezavno delo. Na-
hajamo glinaste njive, ki vkljub temu, da jih velkrat
zaporedom obsejemo, vendar naenkrat zarastejo se z
malinovjem, ve¢ ali manj gostim. Francozi v kantonu
Isére in Picardie izumili so poseben pomoclek in ga
objavili v veéih francoskih listih strokovnjaskih. Po-

‘mocek sicer ni popolnem zcmeleW vendar jako po

ceni. Se cel6 nekaj dobitka vrze omemwu, ki se ga
posluzi.

Pomoctek je ta: kedar poleti solnce pripeka in
suSa pritiska, zlasti meseca avgusta, poZanjejo mali-
novje tik korena — v Picardiji navadno v 5. ali 6.
letu 14letnega kolobara gozdnega, ko mladi les tre-
bijo in pohabljeno, slabo. zaostalo drevje izsekavajo.
Pokoseno malmowe posusijo, z drugimi oklestki in
suhljado v snopice povezejo in za Kkurjavo porabijo.
Kurilo gori rado in svetlo in kruh iz tako zakurjene
peti je baje zel6 okusen. Se na eno korist je treba
opozoriti. Po vetru med malinovje zaneseno drevesno
seme rado kali in pogapja. Mlade rastline rastejo brzo
naprej, ker imajo zavetiséa in sence. Zlasti dobro se
ukoreninijo, ¢eravno sicer v rasti na kvisku malo za-
ostanejo. Toda ¢e malinovje pokosimo, rastejo naglo
in veselo naprej. Ce bi malmowe ruvali, trgali, pipali,
oSkodovali bl drevesca. Ce Se kaj malmmua po koSnji
zaostane , .vzame gotovo drugo leto pri drugi kosnji
SV0j konec, ¢e je poprej hitro rastoda drevesca ne za-
dusijo. ,Centralblatt f. d. g. Forstwesen*.

Kako strmine z ledino ali rusnjo prevleci.

Strmine in meljine se ne dajo rade prevledi z le-
dino samo tako, da jih posejamo s travnim semenom.
S pirnico pa se to zgodl hitro in mocno.

Vzamemo svezega korenja od pirnice ali pirike.
Vse njeno korenje na drobno zrezemo in z zemljo po-
meSamo. = Prilije se nekaj vode, da se napravi zmes
Te zmesi seda.J na strmino naloZimo
pet palcev debelo in jo dobro stla¢imo. Delo vrsi se
dosta hitreje in se bolje prime, kakor e bi nujno iz-
rezavali in jo po strmini polagali.

solske stvari.

Drustvo ,Narodna Sola“

imelo je dne 9. septembra t. 1. zveler svoj obCni zbor,
katerega se ie videleZilo 21 ¢lanov. Predsednik gospod
Stegnar pozdravi doSle ¢lane in konstatuje, da je pre-
tefeno 13. leto bilo uajc.ijdjneje odkar drustvo obstoji,
za 100°,, boljse. nego prejsnja leta. Za ta vspeh za-
hvaljuje se vsem. ki so s svojo poZrtovalnostjo k temu
vspehu pripomogli, vsem podpornikom, med katerimi
jih ve¢ imenoma naSteva . kakor: gospo Mgrnikovo,



