
Gospodarske stvari. 

O v i n s t v u , 
ali kako se vino v kleti oskrbuje. 

(Spisal F r a n j o Jančar . ) 

Kolikokrat se mora vino dolivati? 
Zavreti mošt ali vino se vsakih 8 dni dolije, 

in sicer skozi 6 do 8 tjcdnov in to celo do pilike, 
ker še vedno vre; potem pa vsakih 14 dni; čep 
se trdno ne zabije nego rahlo v piliko vpostavi. 
Tako se vino oskrbuje do d r u g e g a pretakanja. 
Po drugem pretakanji se tudi vino najbolje vsa
kih 14 dni doliva, razun če bi vetrovno vreme 
bilo, kajti veter vino zgane in vzdigne. Zadnjič 
tudi zadostuje, ako se vino vsak mesec enkrat 
dolije, posebno če je že stareje in je zimski čas. 
V obče je pravilo: s o d e v e d n o p o l n e imeti; 
uzroki so nam že znani. Novo vino se tedaj vsak 
8. dan, potem vsakih 14 dni polni; stareje tudi 
vsakih 14 dni ali saj vsak mesec enkrat, ali ka
kor priložnost in potreba nanese in dopusti. 

Tretje prvi a kanje. 
V tretjič se viuo pretaka meseca avgusta ali 

septembia, in se lavno tako zvišuje kakor drugo 
pretakanje. Tudi tisti sod, iz kterega smo skozi 
leto za druge sode poluež jemali, se mora preto
čiti, dasi veliko vi la v njem več ni. Zato se za 
tretje pretakanje po troje sodov dobro pripravi, 
ali saj dva soda, če se namesto tretjega soda kad 
rabi; tako ravnanje neverjetno pospešuje pretaka
nje in se konča kakor drugo. Tudi o tretjem pre
takanju se vsakemu sodu žveplo vžge, preden se 
začne vino vanj pretakati. 

Kako se vino nad drozmi pretaka ? 
V sodu, v kterega se je o drugem pretakanji 

vse drožje vlilo, bo zdaj precej vina, ker se je 
drožje od februarja do avgusta lahko do trdega 
vsedlo. Tudi to vino se iztoči, in sicer najkrajše 
tako, kakor se drugo vino pretaka. Medena pipa 
se z maeličkom v dno zabije, in ko je škaf pod
stavljen, se pipa odškrne. Iz začetka kvapijo 
droži skozi pipo v škaf, ker si vino zgoraj pot 
doli ob dnu do pipo dela, s tem pa droži pred 

' seboj tišči; to le kratek čas traja, potem pa nag
| loma čisto vino priteče in do zadnjega maslica, 

ki je na površju droži, skozi pipo v škaf izteče. 
Ko čisto vino priteče, se mora brž drug škaf pod 
pipo djati, inače je škoda na vinu, ki bi v droži 
teklo. Ako ni veliko droži v škaf prikvapilo, in 



je koj vino priteklo, se zamere k unemu gostemu 
vinu vliti, ki se je dobilo od prejšnjega pretaka
nja ; tudi ostalo vino je prav unemu priliti, ker 
se za 3 ali 4 tjedne sopet sčisti. To vino je do
bro in močno za domače ljudi, le po drožju ima 
nekoliko okus. 

Zakaj so droži? 
Iz droži se žganje kuha. Ker so pa droži 

pretrde in jako vsedene,se jim nekaj vode v vsak 
kotel prilije, preden se kuhajo, in jih je dobro 
pomešati. Kdor pa je droži koj po drugem pre
takanji kuhal, mu takrat ni treba bilo vode prili
vati, ker so droži bile mehke in še z vinom zme
šane; nakuhal pa je več in boljšega žganja. Od 
5 veder droži se dobi 18 do 22 bokalov prav 
dobrega žganja, ki se tudi za vraštvo rabi. Sku
hane droži se sčasoma svinjam polagajo. 

Koliko vina mine v prvem letu pri 100 vedrih 
vina? 

Vsak sod ima v obče en škaf droži; po 
takem je že droži 5 veder. Sto veder vina potre
buje 20 sodov s 5 vedri, vsak sod pa ima veči
del en škaf droži, torej vsi skupaj en sod ali 5 
veder droži, ktere se večkrat ne dado v eu sod 
spraviti, ker je mošt ali novo vino in 20 bokalov 
prilite vode v njih. Ko so se namreč sodi o dru
gem pretakanju drožja oprostili, se je v vsak sod 
na droži en bokal vode vlil, s tem so se lože 
soda ločile, zganile in popolneje skozi piliko iz
tekle. Od tih droži smo sicer 100 bokalov dro
žinega vina dobili, ki pa ni zgol vino, ker je 20 
bokalov vode v njih, in je le za domačo rabo. 
Za to smo se lotili soda, v kteiem je prikladno 
vino za doliv ali poluež. Ako tedaj pomislimo, 
koliko smo o trikratnem pretakanji, posebno ob 
drugem in tretjem, potem na polnež dosehdob 
vina porabili, nam nič ne ostane od 5 veder. Po 
takem se torej 20 veder slobodno računi, ki pre
minejo skozi eno leto ed tistega časa, ko smo 20 
sodov napolnili, in do te dobe, ko smo vino v 
tretjič pretočili. Odsehdob se vendar nikakor to
liko vina ne potrebuje, ne o pretakanjij niti ne 
na doliv; kakih 50 bokalov zadostuje na doliv 
za ostalo vino. 

Zemlja, ktero ljubijo razna sadna drevesa: 

J a b e l k o v o d r e v o ljubi globoko močno 
ilovno, nekoliko vlažno, se ve da ne mokro ali 
močvirno zemljo. Pa tudi v sicer dobri kreme
nasti zemlji še rodi. 

H r u š k o v o drevo ljubi bolj suho gorkejo 
zemljo. 

Č e š n j e v o drevo stori naj bolj v suhi, ne
koliko^ s peskom pomešani ilovicigliui. 

Češ p i j e store skoro v vsakej zemlji. 
K o s t a n j ljubi glinasto zemljo. 

(„Gosp. List.") 

Dginače zdravilo. 

K u r j a o č e s a na nogah hitro pa gotovo 
odpraviti, nasvetuje po lastni skušnji v „Novicah" 
g. L. Abram naslednje: Vzame se naj s t r o k 
č e š n j a , kteri se stolče in na kurje oko položi 
ter s cunjo povije. Češenj mora vsaj 21 ur na 
kurjem očesu biti, dobro ga je enkrat premeniti. 
Čez malo dni se koža na prstu začne lupiti brez 
bolečin in s staro kožo zgine tudi kurje oko. — 
Pisatelj pravi, da se jih je po tem načinu popol
noma znebil. 


