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Andrej Oset:
Ali gremo gosfllntfarn 

na voliSJe?
Zadnje dni se slišijo mnenja, ki 

so večinoma za udeležbo na volit
vah. Kakšno stališče naj zavzame
mo mi gostilničarji? Mislim, da 
ravno gostilničarji najbolj občutno 
trpim o na sedanji gospodarski k ri
zi, ter zato ne smemo stati ob s tra 
ni, ko se gre za najbolj važen mo
m ent zadnjih desetih let.

Pred dnevi sem vprašal km eta 
iz Pohorja, če bo šel volit? Odgo
voril mi je sledeče: Vsi bomo šli 
volit. Storili bomo svojo dolžnost, 
potem pa bomo po volitvah zahte
vali!

Tudi mi gostilničarji moramo 
pri volitvah storiti svojo dolžnost, 
da bomo potem tem lažje zahteva
li naše pravice. Menda ni nobene
ga stanu, ki bi imel toliko opraviti 
z oblastmi in ki bi imel toliko te
ženj in dajatev in raznih  predpi
sov, kakor ravno gostilničarski 
stan, zato se mi zdi skrajno nespa
metno, ako bi le eden naših članov 
na dan volitev ostal doma. Vsak 
načelnik, odbornik, ta jn ik  ali član 
naših  zadrug, ki je že imel kedaj 
priliko sodelovati p ri raznih depu- 
tacijah, anketah, intervencijah, — 
m ora vedeti, da se vsak stan  le to
liko upošteva, v kolikor tudi pa
metno sodeluje. Kdor se pa odte
guje, samega sebe omalovažuje!

Zadnje dni smo čitali izjave raz
n ih  kandidatov, med drugim i tudi 
gg.: generalnega ta jn ika Zbornice 
za trgovino, obrt in industrijo  Mo
horiča, podžupana m esta Ljublja
ne prof. Jarca, dolgoletnega javne
ga delavca in tajn ika Družbe sv. 
Mohorja dr. Valentin Rožiča, žup
nika Barleta, župnika Goričana in 
Pavliča, ravnatelja  Krejčija, go
stiln ičarja  Cererja in Kruleja. Vsi 
ti ugledni in pam etni gospodarski 
strokovnjaki izjavljajo, da so p re
vzeli kandidaturo  zato, ker hočejo 
pom agati in svetovati pri reševa
nju raznih gospodarskih vprašanj. 
Vsi opozarjajo na veliko gospodar
sko krizo, na  slabe kupčije, na  po
trebo skrajne štednje in da se naše 
gospodarstvo obvaruje pred na- 
daljnim i težkočami. Vsi kandidati 
povdarjajo, da danes ni več časa 
za brezplodno medsebojno borbo, 
am pak da je treba nove inicijative 
in proučevati nove možnosti pro
dukcije in zaslužka te r organizi
ra ti delo za stotisoče brezposelnih, 
ki ne morejo več preko oceana. 
Naši kandidati opozarjajo na važ
nost našega tujskega prom eta in 
zagotavljajo zastaviti svoj vpliv, 
da se zajamči obstoj obrtništva — 
sem spadamo predvsem gostilni
čarji —, ki je v hudi stiski in pre
življa težke ure.

»Obrtni vestnik«, glasilo obrt
ništva cele dravske banovine, piše 
v uvodnem članku, da ne sme na 
dan volitev noben obrtnik m anjka
ti na  volišču, ter hočejo dokazati, 
da je obrtništvo zrelo in da bo po 
volitvah lahko tudi zahtevalo od 
poslancev svojih pravic.

»Trgovski list«, glasilo trgovskih 
gremijev, poziva vse trgovce cele 
dravske banovine na volišče in 
pravi, da se gre za preporod naše
ga gospodarstva v državi. Kaj pa 
mi?

Gostilničarstvu se je posrečilo, 
da bodo pri sedanjih volitvah na
stopili tudi naši gostilničarji in si
cer čitamo na kandidatnih listah 
sledeče gospode: Cerer I., gostilni
čar in posestnik v K am niku; Fran 
Pikel, gostilničar in posestnik v 
Žalcu; Ivan Krulej, gostilničar in 
posestnik te r župan, Sevnica; Da

nijel Makar, gostilničar in posest
nik, Metlika; Matija Goričar, go
stilničar, posestnik in župan, Mo
zirje; Geza Vezir, gostilničar in po
sestnik, M artjanci, ter Lovro Peto- 
var iz Ivanjkovc. Nam estniki pa so 
gg.: Vinko Gorenjak, ekonom in 
gostilničar v Slov. B istrici; Lavo- 
slav Bučar, gostilničar in posest
nik, Kostanjevica; Zadnikar Jak., 
gostilničar in posestnik na Brdu; 
Remžgar Ivan, gostilničar in po
sestnik, Žirovnica; Kovačič Anton, 
gostilničar in posestnik, Selo pri 
Bukovici; Čeh Jožef, gostilničar in 
posestnik v Ločicah pri P tu ju ; Kac 
Ivan, gostilničar in posestnik, 
Šm artno pri Slovenjgradcu, in 
Lesjak Jurij, gostilničar in posest
nik v Slivnici p ri Celju. Vsi ti kan
didati in nam estniki so zavedni in 
sposobni možje, od katerih  lahko 
pričakujem o, da bodo v parlam en
tu  zastopali poleg km etskih in te
resov tudi interese našega stanu.

Vsak naj odda svoj glas za kan
didata gostilničarja, ali za onega 
kandidata, ki im a nam estnika go
stilničarja, ako pa v katerem  srezu 
ni kandidata ali nam estnika go
stilničarja, pa gremo vseeno voliti 
tudi negostilničarja, ker se gre za
to, da bo udeležba na volišču čim 
večja in da bodo vsi poslanci izvo
ljeni s pomočjo gostilničarskih 
glasov. Po volitvah pa bomo pono
vili svoj klic: Mi gostilničarji smo 
storili svojo dolžnost, sedaj pa tir- 
jamo tudi Vaše delo!

Včasih se slišijo tudi opazke, saj 
tako nič ne pomaga. Jaz sem pa 
mnenja, da bo 306 poslancev dnev
no opozarjalo merodajne kroge na 
razne težkoče posameznih stanov, 
in da bo uspeh staln ih  zvez in in
tervencij boljši kot pa sedaj, ko n i
smo imeli poslancev in tolmačev, 
in je za pričakovati, da se bo vse
splošni gospodarski položaj vseh 
stanov polagoma vendar le zbolj
šal. Mi gostilničarji moramo s po
sebno vnemo iti v volilno gibanje, 
saj imamo samo v dravski bano
vini 17 kandidatov in nam estni
kov, ki so gostilničarji. Ako bo od 
stran i gostilničarjev agitacija in
tenzivna, bodemo lahko poslali v 
parlam ent lepo število naših tova
rišev, tam  pa, kjer ni gostilničar
skih kandidatov, delamo za druge 
kandidate, ker delo in trud  pri teh 
volitvah se nam  bo dobro izplačai.

Vsi na volišče!

Berlič Joško:
NaSl grobovi.

Vrača se redno iz leta v leto dan 
Vseh svetnikov. Prihaja, da nam 
obudi spomin na vse one drage, ki 
so pred nam i končali pot svojega 
življenja. Spominjamo se ta  dan 
vseh onih tovarišev, sodelavcev iz 
žalostnih in veselih dni, ko smo 
gojili mnoge načrte in nade na 
lepše dni našega stanu. Težka bol 
se vlega na nas, duša se odmakne 
sedajnosti v krog dragih, ki mirno 
in pokojno snivajo večni sen.

Da, prijatelji! Dolga in vendar 
tako k ra tka  je bila debata. Mnogi 
načrt in sklep smo predebatirali, 
želeč si več uspehov. Ljubezen in 
delo sta  nas družila, da ustvarim o 
če ne za nas, vsaj za naše mlajše, 
boljše dni. O, bilo je borb, sej, se
stankov, mnogi predlogi, načrti, 
sklepi — živahni in glasni smo bi
li p ri dolgi mizi.

Pa smo se zopet sestali, a  glej 
Tebi, Jože, je zapel zvon, ponesli 
smo Te v deževen jesenski dan, 
tako žalosten pod solznim nebom. 
Tvoj prostor ob mizi je ostal p ra
zen!

Sipalo je poletje svoje bogastvo 
čez lepo Dravsko polje. Škrjan- 
ček je plul visoko in lil svojo pe
sem čez zlato žitno ravan. Sprem
ljali smo Te, Jakob, k počitku v 
zemljico, ki si jo tako ljubil, a se 
tako m lad povrnil v njeno naročje.

Ivan! Dejal si m nogokrat: Še sto 
let boš učakal, tako si bil krepak 
in zdrav, še nam  slabičem si živ
ljenja in veselosti vlil. K ruta bole
zen Te je izčrpala in Te položila 
mirno k pokoju — mi pa smo osta
li nemi in žalostni ob Tvojem gro
bu —.

Ostala nas je še četica, da bi šli 
po začeti poti naprej, da vaše pred
loge, naše naročilo izvršimo in v 
Tebe, Srečko, ki si bil naš up in 
naša nada, smo stavili vse, da nas 
kot mož na pravem  m estu pope
lješ lepšim dnem naproti. Nisi se 
ustrašil sam ozatajevanja in žrtev 
boja, imel si vso naše zaupanje. A 
ni hotelo nebo! Ravno ko si hotel 
nastopiti pot, da nas popelješ u s
pehom naproti, je nehalo biti Tvo
je zlato srce, pustil si nas same v 
žalosti. Velika praznota je zazeva
la v naši sredi nenadomestljiva, 
ker nikogar ni, ki bi prevzel Tvoje 
naročilo, za katerega si bil pokli
can le samo ti.

Prijatelji! Prazni se naša miza, 
izpite čaše pričajo, da jih  več ne 
bo. Odšli so naši borci k zvezdam 
med večne delavce. Ohranjen pa 
naj jim bo velik in svetel spomin, 
nam  v pobudo, da v delu in dosled
nosti izvršimo njih dedščino.

Ptuj, na Vseh svetih dan 1931.

Ka| mislilo ll?
Napadi na trgovce in obrtnike, 

posebno pa na gostilničarje, se po
navljajo dnevno v časopisju. Kaj je 
lažjega, kakor z anonim nim  član
kom nahujskati javnost na  ta  ali 
oni stan! Tudi ni mogoče tem lju
dem ničesar razložiti, ker jim  ni 
mogoče iztrebiti škodoželjnosti, ki 
trium fira, če le opazi, da je vzne
m iril onega, katerega je hotel za
deti. Ni nam  danes na tem, da bi 
tem osebam, pa naj pripadajo t e r  
m u ali onemu stanu, razlagali na
še težave, povemo jim  samo to, da 
velika večina našega članstva ne
m udom a m enja z njimi, ker jim 
gotovo ni treba trepetati za vsak 
košček kruha, kakor pa v današ
njih težkih in nesigurnih časih na
šemu obrtniku. Povemo jim  tudi, 
to, da so nam  znane te osebe, od
nosno, da je nam  poznan njihov 
stan  in da bode potreba konečno 
davkoplačevalcu poseči le po d ru 
gem in bolj učinkovitem  obramb
nem sredstvu, ki bo te zakotne pi- 
sače kaj km alu spravil k pravil
nemu razum evanju. Tako se je v 
»Novi dobi« razkoračil neki »Sit- 
než«, ki bi imel najraje, da bi za
stonj jedel in pil, nazadnje pa dal 
še brco gostilničarju za zahvalo. 
Sami smo odločno proti vsakemu 
pretiravanju  cen in so naše s ta 
novske organizacije brez tak ih  im
pulzov pozvale svoje članstvo, da 
prilagodi cene tržnim  prilikam , a 
pristavili pa so, da naj pazijo pri 
kalkulaciji na  vse režije in sploh 
na vse stroške, ker ni nikjer zapi
sano, da bi moral biti gostilničar 
le samo suženj svojega gosta, ki 
bi mu moral biti zastonj na uslu
go. Temu »Sitnežu«, tako se je vsaj 
podpisal, sledeči odgovor:

Draginja v gostiščih.
Oblast sam a dovolj strogo nad

zira cene in predpisuje cene in 
kvaliteto vsem obrtnikom. Poleg 
tega je v vseh obrtih, ob katere se 
pisec obrega, tako gosta konku

renca, da je vsako »nepošteno« do- 
bičkanje izključeno. Govoriti o me
jah dobička in o »poštenosti« ter 
»nepoštenosti« obrtnika, je proti 
obrtništvu hujskajoč izpad. Bilo bi 
prav, da bi gospod »Sitnež« p ris ta 
vil, katerem u stanu  pripada, pa 
stavim, da bi mu njegovi lastni 
kolegi dali prim erno lekcijo- 

Z gostilnami, hoteli in kavarna
mi je po m nenju tega gospoda »ve
lik križ«, češ, da večina teh misli, 
da m ora gost zato k njim, da bi vse 
drago plačeval in jim pomagal v 
kratkem  času obogateti. Hvali Bo
ga, da se m u ni treba »valjati po 
gostilnah«, pomiluje one, ki se po
služujejo gostiln in nimajo »svoje
ga doma in sklede«. Nameščenci 
gostiln in kavarn  da so uboge pa
re, pivo da je »priznano drago«, vi
no »deloma premešano, pa stane 
vendar 16 do 24 Din«, za krom pir 
so m u »vzeli« 3 Din, za kompot so 
ga »olajšali« za 8 Din, za komad 
»črne in žilave govedine« plačuje 
6 ali 7 Din, kavarniške uslužbence 
(natakarje) »vzdržuje« on, kava je 
mu predraga, ko plača za njo 3 D, 
zraven pa pove, da prezehava pri 
eni črni kavi cel božji večer, lista 
po časopisih, kadi, se greje, uživa 
razsvetljavo, m orda še celo godbo, 
in črta  po mizi figure.

Svoje gospodinjstvo prim erja  z 
gostilno! Od gostilničarja zahteva, 
da bi m u bil na  razpolago takrat, 
»ko m ora vendarle iti v gostilno«, 
s postrežbo istih stroškov, kakor 
jih  im a doma. Vino bi m u naj to
čil po taki ceni, kakor ga pije do
ma, če si ga brez državne, bano
vinske in občinske trošarine vti
hotaplja, dobi pa m orda še zastonj 
od kakega strica, tako da ga stane 
samo vožnja, ko gre ponj in še ta  
prej kot ne, s kako posebno zniža
no tarifo. Naj n. pr. glede kalkula
cije cene vina v gostilnah nave
dem naslednji, v mnogih slučajih 
sodno preizkušeni račun: 

Gostilničarja srednje vrste, ki 
iztoči letno 70 hi vina, stane eden 
liter vina:

Din
nabavna cena pri produ

centu ..................................6.—
voznina po železnici za praz

no posodo in vozni list . . 0.10
voznina po železnici za vino 0.50 
nakup in posredovanje na

kupa (osebna vožnja tja in
n a z a j ......................................0.25

voznik in delavci za prevoz 
in skladanje na kolodvor 
in s kolodvora (prazne po
sode in potem vina . . . 0.30 

državna trošarina  . . . .  0.50 
banovinska trošarina . . 1.— 
občinska doklada . . . .  1.— 
točilna taksa letno 1.500 Din, 

kar je okroglo na 1 liter . 0.20 
usušenje in utočenje . . . 0.15 
kurjava, dnevno snaženje lo

kalov, dopolnitev inven
ta rja  ......................................0.30

perijodično snaženje lokalov, 
nabava časopisov . . . .  0.15

razsvetljava ............................ 0.15
bolniška blagajna postrežne-

ga osobja ............................ 0.10
plača, h rana  in stanovanje 

postrežnem u osobju . . 0.50
prom etni d a v e k ..........0.20
pavšalna taksa za račune po

trošnje ................................. 0.05
pranje perila (prtov) . . . 0.05 
najem nina in najem na vred

nost lokalov (40% od celo
kupne) ................................. 1.85

vodarina, les, hlajenje vina, 
kanalska pristojbina . . 0.15 

beležna blagajniška pola ali 
knjiga, pisarniški izdatki 0.15

6% obresti vnaprej plačanih 
trošarin  (20 hi zaloge), di-
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rek tn i državni davek, ba
novinske, okrajne cestne, 
zdravstvene in doklade za 
TOI ter kuluk . . . .  0.80
Torej stane liter vina pri nabav

ni ceni od producenta po 6 Din z 
drugim i stroški vred 14.50 Din, kar 
znači, da stane gostilničarja, ako 
bi bilo vino zastonj, liter 8.50 Din. 
Ako se k tem u prišteje 25% pribit- 
kak kot zakonito dovoljen čisti do
biček, to je 3.62 Din, bi ga moral 
prodajati liter po 18.12 Din.

Niso to nikake tja  v en dan na
m etane hišne številke. Ti računi 
so točni in absolutno zanesljivi. 
P ri večjih hotelskih obratih so 
stroški celo do 40% višji!

Pivo stane gostilničarja z dav
ščinam i vred 1 liter 7.20 Din. Kje 
so potem režijski stroški, to je po
strežba, obraba in dopolnitev in 
ventarja  itd., kakor je to podrobno 
pri vinu našteto! P ri prodajni ceni 
10 Din za 1 liter piva skoraj ne mo
re biti govora o kakem  dobičku!

Glede cen in kvalitete jedil pa je 
prav odveč podrobno odgovarjati. 
Vsak količkaj uvideven človek ve, 
koliko in za kako ceno more^ go
stiln ičar spričo ogromnih stroškov 
dati na mizo. Ta »Sitnež« se s svo
jim  sestavkom pokaže, kako de- 
spoten in sovražen je proti obrtni
kom, zlasti pa proti gostilničarjem  
in kavarnarjem . Kazanje na obo
gatele gostilničarje je trditev brez 
vsake osnove. Če vidi v svoji črni 
zavisti enega ali dva gostilničarja, 
ki sta  malo bolje situ irana, pa me
če potem vse skupaj v en koš; tudi 
one, ki so ali bodo skrahirali, in to 
ne baš malo ravno rad i tak ih  sit- 
nežev. Sicer pa je gostilničarju, ki 
si kaj p rihrani, vsak d inar pose
bej bridko in trdo prislužen; ta za
služek niti približno ne odtehta ši- 
kan, poniževanja, samozatajeva- 
nja, jeze, bedenja in živcev, okra
denih od sitnežev, kakor jih je si
cer poleg razum nih  gostov hvala 
Bogu malo.

Gostilničar in kavarnar ne zah
tevata nobenega idealnega in mi- 
lodarnega sožitja drugih stanov. 
Zahteva pa, da se ju ne žali. Da, 
»družabni red je tak« in more biti 
edino tak, da takem u »Sitnežu« 
gostilničar ni izročen na milost in 
podrejenost in če je kaj, kar ne 
spada v »družabni red«, je tega 
kriv »Sitnež« s takim i plitvim i in 
oplankanim i pojmi. Najmanj toli
ko svet je gostilničarju in kavar- 
narju  njegov stan, kakor tem u go
spodu njegov. _________________

Vinski moft s stališča 
froSorinskih predpisov.

»Trgovski list« je v zadnjih šte
vilkah prinesel izvanredno zani
miv članek izpod peresa strokov
n jaka o trošarinskih  zadevah g. fi
nančnega svetnika Ivana Ditza. 
Radi aktualnosti prinašam o tudi 
mi ta  članek.

Trošarinski predpisi so vsled če- 
stih sprememb trošarinskega za
kona in pravilnika, številnih m ini
strsk ih  naredb, ki imajo na podla
gi člena 68 trošarinskega zakona 
obvezno moč, in zaradi izoblikova
nja posameznih predpisov potom 
praktičnega izvajanja, tako zamo
tana  in težko dostopna pravna m a
terija, da povzroča pravilna upo
raba teh predpisov celo izkušene
mu strokovnjaku težave, kaj šele 
lajiku, ki je navadno navezan zgolj 
na netočne informacije, katere do
biva od nestrokovnjakov, tako da 
ni pravilno podučen niti o svojih 
dolžnostih, niti o svojih pravicah, 
oziroma ugodnostih, katere mu 
nudi zakon.

To velja v splošnem, nikjer pa 
ne vlada toliko nejasnosti, kakor 
glede predpisov o trošarin i na vi
no, oziroma da konkretiziram o 
predm et te razprave: glede prom e
ta  z vinskim  moštom. Naslednje 
vrstice imajo namen, da inform i
rajo javnost in posebno interesen
te o najvažnejših zadevnih predpi
sih in jim omogočijo, da se poslu
žujejo ugodnosti, katere jim nudi
jo glede vinskega mošta trošarin 
ski predpisi. Upamo, da bodemo 
ustregli s tem tako našem u vino
gradniku, ki preživlja prav sedaj

težke čase, kakor tudi prizadetim  
konsumentom.

Da bodo naslednji izvajanja laže 
razum ljiva, treba predvsem  pojas
niti, kako se je postopalo doslej, 
kar se tiče trošarine, z vinskim  
moštom.

V sm islu člena 103, točka 2, tro 
šarinskega praviln ika se vinski 
mošt ne smatra za vino in ni zave
zan plačilu trošarine dotlej, dok
ler ne mine vretje, najdalje pa do 
20. novembra. Da postane vinski 
mošt trošarinski predm et, je od
visno tedaj od dvoje činjenic, nam 
reč: 1. od končanega vretja in 2. od 
časovne omejitve do 20. novembra. 
Temu prim erna je bila tud i dose
danja praksa: na  končano vretje 
kot moment zapadlosti trošarine 
se ni polagalo tolike važnosti, ker 
konstatacija, kedaj je sm atrati 
vretje za končano, ni tako enostav
na, am pak zahteva precej p rak tič
ne in tudi teoretične izkušnje, pač 
pa se je upošteval strogo časovni 
moment, to je 20. november ter se 
pobira po 20. novembru trošarina 
vinski mošt ne glede na to, če je 
na vse vino, ki je bilo vkleteno kot 
bilo vretje končano ali ne. S k rat
ka: po 20. novembru s stališča tro 
šarinskih  predpisov vinski mošt 
sploh ni več eksistiral in to brez 
razlike, če je bil vinski mošt n a 
bavljen od privatne osebe ali od 
trgovca z alkoholnim i pijačam i, 
odnosno od točilca tak ih  pijač. —- 
Takšno je bilo torej dosedanje 
praktično izvajanje predpisov o 
trošarin i na vino in je ta p raksa 
po našem  naziranju tudi v skladu 
z zakonom.

Na kakšnem  stališču pa stoji v 
tem pogledu finančno m in istrs t
vo?

Po naziranju  finančnega m ini
strstva, ki je, kakor že omenjeno, 
za finančno upravo obvezno, osta
ne vinski mošt, ki je bil nabavljen 
od zasebnikov za lastno porabo, 
torej ne od trgovcev z alkoholnim i 
pijačam i in ne od točilcev takih  p i
jač, s stališča trošarinskih  predpi
sov vinski mošt tudi po končanem 
vretju, oziroma po 20. novembru. 
To se pravi z drugim i besedami: 
vinski mošt, nabavljen od zaseb
nikov za lastno porabo, sploh ne 
postane trošarinski predm et in se 
na njega torej ne pobira državna 
trošarina tudi tedaj ne, ko je že po
stal vino. Isto velja tudi za vinski 
mošt, ki si ga izprešajo zasebniki 
iz nabavljenega grozdja za lastno 
porabo sami.

V bodoče si bo torej vsak zaseb
nik lahko nabavil vino za lastno 
porabo državne trošarine prosto 
na ta  način, da si bo nabavil ali 
grozdje in si sam izprešal vino, ali 
pa si bo nabavil vinski mošt.

Po našem  naziran ju  tako tolm a
čenje določil člena 103 trošarinske
ga praviln ika ne odgovarja duliu 
zakona, am pak je sm atrati to 
skrajno širokogrudno razlago za
kona zgolj za koncesijo vinograd
ništvu, ki se nahaja  trenutno v tež
ki krizi, ker je prodaja vinskega 
pridelka po prim ernih  cenah otež- 
kočena. Kalkulacija je pač ta: s 
tem, da ostane kot vinski mošt 
kupljeno vino državne trošarine 
prosto, je pričakovati, da se bodo 
zasebniki, ki uporabljajo stalno 
vino v svojem gospodinjstvu, po- 
služili te ugodnosti takoj ob trg a t
vi in se bodo na ta  način zaloge 
vinskih producentov hitreje iz
praznile, kar bo brezdvomno vpli
valo tudi na ceno vina. Pogrešno 
pa je pri tem, da količina vinskega 
mošta ni omejena, am pak si more 
nabavljati vsakdo za lastno potre
bo neomejene količine vinskega 
mošta, kar bo imelo lahko za po
sledico, da bodo nastali tudi tam, 
kjer to dosedaj ni bilo tako lahko 
mogoče, namreč tudi v nevinorod- 
nih krajih, zakotni vinotoči. Pa tu 
di s socijalnega stališča bi se mog
lo tej oprostitvi od državne troša
rine ugovarjati, ker kupujejo vino 
za domačo potrebo običajno samo 
bolje situ iran i sloji, dočim bo mo
ra la  kupovati velika m asa gospo
darsko šibkih slojev z vsemi troša
rinam i obremenjeno vino v točil
nicah. S tem se pa povrnemo zopet 
na stanje, ki je vladalo v tem po
gledu pred prevratom .

Na opisani način se torej izogne 
v bodoče lahko vsak zasebnik p la
čilu državne trošarine na vino. Res 
je sicer, da državna trošarina, ki 
znaša 0.50 Din od 1 litra  vina, ne 
igra tolike vloge, ker je vino obre
menjeno v naši banovini tudi še z 
banovinsko trošarino, ki znaša 1 
Din na 1 liter in v večini občin tu 
di še z občinsko trošarino, ki je v 
posameznih občinah različna. Brez 
dvoma bo pa prišel že ta  p rihranek 
na državni trošarin i m arsikom u 
prav.

Kako pa je z vinskim  moštom 
glede na banovinsko in občinsko
trošarino?

Tu je treba predvsem  omeniti, 
da po praviln iku o banovinskih 
davščinah za kritje izdatkov bano
vinskega proračuna Dravske ba
novine za leto 1931/32 vinski mošt 
ni več predmet banovinske troša
rine. Dalje je treba opozoriti na 
ugodnosti, ki jih  določa § 32 tega 
praviln ika glede zbirčnega in maš
nega vina, na katero se banovin
ska trošarina sploh ne pobira. — 
Prav tako tudi glede prevžitkar- 
skega vina in glede vina, ki ga 
vinogradniki v srezih Ptuj, Ljuto
mer in Murska Sobota dajo v za
meno za druee pridelke, katero 
sme banska uprava oprostiti od 
banovinske trošarine.

Če prim erjam o p ravkar omenje
na določila § 32 citiranega prav il
n ika s prejšnjim i izvajanji o vin
skem moštu, pridem o do nasled
njih zaključkov: v bodoče bo zbir- 
čno vino, ki ga prejem ajo duhov
niki že kot vinski mošt, prosto ba- 
novinskke in državne trošarine. 
Isto bo z mašnim in prevžitkar- 
skim vinom, ki se je nabavilo še 
kot vinski mošt.

Kar se tiče ugodnosti, ki jih uži
va vino, katero zamenjajo vino
gradniki v srezih Ptuj, Ljutom er 
in M urska Sobota za druge pridel
ke, im a ta  ugodnost namen, da 
olajša zameno vina za živila v 
omenjenih srezih, ki imajo v neka
terih  delih vina v izobilju, dočim 
drugih pridelkov občutno p rim anj
kuje, vsled česar se je pojavila za
radi nizkih cen vina in splošne 
stagnacije vinske kupčije že kar 
nevarnost lakote, n. pr. v Halozah. 
V bodoče bodo torej vinogradniki 
v teh srezih lahko zam enjali vino 
za živila, ne da bi se na tako vino 
pobirala banovinska trošarina, in 
če se bo zamenjal vinski mošt, se 
tudi ne bo pobirala državna troša
rina. Pobirala se bo torej kvečjemu 
občinska trošarina.

Ker se pobira tako državna ka
kor tudi banovinskka trošarina  na 
vino, ki ga odda vinogradnik, pri 
prejemniku vina in v § 32 cit. p ra 
vilnika ni določeno, da se m ora 
vršiti zam enjava vina za druge 
pridelke med vinogradniki in po
ljedelci navedenih srezov, je samo 
potrebno, da prebiva in im a svoj 
vinograd v enem omenjenih treh 
srezov vinogradnik, dočim prebiva 
prejem nik vina, ki zam enja pridel
ke za vino, lahko kjerkoli v Drav
ski banovini. Na ta  način bo n. pr. 
lahko zamenjal km et v kranjskem  
srezu, katerem u prim anjkuje p i
jače, ki im a pa obilo drugih pridel
kov, del teh pridelkov za vino, p ri
delano v srezih Ptuj, Ljutom er in 
M urska Sobota in bo to vino pro
sto banovinske trošarine in če se je 
zamenjal vinski mošt, tudi držav
ne trošarine.

Kako je postopati pri nabavi vin
skega mošta?

Tu sta m erodajni točki 12 in 23 
člena 103 trošarinskega praviln i
ka, ki določata, da je prom et z vin
skim moštom, ki sicer ni zavezan 
plačilu državne trošarine, pod 
kontrolo in da m ora vsako količi
no čez 25 litrov vinskega mošta 
sprem ljati izkaznica, ki jo izstav
lja (v dvojniku) običajno finančna 
kontrola, v nekaterih  krajih  pa, 
kjer ni nastanjena finančna kon
trola, občinski načelnik. To izkaz
nico m ora prejem niku vinskega 
mošta izročiti vinogradnik, ki od
daja vinski mošt ter m ora sprem 
ljati ta  izkaznica vinskki mošt do 
prihoda v namem bni kraj.

Ko dospe vinski mošt v nam em 
bni kraj, ga prijavi najem nik z iz
kaznico pri oddelku finančne kon

trole, ki je pristojen za nam em bni 
kraj, in plača občinsko trošarino 
— če se občinska trošarina na 
vinski mošt v dotični občini sploh 
pobira — pri oddelku finančne 
kontrole, ki sprejme prijavo. Če pa 
pobiranje občinske trošarine ni po
verjeno finančni kontroli, am pak 
pobira občina sam a občinsko tro
šarino na vino in vinski mošt, jo 
je p lačati pri občini. Državna tro
šarina  se na  vinski mošt ne pobi
ra  in prav tako ne banovinska tro
šarina.

S tem je dotični prejem nik vin
skega m ošta svoji dolžnosti za en
k ra t zadostil ter nim a nobenih na- 
daljnih obveznosti do končanega 
vretja, odnosno v splošnem do 20. 
novembra.

Kako je pa po 20. novembru?
Kakor že omenjeno, postane vin

ski mošt po končanem vretju, ozi
rom a najkasneje po 20. novembru, 
vino. Ta činjenica nim a glede 
državne trošarine na vino, ki se je 
nabavilo še kot vinski mošt, nobe
nega vpliva, ker se državna troša
rina  na tako vino ne pobira. Dru
gače pa je glede banovinske in ob
činske trošarine.

Izvzemši zbirčno, mašno in pre- 
vžitkarsko vino in vino, ki se je 
nabavilo v zamenjavo za živila iz 
srezov Ptuj, Ljutomer in Murska 
Sobota, ki je sploh oproščeno od 
banovinske trošarine, se bo pobi
ra la  na  ostalo vino po 20. novem
bru banovinska trošarina. Prav ta 
ko tudi občinska trošarina če se ni 
pobrala že od vinskega mošta, ozi
rom a če je od vinskega m ošta niž
ja kakor od vina. V slednjem slu
čaju se bo pobrala samo razlika na 
občinski trošarini.

(Konec prih.)

Knriava v gosfini in 
hotelu.

Friderik  Hertle, lastn ik  tvrdke 
»Jugoradiator«, podvzetje za cen
tralne kurjave in zdravstvene na
prave, Ljubljana, in Ferdo Jelenc, 
strokovni učitelj Zveze gostilni

čarskih zadrug v Mariboru.
Centralna kurjava.

1. nadaljevanje.
C entralna kurjava im a to pred

nost, da je potrebno samo eno og
njišče, ki se lahko obratuje mno
go bolj gospodarsko, kakor če mo
ram o kuriti večje število peči. 
Nadloga dim a se zniža praktično 
vzeto na ničlo. Prostori ostanejo 
čisti in brez prahu, ker odpade 
prinašanje premoga in odnašanje 
pepela. Tudi odpade draga in zelo 
m učna začetna kurjava vsak dan, 
ker se pod kotlom lahko in šta lira 
jo ognjišča s trajn im  ognjem ter 
se v njih pusti ogenj čez noč goreti 
le slabo. Sicer se rabijo tudi pri 
pečni kurjavi lahko peči s trajnim  
ognjem, toda to je izključeno v go- 
stovskih sobah zaradi nevarnosti 
ognja in iz drugih vzrokov, ki le
že na dlani. Kurjavo v gostovskih 
sobah je zaradi tega tudi reguli
ra ti samo tam  mogoče, kjer im a
mo centralno kurjavo. Postranski 
prostori, kakor hodniki, s tran i
šča, se kurijo lahko mimogrede 
brez pomembnih večjih izdatkov, 
s čem ur postane bivanje v hotelu 
še posebno udobno. K urilni agre
gati se izdelujejo dandanašnji na 
tako popolen način, da ne potre
bujejo nobene posebne posluge ali 
kontrole ter jih  vsled tega lahko 
opravlja hotelsko osobje mimo
grede. Nadaljne prednosti so: Pro
stor, ki ga zavzema radiator, je 
zelo majhen. Površinska tempe
ra tu ra  radiatorjev je zelo nizka. 
Vsled m ajhnega prostora, ki ga 
zavzemajo, se postavijo radiatorji 
lahko pod okna ali na druga p ri
pravna mesta. Pod oknom je tudi 
s stališča kurilne teorije pravo 
mesto radiatorjem . Tja pa se ra 
diatorji centralne kurjave posta
vijo lahko vsled tega, ker se njen 
vod lahko inšta lira  v zunanjem 
zidu ali blizu njega, česar seveda 
pri dim nikih ni. S tem, da se po
stavijo radiatorji pod okna, se do
seže torej dvoje: Prvič se štedi
prostor, drugič pa se zagotovi ra 
diatorju tisto mesto, ki more edi
no sobnemu zraku podeliti p ravil
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no cirkulacijo, pravilno tako s s ta 
lišča higijene, kakor s stališča 
štednje s toploto. Nizka površin
ska tem peratura  radiatorjev je 
vzrok, da ne pride do tega, da bi 
prah, ki lebdi v vsaki sobi, zoglje- 
nel. Zogljenenje p rahu  pa edino 
povzroča občutek suše, ki ga do
bimo neizogibno v sobi, v kateri 
se kuri z vročo pečjo. Naj tedaj 
preidemo k obravnavanju in p re
ceni posameznih načinov central
ne kurjave.

Kurjava na zrak.
Kurjava na  zrak obstoja v tem, 

da se zrak, ki se je v centralni peči 
ogrel na  okoli 40" C, dovaja nepo
sredno prostorom, to pa potom 
navpičnih rovov. Tukaj tedaj ni 
nobenih radiatorjev, temveč se 
potom te kurjave m rzli zrak, ki 
je v prostoru, ki se im a kuriti, na
domešča z zrakom, ki se je ogrel 
v centralni peči. Mrzli zrak m ora
mo seveda obenem izsesavati po
tom drugih rovov. Kurjava na 
zrak ni torej nič drugega, kakor 
zračenje z ogretim zrakom. Okoli 
srede preteklega stoletja je bil to 
še edini obstoječi način centralne 
kurjave. Danes pa je ta  način od 
kurjave na toplo vodo in od k u r
jave na paro docela ispodrinjen.

Kurjava na toplo vodo.
To ime tej kurjavi pustim o, če

ravno bi se priim ek »toplo« danes 
lahko izpustil ter se kurjava zvala 
enostavno »kurjava na vodo«, kar 
bi imelo to prednost, da bi bilo 
kratko. To, da je ime kratko, pa 
im a pri najbolj priljubljeni vseh 
centralnih  kurjav veliko pomena, 
ker se tolikokrat imenuje.

Kurjava na toplo vodo obstoja 
iz v sebi zaprtega in strnjenega si
stema, katerega deli so: kotel, vod 
in  radiatorji. Sistem je do zadnje
ga kotička napolnjen z vodo. Vod 
zapusti kotel zgoraj te r se vrača 
vanj od spodaj. Na vrhu, torej pod 
streho, se nahaja  rezervoar, Re
zervoar služi za to, da sprejme ono 
vodo, kar jo je preveč, ko se je vo
da v celem sistem u vsled ogreva
n ja  razširila. Ko pa se sistem  o- 
hladi, tedaj služi ta  voda za to, da 
se sistem  zopet napolni. Kajti n a j
m anjša m nožina zraka ne sme iti 
z vodo po sistemu. Če pod kotlom 
zakurimo, tedaj začne ogreta vo
da v vodu vsled znanega dejstva, 
da hočejo lažja telesa plavati na 
težjih, tiščati navzgor. Ta pojav 
ali to silo imenujemo vzgon. In 
voda, ki se je v kotlu ogrela, je 
lažja, kakor tista, ki se v tre 
nutku  nahaja  nad njo. Dvigati pa 
se m ora le skozi cev, ki je p ritrje 
na h kotlu zgoraj. In ta  cev se ra 
bi ravno kot dovajalna cev. Ogre
ta  voda gre potem tudi skozi ra 
diatorje, p ri čem ur se bolj in bolj 
ohlaja te r doseže najvišjo točko 
pri rezervoarju. Potem se vrne v 
kotel po edini poti, ki ji je odprta, 
nam reč po odvajalni cevi, kajti po 
dovajalni cevi tišči vedno toplejša 
voda navzgor. Dovajalna cev in 
odvajalna cev, je seveda tu  mišlje
no od radiatorja, torej od glavne 
točke kurjave. Voda, ki je na  ta  
način storila svojo dolžnost, pride 
torej od spodaj zopet v kotel, s če
m ur je krogotok sklenjen.

Voda se pri kurjavi na  toplo vo
do ogreje na približno 30 do 90° C, 
po potrebi. Zaradi popolnosti naj 
še omenimo, da so se uporabljale 
v prejšnjih  časih tudi kurjave na 
vročo vodo. Pri teh se je voda o- 
grevala na tem peraturo, ki je zna
šala do 180° C. To se je moralo se
veda vršiti pod močnim pritiskom  
ker drugače bi se bila voda izpre- 
m enila v paro, kar pa ni bil na
men. Zaradi nevarnosti in nedo

statkov v zdravstvenem  oziru se 
ta način kurjave danes skoro ne 
uporablja. Glavni zdravstveni ne- 
dostatek je bilo seveda zogljene- 
vanje sobnega prahu, ki je nasto
pilo vsled visoke površinske tem 
perature radiatorjev.

Vrnimo se tedaj h kurjavi na to
plo vodo. Vzgon ogrete vode in pa
danje ohlajene vode povzročata že 
sam a po sebi ono kroženje vode v 
sistemu, ki je za delovanje n ap ra
ve potrebno. Kjer se to delo pre
pušča docela vzgonu in padanju  
samemu, tam  govorimo o težinski 
kurjavi. Kajti vzgon in padanje 
sta  v bistvu isto, le to isto od dveh 
različnih stran i pogledano. S člo
veškega stališča je seveda pada
nje na splošno važnejše, kakor 
vzgon, kajti brez privlačne sile 
zemlje, ki ravno povzroča padanje, 
bi mi odleteli z zemlje v vsemir. 
Tako smo tedaj silo imenovali s 
svojega stališča te r ji dali za na 
vadno rabo ime »težina«, ne pa 
vzgon. s

Težinski sili pa se lahko tudi 
pomaga in sicer s sesalko. V tem 
slučaju govorimo o kurjavi na se
salko. Ta pomoč pa bo potrebna le 
v zelo daleč razgranjenih napra
vah.

Svoje mnenje o veljavi kurjave 
na toplo vodo bomo izrazili p ri
hodnjič in jo utemeljili. Še prej 
pa bomo pokazali, kako moremo 
urediti kurjavo na toplo vodo kot 
kurjavo, s katero lahko kurim o 
posamezna nadstropja, druga pa 
od kurjave izključimo, torej kot 
nadstropno kurjavo (Etagenhei- 
zung), ali še bolje rečeno kot kur
javo po nadstropjih. To je važno 
za hotele, ki so po svojem pogla
vitnem  nam enu letni hoteli, ki pa 
imajo vseeno goste tudi po zimi, 
ali bi jih  radi imeli tudi po zimi. 
Tudi bomo pokazali, kako se ko
tel kurjave na toplo vodo v m anj
ših obratih lahko vzida v štedil
nik, s čem ur se morejo v takih  ob
ra tih  doseči prihranki, ki jih  ni 
zametovati. Tudi v tem slučaju 
nam  kotel lahko dobavi toplo vo
do, ki se je v vseh obratih toliko 
rabi, katere proizvajanje na je na 
navaden način tako drago.

Kako 
ravnali z letosnilmi vini?

Letošnja trgatev je končana — 
mošt je večinoma že povrel in se
daj se presoja njegova vrednost, 
ki je baš letos jako različna. Do
brota vina je odvisna od različnih 
činiteljev kakor od lege, zemlje, 
sorte itd., ali še mnogo več je od
visna od pravilne trgatve, porabe 
čistih droži, pravilnega kipenja 
in ravnanja z moštom.

Zgodnje trgatve so dale letos 
šibka, malo alkoholna vina z zelo 
mnogo kisline. Neugodno, dežev
no in hladno vreme v septem bru 
in vsled tega povzročeno močno 
gnijenje grozdja je mnoge vino
gradnike prisililo, odnosno zape
ljalo, da so prezgodaj trgali. Poz
ne trgatve, izvedene v krasnih 
dneh meseca oktobra, pa so dale 
dobra do prav dobra, ponekod ce
lo izvrstna vina.

Kako obaviti trgatev, napraviti 
vina iz zdravega in gnilega groz
dja, kako mošte pravilno pokipeti 
itd., smo obširno govorili v zad
njem članku »K trgatvi«. Danes 
bomo razpravljali, kako ravnati z 
letošnjimi vini po kipenju.

Po burnem  kipenju takoj zalije
mo sode do vrha z enakim  vinom.

P retakati moramo o pravem  ča
su, navadno od Božiča do Svečni
ce. Vino, ki im a kako napako, n.
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Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

ROGAŠKO SLATINO
vrelec „TEMPEL“

ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino 
ter nadomestuje sodo-bikarbonato v prašku 

]e osvežujoča in ima dober okus.
—- i — Dobi se v vseh boljših trgovinah. -----
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pr. tuj duh in okus, pretakam o 
prej, vino brez napake pa pozneje. 
Ce imamo zdravo vino, polne so
de, dobro klet in da ni v njej pre
mrzlo, lahko počakamo do druge 
polovice meseca februarja: to ve
lja posebno za kisla vina. Če leži 
vino dalje časa na drožeh, izgubi 
pri prim erni tem peraturi (12 do 
15° C) tekom zime mnogo kisline, 
zato je treba čakati.

Če ni vino dobro pokipelo, ako 
vsebuje še kaj sladkorja, ga p re
mešamo in zvišamo tem peraturo 
v kleti; če ni drugače, zakurim o v 
njej, da bo im ela vsaj 18° C. Če 
preostane še kaj sladkorja v vinu, 
postane vino prej ali slej vlačljivo 
ali pa  mlečnocikasto.

Pred pretakanjem  vina se pre
pričamo, če je vino stanovitno na 
zraku. Iz soda vzamemo kozarec 
vina in ga pustim o stati dva dni v 
kozarcu na zraku. Če v tem  času 
vino porjavi ali se celo zgosti, ni 
stanovitno in se nam  lahko po
kvari. V tem slučaju vino pretoči
mo in ga dobro zažveplamo. Čim 
m anj pride pri tem pretakanju  z 
zrakom v dotiko, tim  bolje. Če se 
vino v kozarcu zgosti, ga ne p re ta 
kamo takoj, dodenimo m u prej 5 
do 10 gramov kalijevega metabi- 
sulfita (dobi se pri Kmetijski d ru 
žbi ali v drogeriji) na  vsak hekto
liter, pustim o ga nato vsaj še te
den dni pri m iru in šele potem ga 
pretočimo.

Če pa im a vino duh po sodu, po 
žveplu, po gnilem ali po drugem, 
tedaj ga pretočimo čim preje, pri 
p retakanju  dobro prezračimo ter 
zažveplamo. Če duh še ne izgine, 
mu ga lahko odvzamemo z eponi- 
tom ali enokarbonom, ki ga dobi
mo pri Kmetijski družbi.

Če je vino prekislo, mu lahko 
odvzamemo preobilno kislino te
kom meseca februarja s tem, da 
vinu dodamo za vsak promile pre
obilne kisline 66.5 gramov čistega 
oborjenega kalcijevega karbonata 
(ogljikovo kislo apno, ki se dobi v 
drogeriji) na vsak hektoliter. Več 
kakor tri tisočinke (tri promile) 
kisline vinu odvzeti, se ne pripo
roča. Torej ne jemljimo več kakor 
200 gramov na hektoliter, navad
no bo zadostovalo dosti manj. Če 
nismo popolnoma sigurni, dajmo 
vino poprej strokovnjaku preis
kati na kislino, pa tudi na alko
hol.

Še preden nastane toplo poletje, 
torej v začetku spomladi, pretoči
mo vino še enkrat in ga pri tem 
zmerno zažveplamo, to je da za
žgemo na 3—4 hi vsebine eno az
bestno žvepleno trščico, ki tehta 
4—5 gramov. Preko poletja h ran i
mo vino v hladni kleti, v polnih 
sodih in pazimo, da se nam  ne po
kvari. Ako opazimo, da vino spre
meni barvo in okus, ga hitro  preto
čimo in močno zažveplamo. Sicer 
pa v takem  in v vseh drugih slu

čajih vprašajm o najbližjega stro
kovnjaka za potreben nasvet.

Nauk o serviranju.
Ferdo Jelenc, strokovni učitelj 

Zveze.
Nadaljevanje.

Sladica.
Namesto »močnata jed« bodemo 

rajše rekli sladica, ker beseda moč
nata  jed je enostavno prestavljena 
iz nemščine in nim a med narodom 
nobene veljave. Nasprotno pa je 
»sladica« staro slovensko ime ter 
tudi bolj jasno povč, kaj se hoče 
reči. Da beseda »Mehlspeise« ne 
krije tega, kar se hoče z njo ozna
čiti, to vedo tudi Nemci in nava
jajo v jedilnem listu sladice pod 
imenom entremets (medjedi, nam 
reč sladke medjedi).

Jedi, ki lahko služijo kot sladi
ca, imamo dve vrsti: tople in m rz
le. Naj omenimo od toplih sladic 
različne pudinge (beseda je angle
ška: pudding), narastke (soufflčs) 
s kompotom ali m arm elado nade
vane omlete (omelettes), bobe 
(Krapfen, beignets).

Pri obsežnejšem obedu bodo bolj 
na mestu mrzle sladice, ker tukaj 
njih nam en ni toliko nasititi, ka
kor prijetno končati glavni del 
obeda. P ri sestavi m rzlih sladic bo 
velikega pomena stepena sm eta
na, sadne marm elade, sadne h la 
detine in lepo sadje, bodisi sveže 
ali konservirano.

Sladico serviram o pripravljeno 
na skledi ali pa že razdeljeno na 
krožnikih po porcijah, kakor to 
pač jed zahteva. Jemo jo na sploš
no z desertnim  priborom. Za pu
ding se vzame od desertnega p ri
bora žlica in vilice. Nosi se v usta 
z žlico v desni roki, z vilicami, ki 
jih imamo v levi, pa popravljamo 
grižljaj na  žlico.

Omenimo naj še, da to rta  pri 
obedu ne velja za prvovrstno sla
dico ter naj se zaradi tega vzame 
le za silo na spored. Torta spada 
bolj k popoldanski kavi ali čaju.

Desert in sadje.
Namen tega reda (der Gang) je 

osvežiti želodec in oko te r sestoji 
iz m alih sladkarij, n. pr. nadeva
nih bonbonov, in svežega sadja. 
Vse to se postavlja na mizo navad
no že pri pogrinjanju v nastavkih 
(der Aufsatz, surtout) ter ostane 
tam  do konca. Namen je sicer do
ber, ker hoče pokazati bogati za
ključek obeda že vnaprej in raz
veseljevati oko. Toda sadju more 
ta navada le škodovati, kajti med 
obedom se izpari in zgubi svoj 
osvežujoči vonj in okus. Zaradi te
ga ga uvidevni gospodarji posta
vijo na  mizo šele ko pride na vrsto.

Desert ali sadje ponudijo n a ta 
karji z nastavkom  ali drugo skle
do. Sadje se jč z vilicami in nožem, 
za silo pa tudi samo z nožem. Tasn. Zaradi nevarnosti in nedo- ce. Vino, ki im a kako napako, n . ^ p a  v tak em m  v vsen arugm  siu- za snu p* —
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Osrednja vinarska zadruga za Jugoslavijo
v  L j u b l j a n i

ima na zalogi prvovrslna vina: 

haloško, orm oško, ljutom ersko, cviček, dalmatinsko belo ih črno vino po najnižjih cenah.
Pisarna: Kongresni trg š l  2, v veži desno.
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pribor m ora biti desertni. Boljše pa 
je, položiti za sadje poseben pribor, 
pri katerem  je noževa klina iz ko
vine, ki od sadne kisline ne za- 
črni.

Kava.
Kava se lahko servira p ri mizi 

sami. To pa ne vstreza povsem. Po 
končanem  obedu se m ora gostom 
omogočiti, da vstanejo od mize, da 
pa so potem še skupaj. Tudi iz ob
ratovalnih  ozirov je dostikrat po
trebno, da se jedilnica začne takoj 
pospravljati. /Zato se servira kava 
v velikih podjetjih v posebnih pro
storih. Na Angleškem se tudi do
m a zapusti jedilnica takoj po kon
čanem obedu, in sicer odidejo (to 
draw) najprej dame, po nekoliko 
m inu tah  pa tudi gospodje. Soba, 
kjer se prebije čas po obedu, se 
im enuje drawing-room.

Crna kava sam a ne zadostuje. 
Gostom se m ora dati najm anj p ri
lika, da izbero črno kavo ali kapu- 
cinec. Še finejše pa  je, ako se nudi 
gostom kava, mleko in sm etana 
vsako posebej. P ri takem  servira
nju nastane ista  zadrega, kakor 
pri serviranju  m esa z mnogimi do
datki. Ako je za vsako poslugo sa
mo eden natakar, bo najprej odlo
žil mleko, sm etano in sladkor na 
desni stran i prvega gosta, potem 
pa nalijal gostom po vrsti kavo, 
seveda tudi od desne strani. P ri 
tem  bo pazil, kedaj m u gost n a 
migne, da je dosti, in gledal, če si 
gostje podajajo mleko, sm etano in 
sladkor naprej. Lahko pa naliva 
n a tak a r tudi kavo in mleko. Ko je 
enemu gostu nalil, postavi kang
lico nazaj na  pladenj, ki ga im a 
na levi dlani. Ako sta  pri poslugi 
dva natakarja , prevzame vsak svo
je opravilo, n. pr. eden kavo in 
mleko, drugi pa sm etano in slad
kor.

Kava se pije z žlico za kavo, ki 
se položi na  skodelični podstavek 
poševno, tako kakor je gostu n a j
bolj p ri roki. H kavi se prinese tu 
di vse, kar je za kajenje potrebno, 
torej pepelniki in vžigalniki ali pa 
prižgane sveče.

Sedaj smo končali obravnavanje 
enostavnega kosila, ki sestoji iz ju 
he, ribe, m esa s prikuho, pečenke 
s solato in kompotom, sladice, de
serta  in sadja in kave. V sledečih 
poglavjih bomo govorili o nekate
rih  drugih redih in jedeh, katerih  
nam en je bolj vzbujati tek, kakor 
pa nasičevati.

Kletarstvo.
Vprašanje iZ. N. v P. pri N. Ali 

se sladkoba od saharina potom 
vrenja tudi pretvarja v alkohol, 
n. pr. pri navadnem sladkorju? 
Kaj Je saharin?

Odgovor: Sladkoba se sploh ne 
p retvarja  v alkohol, am pak le k a 
ka  snov, ki im a to sposobnost. Ta
ke snovi so raznovrstni sladkorji, 
ki pa nim ajo vselej mnogo slad
kobe. Pa tudi vse vrste sladkorja 
se ne izpremene potom kipenja v 
alkohol in v ogljikovo kislino. 
Sladkoba je nekaj sam ega zase in 
ni v nobeni zvezi s sposobnostjo, 
da dotična snov pokipi.

Saharin je sladina, kakih  5001 
k ra t slajša od običajnega kon- 
sum nega sladkorja. V sladkorju 
so prvine ogljik, vodik in kisik, v 
saharinu  pa je razen tega še du
šik in žveplo. Saharin  je iznajdba 
od leta 1879 in ga fabriško izdelu
jejo iz premogovega k a tran a  v ob
liki belega p raška  ali pa tudi v 
m ajhnih tabletah. Saharin  upo
rabljajo nam esto sladkorja kakor 
sladino v zdravstvu, n. pr. diabe
tikih (sladkorno bolanih), pri že
lodčnih in drugih boleznih, pa  tu 
di v pivovarstvu, pri fabrikaciji 
likerjev, limonad in m ineralnih 
vod, v slaščičarnah itd.

Samarin je torej samo sladina 
brez hran iln ih  vrednot in učinku
je tudi v vinu kot taka, ne da bi 
povrela, kakor sladkor grozdnega 
soka ali običajni sladkor, ki se pri 
vrenju izprem inja v glavnem v 
alkohol in v ogljikovo kislino. Sa
harin je tedaj v umnem kletarst
vu neuporaben, razen tega pa je 
strogo prepovedan.

Vprašanje P. K. iz D. pri K. — 
Im am  le malo sodov in sem letos 
spravil zmlete hruške in gnila ja 
bolka, ki so oboje bogato obrodila, 
v vinski sod, da jih  pripravim  za 
kuhanje žganja. Ali se vinski sod 
navzame duha po sadju in ali pri 
tem izgubi vinski duh? Kako se 
odpravi slab duh po sadju iz vin
skega soda?

Odgovor: Seveda bo vinski sod 
dobil vonj po sadni drozgi in to še 
tembolj, ker je bila napravljena iz 
gnilih jabolk. Ce 'hočete na  ta  na 
čin pokvarjen sod zopet popraviti 
in prip rav iti za vino, boste imeli 
s tem veliko posla. Tak onesnažen 
sod m orate najprej dobro oprati z 
mrzlo vodo, da se izperejo iste 
snovi, ki so raztopljive v mrzli vo
di. Potem ga m orate dobro očistiti 
z vrelo vodo, v kateri ste raztopili 
prim erno množino sode. Ker se pa 
slab vonj po sadni drozgi vpije v 
sodov les, je treba še drugih  p ri
pomočkov, da se ga odpravi. Naj
bolje je tak  sod naposled oprati z 
žvepleno kislino, da se ta duh po
polnoma uniči. Dobro je pa tudi, 
ako sod preparite z vodeno paro, 
ki m ora najm anj eno uro učinko
vati na  les, da izloči iz njega vse 
tvarine, ki dajejo sodu slab okus. 
Slednjič m orate sod oprati z za
vrelico vinskih tropin, ki daje lesu 
zopet duh po vinu. Le na ta  način 
bo možno priprav iti sod zopet po- 
raben za vino, odnosno za vinski 
mošt.

Sicer pa v bodoče dobrih vinskih 
sodov ne uporabljajte za take eks
perim ente!

Gospodinjstvo.
Naše perilo.
(Nadaljevanje.)

Po zimi postane perilo rado ru 
menkasto. Če m u hočeš povrniti 
prvotno belino, ga nekaj dni zapo
redom a razgrni na tra ti. Solnčna 
svetloba, listno zelenilo in vlaga, 
ki izhlapeva iz poškropljenega pe
rila, razkrajajo  barvo. Najbolj 
učinkovito je solnce spomladi in 
jeseni.

Z barvanim  perilom postopaj 
drugače: n ikdar in nod nobenim 
pogojem ga ne kuhaj. Gotove vrste 
barvastega blaga prenesejo dan
danes že precej toplo vodo, vrele 
pa vendar ne. Odpade tudi nam a
kanje in dodajanje jedkih tvarin, 
kakor sode, luga itd. Barvano bla
go izperi dvakrat v topli vodi m il
nici in ga nazadnje temeljito iz- 
plakni. Dobra pralna sredstva so 
tudi otrobi, krom pirjevka, to je od- 
cedek iz surovega nastrganega 
krom pirja, in fižolovka. Za fižo
lovko skuhaj pol kg belega fižola 
v neslani vodi. Posuši pisano pe
rilo v senci in če mogoče, v moč
nem prepihu, oe se prepočasi su 
ši, postane lisasto.

V zadnjem času narašča vedno 
bolj pletilna industrija . Ne samo 
perilo, tudi obleke so danes že lah
ko iz pletenine. Večkrat se vidi 
volnena jopica ali obleka, ki nim a 
ne oblike, ne prave barve. Nepra
vilno ravnanje jo je čisto skvarilo. 
Volna nam reč ne prenese ostrih 
praln ih  sredstev, ne vroče in tudi 
ne mrzle vode. Ne smeš jo ožema- 
ti, temveč le na rahlo stiskati in 
jo moraš posušiti zavito v čiste 
rjuhe. P ri obešanju izgubi prvot
no obliko. Pletenine peri v »Luxu« 
— navodilo najdeš na  vsakem za
voju — ali v mešanici m lačne vo
de in sa lm ijak a— 1 žlico na 1 liter 
vode. Po p ran ju  izplakni volno v 
čisti m lačni vodi, dokler popolno
ma ne izgubi duha po pralnem  
sredstvu. Mrzla voda dela volno 
trdo.

Posušeno perilo zloži v p rim er
no obliko in ga zlikaj, odnosno va
ljaj. Valjanje zadostuje za rjuhe, 
kuhinjske brisače itd. Namizno 
perilo je treba zlikati. Pri tem pa
zi, da so gube na pravem  m estu in 
da im a perilo lep sij. Likaj zato be
lo perilo na licu.

Ponekod namizno perilo na lah 
no škrobijo, ker ostane dalje snaž
no in se ne zmečka tako hitro. Vse 
perilo, zlasti namizno, m ora biti 
vedno celo. Raztrgani, od cigaret
nih ogorkov preluknjani ali od 
pribora prerezani p rti niso gostil

n ičarju  v čast. Vzrok je sicer gost, 
ki v svoji m alom arnosti premalo 
pazi, a to na dejstvu nič ne izpre- 
meni. P ri vsakem  pran ju  moraš 
poškodovano perilo v redu zam a
šiti in zakrpati. Najbolje je, ako to 
storiš pred pranjem . Ce pa tega 
ne moreš ali iz zdravstvenih raz
logov ne m araš, pa  vsaj preden 
začneš likati. Hitro, lepo in poce
ni se da perilo krpati na stroju. 
Vsi novejši šivalni stroji imajo še 
posebno pripravo za mašenje in 
skoraj vse tvrdke prirejajo brez
plačne učne tečaje. Ako perilo kar 
sproti popravljaš, ti bo m arsika
teri kos ohranjen, ki bi šel sicer le 
zaradi brezbrižnosti v izgubo.

(Dalje prihodnjič.)

Nova dolotitev nevar
nostnih tabel za zavaro- 

vanle zoper nezgode.
M inister za socijalno politiko je 

predpisal naredbo o določitvi ne
varnostnih tabel, za zavarovanje 
zoper nezgode in o postopku pri 
uvrščavanju obratov v nevarnost
ne razrede. Iz te naredbe posnem a
mo, da služi uvrstitev posameznih 
obratov, v katerih  so zaposleni de
lavci, za eno izmed osnov pri od
m erjanju prispevkov za zavarova
nje zoper nezgode. Uvrstitev posa
meznih obratov v različne nevar
nostne razrede odvisi od obsega 
nevarnosti p ri zaposlitvi nam e
ščencev v obratih. Nevarnostna 
tabela je po razredih razdeljena ta 
kole:

razred najnižji
odstotki:

srednji naj višji
I. 1. 2. 3.

II. 3. 4. 5.
III. 4. 6. 8.
IV. 7. 9. 11.
V. 10. 12. 14.

VI. 13. 16. 19.
VII. 16. 20. 24.

VIII. 20. 25. 30.
IX. 25. 31. 37.
X. 31. 39. 47.

XI. 39. 48. 58.
XII. 48. 60. 72.

XIII. 60. 75. 89.
XIV. 75. 90. 100.

Predvsem  nas zanim a XVIII. 
skupina, kjer so uvrščene gostilne, 
kavarne in krčme. Tako n. pr. so 
hoteli, krčme in prenočevalnice 
tudi v zvezi s kavarnam  in restav
racijam  uvrščene v IV. razred. — 
Znak za večjo nevarnost je upora
ba m otorne sile, dvigala in lasten 
prevoz.

Gostilne, kavarne (dajanje jedil 
in pijač brez prenočišča) v III. r. 
Kavarne (dajanje kave, čaja in 
drugih pijač) v II. r. Izkuhi, ku
hinje, menze (dajanje jedil brez pi
jače) v II. r. Gostilne skupno z me
sarijo v V. r. Znak za večjo nevar
nost je lasten prevoz.

Iz navedenih podatkov si tedaj 
lahko vsak izmed naših članov, ki 
im a zaposlene uslužbence, izraču
na, v kateri nevarnostni razred je 
uvrščen njegov obrat in koliko od
stotkov se m u priračuna k p ri
spevku za slučaj bolezni.

Odkup davka 
na poslovni promet po

tom sporazuma.
Predobro je znano vsakem u dav

koplačevalcu, s kako težavo se se
stavljajo razne prijave za davčne 
urade, posebno še rad i tega, ker 
imajo vedno občutek, da so zado
stili samo gotovi formalnosti, do- 
čim se najbrže davčni u rad  niti ne 
bo oziral na to prijavo. Naravno je 
tedaj, da gre strem ljenje davko
plačevalcev za tem, da se predpisi 
glede teh prijav poenostavijo. Po
enostavljenje prijav pa je ravnota- 
ko važno za državno upravo, ker 
se zm anjša adm inistrativno poslo
vanje davčnih oblasti. Z novo 
uredbo o skupnem  davku so se do
ločila prejšnjega zakona o davku 
na poslovni prom et obnovila, od
nosno dopolnila. Na podlagi teh 
določil sme tedaj davčna uprava 
sporazumno z onim davkoplače
valcem, ki nim a preko 500.000 Din 
letnega prometa, določiti davčno 
osnovo. Sm atram o za prim erno, 
če v celoti objavimo člen 21 ured

be o skupnem  davku na poslovni 
promet, ki se glasi sledeče:

»Da se lažje ugotovi davčna os
nova in da bi davčni zavezanci, ki 
niso zavezani voditi knjige oprav
ljenega prom eta, bili oproščeni 
vsakoletnega vlaganja prijav in 
ocen pred davčnim odborom, sme 
davčno oblastvo na podstavi člena 
6 zakona o davku na poslovni pro
met iz leta 1922 ugotoviti davčno 
osnovo sporazumno z davčnim za
vezancem. Sporazum sme biti 
sklenjen največ za tri leta, more 
pa biti individualen ali kolektiven. 
Kolektivni sporazum i se smejo 
sklepati samo s pripadniki isto
vrstne gospodarske stroke (skupi
ne). Sporazum se sme skloniti sa- 
mo po celotnem letnem prom etu 
podjetja z blagom in storitvam i, 
zavezanimi davku. O sklenjenem 
sporazum u se m ora sestaviti zapis
nik, ki nadomešča davčne prijave.

Davčna uprava sestavi na pod
stavi zapisnika o sporazumno ugo
tovljeni osnovi davka na poslovni 
promet, če ga odobri višje davčno 
oblastvo, razpored, ki ga preda te
mu oblastvu v odobritev, in davčni 
predpis v sreski davčni knjigi. Na 
podstavi tako dobljene odobritve 
izda uprava davčnim zavezancem 
rešitev in plačilni nalog.

Po osnovi, ugotovljeni s sporaz
umom, je plačati davek v 4 letnih 
obrokih.

S sporazumom ugotovljeni zne
sek davka na poslovni promet. se 
lahko med letom zm anjša samo te
daj, če davčni zavezanec obratova
nje (podjetja) trajno opusti V tem 
prim eru se odpiše davek samo za 
oni del časa, ugotovljenega s spo
razumom, ki preostane, po podani 
prijavi o ustavitvi obratovanja 
(podjetja).

Sporazumno ugotavljanje davč
ne^ osnove po tem členu se more 
vršiti šele o dl. januarja  1932 po 
posebnih navodilih, ki jih  izda m i
nister za finance po predhodnem 
zaslišanju predstavnikov dotičnih 
gospodarskih strok.«

Ti predpisi zadenejo v prvi vrsti 
manjše obrtnike z nizkim  prom e
tom, ki naj bi se po sporazumu 
oprostili vsakoletnega vlaganja 
prijav in ocene davčnega odbora. 
Po sm islu navedene uredbe spada
jo med davčne zavezance, s ka teri
mi se more skleniti predm etni spo
razum , samo oni obrtniki, ki nim a
jo preko 500.000 Din letnega pro
meta. V gostilničarski stroki p ri
haja v vpoštev tedaj \%  prometni 
davek od izkupička, ki ga dobi go
stiln ičar potom kuhinje, kakor tu 
di oddaje prenočišč.

Zvezne organizacije so se po
drobno bavile s tem vprašanjem  
po predhodnem  posvetovanju z 
Zbornico TOI v Ljubljani. Radi 
nestalnih gospodarskih prilik  ter 
rad i raznovrstnosti v obsegu na
ših obratov ni bilo mogoče pripo
ročati zadrugam, da sklepajo ko
lektivne sporazume z davčno u p ra 
vo, ki bi veljali za vse članst vo ene 
zadruge. Kakor bi bi! tak kolek
tivni sporazum  v norm alnih gos
podarskih p rilikah  izvanredno 
ugoden, ker bi odpadle vsakoletne 
davčne prijave, vendar n i mogoče 
prevzeti nikake obveznosti za 3 le 
ta  naprej, ko je pričakovati, da bo 
tra ja la  gospodarska kriza še dalje. 
Sklepanje sporazum a z davčnimi 
oblastmi prepuščam o tedaj vsake
m u posameznemu našem u članu. 
Zvezne organizacije so tudi v tem 
sm islu odgovorile finančnem u mi
nistrstvu in ga prosile, da naj se 
doba obveznosti takega sporazum a 
skrči na eno leto, kar pa seveda 
ni pričakovati, ker m ora tudi 
državna uprava imeti neko si
gurnost glede svojih dohodkov.

Najemnine.
Radi velike gospodarske krize, 

ki je povzročila redukcijo delov
nih moči, kakor tudi mezd in plač, 
je bila kr. banska uprava prisilje
na, pozvati vse hišne posestnike v 
Dravski banovini, da naj tudi oni 
znižajo najem nine svojim najem 
nikom. Med te spadajo tudi oni na
ši člani, ki niso v ugodnem položa
ju, imeti svoje gostilne v lastni h i
ši. Če pomislimo, da so vse cene iz-
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vanredno nazadovale, posebno v 
gostilnah, potem je tudi naravno, 
da se je dohodek našega gostilni
čarja v izdatni m eri znižal. Niso pa 
same cene krive zm anjšanju do
hodkov, temveč tudi pom anjkanje 
konzuma in preostra konkurenca, 
ki jo izvajajo predvsem z nelegal
nim  obratovanjem različne točil
nice, delikatese in vinotoči. Narav
no je tedaj, da je ta  gostilničar-na- 
jem nik prišel v izvanredno hudo 
stisko. Po naših  podatkih, ki jih 
imamo na razpolago, vidimo, da 
se najem nine po m estih sučejo od 
2000 do 3500 Din mesečno.

Najbolj značilno za postopanje 
h išnih posestnikov napram  svojim 
najem nikom  je še to, da ti predpi
šejo vse mogoče obveznosti, n. pr. 
da moraš dosledno od njega kupo
vati vino, če je hišni posestnik vi
nogradnik, določati tudi peke, me
sarje, ne oziraje se na to, da je 
m orda pecivo ali pa meso pri tem 
obrtniku slabše kot drugod. Ne sa
mo, da ti pod različnim i pretnjam i 
ugroža tvojo kavcijo, temveč ti tu 
di ne pusti svobodnega razm aha 
pri tvojemu obratovanju. Take po
godbe so skoraj običajne po me
stih, predvsem pa v m estu M ari
boru. Akcijo, ki jo je podvzel g. ban 
Dravske banovine v zaščito najem 
nikov, najtopleje pozdravljamo in 
prosimo, da se ta  akcija z vsemi 
sredstvi privede do uspehov. P ri
poročamo pa tudi m estnim  na
čelstvom, da se malo skrbneje pe
čajo s temi vprašanji in podVza- 
mejo vse korake, da poseže držav
na uprava z vso odločnostjo vmes 
in zniža tudi najem nine obrtnikov 
za toliko, kolikor so splošno cene 
nazadovale. S tako z uspehom kro
nano akcijo se bo doseglo to, da 
se bodo cene v naših obratih še v 
izdatnejši meri znižale, ker tvori 
vendar najem nina najvišjo režij
sko postavko. Radi tega poživlja
mo vse zadruge, da zberejo od svo
jih članov najem nikov podatke, ki 
se tičejo najem nin in jih predložijo 
v nadaljno obravnavo svojim p ri
stojnim zveznim organizacijam. 
Upamo tudi, da se bo oživelo d ru št
vo najem nikov in priporočamo 
vsem našim  članom-najemnikom, 
da podpirajo ta društva. G.

Občinski proračuni.
Prišla  je doba občinskih prora

čunov. Gotovo se ne bi bavili z to 
stvarjo, če ne bi vedeli, da m arsi
katere občine niso sm atrale za po1 
trebno, da bi svoje proračune p ri
lagodile davčni moči svojih obča
nov. Brezdvomno je tedaj važna 
naša zahteva, da morajo biti v ob
činskih odborih predvsem zasto
pani gospodarski krogi, ki imajo 
največ vpogleda v naše gospodar
sko življenje. Naravno je, da tisti, 
ki se bavi z obrtjo, trgovino in in 
dustrijo, lahko veliko lažje presodi 
potrebo in opravičenost različnih 
izdatkov kot drugi. Zanimiv čla
nek glede občinskih proračunov 
za leto 1931 čitamo v zadnji števil
ki »Samouprave«. Ta list je prav 
posebno podučen za župane, obč. 
odbornike in druge sam oupravne 
funkcijonarje. V tem članku se pe
ča pisec s skrajnim  štedenjem v 
občinskem gospodarstvu in pripo
roča v prvi vrsti to štedenje v oseb
nih izdatkih, pa naj si bo to plača 
ali nagrada županu, kakor tudi 
ostalim  nameščencem. Ravno tako 
se naj uvede skrajna štednja pri 
javnih delih in bi se izdatki poseb
no pri cestah in potih lahko precej 
znižali, ker je vendar uveden ku- 
luk, ki je precej občuten, pa naj bo 
za onega, ki ga plača z ročnim de
lom ali pa za onega, ki si ga odku
pi. S takim  naziranjem  moramo 
biti popolnoma soglasni. Temu po
zivu se moraio pridružiti vsi go
spodarski krogi in odločno zahte
vati, da se izvede temeljito varče
vanje in da se znižajo letošnji ob
činski proračuni najm anj za 10%. 
Izgovor, da tega ni mogoče, je ja 
lov. Če je mogla država z eno po
tezo reducirati svoje izdatke za 
10%, potem bo menda lahko vsaki 
občini posnem ati državo v tem po
gledu. Mi imamo pred očmi občin
ski proračun nekega m esta v Drav
ski banovini. Ta proračun je večji, 
kakor lanski. Ne razumemo se-

stavljače tega proračuna, kako bo
do mogli odgovarjati pred javnost
jo, ko se jih  bode vprašalo, za
kaj niso sledili vzgledom drugih 
mest. Splitska občina je enostav
no znižala letošnji proračun za ce
lih 20%, dočim je ta  m estna občina 
še povišala svoje izdatke. Če po
gledamo posamezne postavke, vi
dimo v marsičem  nedopustno po
trato, ki m ora enkrat za vselej 
prenehati. In teresantni so posebno 
osebni izdatki.

Izjavljamo le to, da se bodo go
spodarski krogi z vso odločnostjo 
borili proti vsaki potrati in zahte
vali brezobzirno skrčenje občin
skega proračuna vsaj v tak i izme
ri, kakor se je že dogodilo drugod. 
Davčna moč prebivalstva je dose
gla m inim um  in bi vsako p re tira 
vanje v izdatkih mogli privesti na 
še gospodarstvo v katastrofo. Po
življamo vse naše člane, da pazlji
vo zasledujejo delovanje občinskih 
odborov in da protestirajo proti 
vsakem u povišanju proračunov in 
odločno zahtevajo, da se imajo ti 
proračuni občutno znižati. B rigaj
te se za občinska gospodarstva, ker 
od teh odvisi višina različnih do
klad, ki jih  m ora v prvi vrsti p la
čevati obrtnik in trgovec.

t  Robič Srečko.
In zopet nam  je sm rt iztrgala iz 

naših vrst enega izmed najboljših 
in najbolj nadarjenih naših čla
nov. Dne 22. oktobra je zadela kap 
g. Robiča Srečko, gostilničarja, ve
leposestnika in župana v Limbušu 
pri Mariboru. Tih po naravi, skro
men v svojih zahtevah, zavzet za 
vse dobro in pravično se je vedno 
rad  odzval pozivu za sodelovanje. 
V teh težkih časih, ko se poostruje 
borba za obstanek od dneva v dan, 
je radevolje priskočil našim  stro
kovnim organizacijam v pomoč, 
sprejel je imenovanje odbornikom 
Zveze gostilničarskih zadrug v 
M ariboru in gostilničarske zadru
ge za M aribor okolico v Pobrežju, 
in te dolžnosti tudi do sm rti izpol
njeval.

Ravno v času, ko m u je hotelo 
podeliti ljudstvo svoje zaupanje in 
ga poslati v novi parlam ent, da 
tam  zastopa pravice posamezni
kov kakor celega svojega okraja 
in stanu, mu je neizprosna sm rt 
p retrgala  nit življenja in ga polo-, 
žila v prezgodnji grob. Ta nenad
ni udarec, saj je vendar še par u r 
preje razpravljal z nami o stanov
skih zadevah, je globoko pretresel 
vsakogar, ki je poznal tega pleme
nitega moža in skrbnega očeta 
svoji številni družini. Kako je bil 
ljubljen od vseh — sovražnikov ni 
imel — je pokazal najbolje veli
časten pogreb, ko so se zbirali krog 
njegove krste vsi stanovi in naj
višji predstavniki oblasti. Nešte- 
vilni venci so govorili o zadnjih 
pozdravih premnogih njegovih p ri
jateljev, s katerim i je deloval za 
gospodarski in narodni procvit 
svoje občine in daljne okolice. To
da najlepši venec pa mu je poklo
nila v dar narava sama, saj ga je 
obdala in sicer ravno takrat, ko 
ga je zemlja prvič sprejela v svoje 
naročje, z veličastno mavrico, ka
kor da bi ga hotela še zadnjič od
likovati pred vsem svetom za nje
govo nesebično in plemenito de
lovanje. Klanjamo se globoko spo
minu tega moža, ki je zapustil ne
izbrisne sledove za seboj, tako da 
se ga bodo še spominjali poznejši 
rodovi, saj bodo njegova dela vse- 
povsodi, kjer je sodeloval, doka
zovala, da je živel mož, ki ni mislil 
v teh bridkih časih samo na sebe 
in svojce, temveč na vse, ki so ga 
prosili pomoči in nasveta. Lahka 
Ti zemljica, dragi Srečko, cenjeni 
družini pa naše globoko sožalje!

Novi grobovi.
Na Pobrežju pri M ariboru je 

um rla  bivša gostilničarka gospa 
Simonič Marija v 64. letu starosti. 
Pokojnica je bila znana daleč na
okrog kot izvrstna gostilničarka. 
Naj v m iru počiva!

Dne 11. oktobra je um rl nepo
zabljen naš član g. Martin Cvilak 
v Jarenini. Kako je bil priljubljen, 
je pričala veličastna udeležba pri 
pogrebu. V počastitev njegovega

Konsum

1M jtb k

stalno raste. To je zadosten  
dokaz, da ljudje to mineralno 

vodo izredno čislajo.
V Vašem interesu je, da svojim 
gostom ustrežete ter jim servirate

Radensko 
zdravilno vodo,

ki ima to prednost, da paralizira 
vinsko kislino ter napravi tako 

vsako tudi najbolj kislo vino 
prijetno pitno.

spomina mu je zadruga položila 
venec na njegov grob.
Zadruga gost. za Maribor okolico.

V početku meseca oktobra je 
um rla po k ra tk i toda m učni bo
lezni naša članica in svoječasna 
odbornica gospa Frančiška Ingo
lič, gostilničarka v Mariboru. Z njo 
je zadruga izgubila izvrstno tova
rišico, ki se je do zadnjega udejst
vovala v zadružnem  delovanju. 
Poznana *je bila radi svojega h u 
m orja daleč na okoli ter imela ne- 
broj prijateljev in znancev, kar je 
najlepše pokazal njen pogreb. Tej 
plem eniti ženi večni mir, preosta
lim pa naše iskreno sožalje!

Zadruga gost. v Mariboru.

Razno.
Davkoplačevalcem!

V sm islu člena 148 zakona o ne
posrednih davkih se naznanja, 
da dospe vplačilo dne 1. novembra 
letos druga polovica zemljarine. 
Dne 15. novembra pa dospe vpla
čilo 4. obroka zgradarine, pridob- 
nine, rentnine in družbenega dav
ka. Uslužbenski davek se m ora 
plačati najkasneje v roku, ki ga 
določa člen 99 zakona o neposred
nih davkih.

Ustanove za uboge onemogle 
obrtnike in trgovce, odnosno njih 
vdove. Zbornica za trgovino, obrt 
in industrijo v Ljubljani razpisuje 
za leto 1931 za uboge onemogle 
obrtnike in trgovce, odnosno nji
hove vdove, ustanove po 150 Din. 
Prošnje naj se pošljejo Zbornici za 
trgovino, obrt in industrijo v Ljub
ljani do 1. decembra t. 1. Priloži 
naj se jim  od občinskega in žup
nijskega u rada  potrjeno dokazilo, 
da je prosilec obrt ali trgovino sa
mostojno izvrševal, da sedaj zara
di onemoglosti ne more več delati 
in da je ubog, oziroma da je pro
silka onemogla vdova bivšega sa
mostojnega obrtnika in trgovca.

Trošarina na mošt. Ker prihaja
jo k nam  pogosto vprašanja, koli
ko znaša trošarina na mošt, pojas
njujemo, da je vinski mošt opro
ščen do 20. novembra državne in 
banovinske trošarine, pač pa se 
pobira v mnogih občinah občinska 
trošarina.

Letaki z najvažnejšimi odredba
mi zakona o vinu. Z ozirom na ča
sopisne vesti, da je kmetijsko m i
nistrstvo predpisalo, da morajo 
vsi, ki se bavijo s pridobivanjem in 
razprodajo vina, nalepiti v poslov
nih lokalih na vidnem mestu le
take »Izvlečka najvažnejših od
redb o vinu«, smo se tozadevno in
formirali pri banski upravi in do- 
znali, da banska uprava omenjene 
odredbe še ni prejela. Čim jo prej
me, jo bo objavila v »Službenem 
listu« in bo njeno izvajanje šele 
od dne objave obvezno. Istočasno 
smo zaprosili, da naj se letaki iz
dajajo v slovenskem jeziku in da 
jim je cena 2 Din previsoka.

Poziv gostilničarske 
zadruge za mariborsko 
okolico na Pobrežju pri 

nariboru.
Ker nam niso nekateri člani na 

naše svoječasno jim poslane pla
čilne naloge za plačilo zadružne 
članarine in na  poznejše številne

■ ■ ■ ■ ■ ■ B IlilllllB llllllilllB lIB B IlllIillllililH IllliiB iH

|  AUCDST A01M0 LA
|  LJUBLJANA

DUNAJSKA CESTA 13

ZALOGA RAZNOVRSTNEGA 
NAMI Z J A ZA GOS T I L N E  

1  H O T E L E  IN K A V A R N E

urgence do danes niti odgovorili, 
še manj pa plačali, jih tem potom 
zadnjikrat opominjamo na plačilo, 
da nam  na članarini dolgujoče 
vsote za leta 1928, 1929, 1930 in 
1931 čimprej, najpozneje pa do 
1. decembra 1931 nakažejo, sicer 
bomo žal prim orani izročiti te r
jatve politični oblasti v svrho ad
m inistrativnega iztirjanja.

Nadalje sporočamo vljudno na
šim tovarišem in tovarišicam, da 
smo prejeli od kr. banske uprave 
dravske banovine v Ljubljani pod 
št. VIII 1897 z dne 6. oktobra 1931 
dopis, glasom katerega se je ob
močje naše zadruge razširilo na 
sodni okraj M arenberg ter so na 
podlagi tega m arenberški gostil
n ičarji priključeni k naši zadrugi. 
Naše nove tovariše in tovarišice 
ob tej priliki prav prisrčno po
zdravljamo in jih vabimo na skup
no tovariško delo.

Obenem opozarjamo nove tova
riše M arenberčane, da prijavijo 
svoje sinove in hčerke pri zadrugi 
radi evidence, takisto stalne na ta 
karje in natakarice. N atakarska 
p raksa tra ja  štiri leta. Prijava se 
lahko izvrši, da se zadrugi vpošlje 
delavska knjižica s potrebnim i po
datki. Če bodete redno prijavljali 
svoje sinove, hčerke, natakarje  in 
natakarice, potem gotovo ne bodo 
imeli Vaši sinovi in hčerke ter na
takarji in natakarice pri zaprosilu 
za neomejeno osebno pravico no
benih težkoč.

Vse v obratih, kakor n. pr. odda
ja v najem  gostiln, postavitev po
slovodje itd., naj se takoj javijo za
družnem u načelstvu, da popravi 
zadružno evidenco v smislu spre
membe. Istotako m ora vsakdo p ri
javiti in odjaviti svoje osobje. Ti
stim  nastavljencem, ki ne bodo v 
zadružni evidenci vpisani, se ne 
bo potrjevalo spričevalo in tudi ne 
bodo mogli p riti v posest neomeje
ne osebne pravice.

Zadružno načelstvo.

Tečaji.
I. tečaj za natakarje in nataka

rice v Rogaški Slatini. V početku 
januarja  leta 1932 nam erava p ri
rediti Zveza gostilničarskih za
drug v Mariboru šesttedenski te
čaj za natakarje in natakarice v 
Rogaški Slatini v svrho izpopol
nitve strokovne izobrazbe. Pred
videni stroški bodo znašali za te
čaj 650 Din. Gojenci in gojenke 
bodo stanovali v in ternatu  in  bili 
potem takem  pod stalni mstrokov- 
nim nadzorstvom. — Prijave za 
ta  tečaj se sprejemajo pri Zvezi 
gostilničarskih zadrug v Mariboru 
čimpreje. Prošnji je priložiti 
zdravniško spričevalo in potrdilo
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Jugo-Radiator
Lastnik F R I D E R I K  H E R T L E

Poduzetje za moderne centralne 

kurjave, parne kuhinje, sušilnice 

in zdravstvene opreme. ------ -

L J U B L J A N A
K olodvorska u lica  štev . 18

Telefon Stev. 34-82

Nabirajte oglase In podpirajte Vaše strokovno glasilo!
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g CENTRALNA MMKM P. P.
Telef. št. 2573 V LJUBLJANI

Sp. Š iška, Frankopanova u lica  št. 11
Telef. št. 2573

priporoča svojo veliko zalogo 
zajamčeno pristnih prvovrstnih domačih ljutomerskih, 

haloških, bizeljskih in dolenjskih vin.
Na zalogi ima tudi 

zajamčeno pristna dalmatinska vina lastne preše.

P rid ite  in  pokusite 1 N iste obvezani, da tudi naročite!

Delniška pivovarna ,UNION
Ljubljana, Laško Ir narlbor

priporoča svole prvovrstno dvojno marfno pivo, eksportnl lelok 
in temno pivo, varjeno po bavarskem sistemu „HERK0LES“, 
„P0 RTER" in „B0 CK“ vsem cen|. gostilntčarlem m gostom

z odličnim spoštovanjem

Delniška pivovarna JN10N
Ljubljana, Laško In Maribor

BS

Za uredništvo: Anton Peteln, Maribor. Za lastnika: Zveza gost. zadrug Ljubljana in Maribor: Franc Zemljič, Maribor. Tiak Tiskarne sv. Cirila v Mariboru.
Za tiskarno: Albin Hrovatin v Mariboru.
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1 Sanatorij v  Mariboru |
7 Gosposka ulica št. 49 -  Telefon št.2358 §
g Lastnik in vodja: primarij dr. ČERNIČ «
n  s p e c i j a l i s t  z a  k i r u r g i j o  g
5  Sanatorij je  najm odernejše urejen  za operacije in oprem ljen 2
6  z zdravilnim i aparati: višinsk im  solncem  za obsevanje ran , g
2  kostn ih  in sklepnih  v n e tij; tonizatorjem  za elektriziranje po Sfc
S  poškodbah in pri ohlapelosti čreves; diaterm ijo za električno X
S  pregrevanje in električno izžiganje; žarnico „hala“ za rev- ®
“  m atična in druga boleča vnetja; „en terocleaner“jem za &

notranje črevesne kopeli p ri zapeki, napihovanju in za ±
splošni telesni podvig. g

Dnevna oskrba: I. razred  Din 120-— ; II. raz red  Din 80. w
III. razred  Din 60" —.

gospodarja glede m oralne neopo- 
rečenosti. Gojenci tega tečaja dobe 
tudi posebno spričevalo. Program i 
naj se zahtevajo od Zveze v M ari
boru proti odškodnini 2 D v znam 
kah. — Zvezno načelstvo.

Kletarski tečaji. Zveza gostilni
čarskih zadrug v M ariboru priredi 
dne 14., 15. in 16. januarja, ter dne
11., 12. in 13. februarja  1932 dva

tridnevna kletarska tečaja na ban. 
vinarski šoli v Mariboru. Pouk se 
bo vršil teoretično in praktično. V 
teh tečajih se bo predavalo vsak 
dan tudi po eno uro o davkih in 
kalkulaciji v gostilniških obratih. 
Zveza je preskrbela za 17 udele
žencev skupno stanovanje, za ka
tero plača vsakdo za cel tečaj sa
mo 10 Din. Obed in večerjo pa po

skrajno nizki ceni. V posamezne 
tečaje sprejmemo samo po 20 ude
ležencev. Učnina za tečaj stane 
45 Din. Priporočali bi nadalje, da 
si udeleženci teh tečajev nabavijo 
knjigo »Gombač, Kletarstvo« za 10 
Din, premožnejši pa  si naj omisli
jo knjigo »Skalicky, Kletarstvo« in 
stane 70 Din. Prijave z obvestilom, 
če reflek tira  udeleženec na skup

no stanovanje, je vlagati za prvi 
tečaj najkasneje do 7. januarja, za 
drugi tečaj pa do dne 6. februarja 
1932 pri podpisanem  načelstvu. 
Udeleženci se bodo sprejem ali po 
vrstnem  redu. — Zvezno načelstvo 
v Mariboru.

Čuvajte značaj naše domače 
gostilne!

Kupujte samo pri naših insercnfih?

■xxxxx> xxxxx>:>{xxxxxxxxxx 
BiriAROIME POTffFBŠČITVE I *

Krogle, palice, žoge, guma za mantinele, krede in kožice, kon
trolne ure, šah-domino, krogle in kegle, domači izdelek.

Solidne cene. — Pošiljam franko postaja naročila.
Cene za »lignum  sanctum * krogle za keglanje:

 11 | 12___| 15 [ 14 1 15 cm
50-— | 7 0 — | 80'— | 100— | 110-— Din

EHRLICH JOSIP, SOMBOR
D u n av sk a  b an o v in a

Proizvod biljardskih potrebščin  
<xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx>


