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Grozdje v gospodinjstvu. 

Vinska kriza je tolika, da so začeli 
vinogradniki misliti tudi na to, če bi 
se ne dalo kako drugače uporabiti 
grozdje, če ne vse, vsaj lepše. Zato je 
pričakovati to jesen veliko prodajo 
grozdja. So kraji, kjer sploh grozdja 
ni, pa bi ga ljudje radi zobali, toda ne 
dobijo ga, tudi za drag denar ne. 

Grozdje naj postane naša hrana ka­
kor vsak drug sad. Kolikor mogoče ga 
veliko svežega povžijmo! Zato predla­
gamo, da ga boste lepo pripravile za 
pošiljanje in tam, kjer ga nimate, da 
boste naredile propagando, da se mora 
grozdje zobati, da se ga bo naročilo. 
Tako boste gospodinje pomagale dru­
ga drugi, vse skupaj pa težkemu gos­
podarskemu položaju, da bo preje ko­
nec teh težav. 

Grozdje uživati je izredno zdravo, 
ker ima na najlažji način prebavljive­
ga sladkorja in drugih sestavin, bolj, 
L­&v.nr druao sadje. Grozdje je gotovo 



najžlahtiejši sad in je namenjen, da se 
ga kot sad uživa in ne samo stiska, da 
se dobi iz njga vino, ki ga je tako tež­
ko unovčiti. 

Tu sedaj sledijo navodila, kako se 
grozdje pošilja po pošti: Za pošiljanje 
po pošti se odberejo zdravi in zreli 
grozdi. Vsaka nagnita ali sicer nezdra­
va jagoda se s škarjami odstriže. Pri 
izberi vrste grozda pazi na to, da pri­
praviš za pošiljanje samo ono grozdje, 
ki ima debelo lupino. Malvazija in 
žlahtnina sta najboljši za to. Grozdje 
natrgaj v suhem vremenu in ga rahlo 
polagaj v košek. Povsod lahko dobiš 
za to posebne priročne košarice. Pred­
no ga odpošlješ naprej, ga ne spiraj zj 
vodo. Pač pa suhega zavij vsak grozd 
posebej v tenek bel papir. Ob strani 
košarice daj močan ovojni papir ali pa 
neškropljeno trtno listje. Enako tudi 
na vrhu košarice, ki jo napolni zvrha­
no, nakar položi na grozdje pokrov in 
lahko malo stisneš, če tudi kako jago­
do raniš. Grozdje mora biti precej na 
tesnem, da se ne kotali v košarici sem 
in tje. Pokrov dobro privezi in na njem 
napravi naslov, kamor pošiljaš, s pri­
pombo, da je v košarici grozdje. Isto 
tudi, če pošiljaš v večjih koših po že­
leznici. 

Za 1 kg grozdja lahko vedno dobiš 
toliko, kolikor pozneje za 1 liter vina. 
Pa za 1 liter vina rabiš do 2 kg grozd­
ja, pa še ne veš, kako ga bo mogoče 
prodati. 

Ko pride grozdje po pošti, ga je tre­
ba takoj ven vzeti, ranjene jagode­od­
straniti in na rahlo razložiti v hladni 
sobi. Kako veselje bodo imeli pri mizi, 
ko jim boste kot dobra gospodinja po­
stregla z grozdjem! Namesto drugih 
dragih sladkarij, kmetske gospodinje, 
isezite po grozdih naših vinogradnikov, 
ki so v velikih skrbeh, kako vnovčiti 
te pridelke! 

Vse gospodinje, ki želijo grozdje od­
pošiljati po pošti, naj sporočijo svoj 
naslov na Štajersko vinarsko zadrugo 
Maribor. 

Kako zlepiš skupaj razbiti porcelan? 
Kupi si v trgovini navadnega arabs­

kega gumija v tekočini in tej primešaj 
žganega gibsa, da nastane precej gosta 
kaša. S to snovjo namazi potem one 
robe, ki jih hočeš zlepiti. Plast naj ne 
bo predebela. Pusti, da se tri dni suši, 
na tem mestu se ti posoda ne bode več 
prelomila. 

. Ako ti pušča petrolejka, 
ker je natrta, napravi v posodo za ste­
klenico raztopljenega galuna, ki si ga 
preje raztopila v pločevinasti žlici, na­
kar se posoda hitro v galun potopi. Ga­
lun se takoj strdi in posoda ne bo več 
puščala. 


