
Sirovo maslo. 
Skrbna gospodinja obrača vse, kar se da, 

pri domačiji dobro in čem bolje to zna, tem 
lažje shaja in marsikaj plača, kar je pri hiši 
potrebno, ona, ne da ji je treba vselej možu 
priti po denarja. Tak pripomoček pa je in sicer 

Gospodarske stvari. 



zdaten pripomoček ji je kravje mleko in kar si 
ve napravit i iz njega. Koliko dobi modra go
spodinja iz njega, ne da ji ga primanjkuje v 
tem za dom! 

Ker vemo, da imamo tudi mi več tacih 
gospodinj, zato jim hočemo dnes povedati nekaj 
o sirovem maslu. Kaj je sirovo maslo in kako 
se dela, to je znano. Naj bi ga le gospodinje 
pridno pridelovale, lep denar se dobi zanj, ako 
je v redu, snažno, zdravo. V časih pa vendarle 
ni spraviti hitro v denar in kaj naj stori go
spodinja z njim, da se ji ne izkazi? Naj ravna 
z njim takolet Najprej mora biti dobro, ne iz
kaženo maslo, potem se pa dene v posodo, v 
kateri se shranjuje in vdela se va njo tako na 
trdo, da ni nič praznega prostora, nobene vot
line. Zatem pa se dene posoda v kotel, ki ima 
do srede kropa. V kotlu naj ostane posoda 
masla tako dolgo, da se krop shladi. Maslo se 
drži potlej celih šest mesecev, je sveže, se dobro 
okuša ter je čisto in rabi se lahko brez vsake 
škode. Kupec bode z njim zadovoljen. 

Sejmovi. Dne 21. novembra v Arveži, pri 
sv. Jurj i na Sčavnici, pri sv. Jurji na Tabru 
in v Svetini pri Celji. Dne 23. novembra v Ar
noži. Dne 24. novembra pri sv. Marjeti na Pes
nici. Dne 25. novembra v Ločah in na Ptuji. 


