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V Ljubljani v sredo 23. februarja 1859.

Kaj storiti, da hiSe niSo vlaine,
(Dalje).
Kako naj se tla napravljajo.

Ce so tla spodnje hise nad kakim obokom (velbom)
in so lesene, ne bojo suhe, ako so na sami zemlji. Treba
je tedaj, da se s prav suhim peskom nasipljejo in potem
se le dilje cez polozé. Dan danasnji so zaceli namesto
peska drobno stolcenega premoga (kamnitnega oglja) jemati
ali pa njegovega pepéla. Naj se pa tla napravljajo kakor
koli, naj se tlak poprej ne poklada, dokler ni cela hisa
pod streho.

Pa se druga napaka vlaznih tal je ta, da se cez vlazne
tla polozene dilje rade zverzejo, in da je s takim tlakom,
kadar zeblji ve¢ ne derzé, velika sitnost. ' V takih okolj-
sinah vcasi ne pomaga ni¢ druzega kakor vse tla razter-
gali in z novo suho podlago jih nasuti.

Stara suta je pa tlam najbolj skodljiva — zakaj?
zato, ker se njeni apnéni deli spoduje strani dilj kmali
terdo primejo in jih apno male po malo razjedali zacne.
Tudi je stara suta namesana se z drugo saro, ktera je
diljam skodljiva; tudi je vcasih stenic v mpji in druzega
mercesa, kterega se gospodar znebil ne bo, ake se je
vgnjezdil v tla.

Kamnitne tla vsake sorte imajo v gorkih krajih
radi, ker so hladne in se lahko cedijo in se tudi stenice
pikoli ne vgnjezdijo v nje, — ali za nase kraje so pre-
merzle in zdravju skodljive.

Navadni ilovcni esterlih, ¢e bi ga mogli prav
terdno papraviti, in pa ga potem se licno pomalali, bi bil
najbolji tlak, zato, ker je suh in gorak. Nekdaj so imeli
gkor po vseh hisah tak tlak, kterega dan danasnji le se v
nekterih kmeckih hisah, po mostovzih itd. vidimo.

Ce si pa napravljamo tla iz dilj, paj si jih vselej raji
napravimo tako, da tablje iz terdega lesa (parkete)
polezimo po izbah namesto navadnih mehkih dilj.

Takih terdih tal ni treba tolikrat z vodo umivati in
ribati kakor navadnih dilj, in veliko manj mokrote se
spravi v bhiso. Nektera gospodinja je pridua in cedna in
tla morajo biti bele kot miza. To je prav; — al umivati
in ribati jih take, da se ccl skaf vode polije po tleh in je
hisa jezeru podobna: to je velika napaka in dela nase
pohistva mokre, ker mokrota se ne vsede le v dilje in pod
nje, ampak veodeni sopar se vsede tudi v zidovje in hisa
je vlazna.

Naj si nase gospodinje dobro zapomnijo to, da tla
umivati se ne pravi, jezero napraviti v hisi, ampak z
malo mlacne vode in obilnim zagaunjem jih dobro
dergniti, da se jim vzame nesnaga. Res, da je enmalo
vec dela pri tem, — al hisa je Cednisa in &kodljiva mo-
krola se olverne.

Navada je tudi z oljnato barvo namazati tla, ker
potem ni treba tolikrat tal umivati in z malo vode se se
opravi umivanje. V bolnisnicah, kjer se bojé prehlajanja
bolnikov po veckratuem umivanji tal, vidimo pogostoma,

da tla prevlecejo s kako barve in to namazejo potem z

oljem. Vendar take tla tudi niso brez vse sitnosti.
(Dalje sledi.) :

Gospodarske skuSnje.

(Kdaj se pridela debel krompir? Kdaj pa se
pridela veliko krompirja)? Nek skusen gospodar
pravi: Kdor hoce debelega krompirja pridelati, naj ga
berz ko krompirjevec (kal) iz zemlje pribode, prav vi-
so ko osuje, Kdor pa hoce, da bo pod vsakem kupom veliko
krompirja, naj pocaka, da krompirjevec precej odraste,
potem naj ga veckrat, pa vselej le po malo, osiplje.

(Korist sekretovega gnoja). 7 ljudi napravi
toliko gnoja, ce se z zeleznim vitrijolom ali pa gipsom
dober ohrani in mu ne izpuhté najtecnisi deli, da se z njim
za 5600 funtov psenic¢ne ali pa 6800 fantov jecmenove
posetve pognoji. Clovecjeka naredi ena oseba leto in dan
okoli 360 funtov, ki je 10 do 16 gold. vreden; scavnice
pa 700 funtov.

(Gnjil krompir je zdravju skodljiv). Nek
zdravoik na Erdeljskem pravi, da iz bolnega krompirja ve-
liko bolezin izhaja, ki se dan danasnji med ljudstvom
nahajajo. Krompir, ki ze vec¢ let ne rodi in se ne obnasa,
kakor se je nekdaj obnasal, je poglavitni zivez revnih ljudi,
in ga jedd, kakorsen jim v roko pride, brez da bi ga boinih
delov ocedili. V vec krajih ga celé v spavnicah hranijo,
kjer nagnjiti sad skodljivi zrak se bolj pokvari, po kterim
ljudstvo ve¢ ali manj tudi bolehati jame. Zeleti bi bilo
tedaj, da bi gosposka in duhovsina ljudstvo na kmetih o
tem svarila in poducevala.

Odgovor zastran ritkovega olja.

Iz Dvora na Koroskem. Zvediti, kako se rickovo
olje dela, poklicem k sebi staro gospodinjo, kiera se s tem
opravilom Ze vec let peca, in ta mi odgovori: ,Ravno tako,
kakor iz drugih oljnatih semen.* S tem odgovorom ne za-
dovoljin, jo patanjcuise izprasujem, in sledeci popis zvem.

Kader je ricek do dobrega zrel, se mora dobro po-
susiti, to je, na skreli ali pa v renjah, v peci po kruhu,
potem pa v stopah dobro stleci. Zdaj gré se le v oljarijo,
-— tukaj se iztrese rickova moka v posebne niske na sredo,
in se prilije na en korosk maselj en maseljc mlacne vode,
pa ne vrelega kropa, ker tedaj olje ne tece. Zdaj stopite
dve zenski, ena na eno, druga na drugo ozjo stran k
niskam — ena kepka in druga razganja, to je, ena za-
grabljuje z obema rokama, pa z vsako posebej, za rickove
moko, in jo ob enem stiskuje, in ove kepe pred druge
meclje, in ta jih z obema rokama razganja.

Kader pred pervo ni ve¢ moke, zacne druga kepe
delati in jih pred pervo metati, in zdaj jih ta razganja, in
to delo tako dolgo ponavljate, dokler ni moka dovelj ude-
lana. Kadar se pa no¢e moka v kepah derzati, se malo po
malo toliko mlacne vode priliva, da v kepah ostane. Da se
pa vé, da je moka dosti udelana, se vzame pest moke, in



