
Gospodarske skušnje. 
* S k u š n j e s s a d n i m i p e š k a m i ; s c e p l j e n j e m 

in s c e p i č i . 1. Kakor je peska bolj ali manj debela, 
tako je drevo bolj ali manj močno, to je, če peške od 
sadii istega drevesa po debelosti (velikosti) in razrašče
nosti v 3 vrste ločiš in poseješ, bodeš videl, da iz de
belih peškd izraste močno drevo, iz srednjih srednje, iz 
drobnih peškd pa slabo drevesce. — 2. Po velikosti 
p o p k a (očesa), ktero cepiš, se ravnd moč cepljenega 
drevesa, to je, dobro izraščen popek naredi močno mla
diko , manj izraščen srednjo, slab popek pa slabo. — 
3. Cem močneji je c e p i č , tem močneje je drev6, ki 
izraste iz tacega cepiča, — čem slabeji je cepič, tem 
slabeji je drev6. — To potrjujejo obile skušnje. 

* V i š n j e v o (plavo) k r a v j e m l e k o — od 
kod? in k a k o se o d v r n e ? Neki gospodar piše v 
saksonskem kmetijskem časniku to-le: Od kod plavo 
mleko, tega prav za prav ne včmo; da bi bile nečedne 
latvice ali zatuhle mlečnice tega krive, tega ne verjamemo. 
Na smetani se pokažejo včasih plave lise, smetana sama 
in mleko pa niste plavi; včasih pa seže ta plava barva 
daleč v smetano. Ce tudi so latvice steklene ali por
celanaste in hram čist in zračen, se vendar narejajo 
take plave maroge po mleku. To-le pa je pomagalo 
vselej, da mieko ni postalo plavo: v latvico, kamor se 

je namolženo mleko vlilo, je na pol bokala mleka pri-
djal malo žličico p i n j e n e g a mleka (Buttermilch) in 
je potem vse skupaj enmalo premešal, da se je pinjeno 
mleko dobro z mlekom pomešalo. Nikoli več ni bilo 
mleko plavo in dobra smetana se je naredila. 

* Kromp ir za ž i v i n o kuhaj v s a k i dan 
sprot i . — Kakor je pravo in dobro, da krompir kuhaš, 
ki ga živini pokladaš, tako je neumno, če ga kuhaš več 
dni poprej, predno ga živini daš. Kuhani krompir, kadar 
se shiadi, naredi neki klej (pop); da tak pop živinski 
želodec težko prekuha, to kažejo sledeče skušnje. Dvema 
srednjima kravama se je skozi 9 tednov pokladala 
enaka mera sen&, rezanice, krompirja in otrobov. Prve 
3 tedne, ko se jima je dajal frišno kuhan krompir, so 
dale 189 bokalov mleka in obe kravi skupaj ste vagali 
9 centov in 93 funtov; druge 3 tedne, ko se jima je 
dajal en dan popred kuhan krompir, ste dali 171 bo
kalov mleka in vagale ste 9 centov in 75 funtov; zadnje 
tri tedne pa, ko se jima je dajal zopet frišno kuhan 
krompir, se je namolzlo 187 bokalov mleka in vagali 
ste 9 centov in 89 funtov. — Tako piše časnik češke 
gospodarske družbe. 

* Da s a d j e ne zmrzne . — Znano je , da sadju 
škoduje zmrzlina takrat najbolj, kadar prehitro od-
taja. To je posebno pri jabelkih in hruškah. V začetku 
lanske zime je obležalo nekoliko jabelk in hrušek v 
hramu, da so enmalo zmrznile. Nekoliko so jih potem 
z roko v pehar preložili in v klet (kelder) djali, neko
liko pa jih je ostalo v hramu. Cez več dni, ko je mraz 
zopet odjenjal, so bile te jabolka in hruške zopet popol
noma dobre, zdrave, tiste pa, ki so jih z roko prijeli in 
v klet djali, če tudi so jih le enmalo otisnili, so dobile 
lise in se niso dale dalje hraniti. Ako tedaj zmrznjeno 
sadje prekladaš iz kraja v kraj, ne pr imi ga z g o l o 
r o k o , ampak z volnatimi rokovicami (prsti so topli in 
nagla toplota škoduje zmrzlini), in vari, da jih nikakor 
ne o t i s n e š . — Tako svetuje badenski kmet. časnik. 


